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1. Introducao

No cenario contemporaneo, cresce a preocupagao dos consumidores com a
procedéncia e a autenticidade dos produtos que consomem. Enquanto questdes
ambientais e sociais, como praticas produtivas sustentaveis e responsabilidade ética,
ganham relevancia no mercado, o verdadeiro diferencial de muitos produtos esta na
conexao com seus territérios de origem. Produtos que possuemuma ligagao auténtica
com regides ou localidades especificas sdo cada vez mais valorizados por refletirem
autenticidade, tradicdo e saberes transmitidos ao longo do tempo, além de
contribuirem para a preservagao de praticas culturais e comunitarias.

Nesse contexto, as Indicagbes Geograficas (IGs) emergem como um
instrumento estratégico ao conectar produtos e servigos a regides especificas,
assegurando que suas caracteristicas ou reputacido sejam protegidas e valorizadas.
Mais do que um reconhecimento formal, as IGs promovem o desenvolvimento
territorial, agregam valor econdmico aos produtos e fortalecem a competitividade no
mercado. Elas permitem aos consumidores fazerem melhores escolhas, garantindo
que os produtos adquiridos estejam alinhados a valores de responsabilidade social e
ambiental, enquanto incentivam a preservagcdo da identidade cultural e do
conhecimento ancestral das comunidades produtoras.

Uma IG nao é criada, mas reconhecida com base em evidéncias técnicas e
histéricas que demonstram a relagdo entre o produto ou servigo e seu territorio de
origem. A propriedade de umalG é coletiva, pertencendo acomunidade de produtores
ou prestadores de servigos que compartilham o direito legitimo de usar o nome
geografico, desde que cumpram as condi¢cdes estabelecidas em normas e
especificagbestécnicas. A protegdo conferida pela IG recai sobre o nome geografico,
garantindo que ele nao seja usado de forma indevida por terceiros para comercializar
produtos que nao possuam a mesma origem ou qualidade, evitando assim falsas
indicacoes geograficas que possam enganar consumidores e desvalorizar o trabalho
das comunidades locais.

O processo de reconhecimento de uma IG no Brasil é estruturado com base
em rigor técnico e comprometimento coletivo, regulamentado pela Lei n®9.279/96 (Lei
de Propriedade Industrial) e pela Portaria INPI/PR n° 04/2022. Essas normas
estabelecem critérios claros e objetivos que garantem a conexao legitima entre o
nome geografico e o produto ou servigo a ele vinculado. Além disso, o processo de

IG integra multiplos atores — produtores, representacdes coletivas e instituigcdes
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publicas e privadas — que, juntos, protegem o nome geografico, valorizam o produto
e promovem a sustentabilidade econdmica e social das regides envolvidas.

A regido analisada possui um nome geografico reconhecido por sua ligagao
com a produgao de atividades distintivas, consolidado por praticas produtivas,
culturais e histéricas que conferem notoriedade ao territorio. Este diagnédstico técnico
foielaborado para identificare analisaras evidéncias que fundamentam essa relagao,
considerando elementos como a reputagdo do nome geografico, as caracteristicas
distintivas do produto e a organizagao coletiva da producéo. Por meio de entrevistas,
analisesdocumentais e pesquisas publicas, o diagndstico avalia o potencial da regiao
para o reconhecimento como Indicagao Geografica.

O reconhecimento de uma IG oferece vantagens significativas aos produtores,
atribuindo valor agregado aos seus produtos, fortalecendo sua presenca no mercado
e assegurando melhores condigdes de comercializagdo. Além disso, ele promove
beneficios concretos, como o aumento da renda dos produtores, a melhoria das
condicdes de vida das comunidades locais e a perpetuacao de tradi¢des culturais,
contribuindo para a preservagao da identidade regional e para o desenvolvimento
sustentavel das localidades beneficiadas.

Nesse cenario, o Sebrae desempenha um papel estratégico, orientando e
apoiando pequenos negocios na protegao e promogao de produtos e servigos ligados
a territorios especificos. Por meio do incentivo ao uso das Indicagbes Geograficas, o
Sebrae busca ampliar o acesso a mercados, aumentar a competitividade e estimular
o crescimento econémico e social nas regides beneficiadas.

Vale ressaltar que as conclusdes apresentadas neste diagnaostico tém carater
técnico e preliminar, baseando-se nas informacdes coletadas durante o processo.
Embora ndo condicionem ou garantam o reconhecimento pelo Instituto Nacional da
Propriedade Industrial (INPI), responsavel pela analise e concessao dos registros,
elas fornecem subsidios valiosos para a estruturacdo de um pedido fundamentado,
alinhado as diretrizes da Portaria INPI/PR n° 04/2022. Assim, o diagnostico contribui
para fortalecer a identidade territorial e promover o desenvolvimento econémico,

cultural e social do territério.

2. As Indicagoes Geograficas e as Marcas Coletivas
As Indicac¢des Geograficas (IGs) e Marcas Coletivas (MCs) s&o instrumentos

fundamentais de propriedade intelectual que desempenham um papel estratégico na
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valorizagao de territorios, produtos e servigos regionais. Regulamentadas pela Lei de
Propriedade Industrial (LPI), elas ndo apenas asseguram protecéo juridica contra

fraudes e usurpacdes, mas também promovem o desenvolvimento humano, social,
cultural e econdmico, fortalecendo comunidades e preservando praticas tradicionais.

De acordo com o Art. 176 da LPI, as IGs dividem-se em duas categorias:
Indicagao de Procedéncia (IP) e Denominagao de Origem (DO). A IP, definida no Art.

177, protege o0 nome geografico de uma localidade que se tornou conhecida como
centro de producao, extragao ou fabricacdo de determinado produto ou prestacao de
servigo. Ja a DO, conforme o Art. 178, exige que as qualidades ou caracteristicas do

produto ou servico estejam essencialmente ligadas ao meio geografico, incluindo
fatores naturais (como solo e clima) e humanos (como técnicas de produgéo
tradicionais).

As MCs, por sua vez, sdo reguladas pelo Art. 123, inciso lll, da LPI, e
identificam produtos ou servigos provenientes de membros de uma coletividade
organizada, como associagdes ou cooperativas. Elas estabelecem um vinculo direto
com a governanga coletiva, garantindo que os produtos identificados estejam
alinhados as normas de padronizacgao e uso definidas porum regulamentointerno. A
Portaria INPI/PR n° 08/2022 consolidou os atos normativos referentes as MCs,
assegurando protecéo juridica, organizagao e valorizagao dos produtores.

Ja as IGs contam com a Portaria INPI/PR n° 04/2022, que detalha os critérios
e procedimentos necessarios para seu registro, incluindo a apresentacdo de um
caderno de especificagdes técnicas, documentos de comprovacao de notoriedade e
um instrumento oficial de delimitacdo geografica. Esse marco normativo reforca a
importancia de vincular produtos e servigos as suas origens territoriais, destacando a
autenticidade e qualidade como elementos distintivos no mercado.

O reconhecimento de uma IG, em particular, € um marco transformador para

qualquer territério. Ele legitima a ligagao entre o produto e sua origem, assegurando



protegao juridica contra o uso indevido do nome geografico. Mais do que isso, agrega
valor ao produto, destacando suas caracteristicas unicas e sua conexao com o
territorio. Essa valorizagdo aumenta a competitividade em nichos de mercado que
priorizam autenticidade, qualidade e sustentabilidade, gerando novas oportunidades
econdmicas.

Os impactos de uma IG vao além da economia. Ela promove inclusao social ao
integrar pequenos produtores, fortalece o associativismo e cria condigdes para maior
equidade dentro da cadeia produtiva. Culturalmente, a IG protege o patriménio
imaterial do territorio, preservando praticas tradicionais e conectando o produto a
histéria da comunidade. Ambientalmente, incentiva praticas sustentaveis que
respeitam os recursos naturais e a biodiversidade da regiao.

Portanto, o reconhecimento de uma Indicacdo Geografica ndo € apenas um ato
de protegao legal, mas uma estratégia abrangente de valorizagao territorial. Ele
transforma a reputacdo de um produto em um ativo econémico, social e cultural,
gerando beneficios duradouros para as comunidades envolvidas. Assim, as IGs se
configuram como instrumentos indispensaveis para a promogdo de um
desenvolvimento sustentavel, integrando identidade, inovacédo e resiliéncia em

territorios que buscam se destacar no cenario global.

3. Metodologia utilizada no diagnéstico de potencialidade para Indicagcao
Geografica Analisada

A protecéo oficial e o reconhecimento de uma Indicacéo Geografica (IG) sdo
ferramentas essenciais para preservar e valorizar os produtos tipicos e diferenciados
do Brasil, em conformidade com a Lei n°® 9.279/96 (Lei de Propriedade Industrial).
Contudo, antes de iniciar um processo de registro, € fundamental realizar um
diagndstico preliminar para avaliar se uma determinada regido atende aos critérios
exigidos para a protecao de uma IG, conforme estabelecido na Portaria INPI/PR n°
04/2022 e detalhado no Manual de Indicacado Geografica.

Com o objetivo de subsidiar essa analise, o Sebrae desenvolveu, em 2010,
uma metodologia especifica para avaliar o potencial de &areas geograficas
relacionadas a produtos ou servigos visando o reconhecimento como Indicacéo
Geografica. Desde entado, essa metodologia tem sido continuamente aprimorada com
base nas experiéncias praticas acumuladas, culminando, em 2023, na validacao de

sua versao atual. Essa nova versao foi ajustada para oferecer maior agilidade no
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processo de aplicagao e incentivar uma participacdo mais espontanea e natural dos
entrevistados.

A metodologia tem como finalidade principal auxiliar na tomada de decisbes
estratégicas quantoaviabilidade de estruturar um processo de IG, seja na modalidade
de Indicagado de Procedénciaou de Denominagao de Origem. Além disso, ela também
permite avaliar se a criagdo de uma Marca Coletiva, regulamentada pela mesma
legislacao, seria uma alternativa mais adequada para atender aos objetivos da regido.

O processo segue os parametros legais e normativos, sendo estruturado em
torno de um questionario que serve como guia para entrevistas com os produtores da
area em analise. Essas entrevistas sdo conduzidas por especialistas em Indicacdes
Geograficas, que também utilizam fontes secundarias para complementar as
informacdes coletadas. As respostas obtidas sdo organizadas e analisadas com base
nos 10 critérios estabelecidos para avaliacdo do potencial de estruturacdo e
reconhecimento da Indicagcdo Geografica, conforme definidos no Manual de Indicagéo
Geografica. Esses critérios permitem um aprofundamento técnico na analise,
assegurando a consisténcia das informagbes e a adequacdo aos requisitos
normativos.

Com base nos dados coletados, sdo gerados indicadores qualitativos que
analisam os elementos indispensaveis para o reconhecimento de uma IG. Esses
indicadores permitem a elaboracdo de um laudo de potencialidade, que fornece uma
avaliagao técnica sobre a viabilidade de protegao da regiao e orienta os proximos
passos. O laudo pode embasar tanto a estruturacdo de um pedido de IG, em
alinhamento com a legislagao e as normativas do INPI, quanto a recomendacgao de

um modelo de Marca Coletiva mais adequado as necessidades do territério.

4, Critérios de analise de potencialidade
As respostas das questdes visam gerar subsidios para o aprofundamento da
analise do potencial de estruturagao e reconhecimento da Indicagdo Geografica, de

acordo com 10 critérios:



4.1. Governanga

Esse critério € pontuado de modo que a nota 0 significa que os
produtores/prestadores de servicos nao possuem uma entidade que os represente
(ou ha divisdo de governanga) e a relagao entre produtores e demais entidades tem
muitos conflitos; enquanto a nota 5 significa que os produtores/prestadores de
servigos possuem uma entidade que os representam, produtores com uma excelente
relacdo, sendo representados adequadamente por uma entidade com forga e

capacidade de articulagao para busca de recursos.

4.2. Territorialidade

Esse critério é pontuado de modo que a nota 0 significa que ndo ha qualquer
delimitagdo de produgdo na area geografica e os produtores/prestadores de servigo
nao se sentem pertencidos a ela; enquanto a nota 5 significa que ha uma area
geografica bem delimitada com critérios técnicos, senso de pertencimento e

produtores/prestadores de servigo instalados nessa area.

4.3. Processo produtivo

Esse critério é pontuado de modo que a nota 0 significa que ndo ha qualquer
método de producgao realizado na area geografica e os produtores/prestadores de
servico nao possuem qualquer padronizacao e formalizacdo do processo produtivo;

enquanto a nota 5 significa que ha uma area geografica que agrega as etapas de
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producédo, ha forte identidade entre a forma de produc¢ao dos produtores/prestadores

de servigo instalados nessa area e esse processo € bem definido.

4.4, Cadeia Produtiva

Esse critério € pontuado de modo que a nota 0 significa que o produto/servigo
n&o possui uma cadeia produtiva saudavel, podendo, ainda, tem influéncia negativa
de algum atravessador e a relagao entre produtores e instituigcdes publicas tem muitos
conflitos; enquanto a nota 5 significa que o produto/servico possui método de
producéao definido, os produtores/prestadores de servigo sao livres para comercializar
e possuem uma excelente relagdo, carregando o nome do territorio muitas vezes

acima de marcas proéprias e possuem forte apoio das instituicées publicas.

4.5. Pesquisa

Esse critério € pontuado de modo que a nota 0 significaque n&do existem fatores
ambientais que influenciam as caracteristicas dos produtos que podem ser
comprovados por estudos cientificos e também n&o ha fatores humanos que possam
ser comprovados; enquanto anota 5 significaque existem estudos e laudos técnicos-
cientificos capazes de comprovar a relagao entre as caracteristicas/qualidade do
produto e os fatores humanos e naturais da regido, podendo o nexo causal ser
comprovado por meio de diversas evidéncias. Além disso, existem ICTs no territério
que podem complementar tais estudos. Em caso de potenciais Indicacbes de
Procedéncia, a nota baixa do critério de pesquisa ndo desqualifica, de forma alguma,

a sua potencialidade como Indicagao Geografica.

4.6. Necessidade de protecao

Esse critério é pontuado de modo que a nota 0 significa que o nome geografico
vinculado ao produto/servigco nao precisa de protecao e nao sofre com a usurpagao;
enquanto a nota 5 significa que o nome geografico vinculado ao produto/servigo
precisa de protecao, pois ha constantemente usurpagao e o mercado exige a garantia

de origem.

4.7. Vinculo com o meio geografico
Esse critério € pontuado de modo que a nota 0 significa que nao é possivel

comprovar qualquervinculo entre a regiao, o produto e o saber-fazer dos produtores;
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enquanto a nota 5 significa que €& possivel comprovar a relagdo entre as
caracteristicas/qualidade do produto e os fatores humanos e naturais da regiao,
podendo o nexo causal ser comprovado por meio de diversas evidéncias, tais como
estudos e laudos técnicos-cientificos.

Em caso de potenciais Indicagdes de Procedéncia, a nota baixa do critério ndo
desqualifica, de forma alguma, a sua potencialidade como Indicagcao Geografica,

tendo relevancia apenas para a potencialidade de Denominagao de Origem.

4.8. Notoriedade

Esse critério € pontuado de modo que a nota 0 significa que nao é possivel
comprovar nenhuma notoriedade do nome geografico relacionada ao produto ou
servigo; enquanto a nota 5 significa que é possivel comprovar uma expressiva

notoriedade do nome geografico em nivel nacional e internacional.

4.9. Desempenho Econémico

Esse critério é pontuado de modo que a nota 0 significa que os
produtores/prestadores de servico ndo sao organizados economicamente, o
produto/servico tem baixa geragdo de retorno econdmico, ndo possui produgcao
expressiva e possui pouquissimos produtores na regidao; enquanto a nota 5 significa
que sdo muito organizados economicamente, o produto/servico € bastante
comercializado, trazendo bons resultados monetarios com a produg¢ao naregido. Vale
ressaltar que este critério ndo € fator determinante para desqualificagdo da
potencialidade da IG, eis que os segmentos ndo possuem dados econOmicos de

forma clara.

4.10. Engajamento

Esse critério é pontuado de modo que a nota 0 significa que os
produtores/prestadores de servico ndo possuem interesse em uma ferramenta de
protecdo e formas de agregacéo de valor ao territorio; enquanto a nota 5 significa que
os produtores/prestadores de servigo estdo, no momento do diagndstico, empolgados
e muito interessados em proteger seu territério e agregar valor aos seus

produtos/servicos.
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5. Questoes aplicadas

1) Qual o nome geografico em questao? Terra do que?
Resposta: SantaRita do Passa Quatro é reconhecidocomo um tradicional municipio
produtor de doces caseiros artesanais. Em algumas fontes, a denominagao "Cidade

dos Doces" também ¢ utilizada para caracterizar o territorio.

2) Qual produto/servigo (e derivados) esta regiao produz?
Resposta: O municipio produz doces caseiro artesanais, com énfase no doce Fudi.
E igualmente reconhecida pela adogdo de métodos artesanais que agregam valor ao

produto.

3) Quais municipios ou parte de municipios compreendem esta regiao?
Resposta: A tradicdo doce caseira artesanal € concentrada no municipio de
SantaRita do Passa Quatro, ndohavendo registros de produgao tradicional em outros

municipios.

4) Essa regiao possui notoriedade (fama) por conta deste produto/servigo?
Quao grande é esta notoriedade?

Resposta: Sim, o municipio tem reconhecimento regional e nacional pela
tradicdo na producao doce caseira artesanal, inclusive pela fama que seu cidadao
mais ilustre Zequinha de Abreu tornou conhecido nacionalmente o doce de abobora
com Manga, além do Papa Francisco que era um consumidor da geleia de manga e
o doce Fudi considerado Patrimonio Historico-cultural Imaterial de Santa Rita do
Passa Quatro (Lei n°® 3.957/2024). A notoriedade, segundo as entrevistadas, pode ser
comprovada através de reportagens de TV, como no programa como o Mais Vocé,

redes sociais, jornais impressos, dentre outras fontes.

5) Como é o processo produtivo deste produto/servigo?

Resposta: A producdao doce é artesanal e familiar, baseada em receitas
transmitidas oralmente, portanto existe um processo produtivo que ainda nao esta
organizado em nenhum documento, porém sera feito assim que a Casa dos Doces

estiver pronta.
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6) Como funciona a cadeia produtiva deste produto/servigo?

Resposta: A cadeia produtiva doce caseiro artesanal de Santa Rita do Pasa
Quatro é familiar, artesanal e de circuito curto. Os insumos, sdo comprados na prépria
regido, estimulando o comércio local e mantendo a identidade da producéao, as vezes
pela sazonalidade de algumas frutas os produtores compram em outra regido os
insumos. As produtoras vendem diretamente aos consumidores, principalmente
através das feiras, comércio, encomendas feitas por telefone ou redes sociais,

inclusive com vendas nacionais e internacionais.

7) Como é o desempenho econémico deste produto/servigo nesta regiao?

Resposta: O desempenho econémico é crescente, corresponde cercade 10% a 15%
da renda do Municipio, o que fez o governo destinar verba para o projeto da Casa do
Doce. Assim, existe potencial de crescimento no turismo gastronémico e no

fortalecimento de circuitos culturais.

8) Quais sao os diferenciais deste produto/servigco em relagao a seus similares?

Resposta: Segundo os entrevistados, os diferenciais dos doces artesanais
consistem na receita tradicional que é transmitida de geragdo em geragao, a produgéao
artesanal familiar, a textura unica dos doces, bem como a forte ligacao afetiva e

cultural com o municipio, especialmente o doce Fudique possui uma tradigao secular.

9) Esses diferenciais sao atribuidos a fatores edafoclimaticos?
Respostas: Nao. Os diferenciais dos doces artesanais de Santa Rita do Passa
Quatro sédo derivados da tradicado cultural e das técnicas de producgao locais, e ndo de

fatores de solo, clima ou ambiente.

10) Existem pesquisas relacionadas ao produto e aregiao?
Resposta: Ndo ha registros formais de pesquisas académicas especificas
sobre os doces caseiro artesanal, mas ha vasta documentacao cultural e jornalistica

sobre sua importancia para a identidade local.

11) Existem casos de usurpagao do nome geografico?

Resposta: Nao ha relatos de casos emblematicos de usurpacdo do nome

geografico até o momento. No entanto, a crescente notoriedade da regido para
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producgao de doce refor¢a a necessidade de protegdo formal via registro de Indicagéo

Geografica.

12) Como funciona a coletividade na regiao?

Resposta: A coletividade é ativa e engajada na preservagao das tradi¢des,
especialmente em eventos como feiras, em acdes da prefeitura e da comunidade
escolar para valorizagdo da cultura gastronémica e tropeira. Ha APAAS é a
associagao especifica para as produtoras de doce que esta devidamente estrutura e

desempenha um papel importante no fomento dessa cadeia produtiva.

13) Quais as expectativas dos produtores em relagdao a continuidade das
atividades?

Resposta: As expectativas sao elevadas. Os produtores acreditam que o
reconhecimento da IG ampliara a valorizacdo da producido, o acesso a novos
mercados e o fortalecimento da identidade territorial. Ha forte incentivo a sucessao
familiar, a participagao de jovens e mulheres na atividade de doceira e iniciativas para

atrair novos produtores vindos de outros setores.

14) Como é a disponibilidade de mao de obra na regiao? Essa mao de obra é
qualificada?

Resposta: A mao de obra predominante é familiar e local, sem necessidade
de ser qualificada. Contudo, a demanda excede a oferta de trabalhadores locais,

impactando do aumento da produgao.

15) A comunidade, o comércio local, poder publico, etc., ja utilizam e valorizam
esse produto?

Resposta: Sim. Segundo os entrevistados, a comunidade e o poder publico
valorizam os doces artesanais por serem um bem familiar. O produto é consumido
nas residéncias, comercializado em feiras e eventos locais, e promovido por a¢des

institucionais. Os doces caseiros artesanais tém memoria afetiva na comunidade.

16) O turismo ja é explorado na regidao? Existe alguma relagao entre o turismo e

a potencial IG?
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Resposta: Sim. a valorizacédo € intensa quanto ao senso de pertencimento,
com o apoio do comercio local e do poder publico em agdes de promogao cultural e
turistica. O turismo ja explorado, inclusive sendo considerado estancia climatica, com

destaque nas passagens naturais, na musica e nos doces.

17) Os entrevistados tém interesse em buscar um reconhecimento como IG ou
Marca Coletiva?

Resposta: Sim, ha forte articulagcdo municipal, com apoio de instituicoes
publicas e privadas, demonstrando expressiva adesado social para a obtencgao da

Indicagao Geografica e uma Marca Coletiva.

18) Curiosidades que surgiram durante o diagnéstico:

Resposta: O Municipio de Santa Rita recebeu o nome em homenagem a Rita
Vilela, que era devota de Santa Rita e doadora do terreno onde foi construido a capela
e uma parte da cidade. A terminagdo Passa Quatro foi acrescida, devido o cérrego
que recebia esse nome, pois suas aguas cortavam a mesma estrada quatro vez em
lugares diferente. Em Santa Rida do Passa Quatro € um municipio com forte presenca
da imigracao italiana e cidade onde nasceu Zequinha de Abreu, autor de “Tico-tico no
Fuba, uma das musicas brasileiras mais executados no mundo e um grande
apreciador dos doces caseiros artesanais, em especial o abobora com cocd. Outra
curiosidade € que o pontifice Papa Francisco era uma outra personalidade famosa
que adorava os doces caseiros artesanais, em especial a geleia de manga. Além da
fama dos doces em geral, o Fudireceita secularé produzidano comercio local e desde
as suas primeiras vendas contribuiu diretamente para o sustento de familias inteiras,

sendo inclusive considerado Patrimonio do Municipio.
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6. Levantamento de dados de analise da potencialidade

Este relatério apresenta uma analise detalhada da potencialidade de
reconhecimento do nome geograficoinvestigado como Indicagéo de Procedéncia (IP),
considerando as atividades distintivas que |he sao atreladas. A avaliagao foi
conduzida com base em informacbdes coletadas por meio de entrevistas e
observagdes, utilizando os critérios técnicos estabelecidos na metodologia do
SEBRAE e os parametros definidos pela Portaria INPI/PR n° 04/2022.

6.1. Governanca

A governancga da produgdo de doce caseiro artesanal é estruturada. A
regidao conta com uma associagdo que poderia ser fortalecida para defender os
interesses dos produtores e fomentara organizacédo da cadeia produtiva. Ainda assim,
ha um senso de identidade coletiva entre os produtores, especialmente devido a
tradicdo e ao reconhecimento dos doces no mercado regional, nacional e

internacional.

Nota atribuida: 5

6.2. Territorialidade

A producdo de doce caseiro artesanal em Santa Rita do Passa Quatro é
amplamente reconhecida e historicamente vinculada a identidade do Municipio e a
comunidade local se sente orgulhosa da fama de cidade dos doces e deu seus

habitantes ilustres.
Nota atribuida: 5

6.3. Processo Produtivo

O processo do doce é artesanal e familiar, baseada em receitas transmitidas
oralmente, portanto existe um processo produtivo seguido por todos os produtores,

porém ainda nao esta organizado em nenhum documento formal.
Nota atribuida: 3

6.4. Cadeia Produtiva
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A cadeia produtiva dos doces caseiros artesanais de Santa Rita do Passa
Quatro configura-se como artesanal, familiar e de circuito curto, com forte valorizagao
territorial e dindmica econbmica baseada no pequeno produtor. Essa estrutura
produtiva, embora enfrente desafios pontuais de expansao e qualificagcéo, atende de
forma significativa aos critérios de organizagao e identidade produtiva exigidos para o
reconhecimento de uma Indicacado de Procedéncia (IP), conforme o disposto no art.
9° da Portaria INPI/PR n°04/2022, especialmente quanto a "atuag¢ao consolidada no
territorio" e a “participacédo organizada dos produtores”.

A producédo é ancorada em unidades familiares, nas quais os conhecimentos
técnicos e o saber-fazer sdo transmitidos oralmente entre geragdes. A Associagao de
Produtoras Artesanais de Alimentos de Santa Rita (APAAS) desempenha papel
central na articulacéo do setor, promovendo agdes coletivas, participacao em eventos
e 0 acesso a politicas publicas locais de apoio a agricultura familiar e ao turismo
gastrondmico

Os insumos utilizados — frutas, acucar, condimentos naturais — sao
preferencialmente adquiridos na prépria regido, promovendo a valorizagdo do
comércio local e a manutencéao da identidade territorial do produto. Em periodos de
sazonalidade deinsumos, algunsingredientes sdoadquiridos emmunicipios vizinhos,
sem descaracterizar o vinculo geografico da producgao.

A comercializagdo ocorre majoritariamente de forma direta, por meio de feiras,
mercados, vendas por encomenda (via redes sociais e telefone) e participacdo em
eventos regionais. Ha também relatos de vendas interestaduais e até internacionais,
principalmente por meio de clientes recorrentes e divulgagao espontanea. O circuito
curto de comercializagado, aliado a producdo artesanal, confere ao produto uma
imagem de autenticidade e exclusividade, valorizada tanto pelos consumidores locais
quanto pelos visitantes.

Apesar do bom desempenho e da valorizagao institucional, a cadeia enfrenta
desafios pontuais:

g Falta de mao de obra qualificada, sobretudo em épocas de alta demanda

(festas, feiras, festivais);

& Limitagdes de escala, que dificultam a entrada em canais de distribuigdo mais

amplos;

SEBRAE 18



Falta de infraestrutura de beneficiamento coletiva, atualmente em processo de
superagao com a implementacao da Casa do Doce — Vila Artesanal, projeto liderado
pela Prefeitura e regqulamentado em documento proprio.

No plano institucional, a cadeia produtiva conta com apoio do poder publico
local, especialmente da Secretaria de Cultura e Turismo e do Departamento de
Desenvolvimento Econdmico, além da participagao ativa em agdes intersetoriais que
envolvem educacgéo patrimonial, turismo de base comunitaria e empreendedorismo
feminino.

A anélise técnica da consultoria, em consonancia com o item 7.1.4 do Manual
de IG do INPI, reconhece que a cadeia produtiva € funcional, organizada e
territorializada, com estrutura socialmente consolidada e presenca institucional ativa.
A base produtiva instalada ja é suficiente para sustentar um pedido de IG na
modalidade IP, podendo ser ampliada com capacitacdes técnicas e a formalizagao

dos registros de boas praticas produtivas.
Nota atribuida: 4

6.5. Pesquisa
Nao ha pesquisas académicas ou laudos técnico-cientificos, apenas registros
culturais e jornalisticos. Analise Técnica: Auséncia de estudos técnicos compromete

a comprovacao do vinculo causal entre produto e territorio.
Nota atribuida: 0
6.6. Necessidade de Protecao
Nao foram relatados casos de uso indevido do nome "Santa Rita do Passa
Quatro" para comercializagéo de doces artesanais produzidas em outras localidades.

Nota atribuida: 0

6.7. Vinculo com o Meio Geografico
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Os doces de Santa Rita do Passa Quatro ndo apresentam diferenciais
relacionados as condi¢des edafoclimaticas que influenciam na sua produc¢ao, apenas
o conhecimento tradicional e o saber-fazer dos produtores contribuem para a

identidade do produto.
Nota atribuida: 0

6.8. Notoriedade
O nome geografico Santa Rita do Passa Quatro apresenta notoriedade publica
consolidada como referéncia tradicional para a producdo de doces caseiros
artesanais, condi¢cdo reconhecida tanto no plano regional quanto em esferas
nacionais. Esse status é reforcado por diversos vetores de visibilidade cultural,
histérica e institucional, que configuramumambiente favoravel ao reconhecimento do
territério como centro de origem e reputagao do produto, nos moldes exigidos para
Indicacao de Procedéncia (IP), conforme o art. 9°, §4° da Portaria INPI/PR n° 04/2022.
Durante as entrevistas de campo, as produtoras locais relataram que Santa
Rita do Passa Quatro é amplamente reconhecida como a “Terra do Doce”, sendo esse
titulo incorporado espontaneamente ao imaginario coletivo da comunidade. Esse
reconhecimento se materializa em elementos como o uso do produto em eventos
escolares, festas comunitarias, na promoc¢ao institucional do turismo local e na
circulagado nacional dos doces, inclusive por meio de encomendas enviadas para
outras regides do Brasil e do exterior.
As fontes secundarias corroboram essas percepgoes. Destacam-se:

E Reportagens televisivas exibidas em canais nacionais, como Globo, e
conteudos de destaque em plataformas digitais como Globoplay e
Youtube.com, que apresentam Santa Rita como polo tradicional de doces
artesanais;

E Personagens histéricos e simbdlicos, como Zequinha de Abreu — nascido no
municipio e conhecido por sua apreciagao do doce de abébora com manga —
e o Papa Francisco, cuja predilecdo por geleias de manga da cidade foi
registrada em entrevistas e relatos, reforgam a fama e a ligagdo emocional

entre o produto e sua origem geografica;
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& Legislagdo municipal, como a Lei n°® 3.957/2024, que reconhece o doce Fudi
como patrimoénio histérico-cultural imaterial do municipio;

¢ Eventos tradicionais, como o Festival de Tradi¢gbes ltalianas, com mais de trés
décadas de realizagdo, nos quais os doces ocupam papel central nas
atividades culturais e gastronémicas.

A analise técnica da consultoria confirma a existéncia de uma notoriedade
objetiva, reiterada e plurifacetada, conforme os critérios estabelecidos no item 7.1.6
do Manual de IG do INPI, os quais incluem a presenca do produto em midias de
grande circulagdo, men¢des em materiais promocionais e historicos, além da
legitimac&o simbdlica por meio de eventos publicos e legislagdes especificas.

Dessa forma, o nome geografico “Santa Rita do Passa Quatro” atende
plenamente aos requisitos de reputacdo consolidada, sendo apto a fundamentar,
neste momento, um pedido de Indicagdo de Procedéncia (IP) com base juridica,

documental e cultural robusta.
Nota atribuida: 4

6.9. Desempenho Econémico

O doce representa uma das principais fontes de renda do pequeno produtorda
regidao, contribuindo de forma expressiva para a economia local, representa
aproximadamente 10% a 15% da renda do Municipio, com perspectiva de

crescimento.
Nota atribuida: 5
6.10. Engajamento
Os produtores demonstram grande interesse na obtengcdo de uma
Indicagdo Geografica ou Marca Coletiva, reconhecendo a importancia dessa

certificagao para valorizar a produgéo e garantir a protecdo do nome geografico.

Nota atribuida: 5
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7. Grafico de radar da regiao avaliada
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Com base na analise do grafico radar e nas evidéncias coletadas junto aos
entrevistados, o nome geografico Santa Rita do Passa Quatro apresenta um forte
potencial para o reconhecimento como Indicacédo Geografica (IG), na modalidade
Indicagcao de Procedéncia (IP). No entanto, apesar de as evidéncias preliminares
indicarem essa viabilidade, elas ndo sao suficientes, por si so, para embasar um
pedido formal. O processo exige a consideracado e o aprofundamento de diversos
elementos essenciais, como a governancgaestruturada, engajamento dos produtores,
a robustez da cadeia produtiva, a notoriedade consolidada e o desempenho

econdmico, que sdo fundamentais para se alcancar o reconhecimento oficial.
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8. Analise de Evidéncias em Fontes Secundarias

As evidéncias coletadas pela consultoria, somadas as respostas dos
entrevistados, fortalecem e enriquecem o diagndstico apresentado. Essas fontes
secundarias oferecem registros consistentes e documentados que destacam a
relagao histdrica, cultural e econdmica do territério com o produto, reforgcando sua
relevancia e notoriedade perante diferentes publicos. Os resultados detalhados das
pesquisas estdo disponiveis no Anexo 1 deste relatorio.

Midias Digitais e Reportagens: Reportagens televisivas, publicadas em

plataformas de videos, como Youtube.com, que capturam a percepgao popular e o
reconhecimento do mercado dos doces artesanais de Santa Rita do Passa Quatro.
Matérias disponiveis em fontes como Globoplay e Redeglobo.com

Legislacao: Destaca-se a Lei Municipal n® 3.957 /2024, da Camara Municipal
de Santa Rita do Passa Quatro, que reconhece como patriménio histérico-cultural
imaterial do municipio de Santa Rita do Passa Quatro e institui o Dia do Doce Fudi e
o Regulamento Interno da Casa do Doce — Vila Artesanal, do Departamento de
Turismo, Cultura, Esporte e Lazer da Prefeitura de Santa Rita do Passa Quatro.

Registros Histéricos: Evidenciam-se arquivos em forma fisica, que

documentam os relatos sobre a histéria dos produtores e da producido dos doces
artesanais no territério de Santa Rita do Passa Quatro ao longo dos anos.

Eventos: Um exemplo notdrio é Festival de Tradi¢des Italianas de Santa Rita
do Passa Quatro, que conta com mais de trinta edigdes e possui os doces artesanais
como um dos seus focos.

Essas evidénciasfortalecem a candidatura do territério para o reconhecimento
como Indicagdo Geografica (IG) do tipo Indicagcao de Procedéncia (IP). Embora
preliminares, elas ampliam a base documental e reforgcam a legitimidade do pedido,

alinhando-se as disposicoes da Portaria INPI n° 4/2022.

9. Conclusao da Analise Técnica da Consultoria

O presente diagnéstico técnico permite concluir, com base em critérios
objetivos e normativamente respaldados, que o nome geografico “Santa Rita do
Passa Quatro” apresenta viabilidade real e concreta para pleito de registro de
Indicagcdo Geografica (IG) na modalidade de Indicagcao de Procedéncia (IP). Tal
conclusdo é fundamentada na analise sistematica das evidéncias coletadas em

campo, no cruzamento com fontes secundarias verificaveis, e na aplicagao direta dos
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dispositivos da Portaria INPI/PR n° 04/2022, notadamente seu art. 9°, §4°, que trata
dos requisitos especificos para a IP.

De acordo com o disposto na referida norma e com o Manual de Indicacdes
Geograficas do INPI (item 7.1.6), a Indicacdo de Procedéncia exige a demonstragao
de que o nome geografico é notoriamente reconhecido como centro de produgéo,
extracado ou fabricacédo do produto a ser protegido. Neste caso, Santa Rita do Passa
Quatro, amplamente conhecida como a “Terra dos Doces”, apresenta notoria
associagao simbdlica, cultural e comercial com os doces caseiros artesanais que ali
sdo produzidos ha geragdes. Essa fama é reiteradamente confirmada por meios de
comunicagao, legislagdes locais (como a Lei Municipal n°® 3.957/2024), festividades
tradicionais e praticas institucionais voltadas a valorizagao da identidade territorial
vinculada aos doces.

A estrutura produtiva instalada, de base familiar e artesanal, opera sob formas
tradicionais de produc¢ao oralmente transmitidas, e conta com governangalocal efetiva
— representada especialmente pela APAAS (Associagao das Produtoras Artesanais
de Alimentos de Santa Rita). Ainda que a cadeia enfrente desafios relacionados a
qualificagdo de méao de obra e formalizagédo técnica do processo produtivo, ela se
mostra funcional, territorialmente delimitada e capaz de atender ao disposto no art. 9°,
caput, c/c §4° da Portaria, no tocante a existéncia de organizagao local e reputacao
consolidada.

Por outro lado, quanto a modalidade Denominacéao de Origem (DO), a analise
técnica ndo encontrou, neste momento, elementos suficientes para sustentar o nexo
de causalidade essencial ou exclusivo entre os fatores naturais do territério (clima,
solo, relevo etc.) e as qualidades do produto, conforme exigido pelo art. 9°, §2° da
Portaria INPI/PR n° 04/2022. De igual modo, nao foram localizados estudos técnico-
cientificos sistematizados que demonstrem, de forma inequivoca, essa correlagao,
como requer o item 7.1.5 do Manual de IG. O saber-fazer tradicional, embora seja
central a identidade do produto, ndo se associa de modo exclusivo a condigcbes
edafoclimaticas ou ambientais que justifiquem, por ora, a viabilidade de uma DO.

Dessa forma, recomenda-se que os esforcos da coletividade produtiva e dos
entes institucionais locais se concentrem na estruturacdo do pedido de IP, com foco
em:

¢ Formalizagdo do substituto processual (art. 14);

¢ Elaboragao do Caderno de Especificagbes Técnicas — CET (art. 16, Il);
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¢ Obtencao do Instrumento Oficial de Delimitagdo — 10D (art. 16, VIII);

¢ Sistematizacdo das evidéncias de notoriedade e tradigao historica.

Tais instrumentos permitirdo conferir seguranga juridica, visibilidade

mercadoldgica e valorizagao institucional a produg¢ao de doces caseiros artesanais de

Santa Rita do Passa Quatro, consolidando um ativo intangivel com valor cultural e
econOmico estratégico para o municipio e seus produtores.

Em sintese, o territério encontra-se tecnicamente habilitado a pleitear uma
Indicacdo de Procedéncia (IP) com elevada probabilidade de sucesso, servindo,
inclusive, como base de fortalecimento da coletividade e de eventual evolugao futura
para modalidades de protecdo mais complexas, caso se comprovem novos elementos

técnicos que sustentem o vinculo essencial entre produto e territorio.

10. Plano de Agao para o Reconhecimento da Indicagao Geografica (IG)

O presente Plano de Ac¢ao integra o diagndstico técnico da consultoria
especializada, com vistas a condugao das etapas necessarias para o pleito de
registro de Indicagcdo Geografica (IG), na modalidade de Indicagcao de
Procedéncia (IP), para os doces caseiros artesanais do municipio de Santa Rita
do Passa Quatro (SP). Fundamentado nos critérios técnicos definidos na Portaria
INPI/PR n° 04/2022 e nos dispositivos metodolégicos previstos no Manual de
Indicacdes Geograficas do INPI, o planofoi elaborado com base na realidade local,
levando em consideragao o grau atual de organizagao da coletividade produtiva, o
estagio da cadeia de valor, as evidéncias de reputacao territorial e as expectativas
dos atores envolvidos.

Sua estrutura contempla os pilares normativos exigidos para a formalizagao
do pedido de IG, abordando aspectos juridicos, técnicos e organizacionais que
deverao ser desenvolvidos de forma coordenada. O plano também propde acdes
praticas e de implementagao escalonada, permitindo que o territério avance em
direcdo ao reconhecimento formal da IG de maneira segura, participativa e

juridicamente viavel.

I. Estruturagao do Substituto Processual

Necessidade: Constituir ou designar entidade representativa com legitimidade juridica e
territorial para requerer e gerir a IG, conforme art. 14 da Portaria INPI/PR n°® 04/2022.
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Objetivo: Garantir representacéo legal da coletividade produtiva e centralizagédo das
responsabilidades técnicas e formais do processo de IG.

Cenario Atual: A APAAS (Associagao das Produtoras Artesanais de Alimentos de Santa
Rita) ja atua no territério e pode ser estruturada como substituto processual.

Acoes Recomendadas:
¢ Revisar o estatuto da APAAS para incluir a funcéo de requerente da IG;
¢ Formalizar assembleia deliberativa com apoio juridico especializado;

¢ Definir diretoria representativa e estabelecer regimento interno de governanga
participativa;

¢ Garantir endereco fixo e sede administrativa no territério.

Il. Verificagao de Impedimentos Legais

Necessidade: Avaliar a registrabilidade do nome geogréfico, prevenindo conflitos com
signos preexistentes ou uso genérico.

Objetivo: Evitar indeferimentos por homonimia, genericidade ou violagéo ao art. 13 da
Portaria.

Acoes Recomendadas:
¢ Realizar busca nas bases do INPI (IGs, marcas e patentes);
¢ Verificar uso de “Santa Rita do Passa Quatro” ou variagdes por terceiros;
¢ Emitir parecer juridico sobre viabilidade do nome;

g Confirmar se “doces artesanais” pode ser especificado no campo do produto
protegido.

lll. Consolidagao das Evidéncias para Comprovagao Técnica da IG (IP)

Necessidade: Demonstrar a reputagdo consolidada do nome geografico como referéncia
tradicional dos doces artesanais.

Objetivo: Atender ao art. 9°, §4° da Portaria INPI/PR n°® 04/2022 e ao item 7.1.6 do Manual
de IG.

Acoes Recomendadas:

¢ Reunir reportagens (TV, jornais, blogs), publicagdes e videos de plataformas como
G1, Youtube, Globo Rural;

¢ Coletar registros de eventos (ex.: Festival Italiano), imagens histéricas, documentos
municipais;

¢ Integrar documentos como a Lei Municipal n°® 3.957/2024 e o Regulamento da Casa
do Doce;

¢ Sistematizar tudo em um dossié de notoriedade com comprovagdes organizadas e
datadas.

IV. Elaboragao do Caderno de Especificagées Técnicas (CET)

Necessidade: Formalizar os critérios técnicos de produgao, apresentacao e controle dos
doces artesanais.
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Objetivo: Atender ao art. 16, Il da Portaria e garantir a identidade e integridade do produto
protegido.

Acoes Recomendadas:

& Descrever receitas tradicionais (ex.: Fudi, abébora com manga, geleias), insumos,
métodos e padrdes sensoriais;

¢ Delimitar a base territorial (apenas Santa Rita do Passa Quatro);
¢ Incluir praticas de higiene, embalagem, formas de comercializagao;
¢ Validar o CET com produtores e especialistas.

V. Estruturagao do Sistema de Controle

Necessidade: Implantar modelo de verificagdo da conformidade dos produtos com o CET,
conforme art. 16, Il, “f".

Objetivo: Assegurar a padronizagéo e qualidade da |G, prevenindo fraudes e desvios.
Acoes Recomendadas:

¢ Estabelecer protocolo de autodeclaragao + registros (planilhas simples);

¢ Definir amostragem para testes sensoriais e visitas peridédicas as cozinhas;

¢ Criar penalidades para descumprimento (excluséo do uso da IG);

¢ Capacitar a APAAS ou entidade designada para gerenciar o sistema.

VI. Obtencgao do Instrumento Oficial de Delimitagao (I0OD)

Necessidade: Formalizar a delimitacdo da area geografica da |G, nos termos do art. 16,
VIIl da Portaria.

Objetivo: Garantir que a protecdo se limite ao territério tradicionalmente produtor.
Acoes Recomendadas:
¢ Definir o municipio de Santa Rita do Passa Quatro como area exclusiva da IG;
¢ Produzir mapa com limites administrativos e justificativa cultural e histérica;

¢ Anexar a documentacio do pedido no INPI.

VII. Suporte Técnico Multidisciplinar

Necessidade: Contar com equipe qualificada para as etapas técnicas e juridicas do
processo.

Objetivo: Assegurar qualidade documental, conformidade normativa e efetividade do
reconhecimento da IG.

Acoes Recomendadas:

g Constituir grupo técnico com representantes da APAAS, Prefeitura, Sebrae e
consultores externos;

¢ Buscar parcerias com universidades (ex.: USP, UNESP) e 6rgaos culturais (IEPHA,
IPHAN);

g Realizar oficinas com os produtores para capacitagdo e validagdo coletiva dos
documentos.
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VIII. Desenvolvimento do Sinal Distintivo

Necessidade: Criar identidade visual para a IG, conforme recomendado no Manual de IG
do INPI.

Objetivo: Valorizar a origem protegida e facilitar o reconhecimento no mercado.
Acoes Recomendadas:
¢ Contratar designer especializado em identidade territorial;
¢ Desenvolver logotipo com referéncias aos doces, a tradi¢do italiana e ao Fudi;
¢ Validar a marca com os produtores e registrar o uso junto ao INPI (opcional);

¢ Incluir as regras de uso no CET.

Diante da analise técnica realizada e das evidéncias coletadas, o municipio
de Santa Rita do Passa Quatro demonstra elevada aptidéo para consolidar sua
reputacao como territério produtor de doces artesanais tradicionais, com destaque
para a identidade coletiva, o saber-fazer local, a presenca de uma governanca
organizada (APAAS) e a valorizagdo cultural formalmente reconhecida por
instrumentos legais e praticas comunitarias.

O Plano de Acéo ora apresentado oferece um roteiro claro e exequivel para
a estruturagao do processo de Indicagdo Geografica, com enfoque na modalidade
Indicagdo de Procedéncia (IP). Embora, no momento, os fatores naturais néo
configurem um nexo técnico suficiente para fundamentar uma Denominagao de
Origem (DO), a robustez simbdlica e sociocultural do produto justifica plenamente
a busca pelo selo de IP como forma de valorizagdo, protegdo e projecao
mercadoldgica.

A implementagdo das etapas aqui previstas dependera do engajamento da
coletividade produtiva, do suporte institucional do poder publico e da articulagao
com parceiros técnicos e académicos. A expectativa € que a obtencdo da IG
contribua ndo apenas para a preservagdao do patrimbnio imaterial local, mas
também para a dinamizagédo da economia criativa, do turismo de base cultural e da

geracgao de renda sustentavel no territorio.

SEBRAE 28



11. Referéncias

BRASIL. Lei N° 9.279, de 14 de maio de 1996. Regula direitos e obrigagoes
relativos a propriedade industrial. Disponivel em:
<http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/Leis/L9279.htm>. Acesso em: 03 nov 2024.

BRUCH, Kelly Lissandra; KRETSCHMANN, Angela. A compreensio da indicagido
geografica como um signo distintivo de origem. Orides Mezzaroba; Raymundo
Juliano Rego Feitosa; Vladmir Oliveira da Silveira; Viviane Coelho Séllos-Knoerr, p.
12-36. 2013.

EUROPEAN Commission. The European Union Geographical Indications
Register, Porto / Port/ vinho do Porto / Port Wine / vin de Porto / Oporto / Portvin
| Portwein / Portwijn, 1991, Disponivel em: <https://ec.europa.eu/info/food-farming-
fisheries/food-safety-and-quality/certification/quality-labels/geographical-indications-
register/details/EUGIO0000006172>. Acesso em: 12.12.2021.

INDICACAO GEOGRAFICA BRASILEIRA. INPI — Instituto Nacional da Propriedade
Intelectual, SEBRAE. Brasilia, 2010.

INPI. Instrucdo Normativa N° 04/2022, de 12 de janeiro de 2022. Estabelece as
condigcdes para o registro das Indicagoes Geograficas, dispoe sobre arecepgao
e o processamento de pedidos e peticoes e sobre o Manual de Indicagoes
Geograficas. Disponivel em: <https://www.gov.br/inpi/pt-br/servicos/indicacoes-
geograficas/arquivos/legislacao-ig/PORT _INPI_PR_04 2022.pdf>. Acesso em: 01
nov 2024.

SEBRAE - Servico Brasileiro de Apoio as Micro e Pequenas Empresas. Guia para
Diagnéstico de uma potencial Indicagao Geografica *Guia do Consultor. 2024,
Brasilia/DF.

STRASBURG JUNIOR, Carlos Edson: Da importancia das indicagdes geograficas
no atual contexto da empresa agraria. 2013. Tese de Doutorado. Universidade de
Séo Paulo.

WIPO/INPI. Indicacbes geograficas. Curso Avangcado de Marcas, Desenhos
Industriais e Indicagdes Geograficas, 2021, Modulo lll, DL302P BR M3 (V2).

29

n
m
T
Igll
m


http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/Leis/L9279.htm
http://www.gov.br/inpi/pt-br/servicos/indicacoes-

ANEXO 1

1. Pesquisas em Fontes Secundarias

. Matérias Postadas no Youtube / Streaming / Outras Fontes

globoplay | QU

Trechos

o Em Sonto Rito do Passo
Quatro @ tradicio é 0

Cheesecoke de Jobuticoba
é o recefto da vez do

Maodo dos cobelos
cocheados, @ entravista

Em Santa Rita do Passa Quatro a tradicdo é o ingrediente
secreto dos doces caseiros

Fonte: htips://globoplay.globo.com/v/4634799/ (Globoplay 28/08/2018)

Doces caseiros: Pedro Leonardo
mostra as tradicionais guloseimas
de Santa Rita do Passa Quatro (SP)

A pratica surgiu no final do século XIX com a imigracao italiana que tirava da venda dos doces uma

fonte de renda extra para as famflia

- ‘
https:/iredeglobo.globo.com/sp/eptv/Mais-Caminhos/resumo/doces-caseiros-pedro-leonardo-mostra-as-tradicionais-
gquloseimas-de-santa-rita-do-passa-quatro-sp.ghtml
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3 YouTube Pesquisa m Q (]

ICEALI DOCES, SANTA RITA DO PASSA QUATRO/SP, EMPRESARIOS DE SUCESSO
EMPRESARIOS DE SUCESSO TV m ( Gouei  GP 2 Compartinar [] Saivar

126 i msore

6.309 visualizagbes 22 de ago. de 2018
EMPRESARIOS DE SUCESS0, MAIS DE UMA DECADA DE INFORMACAD E CREDIBILIDADE.

Fonte: (https:/www.youtube.com/watch?v=NytLgmKQzcw (Site Tribuna de Minas 10/07/2024)

Instagram Cadastre-se

a turismosrpq « Seguir

a turismosrpg Nosso delicioso doce FUDS

foi decretado Patriménio Historico
Gastrondmico de Santa Rita do Passa
Quatro,

"No Brasl, tomos varias identidades
gastrondmicas que s8o consideradas
Bens Culturais Imateriais e protegidas
pedo Instituto do Patrimdnio Histérico
Nacional (IPHAN). Essas tradigdes
culindnias contribuem para aprimorar a
oferta turistica e earigquecer a experiéncia
dos visitantes” e agora o nosso FUDS é
uma delas,

Parabéns a todos os envolvidos. Se vocé
ndo conhece esse doce delicioso, venha
pra Santa Rita conhecer, S6 tem agui!!!

(comente ai um kagar em Santa Rita
onde vende essa deficia)

Qv W

Fonte: https://www.instagram.com/turismosrpq/p/C4tNb5quB2q/ ( site Instagram.com 29/03/2024)
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Ao realizar uma consulta utilizando o site de buscas Google.com com
palavras-chave como *Doces Artesanais de Santa Rita do Passa Quatro”, é possivel
identificar diversas evidéncias que destacam a relacdo do produto com o territério.
Essa busca revela uma ampla gama de matérias e conteudos disponiveis em
plataformas de video, como Youtube.com, e de noticias, como redeglobo.com, que
relatam o reconhecimento e a notoriedade do produto no territério de Santa Rita do
Passa Quatro.

Essas reportagens e conteudos digitais servem como fontes secundarias
importantes para reforcar a ligagéo historica e econémica do territério com o produto,
alinhando-se ao disposto no art. 9°, §4°, da Portaria INPI n° 4/2022. O destaque dado
ao territério de Santa Rita do Passa Quatro em veiculos de comunicagao contribui
para consolidar sua reputacdo como um dos principais produtos da regido,

fortalecendo o diagnéstico para o reconhecimento da Indicagdo de Procedéncia (IP).

Il. Normativos
E Lei n°® 3.957 /2024
Durante a pesquisa de evidéncias, foi também foram encontradas algumas
legislagbées que reverenciam o territorio, em especial a Lei Municipal n°® 3.957 /2024,
da Camara Municipal de Santa Ritado Passa Quatro, que reconhece como patriménio
histérico-culturalimaterial do municipio de Santa Rita do Passa Quatro e institui o Dia
do Doce Fudi. Esta indicagcédo, destaca-se por promover e proteger o legado de
produtor de doces artesanais do territério, sublinhando a importancia histérica e

cultural deste setor para a regiao.
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Prefestura Municipal da Estincan Clumitica de ‘@ \‘ ,
\

Santa Rita do Passa Quatro — SP

‘Tico-tico la. Zequinha de Abreu ca, CIDADE
o0 milsico que encantou além das terras do jequitiba” POEM A

LEI N° 3.957, DE 20 DE MARCO DE 2024

RECONHECE O DOCE “FUDI"™ E O
OFiC10 DE DOCEIRO COMO
PATRIMONIO HISTORICO-CULTURAL
IMATERIAL DE SANTA RITA DO PASSA
QUATRO E INSTITUI O “DIA DO DOCE
FUDI"™ E “DIA DO DOCEIRO™ A SER
COMEMORADO ANUALMENTE EM 23
DE MAIO.

MARCELO SIMAO, Prefeito Municipal da Estincia Climdtica de Santa Rita do Passa Quatro,
Estado de Sdo Paulo, usando das atribuigcdes que lhe s@o conferidas por Lei, FAZ SABER que a

Camara Municipal aprovou e ele sanciona e promulga & seguinte Lei:

Art. I° - Ficam reconhecidos o Doce “FUDI™ e o Oficio de Doceiro como patriménios historico-

cultural imaterial de Santa Rita do Passa Quatro;

Fonte:https:/www.google.com/url?sa=t&source=web &rct=j&opi=89978449&uril=https://camarasantarita.sp.gov.br
/arquivos/leis/leiO-
3957.pdf&ved=2ah UKEw;jl88Kqw YCNAXxX7IrkGHUoK OK4QF no ECBcQAQ&usg=A0vVaw3vvxr7MSbRzdts49YIkZm
a

¢ Regulamento Interno da Casa do Doce *Vila Artesanal
Outrossim, durante a vista in loco da consultoria foi possivel obteracessoaum
documento oficial do Departamento de Turismo, Cultura, Esporte e Lazer da Prefeitura
de Santa Rita do Passa Quatro, o qual apresenta o Projeto Cultural “Casa do Doce —

Vila Artesanal” e, em seguida, apresenta o seu Regulamento Interno, o qual discorre
sobre suas diretrizes.
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fi P nclaCamatucade m
SantaRita doPassaQuatro ~5P L
*Tico-ticoid, Zegy a 1l

Riseiniemararincoceiymaess PORMA

FROJETO CULTURAL“CASA DO DOCE - VILA ARTESANAL"

O Departamnento de Turismo, Culturs, Esporte ¢ Lazer (DTCEL) da Prefeitura Municipul
de Suntin Rita do Passa Quatro apresenta o Projeto Culturnl “Casa do Doce — Vila Anesanal” com
intuito de mcentivir o8 docoiros ¢ artesllos de nosso  Municipio. O projeto cuida da
disponibilizagdo de espago situndo na Praga Pocta Mino Mattosy, mubs procigamente ms Casa 02
em anexo w0 Musen Histdrico ¢ Pedagiyico Zequinha de Abreupura exposicio de doces ¢
produtos srtesanzis 4 populagBo ¢ sos turistas que visitam nossa cidade,

As orlgens do musicipio remontiom sobre i vinda de sertanistas vindos de Minas Gernis ¢
meados do wéculo XIX em busea de prosperidide ocupatdo terrus ¢ estabelecendo viiras fivrendas,
onde mais turde virios descendentes de portugueses mbém s estubelecerum fundando a cidade
oficialmente em 1860 A partir de 1880 com & aboligho dn escruvidio ¢ a efervescénein da
migragio curopetn om especinl a Taliana par o interior paulista, muitus femilins comoguram a
trabalhar nax fozendas de cufé ¢ na produgiio agricols como um todo.

Na fazenda, s mulberes, em sua maiorin, trabolhuvam nos cuidados da casa ¢ sobretudo no
prepury de comiday, inclaindo a claboraghio de doces com derivado de leites, fruts, © produtos do
peopeio plantio. Ji os homens ficavam mais encarregadon de trabalhar na lavours de café ¢ outeos
servigos como rogugem de pastos, consertos de cereas, e,

Com & queds da produglo cafecim ¢ o dosenvolvimento du zona urbana, us familiay
peecisaram se reinventur Duendo da claboragdo dos doces um oficio, assim como o anessnato,
chapelaria, alfaiatoria, gastronomisentre ouiros, tomando uma forma de comercializaglo ©
comsequentemente lonte de renda

Deste modo, tanto o oficio de doceiro como o de artesdo que for sendo passado de geragdo
em gerugiio, ndo sdo apenis recordogdes de nossa torra, mus o repeesentagiio dn forgn cultural o
empreendedors desses divervos trubalhadores anesenaly, se tomando referéneiay de tradigio
cultursl ¢ desenvolvimento ccondmico, sentdo muilas veses sews produtos, stratives turstico.
cultural ¢ fonte de renda de diversas familiss ¢ comunidades nos municipion,

DEPAKTAMENTO D TUIRISMO CULTUIA, ESINOETE E L AZEN
Avenali Sevaring Muiyies, #W - Camun
Santa Wis (0 Pazss Qi - S o Fues (19155889579
W TR e s s e

(recorte dos arquivos recebidos na visita in loco realizada pela consultoria)
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PrefeituraMunicipaldat stinciaClimaticade ‘@ El )

SantaRita doPassaQuatro ~SP
“Tico-ticoid,ZequinhadeAbreucd, omusico (ID.‘\D[
queencontou além dasterrasdo Jequitibd® POEMA

Por tanto com esta visio da cultura como um campo protagenista do desenvolvimento
ceondmico e social, pela sua capacidade de envolver ¢ desenvolver agdes & que propomos o
projeto”Casa do Doce — Vil artesanal™ pars potencializar o fomento dos: produtores ¢ seus
produtos anesanais  em um local especial que carregahistorias ¢ memorias, daqueles que aqui
chegarum pelas linhas de trem da antigs Estaglio Ferrovidria de Santa Rita do Passa Quatro ¢ que
tanto contribuiram para o desenvolvimento do municipio.

Portanto, para viabilizar i selegfio de expositores, sepue abaixo as regrias estruturantes da

“Cusa do Doce - Vila Antesanal™

REGULAMENTO DACASA DO DOCE - VILA ARTESANALDE SANTA RITA DO
PASSA QUATRO

Art. 1" - A Casa do Doce - Vila Artesanalé destinada & exposigio ¢ venda de antigos alimenticios ¢
artesanato munulaturados ou semimanufaturados, feitos por produtores caseiros de Santa Rita do
Passa Quatro, com intuito de incentivir o cultum, a exposiglo ¢ comercializagiio da gastronomiae

de objetos artesanais da cidade

ESTRUTURA E GESTAO DA CASA DO DOCE - VILA ARTESANAL
Art. 2° < A Casa do Doce - Vila Artesanal serd organizads ¢ gerida pelo Departamento de
Turismo, Culturs, Esporte ¢ Lazer (DTCEL) de Santa Rita do Passa Quatro, de forma dinlogica

com expositores eparticipantes

Art, 3% - Competem exclusivamente ao DTCEL a autorizagdo ¢ fiscalizaghio do uso dos Cspagos

fisicos de montugem na Casa do Doce - Vils Artesanal

§1" - A disposigiio dus pegas seni feita de forma o otimizar o visibilidade, scessibilidade ¢ estética

do espago, seguindo critérios de organizagio definidos pelo DTCEL,

§2° - As pogas serllo agrupadas por categoriaspara facilitar a localizsciio ¢ compra pelos clientes.

DEPARTAMENTO DE TURISMO, CULTVHA, ESMORTE E LAZITS
Avenida Severine Meirglied B9 - Centro
Samtn Kike do Pasas Quatro < SP - Fone: (15858078
W st aniodo passaquatre 4p gy by

(recorte dos arquivos recebidos na visita in loco realizada pela consultoria)

& Registros historicos
Outra fonte observada pela consultoria que reforca os indicios de fama e

notoriedade do nome geografico consiste na presenca de registros histéricos, obtidos
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durante a visita realizada pela consultoria no territorio, estabelecendo uma relagao

temporal entre o produto e 0 nome geografico.
Esses registros historicos, acessiveis por meio de arquivos em forma fisica,
documentam os relatos sobre a histéria dos produtores e da produgao dos doces

artesanais no territorio de Santa Rita do Passa Quatro ao longo dos anos, destacando

a sua importancia econdmica e cultural para a regiao.
A investigagao incluiu a analise de registros historicos, como por exemplo

alguma imagem retiradas desses arquivos, que expdem imagens dos produtores de
doces artesanais antigos do territorio e dos seus antigos instrumentos de trabalho. A
analise de documentos historicos, permitiu localizar esse marco, o qual evidencia a

ligacao antiga e intrinseca existente entre 0 nome geografico e o produto.

Doces caseiros Lourdes Zanotto.

Relato de Maria Licia Zanotto filha de Matia de Lourdes Marcuzzo Zanotto, nascida em
01 de janeiro de 1930 ¢ falecida em 20 de feverciro de 2023 ¢ de Germano Zanotto,
nascido em 28 de maio de 1925 ¢ falecido em 14 de agosto de 2012

Tudo teve inicio em 1959, meu pai sempre trabalthou como pedreiro e vislumbrou que o
doce era um produto que melhoraria sua renda familiar, pois a minha mae trabalhava para
o Dr. Alcides Ribeiro Meirelles. um grande fazendeiro muito rico, ¢ na casa dele ela
aprendeu fazer doces. Nessa época sinda era solteira ¢ depois de casada, comegou a fazer
doces para ajudar na renda da casa

Com uma vislo de um futuro promussor, deram inicio a produgdo de doces caseiros. o
comego com dificuldades ¢ logo apos as primeiras vendas, percebeu que tinha condicdes
de superar os obstaculos

I'rabalhava juntamente com a minha mie, desde madrugada até as 21h00, desta forma ¢
com o traquejo adquirido. ao passar dos dias, nem sentiam mais as quetmadas causadas
pelos espirros de doces quente, vindo dos tachos

Recebi uma educagdio de primeiras, eles queriam ter uma filha professora ou com uma
profissiio que niio sofresse mnto quanto eley, embora fossem felizes

Eu, na época da juventude, niio gostava do trabalho que faziam
Isso mudou depois que ficaram mais idosos ¢ precisavam de minha ajuda

Hoje a saudade ¢ muito grande, ja nfio os tenho 30 meu lado em came ¢ 0§80, mas de
espirito estdo juntinhos de mim

Depois que meu pai faleceu, minha mie manteve sempre ativa a produglio de doces, a sus
vida se¢ resumia em fazer doces, entiio encarei seriamente o problema ¢ passei 4 uma
dedica¢do integral a produzir doces de diversos tpos, desde doces mais firmes como
também geleins de diversas frutas morango, jabuticaba, goiaba. abacaxi, etc.

Hoje, mantenho a produgiio doces, com dedicaclio total. sinto prazer de ver os clientes
comentarem 4 qualidade excepcional dos meus produtos

Eu mesmo vou a campo comprar as frutas para a produgdo dos doces anesanais

A methor propaganda que existe é 3 boca-a-boca. dests formas os doces da Vo Lourdes

sio conhecidos no Brasil e exterior, 0 que muito me orgulho!

(recorte dos arquivos recebidos na visita in loco realizada pela consultoria)
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Minha mie fechando um vidro de doce de leite.

(recorte dos arquivos recebidos na visita in loco realizada pela consultoria)
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Minha mic colhendo golaba - ers uma alegrin para ela, esss atividade,

Mew pai mexendo uma tachada de golabada.

(recorte dos arquivos recebidos da visita in loco realizada pela consultoria)
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Doces Artesanais — Peron & Toccaceli

Relato sobre doce de Armando Peron Netto,

Resumidamente essa atividade teve inicio pelos meus avos patemos no ano de 1960,
Armando Peron nascido em 11 de dezembro de 1912, falecido em 10 de junho de 2006 ¢
Odette Antico Peron nascida em 28 de novembro de 1928, falecida em 07 de margo de
2010.
Os doces cram feitos aos fundos da sua casa na rua Sete de Sctembro, 638 - Botafogo. No
local existia um pequeno barraclio de duas dguas, ¢ em uma das paredes meu avd
construiu uma fornalha.
Todo o processo era feito de forma manual ¢ improvisada, niio havia maquinas
especificas: por ex. méquinas de moer cames eram utilizadas para processar goiabas,
laranjas das terras eram raladas por ralos feitos 8 miio pelo meu avd, ele reutilizava
latinhas de sardinhas para fazer os raladores, tempos dificeis mais muito alegres.
Ainda utilizamos uma peneira de inox para fazer a separaglio da polpa das sementes,
Guardo a pequena balanga que a minha avé fazia a pesagem dos ingredientes de cada
tachada.
Além disso fago questdo de tirar o ponto de todas as nossas tachadas com a mesma faca

ue a minha avé utilizava..,

um jeito de manter viva a lembranga deles.

Na grande maioria das vezes quem faziam os doces eram os meus avds ¢ a minha mae,
Aparecida Gomes Peron nascida em 27 de setembro de 1952 e falecida em 27 de
dezembro de 2020, 7
Depois da minha mie, eu Armando Peron Netto, juntamente com minha esposa Angela,
continuamos com a produgiio dos doces, mantendo a tradigiio familiar.

(recorte dos arquivos recebidos na visita in loco realizada pela consultoria)
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Ralo para ralar cidra, feito pelo meu av6 — Armando Peron.

Peneira de inox, usada para separar as sementes, feita pelo meu avé,

(recorte dos arquivos recebidos na visita in loco realizada pela consultoria)

SEBRAE
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Pi usada até hoje e feita pelo meu avé — Armando Peron.

Esta € a faca que foi usada pela primeira vez pelos meus avos, preservando para
manter viva a lembranga deles.

(recorte dos arquivos recebidos na visita in loco realizada pela consultoria)
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Balang¢a e caixinhas usadas pelos meus avés.

Outra balanga também usada pelos meus avis.

(recorte dos arquivos recebidos na visita in loco realizada pela consultoria)
g Eventos

Durante as pesquisas realizadas, a consultoria identificou na internet a
existéncia de um evento que demonstra a sélida conexao entre o territério de Santa

Rita do Passa Quatro e os doces artesanais. Um exemplo notdrio é o Festival de

SEBRAE 42



Tradicbes ltalianas de Santa Rita do Passa Quatro, que conta com mais de trinta
edicdes possui os doces artesanais como um dos seus focos.

A existénciade eventos dessa natureza destaca a relevancia cultural dos doces
artesanais para o territério, ressaltando sua importédncia ndo apenas como produto
tipico, mas também como um elemento de identidade e tradicdo local. Tais
manifestagdes reforcam o vinculo intrinseco entre o territério e sua producgao,
evidenciando o papel fundamental desse produto na cultura do territério de Santa Rita
do Passa Quatro.

Fonte: https://www.santaritadopassaquatro.sp.gov.br/portal/27o-festival-de-tradicoes-italianas-destaca-turismo-de-santa-rita-
em-toda-regiao/
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https://www.santaritadopassaquatro.sp.gov.br/portal/27o-festival-de-tradicoes-italianas-destaca-turismo-de-santa-rita-em-toda-regiao/
https://www.santaritadopassaquatro.sp.gov.br/portal/27o-festival-de-tradicoes-italianas-destaca-turismo-de-santa-rita-em-toda-regiao/

1.

ANEXO 2

Relatério Fotografico da Visita da Consultoria

Imagem 05
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Imagem 09

SEBRAE

Imagem 10

45



1
[ &

v
fhe H ﬂ{ia

e
ik

LU

o 'Iﬂllz
|

it
i

i

ﬁm...rmv u#ﬁ:&,
n.\l..ﬁ = g ‘.c] i
vnon l.ﬂ.lw\i.mr—m |
NH%%W,

Imagem 12

Imagem 11

Imagem 14

Imagem 13
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Imagem 15 Imagem 16

Imagem 17 Imagem 18

Legenda: Imagens 01 a 18 - Apresentagao sobre Indicagdo Geografica e Aplicagao
de Diagndstico aos Envolvidos com a cadeia de producgéo dos doces artesanais em
Santa Rita do Passa Quatro/SP em 11.02.2025.
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