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1. Introdugao

No cenario contemporaneo, cresce a preocupacado dos consumidores com a
procedéncia e a autenticidade dos produtos que consomem. Enquanto questdes
ambientais e sociais, como praticas produtivas sustentaveis e responsabilidade ética,
ganham relevéancia no mercado, o verdadeiro diferencial de muitos produtos esta na
conexao com seus territorios de origem. Produtos que possuem uma ligagao auténtica
com regides ou localidades especificas sdo cada vez mais valorizados por refletirem
autenticidade, tradicdo e saberes transmitidos ao longo do tempo, além de
contribuirem para a preservacgao de praticas culturais e comunitarias.

Nesse contexto, as Indicacdes Geograficas (IGs) emergem como um
instrumento estratégico ao conectar produtos e servigos a regides especificas,
assegurando que suas caracteristicas ou reputacdo sejam protegidas e valorizadas.
Mais do que um reconhecimento formal, as IGs promovem o desenvolvimento
territorial, agregam valor econdmico aos produtos e fortalecem a competitividade no
mercado. Elas permitem aos consumidores fazerem melhores escolhas, garantindo
que os produtos adquiridos estejam alinhados a valores de responsabilidade social e
ambiental, enquanto incentivam a preservagcdo da identidade -cultural e do
conhecimento ancestral das comunidades produtoras.

Uma IG ndo é criada, mas reconhecida com base em evidéncias técnicas e
histéricas que demonstram a relacédo entre o produto ou servico e seu territério de
origem. A propriedade de uma |G é coletiva, pertencendo a comunidade de produtores
ou prestadores de servicos que compartilham o direito legitimo de usar o nome
geografico, desde que cumpram as condigbes estabelecidas em normas e
especificagdes técnicas. A protecao conferida pela |G recai sobre o nome geografico,
garantindo que ele n&o seja usado de forma indevida por terceiros para comercializar
produtos que nao possuam a mesma origem ou qualidade, evitando assim falsas
indicagOes geograficas que possam enganar consumidores e desvalorizar o trabalho
das comunidades locais.

O processo de reconhecimento de uma |G no Brasil € estruturado com base
em rigor técnico e comprometimento coletivo, regulamentado pela Lei n°® 9.279/96 (Lei
de Propriedade Industrial) e pela Portaria INPI/PR n°® 04/2022. Essas normas
estabelecem critérios claros e objetivos que garantem a conexao legitima entre o
nome geografico e o produto ou servigo a ele vinculado. Além disso, o processo de

IG integra multiplos atores — produtores, representagdes coletivas e instituicdes

SEBRAE >



publicas e privadas — que, juntos, protegem o nome geografico, valorizam o produto
e promovem a sustentabilidade econémica e social das regides envolvidas.

A regido analisada possui um nome geografico reconhecido por sua ligagao
com a producado de atividades distintivas, consolidado por praticas produtivas,
culturais e historicas que conferem notoriedade ao territorio. Este diagndstico técnico
foi elaborado para identificar e analisar as evidéncias que fundamentam essa relagao,
considerando elementos como a reputacdo do nome geografico, as caracteristicas
distintivas do produto e a organizagao coletiva da produgao. Por meio de entrevistas,
analises documentais e pesquisas publicas, o diagndstico avalia o potencial da regiao
para o reconhecimento como Indicagao Geografica.

O reconhecimento de uma |G oferece vantagens significativas aos produtores,
atribuindo valor agregado aos seus produtos, fortalecendo sua presenca no mercado
e assegurando melhores condigbdes de comercializagdo. Além disso, ele promove
beneficios concretos, como o aumento da renda dos produtores, a melhoria das
condi¢cdes de vida das comunidades locais e a perpetuagao de tradigdes culturais,
contribuindo para a preservagdo da identidade regional e para o desenvolvimento
sustentavel das localidades beneficiadas.

Nesse cenario, 0 Sebrae desempenha um papel estratégico, orientando e
apoiando pequenos negdcios na protegao e promogao de produtos e servigos ligados
a territorios especificos. Por meio do incentivo ao uso das Indica¢gdes Geograficas, o
Sebrae busca ampliar o acesso a mercados, aumentar a competitividade e estimular
o crescimento econdmico e social nas regides beneficiadas.

Vale ressaltar que as conclusdes apresentadas neste diagndstico tém carater
técnico e preliminar, baseando-se nas informagdes coletadas durante o processo.
Embora ndo condicionem ou garantam o reconhecimento pelo Instituto Nacional da
Propriedade Industrial (INPI), responsavel pela analise e concessédo dos registros,
elas fornecem subsidios valiosos para a estruturacdo de um pedido fundamentado,
alinhado as diretrizes da Portaria INPI/PR n° 04/2022. Assim, o diagnédstico contribui
para fortalecer a identidade territorial e promover o desenvolvimento econdmico,

cultural e social do territorio.

2. As Indicagoes Geograficas e as Marcas Coletivas
As Indicagdes Geograficas (IGs) e Marcas Coletivas (MCs) séo instrumentos

fundamentais de propriedade intelectual que desempenham um papel estratégico na
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valorizagao de territorios, produtos e servigos regionais. Regulamentadas pela Lei de
Propriedade Industrial (LPI), elas ndo apenas asseguram protecéo juridica contra

fraudes e usurpagdes, mas também promovem o desenvolvimento humano, social,
cultural e econdbmico, fortalecendo comunidades e preservando praticas tradicionais.

De acordo com o Art. 176 da LPI, as IGs dividem-se em duas categorias:
Indicagao de Procedéncia (IP) e Denominagao de Origem (DO). A IP, definida no Art.

177, protege o0 nome geografico de uma localidade que se tornou conhecida como
centro de producéo, extragao ou fabricacdo de determinado produto ou prestagao de
servigo. Ja a DO, conforme o Art. 178, exige que as qualidades ou caracteristicas do
produto ou servico estejam essencialmente ligadas ao meio geografico, incluindo
fatores naturais (como solo e clima) e humanos (como técnicas de producao
tradicionais).

As MCs, por sua vez, sado reguladas pelo Art. 123, inciso lll, da LPI, e
identificam produtos ou servigos provenientes de membros de uma coletividade
organizada, como associag¢des ou cooperativas. Elas estabelecem um vinculo direto
com a governanga coletiva, garantindo que os produtos identificados estejam
alinhados as normas de padronizagao e uso definidas por um regulamento interno. A
Portaria INPI/PR n° 08/2022 consolidou os atos normativos referentes as MCs,
assegurando protegéo juridica, organizagao e valorizagdo dos produtores.

Ja as IGs contam com a Portaria INPI/PR n° 04/2022, que detalha os critérios
e procedimentos necessarios para seu registro, incluindo a apresentacédo de um
caderno de especificagdes técnicas, documentos de comprovacao de notoriedade e
um instrumento oficial de delimitacao geografica. Esse marco normativo reforca a
importancia de vincular produtos e servigos as suas origens territoriais, destacando a
autenticidade e qualidade como elementos distintivos no mercado.

O reconhecimento de uma IG, em particular, € um marco transformador para

qualquer territério. Ele legitima a ligagao entre o produto e sua origem, assegurando
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protecéo juridica contra o uso indevido do nome geografico. Mais do que isso, agrega
valor ao produto, destacando suas caracteristicas unicas e sua conexao com o
territério. Essa valorizagdo aumenta a competitividade em nichos de mercado que
priorizam autenticidade, qualidade e sustentabilidade, gerando novas oportunidades
econdmicas.

Os impactos de uma IG vao além da economia. Ela promove inclusao social ao
integrar pequenos produtores, fortalece o associativismo e cria condi¢des para maior
equidade dentro da cadeia produtiva. Culturalmente, a IG protege o patrimdnio
imaterial do territério, preservando praticas tradicionais e conectando o produto a
histéria da comunidade. Ambientalmente, incentiva praticas sustentaveis que
respeitam os recursos naturais e a biodiversidade da regido.

Portanto, o reconhecimento de uma Indicagdo Geografica ndo € apenas um ato
de protecédo legal, mas uma estratégia abrangente de valorizagao territorial. Ele
transforma a reputagcdo de um produto em um ativo econémico, social e cultural,
gerando beneficios duradouros para as comunidades envolvidas. Assim, as IGs se
configuram como instrumentos indispensaveis para a promogao de um
desenvolvimento sustentavel, integrando identidade, inovagdo e resiliéncia em

territérios que buscam se destacar no cenario global.

3. Metodologia utilizada no diagnéstico de potencialidade para Indicagao
Geografica Analisada

A protecao oficial e o reconhecimento de uma Indicagdo Geografica (IG) sédo
ferramentas essenciais para preservar e valorizar os produtos tipicos e diferenciados
do Brasil, em conformidade com a Lei n° 9.279/96 (Lei de Propriedade Industrial).
Contudo, antes de iniciar um processo de registro, € fundamental realizar um
diagndstico preliminar para avaliar se uma determinada regido atende aos critérios
exigidos para a protegcao de uma |G, conforme estabelecido na Portaria INPI/PR n°
04/2022 e detalhado no Manual de Indicacdo Geografica.

Com o objetivo de subsidiar essa analise, o Sebrae desenvolveu, em 2010,
uma metodologia especifica para avaliar o potencial de areas geograficas
relacionadas a produtos ou servicos visando o reconhecimento como Indicacao
Geografica. Desde entao, essa metodologia tem sido continuamente aprimorada com
base nas experiéncias praticas acumuladas, culminando, em 2023, na validacéo de
sua versao atual. Essa nova versao foi ajustada para oferecer maior agilidade no

8
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processo de aplicagao e incentivar uma participagdo mais espontanea e natural dos
entrevistados.

A metodologia tem como finalidade principal auxiliar na tomada de decisées
estratégicas quanto a viabilidade de estruturar um processo de |G, seja na modalidade
de Indicagdo de Procedéncia ou de Denominagéo de Origem. Além disso, ela também
permite avaliar se a criacdo de uma Marca Coletiva, regulamentada pela mesma
legislacao, seria uma alternativa mais adequada para atender aos objetivos da regiao.

O processo segue os parametros legais e normativos, sendo estruturado em
torno de um questionario que serve como guia para entrevistas com os produtores da
area em analise. Essas entrevistas sdo conduzidas por especialistas em Indicacbes
Geograficas, que também utilizam fontes secundarias para complementar as
informagdes coletadas. As respostas obtidas sdo organizadas e analisadas com base
nos 10 critérios estabelecidos para avaliagdo do potencial de estruturagdo e
reconhecimento da Indicacdo Geografica, conforme definidos no Manual de Indicagéo
Geografica. Esses critérios permitem um aprofundamento técnico na analise,
assegurando a consisténcia das informacdes e a adequagao aos requisitos
normativos.

Com base nos dados coletados, sdo gerados indicadores qualitativos que
analisam os elementos indispensaveis para o reconhecimento de uma IG. Esses
indicadores permitem a elaboracdo de um laudo de potencialidade, que fornece uma
avaliagao técnica sobre a viabilidade de protecao da regido e orienta os préximos
passos. O laudo pode embasar tanto a estruturacdo de um pedido de IG, em
alinhamento com a legislagdo e as normativas do INPI, quanto a recomendacéo de

um modelo de Marca Coletiva mais adequado as necessidades do territério.

4. Critérios de analise de potencialidade
As respostas das questdes visam gerar subsidios para o aprofundamento da
analise do potencial de estruturagao e reconhecimento da Indicacao Geografica, de

acordo com 10 critérios:
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4.1. Governanga

Esse critério € pontuado de modo que a nota 0 significa que os
produtores/prestadores de servicos ndo possuem uma entidade que os represente
(ou ha divisdo de governanga) e a relagéo entre produtores e demais entidades tem
muitos conflitos; enquanto a nota 5 significa que os produtores/prestadores de
servicos possuem uma entidade que os representam, produtores com uma excelente
relacdo, sendo representados adequadamente por uma entidade com forca e

capacidade de articulagao para busca de recursos.

4.2. Territorialidade

Esse critério é pontuado de modo que a nota 0 significa que ndo ha qualquer
delimitacdo de produgao na area geografica e os produtores/prestadores de servigo
nao se sentem pertencidos a ela; enquanto a nota 5 significa que ha uma area
geografica bem delimitada com critérios técnicos, senso de pertencimento e
produtores/prestadores de servico instalados nessa area.

4.3. Processo produtivo

Esse critério € pontuado de modo que a nota 0 significa que ndo ha qualquer
método de producao realizado na area geografica e os produtores/prestadores de
servico nao possuem qualquer padronizacao e formalizacdo do processo produtivo;

enquanto a nota 5 significa que ha uma area geografica que agrega as etapas de
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producao, ha forte identidade entre a forma de produgao dos produtores/prestadores

de servigo instalados nessa area e esse processo € bem definido.

4.4. Cadeia Produtiva

Esse critério € pontuado de modo que a nota 0 significa que o produto/servigo
nao possui uma cadeia produtiva saudavel, podendo, ainda, tem influéncia negativa
de algum atravessador e a relagao entre produtores e instituicdes publicas tem muitos
conflitos; enquanto a nota 5 significa que o produto/servico possui método de
producao definido, os produtores/prestadores de servigo sao livres para comercializar
e possuem uma excelente relacdo, carregando o nome do territorio muitas vezes

acima de marcas proprias e possuem forte apoio das instituicdes publicas.

4.5. Pesquisa

Esse critério é pontuado de modo que a nota 0 significa que ndo existem fatores
ambientais que influenciam as caracteristicas dos produtos que podem ser
comprovados por estudos cientificos e também nao ha fatores humanos que possam
ser comprovados; enquanto a nota 5 significa que existem estudos e laudos técnicos-
cientificos capazes de comprovar a relacdo entre as caracteristicas/qualidade do
produto e os fatores humanos e naturais da regido, podendo o nexo causal ser
comprovado por meio de diversas evidéncias. Além disso, existem ICTs no territério
que podem complementar tais estudos. Em caso de potenciais Indicacbes de
Procedéncia, a nota baixa do critério de pesquisa nao desqualifica, de forma alguma,

a sua potencialidade como Indicagdo Geografica.

4.6. Necessidade de protegao

Esse critério € pontuado de modo que a nota 0 significa que o0 nome geografico
vinculado ao produto/servico néo precisa de protecdo e nao sofre com a usurpacao;
enquanto a nota 5 significa que o0 nome geografico vinculado ao produto/servigo
precisa de protecdo, pois ha constantemente usurpacao e o mercado exige a garantia

de origem.

4.7. Vinculo com o meio geografico
Esse critério € pontuado de modo que a nota 0O significa que n&o é possivel

comprovar qualquer vinculo entre a regido, o produto e o saber-fazer dos produtores;
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enquanto a nota 5 significa que €& possivel comprovar a relagdo entre as
caracteristicas/qualidade do produto e os fatores humanos e naturais da regiao,
podendo o nexo causal ser comprovado por meio de diversas evidéncias, tais como
estudos e laudos técnicos-cientificos.

Em caso de potenciais Indicagbes de Procedéncia, a nota baixa do critério nao
desqualifica, de forma alguma, a sua potencialidade como Indicagdo Geogréfica,

tendo relevancia apenas para a potencialidade de Denominagéao de Origem.

4.8. Notoriedade

Esse critério € pontuado de modo que a nota 0 significa que nao € possivel
comprovar nenhuma notoriedade do nome geografico relacionada ao produto ou
servigo; enquanto a nota 5 significa que € possivel comprovar uma expressiva

notoriedade do nome geografico em nivel nacional e internacional.

4.9. Desempenho Econémico

Esse critério € pontuado de modo que a nota 0 significa que os
produtores/prestadores de servigo ndo sao organizados economicamente, o
produto/servico tem baixa geragdo de retorno econdmico, ndo possui produgéo
expressiva e possui pouquissimos produtores na regido; enquanto a nota 5 significa
que sao muito organizados economicamente, o produto/servico € bastante
comercializado, trazendo bons resultados monetarios com a produgéo na regido. Vale
ressaltar que este critério ndo € fator determinante para desqualificacdo da
potencialidade da |G, eis que os segmentos ndao possuem dados econémicos de

forma clara.

4.10. Engajamento

Esse critério € pontuado de modo que a nota 0 significa que os
produtores/prestadores de servico ndo possuem interesse em uma ferramenta de
protecao e formas de agregacao de valor ao territorio; enquanto a nota 5 significa que
os produtores/prestadores de servigo estdo, no momento do diagndstico, empolgados
e muito interessados em proteger seu territorio e agregar valor aos seus

produtos/servigos.
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5. Questoes aplicadas

1) Qual o nome geografico em questao? Terra do que?
Resposta: O nome geografico identificado € “CAMPO DA VERTENTES”.

2) Qual produto/servico (e derivados) esta regidao produz?

Resposta: A regido é conhecida pela produgcdo do Queijo Minas Artesanal
(QMA), feito com leite cru de vaca, respeitando praticas tradicionais de produgao e
maturacdo. Seus derivados incluem requeijao artesanal, manteiga de garrafa e doces

lacteos, frequentemente produzidos por queijarias familiares e propriedades rurais.

3) Quais municipios ou parte de municipios compreendem esta regiao?
Resposta: A regido do Campo das Vertentes abrange area delimitada dos
municipios Sdo Joao del-Rei, Tiradentes, Barbacena, Lagoa Dourada, Prados,
Resende Costa, Dores de Campos, Santa Cruz de Minas, Nazareno, Ritapolis, Sao
Tiago, Barroso, Madre de Deus de Minas, Coronel Xavier Chaves, Carrancas,
Conceicao da Barra de Minas, Piedade do Rio Grande e Alfredo Vasconcelos, na

produgéo do Queijo Minas Artesanal — QMA.

4) Essa regiao possui notoriedade (fama) por conta deste produto/servigo?
Quao grande é esta notoriedade?

Resposta: Sim. A regido possui grande notoriedade por conta do Queijo Minas
Artesanal, reconhecida em jornais, revistas, documentarios, redes sociais e
programas de TV. A visibilidade é refor¢ada por premiagdes como a Rota do Queijo e
o Terroir a Vertente, além de eventos como o Festival do Queijo e da Cachaga. A
Unesco reconheceu o modo artesanal de fazer queijo como patriménio imaterial. Ha
também vasta producao académica sobre o tema por instituicdes como UFSJ, UFLA,
UFMG, e ampla participagdo em eventos internacionais e premiagdes especializadas,

localizado no centro-sul do estado de Minas Gerais.

5) Como é o processo produtivo deste produto/servigo?
Resposta: O Queijo Minas Artesanal é produzido com leite cru e quente,
recém-ordenhado, sem sofrer aquecimento adicional. Assim que o leite chega a

queijaria, € adicionado o pingo, um fermento biolégico natural resultante da produgéo
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anterior. Em seguida, é adicionado o coalho. A mistura € agitada levemente, aguarda-
se a coagulacao (cerca de 20 a 25 minutos), e a massa formada é cortada com uma
lira de inox. Apos repouso, 0 excesso de soro € retirado e a massa € colocada em
formas forradas com pano tipo voal. A prensagem elimina o soro, seguida de salga a
seco em ambos os lados por 12 horas cada. Por fim, o queijo € maturado por no

minimo 22 dias em prateleiras de madeira.

6) Como funciona a cadeia produtiva deste produto/servigo?

Resposta: A cadeia produtiva comega nas pequenas propriedades rurais, com
a ordenha e manejo do leite. Em seguida, ocorre a produg¢ao artesanal nas queijarias
familiares, com praticas tradicionais e saberes transmitidos entre geragdes. A
maturacdo é realizada em estruturas especificas, geralmente em prateleiras de
madeira. A comercializagdo ocorre em emporios, feiras, eventos e diretamente nas
propriedades, com crescente inser¢ao em canais gourmet. A cadeia é fortalecida por
instituicoes como EMATER-MG, IMA, SEBRAE, universidades e associagcbes de
produtores, como a AQMAV.

7) Como é o desempenho econdomico deste produto/servigo nesta regiao?
Resposta: Sdo comercializadas aproximadamente 70 toneladas anuais de
Queijo Minas Artesanal na regido do Campo das Vertentes, abastecendo o comércio

local, regional e nacional.

8) Quais sao os diferenciais deste produto/servigco em relagao a seus similares?

Resposta: O Queijo Minas Artesanal do Campo das Vertentes possui sabor
mais suave, textura mais cremosa e casca natural mais lisa, se comparado a queijos
de outras regides. Essas particularidades sao atribuidas, segundo os produtores, a
fatores como o solo, o clima, a altitude elevada e a qualidade da agua local. Os
produtores relatam que essas caracteristicas sdo Unicas da regido, ainda que o nexo
causal ndo tenha sido formalmente comprovado por estudos cientificos. O uso do
pingo proprio, o processo artesanal e a maturagdo em madeira também contribuem

para o perfil sensorial diferenciado do produto.

9) Esses diferenciais sao atribuidos a fatores edafoclimaticos?
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Respostas: Sim, de acordo com os produtores, os diferenciais do queijo
produzido na regido sédo associados a fatores edafoclimaticos como clima ameno,
altitudes elevadas, relevo acidentado, pastagens nativas e qualidade da agua utilizada
na producdo. Tais fatores influenciam diretamente na composi¢cdo do leite, na
microflora do pingo e na maturagado do queijo, conferindo caracteristicas unicas ao

produto.

10) Existem pesquisas relacionadas ao produto e a regiao?

Resposta: Sim. Instituigdes como UFLA, UFMG, EPAMIG, UFSJ e IFMG
realizam estudos na regido ha anos, voltados a qualidade do leite, perfil
microbioldgico, processos de maturagdo, analises sensoriais e identidade territorial.
Embora o nexo causal ainda nao tenha sido consolidado, essas pesquisas oferecem

base técnica importante para o reconhecimento da IG.

11) Existem casos de usurpacao do nome geografico?

Resposta: Nao ha registros de uso indevido do nome “Campo das Vertentes”.
Contudo, o uso generalizado da expressdo “Queijo Minas Artesanal” em outras
regides pode gerar confusdo para o consumidor, o que reforca a importancia do

registro e proteg¢do da origem por meio da IG.

12) Como funciona a coletividade na regiao?

Resposta: A principal estrutura de articulacao coletiva da regiao é a AQMAYV —
Associacao dos Produtores de Queijos Artesanais de Minas do Campo das Vertentes.
A associagcao promove acgdes de valorizagao, capacitacao, formalizagao sanitaria e
comercializagao, além de ser vista como uma possivel entidade substituta processual

no pedido de registro da IG.

13) Quais as expectativas dos produtores em relagdao a continuidade das
atividades?

Resposta: A expectativa € de prosperidade a curto prazo, com o queijo se
consolidando como propulsor econémico e cultural do territério. Desde 2017, com
incentivos governamentais, premiagdes e visibilidade, observa-se uma retomada
consistente, tendo em vista que o0 queijo da regido representa um resgate historico,
apos anos de retragéo da atividade na regiao.
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14) Como é a disponibilidade de mao de obra na regidao? Essa mao de obra é
qualificada?

Resposta: A mao de obra é escassa e, em sua maioria, desqualificada para a
atividade queijeira. Muitos jovens migram para centros urbanos, e 0s que
permanecem enfrentam caréncia de capacitacao técnica. Iniciativas de formagao tém

sido promovidas por instituicbes como EMATER, IFMG e UFSJ.

15) A comunidade, o comércio local, poder publico, etc., ja utilizam e valorizam
esse produto?

Resposta: Sim. A comunidade local valoriza o Queijo Minas Artesanal do
Campo das Vertentes, reconhecendo-o como simbolo regional. O poder publico utiliza
0 queijo como presente institucional, e empresas locais o empregam como brinde
corporativo. Apesar disso, por se tratar de uma regiao turistica, ha concorréncia com
queijos de outras regides, o que reforca a importancia da IG para assegurar sua
identidade.

16) O turismo ja é explorado na regiao? Existe alguma relagao entre o turismo e
a potencial IG?

Resposta: Sim. A regido possui forte vocagao turistica e o queijo ja esta
integrado a esse contexto por meio do turismo de vivéncia em propriedades rurais, da
formagao de uma rota turistica tematica, do Festival do Queijo e da Cachaca (em sua
terceira edi¢ao), do turismo empresarial e do Concurso Regional de Queijos Minas

Artesanais promovido pela EMATER e Governo de Minas Gerais.

17) Os entrevistados tém interesse em buscar um reconhecimento como IG ou
Marca Coletiva?

Resposta: Sim. Ha entusiasmo e clareza quanto a importancia da IG como
forma de valorizacao e protecao da identidade do queijo. Também ha apoio a criagao
de uma marca coletiva vinculada a associagao, com possibilidade de esta atuar como

substituta processual no processo de reconhecimento.

18) Curiosidades que surgiram durante o diagnéstico:
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Resposta: No decorrer da entrevista foi informado que o pingo € visto como
um patriménio invisivel, transmitido entre geracdes; os saberes empiricos ainda
prevalecem na producdo. Relataram ainda que o resgate da produgao é recente e
promissor inclusive ha uma valorizagdo simbdlica do queijo como presente
institucional. Também se observa uma valorizagao simbdlica do queijo como presente
institucional, e o vinculo entre territério e produto se reflete em sabor, textura e

identidade cultural profunda.
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6. Levantamento de dados de analise da potencialidade

Este relatorio apresenta uma analise detalhada da potencialidade de
reconhecimento do nome geografico investigado “Campo das Vertentes” como
Indicagcao Geogréafica, considerando as atividades distintivas que lhe séo atreladas. A
avaliagao foi conduzida com base em informagdes coletadas por meio de entrevistas
e observagdes, utilizando os critérios técnicos estabelecidos na metodologia do
SEBRAE e os parametros definidos pela Portaria INPI/PR n° 04/2022.

6.1. Governanga

A governanca da produgao de queijo minas artesanal em Campo das
Vertentes é parcialmente estruturada. A regido conta com uma associagéo
formalmente constituida. A governanga poderia ser fortalecida por meio da criagéo de
uma estrutura representativa mais consolidada para defender os interesses dos
produtores e fomentar a organizagcado da cadeia produtiva. Ainda assim, ha um senso
de identidade coletiva entre os produtores, especialmente devido a tradicdo e ao

reconhecimento do queijo na gastronomia e no turismo local.
Nota atribuida: 4

6.2. Territorialidade

A producao de queijo minas artesanal na regidao de Campo das Vertentes é
amplamente reconhecida e historicamente vinculada a identidade da regido. A
delimitacao territorial da producgao inclui varios municipios além de Sao Joao Del Rei,
tais como Tiradentes, Barbacena, Lagoa Dourada, Prados, Resende Costa, Dores de
Campos, Santa Cruz de Minas, Nazareno, Ritapolis, Sdo Tiago, Barroso, Madre de
Deus de Minas, Coronel Xavier Chaves, Carrancas, Conceicdo da Barra de Minas,
Prado e Piedade do Rio Grande, todos eles produtores do queijo minas artesanal
associada a tradicdo e ao turismo gastrondmico dos territérios, sendo um dos
principais atrativos de eventos como o Festival do Queijo e da Cachaga. Assim,
percebe-se uma area geografica bem delimitada com critérios técnicos, cadeia
produtiva definida e produtores instalados nessa area, além de grande senso de

pertencimento ao territorio.

Nota atribuida: 5
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6.3. Processo Produtivo
O processo produtivo do queijo de minas artesanal em Campo das Vertentes
segue as seguintes etapas:

e Preparo do queijo: Realizado de forma manual, respeitando
parametros da caracterizagcdo do que € considerado queijo minas
artesanal.

e Desenvolvimento da cultura: Enfrenta desafios como condicbes
climaticas adversas, do resgaste da cultura e baixa disponibilidade de
mao de obra qualificada.

e Comercializagao: Ocorre no comércio local (restaurantes,
supermercados), regional e nacional, além de estarem em eventos e
premiagdes internacionais.

e Turismo e gastronomia: Eventos e restaurantes locais promovem o

consumo do queijo, agregando valor ao produto.

Portanto, o Queijo Minas Artesanal do Campo das Vertentes possui método de
producao bem definido, padronizado e formalizado, bem como a area geografica é

percebida como fator de diferenciacdo das etapas de producéo.
Nota atribuida: 5

6.4. Cadeia Produtiva
A cadeia produtiva do Queijo Minas Artesanal é definida, os produtores na

regiao possuem uma boa relagédo, bem como ha apoio das instituicbes publicas.
Nota atribuida: 4

6.5. Pesquisa

As entrevistas com os produtores revelaram que tanto fatores ambientais
(como clima, umidade e temperatura) quanto elementos humanos (conhecimento
tradicional, uso do pingo e praticas adaptadas a sazonalidade) influenciam
diretamente nas caracteristicas do Queijo Minas Artesanal da microrregidao do Campo

das Vertentes.
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Essa percepcdo empirica é reforcada por estudos técnico-cientificos ja

publicados, que comprovam o vinculo entre 0 meio geografico e os atributos do

produto — como sabor, textura, acidez e tempo de maturacdo —, atendendo ao

requisito de nexo causal exigido para a Denominag¢do de Origem (DO), conforme o
art. 9°, §2° da Portaria INPI/PR n° 04/2022 e o item 7.1.5 do Manual de IG.

Dentre as fontes secundarias identificadas, destacam-se:

COSTA JUNIOR et al. (2014) — Demonstra que as condicdes ambientais da
microrregidao (periodo seco e chuvoso) influenciam significativamente a
maturacéo e a composigao fisico-quimica do queijo.

MOREIRA et al. (2021) — Aponta a presenga de uma microbiota autoctone
especifica, cuja constituicdo depende das praticas locais e das condi¢oes
climaticas, em especial da utilizagdo do pingo.

SANTOS et al. (2020) — Enfatiza o papel do conhecimento tradicional e das
adaptacdes produtivas ao ambiente como parte essencial do modo de fazer
regional.

Essas pesquisas, e outras que apresentem abordagem metodoldgica

semelhante, foco regional e evidéncias convergentes, devem ser reunidas e

incorporadas formalmente ao documento técnico a ser apresentado no pedido de DO,

como instrumento de comprovacdo do nexo de causalidade entre o territério e as

qualidades do produto.

Nota atribuida: 4

6.6.

Necessidade de Protecao

Nao foram relatados casos de uso indevido do nome "Campo das Vertentes"

para comercializar queijo minas artesanal produzidas em outras localidades. Contudo,

a ampla utilizagdo do termo 'Queijo Minas Artesanal' em outras regides pode gerar

confusdo para o consumidor, o que justifica a importancia de registrar e proteger

formalmente a origem por meio da IG.

Nota atribuida: 2

6.7.

Vinculo com o Meio Geografico
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O Queijo Minas Artesanal da microrregido do Campo das Vertentes apresenta
caracteristicas sensoriais € composicionais diretamente influenciadas por fatores
naturais e humanos préprios do territério, evidenciando um nexo de causalidade com
0 meio geografico, conforme previsto no art. 9°, §2° da Portaria INPI/PR n° 04/2022.

Entre os fatores naturais, destacam-se o clima ameno e a sazonalidade
marcada, com variagdes entre os periodos seco e chuvoso que afetam diretamente
0os parametros de maturagao, teor de umidade e indices de protedlise do queijo; a
altitude elevada e o relevo acidentado, que impactam a qualidade das pastagens e,
por consequéncia, do leite; além da agua local, utilizada na producéao e higienizagao,
cujas caracteristicas fisico-quimicas sado especificas da regido. Também sao
relevantes as pastagens nativas, associadas a um regime alimentar tradicional e
adaptado do gado leiteiro local.

Do ponto de vista humano, o produto esta intimamente ligado ao conhecimento
tradicional enraizado na regido, transmitido entre gerag¢des. As praticas incluem o uso
do pingo (soro-fermento enddgeno), exclusivo de cada queijaria, técnicas manuais e
maturagcao natural em temperatura ambiente, ajustada a sazonalidade e ao
microclima local. As entrevistas com produtores ja indicavam esse vinculo, e os
estudos técnicos analisados corroboram essa relagéo. O artigo de Costa Junior et al.
(2014) demonstra que as condigdes climaticas da microrregido interferem diretamente
na composigao fisico-quimica do queijo, especialmente na maturacdo. Ja Moreira et
al. (2021) comprova a existéncia de uma microbiota latica autdéctone, moldada pelo
uso do leite cru, do pingo e das condi¢gdes ambientais especificas da regiao.

Diante disso, conclui-se que ha evidéncias técnicas suficientes para sustentar
a existéncia de um vinculo essencial entre o produto e o meio geogréfico, o que atende
ao critério exigido para a modalidade Denominacgao de Origem (DO). Recomenda-se,
portanto, que os estudos identificados e outros na mesma linha sejam sistematizados
e incorporados ao documento técnico de comprovacdo do nexo de causalidade,

conforme previsto no item 7.1.5 do Manual de Indicagbes Geograficas do INPI.

Nota atribuida: 4

6.8. Notoriedade
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Campo das Vertentes € amplamente reconhecida como a "Terra do Queijo
Artesanal", status reforgcado por eventos tradicionais como a Festival do Queijo e da
Cachacga. O turismo gastrondmico fortalece a notoriedade do produto, e o queijo

artesanal é valorizada tanto pela comunidade local quanto pelos visitantes.

Nota atribuida: 3

6.9. Desempenho Econémico

A producgao do queijo de mina artesanal em Campo das Vertentes apresenta
desafios econdmicos, incluindo a falta de mao de obra e o crescimento da produgao
em municipios vizinhos. No entanto, o produto mantém sua importancia para a

economia local devido a sua relevéncia no setor de turismo e gastronomia.

Nota atribuida: 3

6.10. Engajamento

Os produtores demonstram grande interesse na obtencdo de uma
Indicacdo Geografica ou Marca Coletiva, reconhecendo a importéncia desses ativos
para valorizar a produgédo e garantir a protecdo do nome geografico. No entanto, o
nivel de organizagao e articulagdo entre os produtores ainda pode ser aprimorado

para facilitar o processo de reconhecimento.

Nota atribuida: 5
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7. Grafico de radar da regidao avaliada
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Com base na anadlise do grafico radar, nas entrevistas realizadas com os
produtores e nas evidéncias técnico-cientificas disponiveis, conclui-se que o0 nome
geografico “Campo das Vertentes” apresenta potencial real para reconhecimento
como Indicagdo Geografica (IG), com énfase na modalidade Denominacao de
Origem (DO). Ainda que o territério demonstre, a primeira vista, atributos compativeis
com a modalidade Indicagdo de Procedéncia (IP), os elementos levantados —
especialmente os fatores ambientais mensuraveis, o saber-fazer tradicional
consolidado e a presenca de microbiota autdctone condicionada as condig¢des locais
— apontam para um vinculo geografico essencial, conforme previsto no art. 9°, §2°
da Portaria INPI/PR n° 04/2022.
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O cruzamento entre as fontes primarias e secundarias revela que a notoriedade
associada ao nome geografico é importante, mas por si sé nao é o principal
fundamento para o pedido. Ao contrario, o diferencial esta na influéncia direta dos
fatores naturais e humanos sobre as caracteristicas do produto, o que reforga a
hipétese de DO. Contudo, o processo de reconhecimento ainda exige a organizagéo
formal de uma base documental robusta, com sistematizacdo das evidéncias
cientificas existentes, estruturacao juridica da entidade requerente, definicdo de um
Caderno de Especificagdes Técnicas e um sistema de controle adequado.

Portanto, recomenda-se que as agdes do territorio se concentrem néo apenas
no aprofundamento da notoriedade, mas sobretudo na demonstragéo clara do nexo
de causalidade entre o meio geografico e o produto, como caminho prioritario para a
construcdo de um pedido de Denominag¢ao de Origem com fundamento técnico

so6lido e aderente as exigéncias normativas.

8. Analise de Evidéncias em Fontes Secundarias

As evidéncias coletadas pela consultoria, somadas as respostas dos
entrevistados, fortalecem e enriqguecem o diagnostico apresentado. Essas fontes
secundarias oferecem registros consistentes e documentados que destacam a
relacdo historica, cultural e econdmica do territério com o produto, reforcando sua
relevancia e notoriedade perante diferentes publicos. Os resultados detalhados das
pesquisas estao disponiveis no Anexo 1 deste relatorio.

Midias Digitais e Reportagens: Reportagens veiculadas em plataformas

como Globoplay, G1, Mg.gov e redes sociais (como Instagram) evidenciam o
reconhecimento do Queijo Minas Artesanal do Campo das Vertentes pela populagao
e pelo mercado.

Producées Académicas: A analise das fontes secundarias permitiu identificar

um conjunto significativo de estudos cientificos e académicos que abordam o
Queijo Minas Artesanal da microrregidao do Campo das Vertentes, reforcando a
existéncia de uma base técnica voltada ao entendimento do produto em sua relacao
com o territorio. A busca no Google Académico resultou em aproximadamente 3.150
publicacoes relacionadas ao tema, com destaque para estudos que tratam de
aspectos microbiolégicos, fisico-quimicos, tecnoldgicos, econémicos e culturais.

Entre os documentos analisados, destacam-se:
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e COSTA JUNIOR, L. C. G. et al. (2014): “Maturagdo do Queijo Minas
Artesanal da microrregido Campo das Vertentes e os efeitos dos
periodos seco e chuvoso” Publicado na Revista do Instituto de Laticinios
Candido Tostes, o estudo comprova que fatores climaticos — como
umidade e temperatura ambiente — influenciam diretamente os
parametros de maturacao, o indice de protedlise e o perfil sensorial do
queijo.

e Condicoes Climaticas e Maturacdo: MOREIRA, R. L. et al. (2021)
[Estudo técnico-microbiolégico ndo nomeado no arquivo original] A
pesquisa aponta a presenga de uma microbiota latica autoctone
especifica da regido, composta por cepas como Lactobacillus
plantarum, Enterococcus faecalis e Lactococcus lactis, todas moldadas
pelas praticas locais (uso do pingo) e pelas condigdes naturais.

e SANTOS, V. C. et al. (2020) [Titulo original no arquivo: “CAMPOS DAS
VERTENTES ESTUDO 3”]O estudo analisa o conhecimento tradicional
dos produtores da microrregido, com énfase na relagcéo entre cultura

local, processos manuais e adaptagao das praticas ao meio natural.

Esses documentos, além de cumprirem o papel de comprovar cientificamente
0 nexo entre o produto e o0 meio geografico, devem ser incorporados formalmente ao
documento técnico da IG, nos termos do item 7.1.6 do Manual de Indicacdes
Geograficas do INPIl. Sua presenga qualifica e da robustez a fundamentagao
necessaria para a modalidade Denominagcdao de Origem (DO), atendendo aos
requisitos legais e técnicos exigidos no processo.

Legislagoes: Destacam-se a Lei Estadual n® 25.195/2025, declara de utilidade

publica a Associagédo dos Produtores de Queijos Artesanais de Minas do Campo das
Vertentes (AQMAYV), bem como Portaria n°® 1022/2009, do IMA, o qual identifica o
territério do Campo das Vertentes como produtora do Queijo Minas Artesanal.
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Eventos: Um exemplo notério foi o evento de langamento do Convénio para a
melhoria da qualidade sanitaria do Queijo Minas Artesanal, ocorrido na sede da
Associagao dos Municipios do Campo das Vertentes.

Essas evidéncias fortalecem a candidatura do territério para o reconhecimento
como Indicagdo Geografica (IG) do tipo Indicagao de Procedéncia (IP). Embora
preliminares, elas ampliam a base documental e reforcam a legitimidade do pedido,

alinhando-se as disposi¢cdes da Portaria INPI n° 4/2022.

9. Conclusao da Analise Técnica da Consultoria

A analise técnica realizada sobre o territério do Campo das Vertentes permite
afirmar que o nome geografico em questdo apresenta potencial relevante para o
reconhecimento como Indicagdo Geografica (IG), nos termos da Portaria INPI/PR n°
04/2022, especialmente nos moldes da modalidade Denominagao de Origem (DO).
Essa hipétese se sustenta na existéncia de fatores naturais e humanos que,
combinados, exercem influéncia determinante e mensuravel sobre as caracteristicas
do produto avaliado — o Queijo Minas Artesanal, cujos atributos sensoriais e

composicionais demonstram vinculo essencial com o territério delimitado.

Nos termos do art. 9°, §2° da Portaria INPI/PR n° 04/2022, o reconhecimento
na modalidade DO exige que o produto tenha "qualidades ou caracteristicas que se
devam exclusivamente ou essencialmente ao meio geografico, compreendendo
fatores naturais e humanos”. A aplicagao pratica desse dispositivo requer, conforme
estabelece o Manual de IG (item 7.1.5), a comprovacao de um nexo causal entre o
meio geografico e as propriedades distintivas do produto, respaldado em
documentacgao técnica, estudos cientificos e evidéncia empirica de consisténcia e
continuidade.

Neste diagnostico, esse nexo foi identificado em multiplos niveis. Os fatores
edafoclimaticos do Campo das Vertentes — como altitude elevada, relevo acidentado,
clima ameno, pastagens nativas e qualidade da agua — influenciam
comprovadamente a composicdo do leite cru, a microbiota da fermentagao
espontanea (pingo) e o processo de maturagao. Por sua vez, os fatores humanos,
representados por praticas tradicionais, saber-fazer transmitido oralmente e o uso de
técnicas como maturagdo em madeira, estruturam uma identidade técnica e cultural

vinculada ao territorio.
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Estudos cientificos ja publicados, como os de Costa Junior et al. (2014) e
Moreira et al. (2021), atendem parcialmente a exigéncia prevista no art. 16, inciso |l,
alinea “a” da Portaria, ao apresentarem dados fisico-quimicos e microbiolégicos que
sustentam a relagao entre o territorio e as qualidades sensoriais do queijo. No entanto,
tais estudos ainda ndo foram sistematizados em um documento técnico estruturado,
tampouco integrados em um Caderno de Especificagdes Técnicas (CET), que
contemple, conforme previsto no art. 16, Il, os seguintes elementos obrigatdrios:
descricdo do produto, modo de produgao, caracteristicas locais da producao, sistema
de controle e delimitacdo geografica formalizada.

Portanto, embora os elementos identificados neste diagndstico sinalizem com
clareza técnica para a viabilidade futura de um pedido de DO, o territério ainda nao
reune todos os requisitos materiais e formais exigidos para a instrugdo imediata de
um pedido junto ao INPI. Entre os pontos criticos a serem superados, destacam-se:

e Auséncia de um CET formalizado com critérios objetivos de conformidade,

conforme art. 16, I, alineas "c" a "f";

e Inexisténcia de sistema de controle e fiscalizacdo, indispensavel ao

monitoramento da produc¢éo e uso do nome geografico (art. 16, Il, “f’);

e« Necessidade de aprimoramento da documentacdo probatdria, tanto na
diversidade de fontes (art. 9°, §4°) quanto na integragao entre provas técnicas

e culturais;

o Organizacao da estrutura de representacao coletiva, conforme exigido no art.

14 da Portaria, com formalizacao do substituto processual da IG, apto a figurar

como requerente.

Apesar disso, ndo se trata de um cenario inviavel. Ao contrario: o territorio do
Campo das Vertentes reune condigdes estruturais, historico-culturais e produtivas que
o colocam em posicao de destaque entre as regides mineiras produtoras de queijo
artesanal, sendo uma das poucas com evidéncias técnicas suficientes para justificar
o desenvolvimento de um pedido de DO, desde que acompanhadas da devida
estruturacdo documental e institucional.

A modalidade Indicagao de Procedéncia (IP) permanece juridicamente possivel
e menos exigente quanto ao vinculo causal, bastando que o nome geografico seja
reconhecido pela notoriedade na prestagéao do servigo ou produgao do bem (art. 9°,
§1° e §4°). No entanto, com base nos critérios do Manual (item 7.1.1) e nas evidéncias

levantadas, essa modalidade representaria uma subutilizagao do potencial técnico e
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historico do territério, além de oferecer menor amplitude protetiva ao nome geografico
em mercados especializados.

Dessa forma, recomenda-se que o territorio priorize as agdes necessarias para
qualificar o pedido na modalidade Denominag¢ao de Origem, com foco nos seguintes
eixos:

« Sistematizacao e aprofundamento das evidéncias técnico-cientificas existentes

(art. 16, 11, "a");

e Estruturacdo de um CET colaborativo, com padronizagdo minima e validacao

social (art. 16, 11, "c");

e Criacdo de um sistema de controle de conformidade, interno ou externo,
proporcional a complexidade da cadeia produtiva;

e Formalizacdo do substituto processual, com revisdo estatutaria e adesao
ampla entre os produtores locais.

Em sintese, o Campo das Vertentes dispde de um ativo territorial reconhecivel,
identitario e tecnicamente fundamentado, cuja protecdo por meio de uma
Denominagao de Origem representa nao apenas um direito coletivo, mas também
uma estratégia de qualificacdo territorial, diferenciacdo mercadoldgica e preservagao
cultural. O diagnéstico aqui apresentado configura, portanto, uma base preliminar
para o planejamento de uma ag¢ao coordenada, legitima e tecnicamente sdlida, rumo

ao reconhecimento oficial junto ao INPI.

10. Plano de Ac¢ao para o Reconhecimento da Indicagao Geografica (IG)

O presente Plano de Agao tem por finalidade orientar, de forma estratégica e
coordenada, 0s passos necessarios para a estruturagdo do pedido de
reconhecimento da Indicagdo Geografica (IG) da microrregido do Campo das
Vertentes, com foco na modalidade Denominagao de Origem (DO), nos termos da
Portaria INPI/PR n°® 04/2022 e das diretrizes do Manual de Indicacbes Geograficas
do INPI.

A proposta resulta da analise técnica multidimensional do territério,
abrangendo aspectos naturais, humanos, produtivos e documentais, com base em
entrevistas, observagdes de campo e fontes secundarias cientificas. A DO se
apresenta como a modalidade mais compativel com a realidade do Queijo Minas

Artesanal produzido na regido, considerando o nexo de causalidade comprovavel
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entre 0 meio geografico e as qualidades do produto, conforme exige o art. 9°, §2°
da Portaria supracitada.

O plano esta dividido em oito eixos estratégicos, que englobam desde a
estruturacio institucional do ente requerente, até a elaboragao técnica do Caderno
de Especificagdes, o desenho do sistema de controle, a formalizagao da delimitagao
territorial e a construgao do sinal distintivo da IG. Esses eixos visam garantir que o
processo seja conduzido de forma participativa, legalmente sélida e tecnicamente
consistente, respeitando os principios da coletividade, da identidade territorial e da

valorizacao do saber-fazer tradicional.

l. Estruturagao do Substituto Processual

Necessidade: A formalizagdo de um ente coletivo responsavel por representar os
produtores no processo de solicitagdo da IG, conforme exigido pelo art. 14 da Portaria
INPI/PR n°® 04/2022.

Objetivo: Constituir ou consolidar uma entidade legitimada e reconhecida como
representante da coletividade local, apta a figurar como requerente da IG.

Cenario Atual: A regidao conta com a AQMAYV (Associagdo dos Produtores de Queijos
Artesanais de Minas do Campo das Vertentes), entidade ativa e com forte articulagao
institucional, mas que ainda nao foi formalizada como substituto processual nos moldes da
Portaria.

Direcionamento: Adequar a AQMAV as exigéncias legais e operacionais para atuagao
como titular da IG.

Acgoes Recomendadas:

e Revisar e atualizar o estatuto social da AQMAYV para incluir expressamente a
representagdo legal da IG.

e Deliberar, em assembleia, sobre a adesado ao projeto de DO e coleta formal de
adesoes.

e Organizar a base associativa com cadastro atualizado dos produtores aptos.

o Formalizar a ata de nomeacao e representacao para fins de peticionamento no INPI.

Il. Verificagdao de Impedimentos Legais

Necessidade: Evitar conflitos com registros de marca, nomes genéricos ou homénimos ja
protegidos, conforme o art. 13 da Portaria INPI/PR n° 04/2022.

Objetivo: Assegurar que o nome “Campo das Vertentes” esta juridicamente disponivel para
registro como IG.

Acgoes Recomendadas:

e Realizar busca técnica junto ao INPI para verificar se ha marcas registradas com
denominacgdes idénticas ou similares para produtos lacteos.

o Consultar registros de variedades vegetais e ragas animais com 0 mesmo nome.

o Verificar se ha IGs previamente registradas que sejam homdnimas ou conflitantes.
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lll. Consolidagdo das Evidéncias de Notoriedade

Necessidade: Embora a DO dependa do vinculo técnico com o territério, a notoriedade
reforca o uso legitimo do nome geografico.

Objetivo: Demonstrar que “Campo das Vertentes” € amplamente reconhecido como local
de origem e referéncia do Queijo Minas Artesanal.

Acgoes Recomendadas:

e Reunir reportagens, videos, premiagdes, registros de eventos e reconhecimento
publico (Festival do Queijo, Rota do Queijo, etc.).

e Organizar material de redes sociais, mengdes publicas e uso institucional da marca.

e Levantar registros de uso do nome geografico por produtores, comércio local e
poder publico.

IV. Elaboracgao do Caderno de Especificagoes Técnicas (CET)

Necessidade: O CET é documento essencial exigido pelo art. 16, Il da Portaria, que
padroniza o produto, sua origem, métodos de producgao e sistema de controle.

Objetivo: Traduzir o saber-fazer tradicional em critérios objetivos de produgao e qualidade,
compativeis com a fiscalizacao futura da IG.

Acoes Recomendadas:

e Realizar oficinas com produtores e técnicos locais para coleta colaborativa dos
métodos tradicionais.

e Consolidar os seguintes itens: descricdo do produto, matéria-prima, processo
produtivo, maturagao, vinculo com o territério e requisitos de conformidade.

e Contar com apoio técnico de instituicdes como IFMG, UFSJ, EPAMIG e SEBRAE
na elaboracao técnica do documento.

V. Estruturacao do Sistema de Controle

Necessidade: A DO exige um sistema que permita verificar se o produto estd em
conformidade com o CET, conforme art. 16, I, “f’ da Portaria.

Objetivo: Implantar um sistema de controle proporcional a realidade local, garantindo
integridade da IG.

Acdes Recomendadas:

o Definir se o controle sera interno (via associacdo), externo (por entidade
independente) ou misto.

o Elaborar plano de auditoria, fiscalizagao e sangdes.

o Capacitar liderangas locais para aplicagdo dos mecanismos de verificagdo e
monitoramento.

e Incluir o controle na rotina institucional da AQMAYV com apoio da EMATER-MG e do
IMA.

V1. Obtengio do Instrumento Oficial de Delimitagdo da Area Geografica (IOD)
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Necessidade: A delimitacdo da area de producio é requisito essencial para a DO,
conforme o art. 16, VIl da Portaria.

Objetivo: Garantir segurancga juridica na definigdo dos limites geograficos da IG.
Acgoes Recomendadas:

e Requisitar a Prefeitura, 8 EMATER ou ao consércio intermunicipal a emissédo de
documento oficial (decreto, portaria ou oficio técnico) reconhecendo a area
produtiva.

e Anexar mapa georreferenciado com a delimitagdo municipal e indicativo das
propriedades produtoras.

e Incorporar o IOD ao CET e ao pedido formal junto ao INPI.

VII. Suporte Técnico Multidisciplinar

Necessidade: O processo de IG, especialmente na modalidade DO, exige conhecimento
técnico, juridico e organizacional integrados.

Objetivo: Formar uma equipe de apoio técnico permanente, responsavel por orientar o
territério em todas as etapas do processo.

Acoes Recomendadas:

o Estabelecer grupo de trabalho com representantes da AQMAV, EMATER-MG,
IFMG, EPAMIG, UFSJ e consultores externos.

e Buscar apoio institucional junto ao SEBRAE, IMA, MAPA e prefeituras municipais.

e Incluir jovens pesquisadores e bolsistas locais para levantamento técnico, registros
e documentacéo.

e Promover capacitacbes continuas sobre |G, DO e boas praticas para produtores e
gestores locais.

VIII. Desenvolvimento do Sinal Distintivo da IG

Necessidade: Apesar de nao ser requisito formal para o deferimento do pedido de
Indicacao Geografica, a criagdo de um sinal distintivo visual (logotipo) é recomendada como
instrumento de valorizagao territorial, padronizagdo da identidade grafica e uso em
campanhas de promoc¢ao e controle do uso autorizado da IG.

Objetivo: Desenvolver um simbolo visual exclusivo para o Queijo Minas Artesanal da
microrregidao do Campo das Vertentes, que represente graficamente os valores culturais,
geograficos e técnicos associados a IG.

Acdes Recomendadas:

o Contratar empresa ou profissional especializado em design e identidade territorial
para desenvolver o logotipo da IG, observando os elementos simbdlicos do produto
(pingo, madeira, relevo, leite cru) e do territério (topografia, tradicdo, natureza,
rusticidade).

e Submeter o sinal distintivo a validagao coletiva pelos produtores e entidades locais.

e Incorporar o uso do logotipo ao sistema de controle e ao Caderno de Especificagdes
Técnicas, com regras claras sobre sua aplicacdo, dimensionamento e restrigdes.
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o Avaliar a possibilidade de registro complementar como marca coletiva figurativa, se
houver interesse estratégico em ampliar a protecao e reforgcar o posicionamento de
mercado.

A viabilidade técnica identificada para o reconhecimento da Denominagao
de Origem do Queijo Minas Artesanal do Campo das Vertentes depende, a partir
deste ponto, de uma acdo estratégica de consolidagdo documental, técnica e
organizacional. O presente plano oferece os fundamentos e as diretrizes para que
o territorio alcance as condi¢des exigidas pelo Instituto Nacional da Propriedade
Industrial (INPI), com base nos critérios legais e nas melhores praticas de
estruturagcao de IGs no Brasil.

A execucao coordenada das acbes aqui propostas permitira que o Campo
das Vertentes avance para um patamar superior de valorizagao e protecédo de seu
ativo territorial, consolidando ndo apenas o produto como expresséao geografica e
cultural legitima, mas também o papel da IG como instrumento de desenvolvimento
rural, identidade coletiva e fortalecimento econémico local.

Este plano, portanto, ndo se encerra em si, mas constitui um roteiro técnico-
operacional para que a regido mobilize seus recursos, atores e instituigdes rumo ao
reconhecimento oficial da sua origem — ndo como um ponto de chegada, mas como

um marco de afirmacéao territorial e qualificacdo produtiva.
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1.

ANEXO 1

Pesquisas em Fontes Secundarias

. Matérias Postadas no Youtube / Streaming / Outras Fontes

SUL DE MINAS €

As regides produtoras de Queijo Minas Artesanal sdo: Serro, Cerrado, Araxa,
Triangulo Mineiro, Canastra, Campos das Vertentes, Diamantina, Serra da
Ibitipoca, Serra do Salitre e Entre Serras da Piedade ao Caraga,

0 QMA pode ser produzido legalmente em toda Minas Gerals, mas apenas os
que sao feitos nestes locais podem usar o nome na embalagem

"0 queijo Minas artesanal, 0 QMA, ele & uma marca daquilo que a gente chama
de tradigbes alimentares. O que s3o essas tradigdes? Tradi¢do significa, ao
contrario do que muita gente pensa, transmissao no tempo. A tradi¢ao nao
significa permanéncia das colsas como eram antigamente. Permanecem
valores, permanecem técnicas, permanecem formas, mas mudam muilto
instrumentos, conceitos, capacidades criativas e muda-se muito o terroir”, disse

José Newton Coelho Meneses, professor da UFMG e doutor em historia

Fonte: https://q1.globo.com/mg/sul-de-minas/noticia/2023/10/21/gma-conheca-as-caracteristicas-do-queijo-minas-

artesanal-e-as-regioes-produtoras-no-estado.ghtml ( G1.Goblo 21/10/2023)

1N

Queijo produzido no Campo das Vertentes é campedo do Prémio
Queijo Minas Artesanal

Fonte: https://globoplay.globo.com/v/9966617/ (Globoplay 21/10/2021)
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MINAS o

GERAIS Simplifique ﬁrgiosdo Gover
agricultura.mg.gov.br 0 que voce esta procurando? esquisar
ASecretaria Legilagio Servicon ~ Agrodados Servideees Transparéncia
Voco esta aque v Juanos Arte
Queijos Artesanais

Fonte: hitps://www.mg.qgov.br/agricultura/pagina/servicos/queijos-artesanais (Mg.gov 17/02/2025)

quintalmineirodobrag ©
[ et a « Seguir s
stefanomota * Audio oniginal

quintalmineirodobraga @ Queijo Minas
Artesanal do Campo das Vertentes,

Esse & o Lasquinha, um queijo feito com
leite cru que matura por 22 dias. Esse
lote esta especial, pois o queijo esta bem
amanteigado e cremaso. Ele derrete na
boca,

L e

Um queijo diferente que vocé deve
provar,

=

Q‘ eliialbugq & & & &
4 [~

1 curtida Responde

Q eluziete barretoo Hummmmm

| curtida Responds

Qv W

164 curtidas

juiho o |

Entrar para curtir ou comenta

Fonte: https://www.instagram.com/quintalmineirodobraga/reel/C9nyWebRdHb/ (Instagram 10/04/2019)
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Ao realizar uma consulta utilizando o site de buscas Google.com com
palavras-chave como "Queijo Minas Artesanal de Campo das Vertentes", é possivel
identificar diversas evidéncias que destacam a relagdo do produto com o territério.
Essa busca revela uma ampla gama de matérias e conteudos disponiveis em
plataformas de veiculacédo de noticias, como G1.globo.com, e de streaming, como
Globoplay.com, que relatam o reconhecimento e a notoriedade do produto na regiao.
Essas reportagens e conteudos digitais servem como fontes secundarias
importantes para reforgar a ligagéo historica e econémica do territério com o produto,
alinhando-se ao disposto no art. 9°, §4°, da Portaria INPI n°® 4/2022. O destaque dado
ao territério do Campo das Vertentes em veiculos de comunicagao contribui para
consolidar sua reputagdo como um dos principais produtos da regido, fortalecendo o

diagndstico para o reconhecimento da Indicagdo Geografica.

Il. Pesquisa de Artigos Académicos

= (5 ale A~ Srien >
= Lo ':‘lL Acagemico Quego minas artesanal de Campo das verlenies n
& Artigos
1 Pesquisa pars resulindos somente oo Portugués (Brasil) Yook pode especiicn seu dioma para pesquesa em Conlguracbes do Académeo
Dasde 2025
Desda 20124 Maturagdo do Queljo Minas Artesanal da microrregido Campo das Vertentes e [PDF] emnuvens.com.br
Desde 0s efeitos dos periodos seco & chuvoso
Poriodo especicn LCGC Jnky, YJ Movevy Renista 9o Inshibto 2004 . et emnireens. com b

cotlenio, Minas Genrs lem g0 Campo das Vertentes fov 8 (flima & & racontecmanto
Mebae 0 ofono dus panodos seco o chiwmso durante o matuagio do quejos Minas artesanats (

o Satvr 59 Cawr Ceadopor 10 Artigos staoonados  Todas a5 Hwersles M0

Urdonar por data

£11 Quatkys Queijo minas artesanal fresco de produtdres nido cadastrades da mesoregidic {POF] uimg.br
Bnequesa paqings om de Campo das Vertentes-MG. qualidade microbiologica e fisico-quimica em
Pottugods diferentes

- 1epiR A0 uing b

visgens & Campo das Vertentes ndo senam as mesmus som o sus @sposciio o alegna
5 40 queljo Minas artesanal do Campo das Vertentes por mane tatam

ADS produton

Abgos de revsio

¥ Sabor 95 Caar  Chadopor 13 Artigos sedacionados  Todas 85 4 varsdes B0
NCuT polenes
# mdlur cinches Caractenzacio fisica & fisico-quimica do queijo Minas artesanal da
Microrregido Campo das Vertentes
VJ Mossno - 2013 - oetd ot br

& Crar alara
A Mcromagio de Campo das Vertemtes no Estaco de Minas Garas i meonhecda

oficalments Como regido produio do queijo Minas artesanal, eio nsitulo Minsin de

o Sahar W9 Chy Cladopocf Amgos isoonsdos &0

Aspactos sensonais e microbwoldgicos do queijo Minas artesanal da
Microrregiao Campo das Vertentes

g - 2014 - bdid it Be

A s 50 d0 Campo das Vertentes i a quats mgdo obyelreou Gvalar 0s queljos
Minas artesanal vecsando sobre  praferem adaunr o auelio Minas anesanal com maturacio de

Fonte: https://scholar.google.com.br/scholar?hl=pt-
BR&as sdt=0%2C5&qg=Queijo+minas+artesanal+de+Campo+das+vertentes&btnG=
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Ao realizar uma consulta no Google Académico utilizando as palavras-chave
"Queijo Minas Artesanal de Campo das Vertentes”, foram encontrados
aproximadamente 3.150 resultados, destacando a relevancia académica e cientifica
do territério do Campo das Vertentes. Entre as publicagdes, estao artigos académicos
e estudos desenvolvidos por instituicdes renomadas, como UFMG, Revista do ILCT,

entre outras.

UNIVERSIDADE FEDERAL DE MINAS GERAIS
ESCOLA DE VETERINARIA
COLEGIADO DO CURSO DE POS-GRADUACAO

QUEIJO MINAS ARTESANAL FRESCO DE PRODUTORES NAO
CADASTRADOS DA MESORREGIAO DE CAMPO DAS VERTENTES — MG:
QUALIDADE MICROBIOLOGICA E FiSICO-QUIMICA EM DIFERENTES
EPOCAS DO ANO

RENATA DIAS DE CASTRO

Fonte: https://repositorio.ufmgq.br/bitstream/1843/SMOC-
9VUJI9C/1/disserta o final renata dias de castro corrigida.pdf

Artigo DOI: 10.14205/2238-6416.v69i2.326

MATURACAO DO QUEIJO MINAS ARTESANAL DA
MICRORREGIAO CAMPO DAS VERTENTES E OS EFEITOS DOS
PERIODOS SECO E CHUVOSO

Ripening of artisanal Minas cheese from the "Campo das Vertentes'
region and the effects of dry and wet periods

Luiz Carlos Gongalves Costa Junior.'", Victor José Moreno?,
Fernando Antonio Resplande Magalhdes’, Renata Golin Bueno Costa’,
Eliane Campos Resende', Karla Beatriz Almeida Carvalho’

RESUMO

Existe no Brasil expressiva produgdo de queijos artesanais fabricados a partir
de leite cru, e dentro deste contexto, Minas Gerais tem destaque nessa atividade com
suas cinco microrregides reconhecidas oficialmente. Dentro destas, a do Campo das
Vertentes foi a ultima a ter reconhecimento. Avaliar o efeito dos periodos seco e
chuvoso durante a maturagdo de queijos Minas artesanais (QMA) da microrregido

Fonte: https://rilct.emnuvens.com.br/rilct/article/view/326/304
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Entre os estudos identificados, destacam-se produg¢des académicas que tratam
do Queijo Minas Artesanal com foco especifico na regido do Campo das
Vertentes/MG. Um exemplo é o trabalho intitulado “Queijo Minas Artesanal fresco de
produtores ndo cadastrados da mesorregido de Campo das Vertentes — MG:
qualidade microbioldgica e fisico-quimica em diferentes épocas do ano” (CASTRO,
2015). Outro destaque é o artigo “Maturacdo do Queijo Minas Artesanal da
microrregido Campo das Vertentes e os efeitos dos periodos seco e chuvoso”
(JUNIOR et al., 2014).

Essas pesquisas constituem fontes secundarias relevantes, contribuindo
significativamente para o fortalecimento do diagnéstico da Indicagdo Geografica do
Campo das Vertentes. Os estudos abordam aspectos como as caracteristicas
especificas do produto e seus impactos econdmicos, reforcando a notoriedade da
regiao e o vinculo historico entre o territorio e o queijo.

A produgédo académica sobre o tema evidencia o interesse técnico-cientifico
pela atividade e respalda a legitimidade do reconhecimento da Indicacdo Geografica,
em conformidade com o art. 9°, §4°, da Portaria INPI n°® 4/2022.

lll. Legislagcao
e Lein®25.195/2025
Durante a pesquisa de evidéncias, foi também foram encontradas algumas
legislacbes que reverenciam o territério do Campo das Vertentes, em especial a Lei
n° 25.195/2025, que declara de utilidade publica a Associagao dos Produtores de
Queijos Artesanais de Minas do Campo das Vertentes (AQMAV). A referida Lei
destaca-se por promover e proteger o legado de produtor de Queijos Minas Artesanais

do territorio, sublinhando a importancia historica e cultural deste setor para a regido.
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A T
Lei n° 25.195, de 07/04/2025
Texto Original

Declarc de utiidade plbiico a Associogdo dos Produtores de Cueios
Artesanais de Minas do Campo das Vartentes — Agmav -, com sade no
Municipio de Coronel Xavier Chaves

0 pove do Estodo de Minas Gerais, por saus representantes, Qprovol, @ eu, em seu NoOMe, Nos termos do § 8° do art. 70 da Constituigdo do
Estado de Mnas Garots, promulge a seguinta let:

Art, |9 = Fico declarada de utiidade plblica a Associogao dos Produtores de Queijos Artesanois de Minas do Campo das Vertentes - Agmav -,
com sede no Municipic de Coronel Xavier Choves.

Art. 29 = Esta lei entra em viger na dota de sua publicogda

Palacio ca Inconfidéncia, em Bedo Horizonte, 7 de abiril de 2029; 237° da Incontidéncia Minelro & 204° do independéncio do Brasil.
Deputado Tadeu Leite - Presidente

Deputado Gustavo Santana - P-Secretario

Deputado Alencar da Siveiro Jr, - 2°-Sacratanio
Fonte: https://www.almg.gov.br/atividade-parlamentar/leis/legislacao-
mineira/lei/texto/print.html?tipo=LEI&num=25195&8ano0=2025&comp=&cons=

e Portaria n° 1022/2009

Além da Lei Estadual supramencionada, a consultoria identificou, em suas
pesquisas, a Portaria n°® 1022/2009 do Instituto Mineiro de Agropecuaria, a qual
identifica o territério do Campo das Vertentes como produtor do Queijo Minas

Artesanal.

’ ‘ INSTITUTO MINEIRO DE AGROPECUARIA
(AUTARQUIA CRIADA PELA LE| N* 10,994, DE 07-01-82)
‘ ‘ ] (VINCULADA A SECRETARIA DE ESTADO DE AGRICULTURA, PECUARIA £ ABASTECIMENTO}

PORTARIA n® 1022, DE 03 DE NOVEMBRO DE 2009.

IDENTIFICA A MICRORREGIAO DO CAMPO DAS VERTENTES

O DIRETOR-GERAL DO INSTITUTO MINEIRO DE AGROPECUARIA
- IMA, no uso da atribuigdo que lhe confere o artigo 13, Incisos | e IX do Regulamento bai-
xado pelo Decreto n® 44.611, de 10 de setembro de 2007 e o artigo 3°, inciso |l do Regu-
lamento baixado pelo Decreto n® 42,645 de 5 de junho de 2002,

Considerando o documento elaborado pela Comissdo Técnica Inte-
rinstitucional referente a Caracterizacdo da Regiao dos Campos das Vertentes para a pro-
dugao do Queijo Minas Artesanal,

Considerando o parecer conclusivo e favoravel emitido por essa Co-
missao quanto & procedéncia do processo de produgio do Queijo Minas Artesanal da Re-
glao dos Campos das Vertentes atendendo a Lei 14.185/2002, em especial nos itens rela-
cionados a utilizagao do pingo, o uso da salga seca e o procedimento de maturagao,

Fonte: https://www.ima.mgq.gov.br/files/1576/Ano-2009/16558/Portaria-n%C2%BA-1022,-de-03-de-novembro-de-
2009.pdf
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IV. Eventos

Durante as pesquisas realizadas, a consultoria identificou na internet diversos
eventos que demonstram a soélida conexao entre o territério do Campo das Vertentes
e 0 Queijo Minas Artesanal. Um exemplo notério foi o evento de langamento do
Convenio firmado, que abrange o territorio do Campo das vertentes, para a melhoria
da qualidade sanitaria do Queijo Minas artesanal, ocorrido na sede da Associagao dos
Municipios do Campo das Vertentes.

A existéncia de eventos dessa natureza destaca a relevancia do Queijo Minas
artesanal para o territorio, ressaltando sua importancia ndo apenas como produto
tipico, mas também como um elemento de identidade e tradigdo local. Tais
manifestagdes reforcam o vinculo intrinseco entre o territério e sua producéo,

evidenciando o papel fundamental desse produto na cultura do Campo das Vertentes.

CONVITE

O Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento (MAPA), o
Governo de Minas Gerais, por meio da Emater-MG e do IMA,
vinculados a Secretaria de Estado de Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento, convidam para o langamento do Convénio firmado
para melhoria da qualidade sanitaria do Queijo Minas Artesanal. O
Conveénio abrange as sete microrregioes caracterizadas do Estado:
Araxa, Campos das Vertentes, Canastra, Cerrado, Serra do Salitre,
Serro e Triangulo Mineiro

Data: 24 de abril de 2017 (segunda-feira)
Horario: RELBIES

Local: AMVER (Assaciagao dos Municipios dos Campos das Vertentes)
Avenida Leite de Castro, n® 1.364
Sao Joao Del-Rei / Minas Gerais

Realizacso: §IIAl 7, = | AMBYE —mm adim.

Parceiros: @ B8 UFS)

ANVES ) S

Fonte: https://www.emater.mq.qov.br/portal.do ?flagweb=novosite pagina interna&id=20629
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1.

ANEXO 2

Relatério Fotografico da Visita da Consultoria

Imagem 05
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Imagem 07

Legenda: Imagens 01, 02, 03, 04, 05, 06 e 07 - Apresentacdo sobre Indicagéo
Geogréfica e Aplicagao de Diagnoéstico aos Envolvidos com a cadeia de produgéo de
Queijo Minas Artesanal do Campo das Vertentes em S&o Jodo Del Rei/MG em

10.04.2025.
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