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1. Introdugao

No cenario contemporaneo, cresce a preocupacado dos consumidores com a
procedéncia e a autenticidade dos produtos que consomem. Enquanto questdes
ambientais e sociais, como praticas produtivas sustentaveis e responsabilidade ética,
ganham relevéancia no mercado, o verdadeiro diferencial de muitos produtos esta na
conexao com seus territorios de origem. Produtos que possuem uma ligagao auténtica
com regides ou localidades especificas sdo cada vez mais valorizados por refletirem
autenticidade, tradicdo e saberes transmitidos ao longo do tempo, além de
contribuirem para a preservacgao de praticas culturais e comunitarias.

Nesse contexto, as Indicagcdes Geograficas (IGs) emergem como um
instrumento estratégico ao conectar produtos e servigos a regides especificas,
assegurando que suas caracteristicas ou reputacdo sejam protegidas e valorizadas.
Mais do que um reconhecimento formal, as IGs promovem o desenvolvimento
territorial, agregam valor econdmico aos produtos e fortalecem a competitividade no
mercado. Elas permitem aos consumidores fazerem melhores escolhas, garantindo
que os produtos adquiridos estejam alinhados a valores de responsabilidade social e
ambiental, enquanto incentivam a preservacdo da identidade cultural e do
conhecimento ancestral das comunidades produtoras.

Uma IG ndo € criada, mas reconhecida com base em evidéncias técnicas e
histéricas que demonstram a relacdo entre o produto ou servigo e seu territério de
origem. A propriedade de uma IG é coletiva, pertencendo a comunidade de produtores
ou prestadores de servicos que compartilham o direito legitimo de usar o nome
geografico, desde que cumpram as condigdes estabelecidas em normas e
especificagdes técnicas. A protecao conferida pela |G recai sobre o nome geografico,
garantindo que ele n&o seja usado de forma indevida por terceiros para comercializar
produtos que ndo possuam a mesma origem ou qualidade, evitando assim falsas
indicagOes geograficas que possam enganar consumidores e desvalorizar o trabalho
das comunidades locais.

O processo de reconhecimento de uma |G no Brasil é estruturado com base
em rigor técnico e comprometimento coletivo, regulamentado pela Lei n°® 9.279/96 (Lei
de Propriedade Industrial) e pela Portaria INPI/PR n° 04/2022. Essas normas
estabelecem critérios claros e objetivos que garantem a conexao legitima entre o
nome geografico e o produto ou servigo a ele vinculado. Além disso, o processo de IG

integra multiplos atores — produtores, representagdes coletivas e instituicoes
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publicas e privadas — que, juntos, protegem o nome geografico, valorizam o produto
e promovem a sustentabilidade econémica e social das regides envolvidas.

A regido analisada possui um nome geografico reconhecido por sua ligagao
com a producdo de atividades distintivas, consolidado por praticas produtivas,
culturais e historicas que conferem notoriedade ao territorio. Este diagnostico técnico
foi elaborado para identificar e analisar as evidéncias que fundamentam essa relagao,
considerando elementos como a reputagcdo do nome geografico, as caracteristicas
distintivas do produto e a organizagao coletiva da produg¢do. Por meio de entrevistas,
analises documentais e pesquisas publicas, o diagnostico avalia o potencial da regido
para o reconhecimento como Indicagao Geografica.

O reconhecimento de uma IG oferece vantagens significativas aos produtores,
atribuindo valor agregado aos seus produtos, fortalecendo sua presenga no mercado
e assegurando melhores condicbes de comercializagdo. Além disso, ele promove
beneficios concretos, como o aumento da renda dos produtores, a melhoria das
condi¢cdes de vida das comunidades locais e a perpetuagao de tradicbes culturais,
contribuindo para a preservacédo da identidade regional e para o desenvolvimento
sustentavel das localidades beneficiadas.

Nesse cenario, 0 Sebrae desempenha um papel estratégico, orientando e
apoiando pequenos negdcios na protecao e promogao de produtos e servigos ligados
a territorios especificos. Por meio do incentivo ao uso das Indicagdes Geograficas, o
Sebrae busca ampliar o acesso a mercados, aumentar a competitividade e estimular
o crescimento econdmico e social nas regides beneficiadas.

Vale ressaltar que as conclusdes apresentadas neste diagnostico tém carater
técnico e preliminar, baseando-se nas informagdes coletadas durante o processo.
Embora ndo condicionem ou garantam o reconhecimento pelo Instituto Nacional da
Propriedade Industrial (INPI), responsavel pela analise e concessédo dos registros,
elas fornecem subsidios valiosos para a estruturagao de um pedido fundamentado,
alinhado as diretrizes da Portaria INPI/PR n° 04/2022. Assim, o diagndstico contribui
para fortalecer a identidade territorial e promover o desenvolvimento econémico,

cultural e social do territorio.

2. As Indicagoes Geograficas e as Marcas Coletivas
As Indicagdes Geograficas (IGs) e Marcas Coletivas (MCs) sao instrumentos

fundamentais de propriedade intelectual que desempenham um papel estratégico na
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valorizagao de territorios, produtos e servigos regionais. Regulamentadas pela Lei de
Propriedade Industrial (LPI), elas ndo apenas asseguram protecéo juridica contra

fraudes e usurpagdes, mas também promovem o desenvolvimento humano, social,
cultural e econdbmico, fortalecendo comunidades e preservando praticas tradicionais.

De acordo com o Art. 176 da LPI, as IGs dividem-se em duas categorias:
Indicagao de Procedéncia (IP) e Denominagao de Origem (DO). A IP, definida no Art.

177, protege o nome geografico de uma localidade que se tornou conhecida como
centro de producéo, extragao ou fabricacdo de determinado produto ou prestagao de
servigo. Ja a DO, conforme o Art. 178, exige que as qualidades ou caracteristicas do
produto ou servico estejam essencialmente ligadas ao meio geografico, incluindo
fatores naturais (como solo e clima) e humanos (como técnicas de producao
tradicionais).

As MCs, por sua vez, sdo reguladas pelo Art. 123, inciso lll, da LPI, e
identificam produtos ou servigos provenientes de membros de uma coletividade
organizada, como associag¢des ou cooperativas. Elas estabelecem um vinculo direto
com a governanga coletiva, garantindo que os produtos identificados estejam
alinhados as normas de padronizagao e uso definidas por um regulamento interno. A
Portaria INPI/PR n° 08/2022 consolidou os atos normativos referentes as MCs,
assegurando protegéo juridica, organizagao e valorizagdo dos produtores.

Ja as IGs contam com a Portaria INPI/PR n°® 04/2022, que detalha os critérios
e procedimentos necessarios para seu registro, incluindo a apresentagcdo de um
caderno de especificagdes técnicas, documentos de comprovagao de notoriedade e
um instrumento oficial de delimitacdo geografica. Esse marco normativo reforca a
importancia de vincular produtos e servigos as suas origens territoriais, destacando a
autenticidade e qualidade como elementos distintivos no mercado.

O reconhecimento de uma IG, em particular, € um marco transformador para

qualquer territério. Ele legitima a ligagao entre o produto e sua origem, assegurando
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protecéo juridica contra o uso indevido do nome geografico. Mais do que isso, agrega
valor ao produto, destacando suas caracteristicas unicas e sua conexao com o
territério. Essa valorizagdo aumenta a competitividade em nichos de mercado que
priorizam autenticidade, qualidade e sustentabilidade, gerando novas oportunidades
econdmicas.

Os impactos de uma IG vao além da economia. Ela promove inclusido social ao
integrar pequenos produtores, fortalece o associativismo e cria condigbes para maior
equidade dentro da cadeia produtiva. Culturalmente, a IG protege o patriménio
imaterial do territério, preservando praticas tradicionais e conectando o produto a
histéria da comunidade. Ambientalmente, incentiva praticas sustentaveis que
respeitam os recursos naturais e a biodiversidade da regiao.

Portanto, o reconhecimento de uma Indicagdo Geografica ndo € apenas um ato
de protecédo legal, mas uma estratégia abrangente de valorizagao territorial. Ele
transforma a reputagcdo de um produto em um ativo econémico, social e cultural,
gerando beneficios duradouros para as comunidades envolvidas. Assim, as IGs se
configuram como instrumentos indispensaveis para a promocao de um
desenvolvimento sustentavel, integrando identidade, inovagdo e resiliéncia em

territérios que buscam se destacar no cenario global.

3. Metodologia utilizada no diagnéstico de potencialidade para Indicagao
Geografica Analisada

A protecao oficial e o reconhecimento de uma Indicagdo Geografica (IG) séo
ferramentas essenciais para preservar e valorizar os produtos tipicos e diferenciados
do Brasil, em conformidade com a Lei n°® 9.279/96 (Lei de Propriedade Industrial).
Contudo, antes de iniciar um processo de registro, € fundamental realizar um
diagndstico preliminar para avaliar se uma determinada regido atende aos critérios
exigidos para a protegcado de uma |G, conforme estabelecido na Portaria INPI/PR n°
04/2022 e detalhado no Manual de Indicagdo Geografica.

Com o objetivo de subsidiar essa analise, o Sebrae desenvolveu, em 2010,
uma metodologia especifica para avaliar o potencial de areas geograficas
relacionadas a produtos ou servicos visando o reconhecimento como Indicagao
Geografica. Desde entado, essa metodologia tem sido continuamente aprimorada com
base nas experiéncias praticas acumuladas, culminando, em 2023, na validacéo de

sua versao atual. Essa nova versdo foi ajustada para oferecer maior agilidade no
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processo de aplicagao e incentivar uma participagdo mais espontanea e natural dos
entrevistados.

A metodologia tem como finalidade principal auxiliar na tomada de decisées
estratégicas quanto a viabilidade de estruturar um processo de |G, seja na modalidade
de Indicagdo de Procedéncia ou de Denominagéo de Origem. Além disso, ela também
permite avaliar se a criacdo de uma Marca Coletiva, regulamentada pela mesma
legislacao, seria uma alternativa mais adequada para atender aos objetivos da regiao.

O processo segue os parametros legais e normativos, sendo estruturado em
torno de um questionario que serve como guia para entrevistas com os produtores da
area em analise. Essas entrevistas sdo conduzidas por especialistas em Indicacbes
Geograficas, que também utilizam fontes secundarias para complementar as
informacgdes coletadas. As respostas obtidas sao organizadas e analisadas com base
nos 10 critérios estabelecidos para avaliagdo do potencial de estruturacédo e
reconhecimento da Indicagdo Geografica, conforme definidos no Manual de Indicagao
Geografica. Esses critérios permitem um aprofundamento técnico na analise,
assegurando a consisténcia das informacdes e a adequagao aos requisitos
normativos.

Com base nos dados coletados, sdo gerados indicadores qualitativos que
analisam os elementos indispensaveis para o reconhecimento de uma IG. Esses
indicadores permitem a elaboracdo de um laudo de potencialidade, que fornece uma
avaliagao técnica sobre a viabilidade de protecdo da regido e orienta os proximos
passos. O laudo pode embasar tanto a estruturacdo de um pedido de IG, em
alinhamento com a legislagdo e as normativas do INPI, quanto a recomendacéo de

um modelo de Marca Coletiva mais adequado as necessidades do territorio.

4. Critérios de analise de potencialidade
As respostas das questdes visam gerar subsidios para o aprofundamento da
analise do potencial de estruturagao e reconhecimento da Indicagcdo Geografica, de

acordo com 10 critérios:
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Governanga

Engajamento Territorialidade

Desempenho Econgfmico cesso produtivo

Notorieda dideia produtiva

Vinculo com o meio geografic
Necessidade de protecdo

4.1. Governanga
Esse critério € pontuado de modo que a nota 0 significa que os
produtores/prestadores de servigos nao possuem uma entidade que os represente
(ou ha divisdo de governanga) e a relagédo entre produtores e demais entidades tem
muitos conflitos; enquanto a nota 5 significa que os produtores/prestadores de
servigos possuem uma entidade que os representam, produtores com uma excelente
relacdo, sendo representados adequadamente por uma entidade com forca e

capacidade de articulagao para busca de recursos.

4.2. Territorialidade

Esse critério € pontuado de modo que a nota 0 significa que ndo ha qualquer
delimitacdo de produgao na area geografica e os produtores/prestadores de servigo
nao se sentem pertencidos a ela; enquanto a nota 5 significa que ha uma area
geografica bem delimitada com critérios técnicos, senso de pertencimento e

produtores/prestadores de servico instalados nessa area.

4.3. Processo produtivo

Esse critério € pontuado de modo que a nota 0 significa que nao ha qualquer
método de producgao realizado na area geografica e os produtores/prestadores de
servico nao possuem qualquer padronizacao e formalizacdo do processo produtivo;

enquanto a nota 5 significa que ha uma area geografica que agrega as etapas de
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producao, ha forte identidade entre a forma de producgao dos produtores/prestadores

de servigo instalados nessa area e esse processo € bem definido.

4.4. Cadeia Produtiva

Esse critério € pontuado de modo que a nota O significa que o produto/servigo
nao possui uma cadeia produtiva saudavel, podendo, ainda, tem influéncia negativa
de algum atravessador e a relagao entre produtores e institui¢des publicas tem muitos
conflitos; enquanto a nota 5 significa que o produto/servigo possui método de
producao definido, os produtores/prestadores de servigo sao livres para comercializar
e possuem uma excelente relagcédo, carregando o nome do territorio muitas vezes

acima de marcas proprias e possuem forte apoio das instituicdes publicas.

4.5. Pesquisa

Esse critério é pontuado de modo que a nota 0 significa que ndo existem fatores
ambientais que influenciam as caracteristicas dos produtos que podem ser
comprovados por estudos cientificos e também ndo ha fatores humanos que possam
ser comprovados; enquanto a nota 5 significa que existem estudos e laudos técnicos-
cientificos capazes de comprovar a relacdo entre as caracteristicas/qualidade do
produto e os fatores humanos e naturais da regido, podendo o nexo causal ser
comprovado por meio de diversas evidéncias. Além disso, existem ICTs no territdrio
que podem complementar tais estudos. Em caso de potenciais Indicacbes de
Procedéncia, a nota baixa do critério de pesquisa nao desqualifica, de forma alguma,

a sua potencialidade como Indicagdo Geografica.

4.6. Necessidade de protegao

Esse critério € pontuado de modo que a nota 0 significa que o nome geografico
vinculado ao produto/servico néo precisa de protecdo e nao sofre com a usurpacao;
enquanto a nota 5 significa que o0 nome geografico vinculado ao produto/servigo
precisa de protecdo, pois ha constantemente usurpacao e o mercado exige a garantia

de origem.

4.7. Vinculo com o meio geografico
Esse critério € pontuado de modo que a nota 0O significa que n&o é possivel

comprovar qualquer vinculo entre a regido, o produto e o saber-fazer dos produtores;
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enquanto a nota 5 significa que €& possivel comprovar a relagcdo entre as
caracteristicas/qualidade do produto e os fatores humanos e naturais da regiéo,
podendo o nexo causal ser comprovado por meio de diversas evidéncias, tais como
estudos e laudos técnicos-cientificos.

Em caso de potenciais Indicagbes de Procedéncia, a nota baixa do critério néo
desqualifica, de forma alguma, a sua potencialidade como Indicagao Geografica,

tendo relevancia apenas para a potencialidade de Denominagéao de Origem.

4.8. Notoriedade

Esse critério € pontuado de modo que a nota 0 significa que néo é possivel
comprovar nenhuma notoriedade do nome geografico relacionada ao produto ou
servigo; enquanto a nota 5 significa que é possivel comprovar uma expressiva

notoriedade do nome geografico em nivel nacional e internacional.

4.9. Desempenho Econémico

Esse critério € pontuado de modo que a nota 0 significa que os
produtores/prestadores de servigo ndo sao organizados economicamente, o
produto/servico tem baixa geragdo de retorno econémico, ndo possui producao
expressiva e possui pouquissimos produtores na regido; enquanto a nota 5 significa
que sao muito organizados economicamente, o produto/servico € bastante
comercializado, trazendo bons resultados monetarios com a produgéo na regido. Vale
ressaltar que este critério ndo € fator determinante para desqualificacdo da
potencialidade da |G, eis que os segmentos nao possuem dados econémicos de

forma clara.

4.10. Engajamento

Esse critério é pontuado de modo que a nota 0 significa que os
produtores/prestadores de servico ndo possuem interesse em uma ferramenta de
protecao e formas de agregacao de valor ao territério; enquanto a nota 5 significa que
os produtores/prestadores de servigo estdao, no momento do diagndéstico, empolgados
e muito interessados em proteger seu territorio e agregar valor aos seus

produtos/servigos.
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5. Questoes aplicadas

1) Qual o nome geografico em questao? Terra do que?
Resposta: O nome geografico identificado é “SUDOESTE PAULISTA”,
amplamente reconhecido e associado a producdo de QUEIJO PORUNGO.

2) Qual produto/servico (e derivados) esta regiao produz?
Resposta: A regido é conhecida pela produ¢ao de QUEIJO PORUNGO.

3) Quais municipios ou parte de municipios compreendem esta regiao?
Resposta: A area delimitada abrange os municipios localizados na regido do

Sudoeste Paulista, sendo eles: Angatuba, ltapeva, Itapetininga, Pilar do Sul, Guarei,

Campina do Monte Alegre, Buri, Parapanema, Piraju, Sdo Miguel Arcanjo, Avaré,

Cerqueira César, Capao Bonito e Pirai.

4) Essa regiao possui notoriedade (fama) por conta deste produto/servigo?
Quao grande é esta notoriedade?

Resposta: A notoriedade da regido do Sudoeste Paulista é reforcada pelo
reconhecimento da regido como grande produtora de queijo porungo, sobretudo em
reportagens jornalisticas, tanto na midia local quanto na midia nacional. Ademais, em
2024, um dos produtores da regidao ganhou medalha de ouro em uma competicao
mundial (3° Mundial do Queijo do Brasil) com seu queijo porungo, prémio que agregou

ainda mais notoriedade a regiao.

5) Como é o processo produtivo deste produto/servigo?

Resposta: O processo produtivo do queijo porungo na regido do Sudoeste
Paulista € completamente artesanal e manual, no qual é aproveitado um saber-fazer
que é transmitido de geracao em geracao. Apesar de algumas etapas de producao
serem consideradas indispensaveis, cada produtor possui o seu proprio método de
fabricagéo do queijo. A produgédo envolve o processo de filagem da massa cozida, que
€ realizado na temperatura de 60°, que conforme os produtores é o que garante
seguranga para o consumo do queijo pelos consumidores, sem que seja necessario
a producao do queijo passar pelo processo de pasteurizagdo. Além disso, 0 uso de

prensa mecanica nao € permitido.
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6) Como funciona a cadeia produtiva deste produto/servigo?

Resposta: A cadeia produtiva do queijo porungo atualmente esta centralizado
na prépria regido do Sudoeste Paulista e é realizado de maneira informal, com a
presenga de muitos atravessadores no processo de comercializagdo. A dificuldade
enfrentada pelos produtores consiste na comercializagado do produto, haja vista que,
apesar de possuir a validagao feita pelo Servigo de Inspecao Municipal (SIM), o queijo
porungo nao possui o Selo de Identificacdo Artesanal — Selo ARTE, que permite a

venda do produto por todo o territério nacional.

7) Como é o desempenho econémico deste produto/servigo nesta regidao?
Resposta: A regido de Angatuba conta com cerca de 40 produtores de queijo
porungo e ha um aumento significativo na produgéo especialmente durante o periodo
chuvoso (de janeiro a margo). No entanto, ha relatos divergentes sobre a producéo:
enquanto alguns afirmam que esta em declinio, outros acreditam que se mantém
estavel ou apresenta sinais de melhora. No geral, o setor encontra-se equilibrado. Por
se tratar de uma producédo totalmente artesanal e pouco estruturada em termos de
governanga, as vendas do produto sdo feitas de maneira informal, realizadas
diretamente entre produtores e consumidores, ou ainda entre os produtores e 0s

atravessadores, 0s quais revendem o queijo porungo em outras localidades.

8) Quais sao os diferenciais deste produto/servigo em relagao a seus similares?

Resposta: Embora o queijo porungo seja produzido em outras regides do
Brasil, a verséo local se destaca por ser fresca e apresentar cor, textura e sabor
distintos, sendo o queijo porungo de Sudoeste Paulista de coloragdo mais clara em

comparagao aos demais queijos produzidos para além do Sudoeste Paulista.

9) Esses diferenciais sao atribuidos a fatores edafoclimaticos?

Respostas: Nao. Os diferenciais do queijo porungo resultam diretamente dos
métodos de produgédo adotados pelos produtores da regido, razdo pela qual suas
peculiaridades nao podem ser atribuidas a fatores edafoclimaticos. O queijo porungo
€ caracterizado como um produto fresco e nao pode ser curado, sendo sua distingao

atribuida unica e exclusivamente ao seu processo de fabricacao.

SEBRAE 14



10) Existem pesquisas relacionadas ao produto e a regiao?

Resposta: Sim. Segundo os entrevistados, a Universidade Federal de Sao
Carlos (UFSCAR) tem realizado estudos sobre o queijo porungo, incluindo a
documentagao e o registro das etapas do processo produtivo. Ha pesquisas sobre a
durabilidade do produto na prateleira, realizadas em 2022, além de estudos mais
recentes, como uma dissertacdo de mestrado publicada em 2024 sobre o processo
de filagem e da seguranga no consumo do queijo porungo. Tais pesquisas estao
relacionadas a notoriedade e as particularidades do queijo produzido no Sudoeste

Paulista, sem relacionar o queijo com os fatores geograficos da regiao.

11) Existem casos de usurpacao do nome geografico?
Resposta: Os entrevistados n&do possuem conhecimento de casos de

usurpagao do nome "Sudoeste Paulista" para o queijo porungo.

12) Como funciona a coletividade na regiao?

Resposta: Atualmente, ndo ha associacbes, cooperativas ou sindicatos
especificos para os produtores de queijo da regido. A Unica organizagao citada pelos
entrevistados foi a Associagao Paulista do Queijo Artesanal (APQA), localizada em
Cruzeiro, no interior do Estado de Sao Paulo, mas que nao esta relacionada direta e
exclusivamente com o queijo porungo e com os produtores da regidao do Sudoeste
Paulista. Os produtores demonstraram interesse na criagdo de uma associagao para
representa-los, mas tém enfrentado dificuldades para reunir os interessados e

estabelecer um modelo de governanga coletiva que atenda as suas necessidades.

13) Quais as expectativas dos produtores em relagdao a continuidade das
atividades?

Resposta: Os produtores demonstraram expectativas positivas em relacéo a
continuidade das atividades de produgdo do queijo porungo, enxergando a
possibilidade de seus filhos darem continuidade a producdo e um cenario promissor

para o crescimento do setor.

14) Como é a disponibilidade de mao de obra na regidao? Essa mao de obra é

qualificada?
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Resposta: Ha dificuldades para encontrar mado de obra qualificada,
especialmente em virtude da produgéo de queijo porungo ser totalmente artesanal, o
que requer um alto nivel de qualificagdo. O maior entrave, no caso, € a migragcéo das
geragbes mais jovens do campo para outras cidades, em busca de diferentes
oportunidades escolares e de emprego, o que acaba gerando uma ruptura na

continuidade da tradi¢ao familiar.

15) A comunidade, o comércio local, poder publico, etc., ja utilizam e valorizam
esse produto?

Resposta: Sim, a comunidade local, de maneira geral, valoriza o queijo
porungo e o utiliza para consumo préprio. Contudo, ainda faltam iniciativas para
ampliar a incorporagdo e o consumo do queijo, um exemplo disso é o fato de a

prefeitura ndo incluir o queijo porungo na merenda escolar.

16) O turismo ja é explorado na regiao? Existe alguma relagao entre o turismo e
a potencial IG?
Resposta: Atualmente, ndo ha um movimento turistico estruturado em torno

do queijo porungo na regido, ainda que o queijo ja tenha sido premiado.

17) Os entrevistados tém interesse em buscar um reconhecimento como IG ou
Marca Coletiva?

Resposta: Os produtores demonstram um grande interesse em buscar o
reconhecimento da Indicagdo Geografica ou Marca coletiva para o territério, por isso
ser uma forma de valorizar e formalizar a producéao local, mas reconhecem desafios,

especialmente relacionados a organizacao e ao dialogo entre os produtores.

18) Curiosidades que surgiram durante o diagnoéstico:

Resposta: Fundada em 11 de margo de 1872, a cidade de Angatuba passou a
adotar oficialmente essa denominacdo em 1908. O desenvolvimento regional foi
impulsionado pelo cultivo de algodao e pela expansao dos trilhos da Estrada de Ferro
Sorocabana até Itapetininga, fatores que estimularam a formacdo de diversas
fazendas em seu entorno. Nesse contexto, consolidou-se o povoado que,
gradualmente, evoluiu até se tornar o municipio de Angatuba. Quanto a origem do

nome, ha divergéncias: uma vertente atribui a palavra o significado de "mansé&o dos
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espiritos", em traducgéo do tupi-guarani, enquanto outra a relaciona a "fruto doce". No
ambito politico-administrativo, a Comarca de Angatuba foi instituida pela Lei n°® 5.285,
de 18 de fevereiro de 1959, sendo instalada em 29 de maio de 1966.

No diagndstico sobre a produgdao do queijo porungo na regido do Sudoeste
Paulista, destacou-se um fato relevante: em abril de 2024, o queijo conquistou sua
terceira medalha de ouro no 3° Mundial do Queijo do Brasil, reforgando a notoriedade
da produgéo regional. Adicionalmente, alguns produtores apontaram que a origem do
nome “queijo porungo” pode estar associada ao formato do fruto conhecido como

porunguinha.
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6. Levantamento de dados de analise da potencialidade

Este relatério apresenta uma analise detalhada da potencialidade de
reconhecimento do nome geografico investigado como Indicagao de Procedéncia
(IP), considerando as atividades distintivas que |he sdo atreladas. A avaliagao foi
conduzida com base em informagdes coletadas por meio de entrevistas e
observagdes, utilizando os critérios técnicos estabelecidos na metodologia do
SEBRAE e os parametros definidos pela Portaria INPI/PR n° 04/2022.

6.1. Governanga

Atualmente, ndao ha uma estrutura organizacional formal, como
associagdes ou cooperativas especificas para os produtores de Queijo Porungo. A
unica organizacao citada € a Associagdo Paulista do Queijo Artesanal (APQA),
localizada em Cruzeiro. Apesar da falta de uma organizagéo local consolidada, os
produtores consideram interessante a criagdo de uma associagao para representa-
los, mas enfrentam dificuldades em reunir os interessados e estabelecer um modelo

de governanga coletiva.

Nota atribuida: 3

6.2. Territorialidade

A area delimitada abrange os municipios localizados na regido do Sudoeste
Paulista, sendo eles: Angatuba, Itapeva, Itapetininga, Pilar do Sul, Guarei, Campina
do Monte Alegre, Buri, Parapanema, Piraju, Sdo Miguel Arcanjo, Avaré, Cerqueira
César, Capao Bonito e Pirai. Este nome geografico € amplamente reconhecido e
associado a produgao de Queijo Porungo, além de os produtores instalados na area

possuirem um grande senso de pertencimento ao territério.

Nota atribuida: 4

6.3. Processo Produtivo
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O processo produtivo do Queijo Porungo na regido do Sudoeste Paulista é
completamente artesanal e manual, e conta com um saber-fazer que é transmitido de
geragcao em geragao. Todavia, o produto ndo possui método de producao definido e
padronizado, pois cada produtor atua de acordo com seu método particular. Ainda
assim, existem algumas etapas padronizadas do processo produtivo, a exemplo da

etapa de filagem do queijo.
Nota atribuida: 1

6.4. Cadeia Produtiva

A cadeia produtiva do Queijo Porungo € composta essencialmente por
produtores locais que atuam de forma artesanal. A regidao de Angatuba possui cerca
de 40 produtores, com aumento na produgdo no periodo chuvoso. As vendas sao
feitas diretamente entre produtores e consumidores ou entre produtores e
atravessadores, que revendem o queijo em outras localidades. Assim, apesar de o
queijo possuir cadeia produtiva definida, foram identificados alguns problemas como

a presencga negativa de atravessadores e o0 pouco apoio das instituigdes.
Nota atribuida: 3

6.5. Pesquisa

A UFSCAR - Universidade Federal de S&do Carlos tem realizado estudos sobre
o Queijo Porungo, incluindo documentagdo e registro das etapas do processo
produtivo. Ha também pesquisas sobre a durabilidade do produto e estudos recentes
sobre o processo de filagem e seguranga do queijo para o consumo. Todavia, as
pesquisas estdo relacionadas a notoriedade do queijo produzido na regidao do
Sudoeste Paulista, visto que néo existem fatores ambientais que influenciem as
caracteristicas do produto e que possam ser comprovados por estudos técnicos e

cientificos.
Nota atribuida: 0

6.6. Necessidade de Protecao
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Nado ha conhecimento de usurpagao do nome "Sudoeste Paulista" para o
Queijo Porungo, mas a protecéo formal poderia garantir a exclusividade no mercado

e preservar a reputagao da regiao.

Nota atribuida: 1

6.7. Vinculo com o Meio Geografico

Embora haja uma forte conexdo com a tradigdo e saber-fazer local,
fundamentais para a producgéo artesanal e que garantem a distingao do produto, os
diferenciais do Queijo Porungo n&o sao atribuidos a fatores edafoclimaticos, nao
sendo possivel comprovar qualquer vinculo entre a regido, o produto e o saber-fazer

os produtores.

Nota atribuida: 0

6.8. Notoriedade

A notoriedade da regido do Sudoeste Paulista é reforcada pelo prémio
conquistado em 2024 no 3° Mundial do Queijo do Brasil. A producdo de Queijo
Porungo é amplamente reconhecida em ambito regional, contribuindo para a imagem

da regiao.
Nota atribuida: 3
6.9. Desempenho Econémico

O Queijo Porungo é comercializado localmente e enviado para outras regides
do pais. Contudo, a presenga negativa de atravessadores atrapalha o desempenho
econdmico da regido.

Nota atribuida: 3

6.10. Engajamento
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Os produtores demonstram interesse no reconhecimento como Indicagéo
Geografica (IG) e, ainda, Marca Coletiva (MC), e possuem expectativas em relagao
ao alcance de mercado e desenvolvimento territorial, mas reconhecem desafios em

relagdo a organizagao coletiva e ao dialogo entre os envolvidos.

Nota atribuida: 5
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Grafico de radar da regidao avaliada
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Com base na analise do resultado apontado no grafico radar, subsidiado pela

coleta de dados junto aos entrevistados, 0 nome geografico avaliado demonstra certo
potencial para reconhecimento como Indicagao Geogréfica (IG) do tipo Indicagao de
Procedécia (IP). No entanto, apesar de as evidéncias preliminares indicarem essa
viabilidade, elas ndo sao suficientes, por si sO, para embasar um pedido formal. O
processo exige a consideragcdo e o aprofundamento de diversos elementos
essenciais, como a governanga estruturada, engajamento dos produtores, a robustez

da cadeia produtiva, a notoriedade consolidada e o desempenho econémico, que sao

fundamentais para se alcancar o reconhecimento oficial.
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8. Analise de Evidéncias em Fontes Secundarias

As evidéncias coletadas pela consultoria, somadas as respostas dos
entrevistados, fortalecem e enriquecem o diagnostico apresentado. Essas fontes
secundarias oferecem registros consistentes e documentados que destacam a
relagcao histoérica, cultural e econbmica do territério com o produto, reforcando sua
relevancia e notoriedade perante diferentes publicos. Os resultados detalhados das
pesquisas estao disponiveis no Anexo 1 deste relatorio.

Midias Digitais e Reportagens: Reportagens televisivas, publicadas em

plataformas digitais e videos no YouTube, capturam a percepcao popular e o
reconhecimento da produgédo de queijo porungo na regido do Sudoeste Paulista.
Matérias disponiveis em fontes como G171, Globoplay e outros veiculos comprovam a
notoriedade e a importancia do setor para a regiao e aléem.

Producdes Académicas: A consulta no Google Académico revelou cerca de

16 resultados relacionados ao queijo porungo do Sudoeste Paulista, com estudos
técnicos e cientificos desenvolvidos por instituicbes renomadas como UFSCAR e
UFV. Esses artigos abordam aspectos econémicos, culturais e técnicos do setor,
contribuindo para a legitimidade do reconhecimento.

Essas evidéncias complementam os dados obtidos diretamente com os
produtores e fortalecem a candidatura do territério para o reconhecimento como
Indicacdo Geogréfica (IG). Embora preliminares, elas ampliam a base documental e
reforcam a legitimidade do pedido, alinhando-se as disposi¢des da Portaria INPI n°
4/2022.

9. Conclusao da Analise Técnica da Consultoria

Com base na analise técnica realizada, incluindo informagdes obtidas a partir
de entrevistas de campo, levantamento de fontes secundarias e estudo dos
parametros normativos aplicaveis, conclui-se que o nome geografico "Sudoeste
Paulista", associado a produgcdo de Queijo Porungo, apresenta potencial de
reconhecimento como Indicacao Geografica (IG) na modalidade Indicagdo de
Procedéncia (IP).

O diagnéstico revelou que o Queijo Porungo produzido na regiao possui
elementos de identidade territorial relevantes, evidenciados pela pratica artesanal
tradicional, pela transmissdo de saberes produtivos ao longo de geracdes e pela
notoriedade crescente do produto, consolidada por reconhecimentos publicos,
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inclusive em ambito nacional. Estes fatores atendem, em principio, aos requisitos
estabelecidos no art. 9° da Portaria INPI/PR n° 04/2022 e no Manual de Indicacdes
Geograficas do INPI para a configuragdo de uma Indicagéo de Procedéncia.

Conforme dispde o art. 9°, §1° da Portaria INPI/PR n°® 04/2022, a Indicacao de
Procedéncia exige a demonstracdo de que o nome geografico tornou-se conhecido
como centro de extragdo, produgédo ou fabricagcdo do produto. No caso do Queijo
Porungo, a notoriedade é reforgada por:

e Premiagbes recentes em concursos especializados;

e Reportagens e matérias de circulagao regional e nacional;

o Postagens em Redes Sociais;

o Legislagdes municipais;

e Registro historico;

o Participacdo em rotas de turismo gastronomicos do estado de Sao Paulo;
e Estudos académicos que documentam o processo produtivo.

Nao obstante, com base nas evidéncias disponiveis até o momento, o territério
nao apresenta comprovacdo de vinculo direto entre fatores naturais ou humanos
especificos e as qualidades diferenciadoras do queijo — o0 que afasta, neste estagio,
a possibilidade de reconhecimento como Denominagao de Origem (DO).

Nos termos do art. 9°, §2° da Portaria INPI/PR n° 04/2022, a Denominacéo de
Origem exige que as qualidades ou caracteristicas do produto sejam atribuidas
exclusivamente ou essencialmente ao meio geografico, abrangendo fatores naturais
e humanos. A auséncia de comprovacgao técnica desse nexo de causalidade impede,
no momento, a qualificagdo do produto como apto a protecao via DO.

Essa constatacdao é reforcada pela analise das pesquisas realizadas até o
momento, que se concentram majoritariamente na descricdo do processo produtivo
artesanal, sem estabelecer correlagao direta com caracteristicas edafoclimaticas ou
ambientais especificas da regido.

O Manual de Indicagdes Geograficas do INPI também enfatiza que a
caracterizacdo de uma Denominagdo de Origem demanda provas robustas e
cientificas do impacto das condigdes geograficas sobre o produto, o que nao foi
evidenciado neste diagnéstico.

Todavia, esta analise ndo exclui a possibilidade de que, em investigagdes
futuras, estudos técnico-cientificos mais aprofundados venham a identificar a

existéncia de fatores naturais ou humanos especificos que impactem as qualidades
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sensoriais ou outras caracteristicas do Queijo Porungo. A identificagdo e
comprovagao formal desse nexo de causalidade poderiam, em momento oportuno,
fundamentar a reavaliagdo da estratégia de protecéo, eventualmente viabilizando um
pleito de Denominag&o de Origem.

Outrossim, cumpre esclarecer que, no curso das pesquisas documentais e
historicas realizadas para a elaboragao do presente diagndstico, foram identificados
registros que associam o municipio de Angatuba — integrante da area geografica do
Sudoeste Paulista e local de realizagdo de reunides presenciais da consultoria com
produtores — a atividade de produgao de queijo em periodo historico pretérito. Tais
registros referem-se, contudo, a iniciativas de produgcao em escala industrial, ndo
havendo identificagdo especifica quanto ao tipo de produgédo artesanal de queijo
Porungo.

Diante disso, eventual relevancia historica da produg¢ao queijeira no municipio
de Angatuba nao se confunde nem fundamenta o pleito de Indicagdo Geografica do
Sudoeste Paulista, tampouco contribui para a caracterizagado da fama, notoriedade ou
identidade territorial atualmente atribuidas ao produto objeto do relatério. Qualquer
analise nesse sentido devera, se for o caso, ser conduzida de forma autbnoma e
isolada, em contexto préprio e distinto. Ainda assim, a consultoria entendeu por bem
registrar tal achado, em observancia ao dever de transparéncia técnica e

metodoldgica que orienta o presente trabalho.

Assim, recomenda-se que os esfor¢os da coletividade produtiva, neste estagio,
sejam concentrados na estruturagdo de um pedido de Indicacédo de Procedéncia (IP),
observando, entre outras providéncias:

o Aformalizagao de entidade substituta processual adequada e representativa;
e A elaboracado e aprovacao coletiva do Caderno de Especificacbes Técnicas

(CET), definindo com precisao as praticas tradicionais do processo produtivo;

e A organizagédo de um dossié de notoriedade baseado em pluralidade de fontes
documentais (art. 9°, §4° da Portaria), demonstrando a fama consolidada do
nome geografico associado ao produto;

« A sistematizacdo do Instrumento Oficial de Delimitagdo de Area Geografica
emitido por 6rgéo publico competente;

e A observancia rigorosa dos requisitos formais do processo administrativo, a fim
de evitar exigéncias, retrabalhos e riscos de arquivamento.

A auséncia, neste momento, de uma organizacdo formal de produtores
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(associagao ou cooperativa especifica) representa um desafio adicional que deve ser
superado com prioridade, visando assegurar a legitimidade da representagao coletiva
e o atendimento ao disposto no art. 5° da Portaria INPI/PR n°® 04/2022.

Finalmente, ressalta-se que o sucesso do pleito dependera ndo apenas do
fortalecimento documental e organizacional, mas também do acompanhamento
técnico multidisciplinar permanente, abrangendo assessorias juridicas, técnicas,
contabeis, cientificas e de comunicagdo, para garantir que todas as exigéncias

normativas sejam cumpridas com rigor e efetividade.

10. Plano de Ac¢ao para o Reconhecimento da Indicagao Geografica (IG)

A partir da andlise técnica realizada, foi constatado que o territério do
Sudoeste Paulista reune elementos preliminares que indicam viabilidade para o
reconhecimento do nome geografico como Indicagdo Geografica (IG), na
modalidade Indicagao de Procedéncia (IP). No entanto, para a consolidagao desse
pleito, faz-se necessaria a execucdo coordenada de uma série de acodes
estruturantes que fortalecam a base técnica, documental e organizacional da
coletividade.

Este Plano de Acgao tem por finalidade apresentar as etapas essenciais para

o amadurecimento do territério, orientando a construcdo de uma estrutura
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documental robusta, o aprimoramento da governancga coletiva e a formagao de um
ambiente institucional favoravel ao atendimento pleno dos requisitos exigidos pelo
Instituto Nacional da Propriedade Industrial (INPI).

A adequada execucgao das etapas propostas permitira que o territério avance

de maneira segura na busca pelo reconhecimento da IG.

I. Estruturagao do Substituto Processual
Necessidade: Constituir entidade legal que represente os produtores de Queijo
Porungo no pedido de IG.
Objetivo: Garantir que o processo tenha um representante coletivo com competéncia
legal para protocolar, coordenar e administrar o pedido junto ao INPI.
Acoes:
e Criar ou adequar o estatuto de associacdo ou cooperativa local, prevendo
expressamente a atuacdo como substituto processual em processos de IG;
¢ Realizar assembleia formal para aprovacéao do estatuto, com:
o Ata registrada em cartério competente;
o Lista de presenca nominal dos produtores;
o Rerratificar atas anteriores que ndo contenham mencio expressa a "eleicao e
posse";
e Prever no estatuto recursos destinados ao custeio de taxas e despesas processuais;
e Liderar a execugdo das etapas técnicas seguintes: CET, 10D, Dossié de

Notoriedade e articulagdes institucionais.

Il. Verificagao de Riscos Legais e Conflitos

Necessidade: Prevenir impedimentos legais ao uso do nome geografico.
Objetivo: Garantir a viabilidade juridica do registro da IG.
Acoes:

e Consultar bancos de dados do INPI para verificar se "Sudoeste Paulista" ja é

registrado como marca ou colidente com outra IG;
e Avaliar o risco de genericidade do nome;
o Consultar especialistas em Propriedade Intelectual e registrar parecer técnico, se

necessario.

lll. Organizagao das Evidéncias de Notoriedade
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Necessidade: Comprovar que o nome geografico "Sudoeste Paulista" € amplamente

reconhecido pela produ¢ao do Queijo Porungo.

Objetivo: Atender ao critério de notoriedade exigido para a Indicagdo de

Procedéncia, conforme o art. 9°, §4° da Portaria INPI/PR n° 04/2022, que determina a

comprovacgao por pluralidade de meios de prova.

Conceito de Pluralidade de Provas:
A notoriedade do nome geografico deve ser demonstrada por um conjunto
diversificado de documentos, provenientes de fontes independentes e variadas.
Pluralidade de provas significa que n&o basta apresentar apenas um tipo de
evidéncia (ex.: somente reportagens). E necessario combinar véarias categorias de
provas, de diferentes origens e naturezas, fortalecendo a comprovagdo da fama
consolidada do territério e do produto.
Exemplos de Fontes que Devem ser Reunidas:
Reportagens televisivas e radiofénicas sobre o Queijo Porungo do Sudoeste
Paulista;
Matérias jornalisticas impressas ou digitais em veiculos regionais, estaduais ou
nacionais;
Publicagcbes académicas ou cientificas que fagam referéncia ao produto e ao nome
geografico;
Documentos institucionais, como decretos municipais, leis de reconhecimento, ou
relatorios de érgaos publicos;
Reconhecimentos em eventos e premiagdes oficiais (ex.: medalha conquistada no
Mundial do Queijo do Brasil);
Guias turisticos, livros de gastronomia e roteiros que citem o queijo e a regiao;
Depoimentos institucionais (ex.: cartas de entidades, associa¢des, sindicatos
ligados ao setor agroalimentar);
Campanhas promocionais realizadas por entidades publicas ou privadas que
valorizem o nome geografico associado ao produto.
Acoes:

o Realizar levantamento sistematico de documentos antigos e recentes;

o Organizar os documentos de forma cronoldgica e tematica;

o ldentificar claramente a fonte, a data e o contexto de cada prova coletada;

o Montar um Dossié de Notoriedade, que sera anexado ao pedido de IG,
evidenciando a pluralidade de fontes conforme exigido pela Portaria.

IV. Elaboragao do Caderno de Especificagcoes Técnicas (CET)
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Necessidade: Definir as caracteristicas técnicas e culturais que tornam o Queijo
Porungo um produto tipico da regido.
Objetivo: Formalizar as condicbes de uso da |G, garantindo identidade e
padronizagao do produto.
Acodes:
e Elaborar o CET contendo:
o Descrigao precisa do produto e suas caracteristicas tipicas;
o Processo produtivo detalhado (etapas tradicionais);
o Area geogréfica delimitada;
o Regras de uso da IG pelos produtores;
o Sistema de controle de conformidade (autocontrole, controle interno ou
externo).
o Validar o CET em assembleia formal, com:
o Ata registrada em cartorio;
o Lista nominal dos produtores presentes;
e Contar com apoio técnico especializado para assegurar conformidade com a
Portaria INPI/PR n°® 04/2022.

V. Estruturagcao do Sistema de Controle
Necessidade: Garantir conformidade técnica dos produtores com as regras estabelecidas.
Objetivo: Estabelecer mecanismos de verificagao, fiscalizagao e responsabilizagao.
Acoes:
o Definir o modelo de sistema de controle:
o Autocontrole;
o Controle interno realizado pela entidade substituta;
o Controle externo, com auditoria por certificadora independente;
o Elaborar procedimentos de fiscalizagao periddica e penalidades em caso de
descumprimento;

e Incluir a descrigéo do sistema de controle no CET.

VI. Emisséo do Instrumento Oficial de Delimitagcdo da Area Geografica (I0D)
Necessidade: Reconhecimento formal da area geogréfica de produgéo.
Objetivo: Cumprir a exigéncia legal de delimitacdo da area no pedido de IG.
Acoes:
e Solicitar a emissao do 10D junto a Secretaria de Agricultura do Estado de Sao Paulo

ou 6rgéo federal competente (ex.: MAPA);
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e Instruir o pedido de IOD com:

o Historico de producao e elementos culturais e econémicos;

o Mapa georreferenciado conforme padrao do Sistema Cartografico Nacional,
e Garantir assinatura de autoridade publica competente e validade legal do

documento.

VII. Desenvolvimento do Sinal Distintivo da IG
Necessidade: Criar identificacao visual para a |G, fortalecendo a comunicacao e a
autenticidade do produto.
Objetivo: Valorizar a marca territorial e facilitar o reconhecimento pelo consumidor.
Acoes:
o Desenvolver o sinal grafico da IG;
e Adequar o sinal para submissao ao INPI (arquivo JPG, alta resolugao);
o Inserir o sinal grafico nas embalagens, materiais promocionais e campanhas de
divulgagao;

¢ Integrar o sinal, se possivel, a sistemas de rastreabilidade do produto.

VIIl. Acompanhamento Técnico e Gestao do Processo Administrativo
Necessidade: Assegurar a tramitagcdo regular do pedido e evitar riscos de
arquivamento.
Objetivo: Monitorar o processo e responder tempestivamente a exigéncias.
Acoes:
o Contratar assessoria juridica e técnica especializada em Indicagbes Geograficas;
e Estabelecer monitoramento semanal da situac&o processual junto ao INPI,
e Preparar e protocolar respostas a exigéncias formais no prazo normativo (60 dias,
conforme art. 26 da Portaria INPI/PR n°® 04/2022);
e Realizar reunides perioddicas para alinhamento estratégico com a equipe técnica e

a diretoria do substituto processual.

Com a execugao coordenada destas acoes, o territério do Sudoeste Paulista
iniciara a estruturacdo documental indispensavel para o reconhecimento da
Indicagado Geografica (IG). Essas etapas estdo em conformidade com os objetivos
estabelecidos pelas normativas do INPI, mas exigem planejamento, recursos e

comprometimento local.
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E essencial que essa construgdo seja conduzida por uma equipe
multidisciplinar, envolvendo competéncias técnicas, juridicas, contabeis, de
design e de organizagado produtiva. Algumas etapas poderdo ser executadas
diretamente pela entidade substituto processual; outras dependerdo do apoio de
orgaos publicos (estaduais ou federais), enquanto algumas tarefas especificas
deverao ser contratadas junto a consultorias especializadas.

Essa articulagdo integrada é fundamental para evitar retrabalhos e
desperdicios de recursos, bem como para garantir que a proxima fase de
estruturagdo do processo administrativo esteja plenamente alinhada as exigéncias

técnicas do INPI.
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ANEXO 1

1. Pesquisas em Fontes Secundarias

. Matérias Postadas no Youtube/ Instagram/ Facebook / Streaming /

Familias mantém tradicao da
producao artesanal do queijo
porungo

Queijo é a principal forma de sustento de uma propriedade rural em Angatuba (SP).
Alimentacdo dos animais produtores € cuidada de maneira minuciosa.

Por Nosso Campo, TVTEM
16/02/2025 07h20 - Atualizado hd uma semana

https://qg1.qlobo.com/sp/sorocaba-jundiai/nosso-campo/noticia/2025/02/16/familias-mantem-tradicao-da-producao- artesanal-
do-queijo-porungo.ghtml
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https://g1.globo.com/sp/sorocaba-jundiai/nosso-campo/noticia/2025/02/16/familias-mantem-tradicao-da-producao-artesanal-do-queijo-porungo.ghtml
https://g1.globo.com/sp/sorocaba-jundiai/nosso-campo/noticia/2025/02/16/familias-mantem-tradicao-da-producao-artesanal-do-queijo-porungo.ghtml
https://g1.globo.com/sp/sorocaba-jundiai/nosso-campo/noticia/2025/02/16/familias-mantem-tradicao-da-producao-artesanal-do-queijo-porungo.ghtml

glObOplOy \ mfz # Inicio () AgoranaTV Novelas Séries BBB Esportes Co

Revista de Sdbado

O queijo porongo

https://globoplay.qglobo.com/v/6007127/

ITAPETININGA E REGIAO QR

Familia produtora de queijo
porungo no interior de SP ganha
medalha de ouro em competicao
mundial de laticinios

(@ Competicdo foi realizada em abril, mas a familia produz queijo porungo desde antes da
década de 70 em Angatuba (SP).

Por Beatriz Pereira, g1 Itapetininga e Regiao

20/07/2024 08h19 - Atualizado ha 7 meses

SEBRAE
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https://globoplay.globo.com/v/6007127/

0 MUNDIAL 3° CONCURSO DE QUEIJOS
00 QUELIO E PRODUTOS LACTEOS

00 BRASIL CHEESE AND DAIRY COMPETITION
+GOLD +

QUEINO
Queijo Porungo

PRODUTOR
Jolice Antunes de Toledo Cardoso

https://g1.globo.com/sp/itapetininga-regiao/noticia/2024/07/20/familia-produtora-de-queijo-porungo-no-interior-de-sp- ganha-
medalha-de-ouro-em-competicao-mundial-de-laticinios.ghtml
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https://g1.globo.com/sp/itapetininga-regiao/noticia/2024/07/20/familia-produtora-de-queijo-porungo-no-interior-de-sp-ganha-medalha-de-ouro-em-competicao-mundial-de-laticinios.ghtml
https://g1.globo.com/sp/itapetininga-regiao/noticia/2024/07/20/familia-produtora-de-queijo-porungo-no-interior-de-sp-ganha-medalha-de-ouro-em-competicao-mundial-de-laticinios.ghtml
https://g1.globo.com/sp/itapetininga-regiao/noticia/2024/07/20/familia-produtora-de-queijo-porungo-no-interior-de-sp-ganha-medalha-de-ouro-em-competicao-mundial-de-laticinios.ghtml

&= jornalitanews
- Itapeva

O Qu o v

Curtido por daiane.odair.02050807 e outras pessoas

jornalitanews Conhega o porungo de Angatuba, ouro no Mundial do Queijo, vendido
a moda antiga

O queijo porungo de Angatuba (SP) produzido pela Familia Nanico ha mais de 50
anos, feito artesanalmente com massa filada de leite de vaca cru, conseguiu um
feito: ganhou a medalha de ouro no Mundial de Queijo do Brasil 2024. Mas na
contramao do mercado, a premiagdo nao mudou a forma de produgdo, que continua
totalmente manual, familiar e pequena, nem foi justificativa para elevar o prego do
Ausiin_F camanta atiam i4 ara “franiide antian” aiitam a carte da ancantrar ima
peca no mercadinho da cidade, que ha tempos ja era posto de revenda, degusta
essa delicia derivada do leite, que é uma tradi¢ado da regido sudoeste do Estado de
Sdo Paulo.

® Matéria completa em nosso site.

https://www.instagram.com/p/DFLj7VRR22N/?igsh=bThtb3N6bGZqeml4
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)
(& 3 Fabiana Pires'®

M 0O queijo/Porungo étradicional da regiao sudoeste paulista - sua produgdo
é artesanal, gomdeite cru e moldado a mao - ém 2024 ele foi premiado no 3°
Concurso de Queijos e Produtos Lacteos

4 Uma iniciativa para valorizar os produteres de queijos artesanais e
aproximar os consumidores pra esse mundo € a Rota do Queijo de Sao Paulo,
aqui o intuito € proporcionar experiéncias que unem gastronomia, cultura e
turis ural.

https://wwwilotasdoguieloisSpigovibrfrotassgueijo
@caminhodoqueijopaulista

£ Fabiana Pires - Audio original

https://www.facebook.com/reel/3808820872751151/?fs=e&fs=e

Ao realizar uma consulta utilizando o site de buscas Google.com com
palavras-chave como "queijo porungo sudoeste paulista”, € possivel identificar
diversas evidéncias que destacam a relagcao entre o territério do Sudoeste Paulista e
a producao de queijo porungo. Essa busca revela uma gama de matérias e conteudos
disponiveis em plataformas de streaming, como G71 e Globoplay.com, e videos no
Youtube.com, Instagram.com e Facebook.com, que relatam o reconhecimento e a
notoriedade do produto na regiao.

Essas reportagens e conteudos digitais servem como fontes secundarias
importantes para reforgar a ligagao histérica e econdmica do territério com o produto,
alinhando-se ao disposto no art. 9°, §4°, da Portaria INPI n° 4/2022. O destaque dado
a regido do Sudoeste Paulista em veiculos de comunicagao contribui para consolidar
sua reputagao como um dos principais produtos da regiao, fortalecendo o diagnéstico

para o reconhecimento da Indicagado de Procedéncia (IP).
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Registro Historico

bairro do Pombal, na zona rural de Pilar do Sul (SP),
a 150 km da capital, é um lugarejo supersossegado.
N0 tem nem energ clétrica. Seus habitantes

vivem de pequenas culturas, criam bois ¢ bifalos e Ia
zem queijos famosos. E uma tradicio ant do povoado,
principalmente entre as mulheres, que aprenderam as recei
las com as maes ¢ as avos. Embora nem todos o tenham
em suas certidoes, o sobrenome Proenca irmana toda essa
wente. oo caso de José Gabriel ¢ Tereza de Medeiros. um
casal que todo mundo conhece pelos apelidos, Zelkio da Lan
da ¢ Tereza do Zeldo da Lan Dona Tereza faz queijos
porunguinhos durante a semana ¢ vende no sibado. Isso
ha I8 anos! Dona Maria do Jan outra queijeira de reno
me, também faz o queijo tipo porungo, com leite de bifa-
Ja, mas suas especialidades sao o doce de leite ¢ 0 holo de
roalhada. Ja na casa de Antonio Batista Proenca ¢ na do
filho José, suas mulheres, dona Matilde ¢ dona Miriam. pre
param como nmmguem manteiga fresquinha, mussarela, coa-
Ihada ¢ queijo branco. José, o filho, vai mais longe ¢ poe
L mao na massa: Faz mussarela, xancrish ¢ ainda ¢ o presi
lente da Cooperativa de Laticinios de Sorocaba. Siao dessa
sente, perita na arte de lidar com leite e seus derivados, as
eceitas que se se

= Depois de modelar o queijo, & preciso
fazer o bigquinho,

Fonte: Revista Globo Rural, Abril de 1988, Ano 1, n.83.
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Decreto Municipal

Prefeitura do Municipio de Angatuba
Rua Joao Lopes Filho, 120, Centro
CEP 18240-000 - Angatuba - SP
Tel: (15)3255 9500
DECRETO N° 325/2018
De 29/08/2018

LUIZ ANTONIO MACHADO, Prefeito do Municipio de

Angatuba, Estado de Sdo Paulo, usando das suas atribui¢des legais,

CONSIDERANDO a existéncia do Servico de Inspegdo
Municipal de Produtos de Origem Animal e/ou Vegetal aprovado pela Lei Municipal n® 159, de
16 de dezembro de 2016;

DECRETA:

Art. 3°. Este Decreto entrara em vigor na data de sua publicacdo, revogadas as
disposi¢des em contrario.

Prefeitura do Municipio de Angatuba, 29 de agosto de 2018.

LUIZ ANTONIO MACHADO

Prefeito Municipal

Publicado e afixado no painel da Prefeitura em 29/08/2018.

MARIA REGINA PEREIRA
Chefe de Expediente

Rua: Jodo Lopes Filho, N*.: 120 - Centro, Tel: (15)32559500, Angatuba - SP - CEP: 18240-000 - e-mail: gabinetc@angatuba.sp.gov.br

https://www.angatuba.sp.gov.br/public/admin/globalarq/legislacao/arquivo/10cq088325.pdf
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IV. Rota do queijo de Sao Paulo

ROTAS DO

QUEIJO =3

DE SAO PAULO

§20Z o¥anLno

Sabor e qualidade premiados

0 queijo paulista tem se destacado em ]
premiac0es nacionais e internacionais f ‘.‘

.

Tradicao elnovacao
Conhecimento do produtor e pesquisa
Juntos para aprimorar a producao

0 o 0| Rotas do Queijo SAO PAULO
E & 2 de S@o Paulo INVEST $40 PAULO 5A0 10005
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LATICINIO FAMILIA ROSSATO
Pilar do Sul
Estrada Vicinal José de Almeida Rosa

Experiéncias:
Degustagoes e visitas guiadas - todos os dias

0 Laticinio Familia Rossato é especializado em produtos derivados do
leite de bufala, com uma linha completa que inclui iogurte, doce de
leite, mozzarella, frescal, curado e defumado. Com diversas premia-
¢oes regionais e nacionais, a familia Rossato consolidou seu nome na
CONTATO: producao artesanal e na recepgao de visitantes com degustacoes e
(15) 99789-1835 visitas guiadas.

laticiniofamiliar gmail.com

@laticiniofamiliarossato

LATICINIO DURA MILK
Itabera
Rua Principal s/n, Bairro Agua Preta

Experiéncias:
Degustagao conduzida

Em Itabera, o Laticinio Dura Milk se destaca pela tradigao e pela quali-
dade na produgao de queijos e derivados lacteos. Além de atender ao
mercado local, a empresa também fornece seus produtos para a me-

CONTATO: renda escolar do municipio, reforgando o vinculo com a comunidade.
(15) 99802-7517 Com produgao artesanal 3o a cada etapa, o laticinio elabora
ouromilk@hotmail.com queijo mussarela, frescal, manteiga, requeijao e bebida lac-

tea, mantendo o frescor e o sabor caracteristicos do interior paulista.

CABANHA MULEKINHA

Ibitina

Rod. Julio Dal Fabro, km 14,5

Experiéncias:

Degustacdes simples e conduzidas, visitas guiadas e técnicas,
piqueniques, restaurante, harmonizagées, mini-fazendinha, es-
paco de eventos - agendado

A propriedade de gado Jersey (livre de brucelose e tuberculose) une
turismo rural e queijaria premiada. O visitante acompanha ordenha e
produgao, faz degustagoes, e pode provar tabuas, sanduiches e pao

CONTATO: de queijo assado na hora — além de vinhos, cafés e chocolates. Port-
(15) 99827-4552 félio com frescos, maturados, trufados e azul, somando 11 medalhas
www.cabanh lekinha.com.br (Expo Queijo Brasil, Prémio Queijo Brasil e CNA 2025 - 1° lugar em
@queijosmulekinha queijos com adigao).

68 | Governo do Estado de Sao Paulo

https://admin.cms.sp.gov.br/dx/api/dam/v1/collections/2441f02a-563e-4ba8-9545-f84c29f94b94/items/bd364655-f07d-41d6-
b770-1f5d7dfb00c8/renditions/88cfd75¢c-5fc7-43a9-992a-aba5e8711bdc ?binary=true
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V.

Pesquisa de Artigos Académicos

Google Académico

Artigos

A qualquer momento

Dica® Pesquisa para resultados somente em Portugués (Brasil). Vocé pode especificar seu idioma para em Config| do A
Desde 2025
Desde 2024 [POF] Processo de pdeU(}flO de Queijo Porungo-valor izagéo de um produto [por] editoracientifica.com.br
Desde 2021

Periodo especifico...

Ordenar por relevancia
Ordenar por data

Em qualquer idioma
Pesquisar paginas em

Portugués

Qualquer tipo

Artigos de revisdo

incluir patentes

// incluir citagdes

Criar alerta

queijo porungo sudoeste paulista n

tradicional e artesanal da regido sudoeste do estado de Sdo Paulo

IC Oliveira, CAL Troiani, T Santi... - ... SUDOESTE ..., 2021 - downloads.editoracientifica.com.br
.. Nosso objetivo & documentar e valorizar o Queijo Porungo. com um produto artesanal e
tradicional do Sudoeste Paulista, de forma que os produtores rurais tenham cada vez mais ...
fr Saivar U% Citar Artigos relacionados Todas as 2 versdes 99

tpoF] Caracteristicas do processo de obtengéo do leite empregado na produ(;éo
de Queijo Porungo

NA Rodrigues, KS de Aguiar... - ... SUDOESTE ..., 2021 -
.. Dessa forma, para que o Queijo Porungo possa ter sua comercializagdo legalizada em

outros ipios do paulista, & imprescindivel que sejam

editor: fica.com.br

informagdes a ...

¥¥ Saivar % Citar Artigos relacionados Todas as 2 versdes 99

tPoF] SUDOESTE PAULISTA

NFEN Silva, L de Lima Santos, AC Martensen... - academia.edu

.. e reconhecer o Queijo Porungo como um produto e do Sud

Paulista. ... as principais técnicas empregadas na fabricagdo do Queijo Porungo por agricultores ...

tPoF] editoracientifica.com.br

[PDF] academia.edu

Yr Satvar 9 Citar Artigos relacionados 99

{PDF] A ascenséo do queijo artesanal paulista
MP Criveliaro - 2024 - dspace.mackenzie.br

[PDF] mackenzie.br

.. queijos e as tramas que envolvem o cuidado com o animal, o pasto, 3 producdo dos queijos..
aspectos histdricos, ou seja, o queijo artesanal construindo uma cultura queijeira no estado....
¥¥ Saivar 99 Citar Artigos relacionados Todas as 3 versdes

The peasantry in the" hunger branch" of S&o Paulo state: historical
contextualization and transformations of productive activities.
T Santi, HM Prado - 2022 - cabidigitallibrary.org

https://scholar.google.com.br/scholar?hl=pt-BR&as sdt=0%2C5&q=p%C3%B3lo+t%C3%AAxtil+de+americana+SP&btnG=

Ao realizar uma consulta no Google Académico utilizando as palavras-chave
"queijo porungo sudoeste paulista”, foram encontrados aproximadamente 16
resultados, destacando a relevancia académica e cientifica do territério Sudoeste
Paulista. Entre as publicagdes, estdo artigos académicos e estudos desenvolvidos por
instituicbes renomadas, como Revista Retratos De Assentamentos, IFRJ, Editora

Cientifica e Origem Br, entre outras.
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O campesinato no "ramal da fome” paulista:
contextualizacdo historica e trasformacoes das atividades

produtivas
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Resumo: Conhecido como “ramal da fome”, o sudoeste paulista ¢ uma das regides menos desenvolvidas
do estado, e das que apresentam as maiores discrepancias entre pequenos e grandes produtores rurais. Este
artigo discute aspectos socioeconémicos e histéricos da regiao, bem como o perfil e o histérico produtivo dos
seus produtores familiares nos ultimos 70 anos. A partir de uma abordagem antropolégica, foram realizadas
entrevistas com individuos de nove propriedades nos municipios de Angatuba, Buri e Campina do Monte
Alegre. Grosso modo, como resposta a modernizagao agricola da regido, o portifélio produtivo das familias
se diversificou até os anos de 1980, voltando a se especializar ao longo das dltimas quatro décadas. Estratégias
economicas distintas entre as propriedades também foram observadas. Estas parecem estar relacionadas a
multiplos fatores (biofisicos, sociais e culturais) que atuaram em conjunto sobre as tomadas de decisao dos
produtores. O histérico produtivo das familias aqui registrado pode se constituir em importante subsidio as
atividades de extensiao do Campus Lagoa do Sino da Universidade Federal de Sao Carlos, assim como para a
formulagao de politicas publicas na regido.
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THE PEASANTRY IN THE “HUNGER BRANCH” OF SA0 PAULO STATE: HISTORICAL CONTEXTUALIZATION

AND TRANSFORMATIONS OF PRODUCTIVE ACTIVITIES

ABSTRACT: Known as the “hunger branch”, the southwest of Sao Paulo state is one of the least developed
regions in the state and among those showing the highest inequalities between small and large rural producers.
This article discusses the socioeconomic and historical aspects of the region, as well as the historical profile of
family farmers in the last 70 years. Based on the anthropological approach, interviews were carried out among
individuals of nine properties in the Angatuba, Buri, and Campina do Monte Alegre municipalities. Roughly
speaking, in response to the modernization of agriculture in the region, the productive portfolio of families
diversified until the 1980, returning to specialize over the past four decades. Different economic strategies
between properties were also observed. These seem to be related to multiple drivers (biophysical, social, and
cultural) affecting decision-making of the producers. The productive history of the families reported here
may represent an important subsidy for the extension activities of the Lagoa do Sino Campus of the Federal
University of Sao Carlos, as well as for the formulation of public policies in the region.
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Destaca-se também a importancia que o milho representa, pois foi produzido
por todos os entrevistados, em média 42,2 anos por UD, sendo que foi cultivado
durante todos os anos de atividades agricolas de 5 UDs (UD1; UD3; UD5; UD7;
UD9). Além de ser utilizado para o autoconsumo, o milho pode ser armazenado,
utilizado para tratar das criagoes e dos animais de trabalho, e, quando possivel,
para troca ou venda do excedente.

A produgao de leite também se mostra muito relevante, pois foi realizada por
todos os produtores entrevistados, em média 38,7 anos por UD. A forte influéncia
do tropeirismo na regiao (PETRONE, 1973; LISBOA, 2008) ajuda a explicar
essa vocagao leiteira. O leite é utilizado tanto para o autoconsumo como para a
comercializa¢ao, geralmente vendido ao laticinio, e, mais comum antigamente,
direto ao consumidor. Pode-se depreender das entrevistas que a cria¢ao de gado
proporciona um grau de seguranga econdmica diferenciado para as familias, em
curto e longo prazo. Enquanto a produgio de leite traz uma renda didria estavel a
unidade doméstica, os bezerros, como um ativo futuro, ainda podem ser vendidos
quando necessério. Um padrao também observado em outros contextos, como na
Amazénia, por exemplo (LUDEWIGS; BRONDIZIO 2009).

um subproduto da fabricagao do queijo, também ¢ utilizado na alimentagao do
gado e dos porcos. Atualmente, todas as UDs ainda mantém a produgio de leite,
seja para a comercializagio ou autoconsumo.

Em ambito geral, é possivel também observar que houve um constante aumento
da diversificagao produtiva das UDs entre as décadas de 1950 e 1980 (Figura 4).
Parte deste aumento deve-se a inclusao de novas atividades no repertério produtivo
das UDs concomitante 4 manutengdo de atividades tradicionais (como pode ser
verificado na figura 3). Destaca-se ainda que as novas atividades introduzidas neste
periodo, em grande parte estao ligadas a chegada de novas tecnologias e métodos
produtivos, como é o caso da soja, batata, pipoca, milho branco, dentre outras.

Este periodo de aumento da diversifica¢ao produtiva converge temporalmente
com o processo de modernizagao da agricultura em ambito nacional. Este foi
amplamente fomentado pelo Estado e marcado pela integragao com o setor
industrial, a formagao do proletariado rural e o fortalecimento dos complexos
agroindustriais (GRAZIANO DA SILVA, 1998). Um processo que, em linhas
gerais, intensificou a cultura da invisibilizagio do campesinato brasileiro por
parte dos setores econdomicos e financeiros do pais (BRONDIZIO, 2006). Entre
1965 e 1980, por exemplo, instala-se o que Delgado (2001) chamou “idade de
ouro de desenvolvimento de uma agricultura capitalista em integra¢do com a
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QUELIO PORUNGO

HISTORIA E TRADIGAO DO QUEIIO PORUNGO

Queijos artesanais sao produzidos sob monitoramento constante, sem auxilio
de automagao como em grandes empresas e queijarias, mas manualmente, por pessoas
que detém o conhecimento das etapas produtivas de processamento do leite, sendo
este leite cru ou pasteurizado.

Cada tipo de queijo artesanal carrega consigo uma carga histérica da sua
origem e uma tradigdo de produgao que passa de uma geragao a outra, e a partir dai
populariza-se, tornando-se, ao longo do tempo, um patriménio histérico e cultural de
uma determinada regiao.

Provavelmente o queijo Porungo ou Porongo (como é chamado em algumas
regides), é dado pelo seu formato de cabaga no Brasil e chamado de cacho cavallo na
Itdlia (OLIVEIRA, I.C. [et al.], 2021, pg.205). Sendo o cacho cavallo produzido sul da Italia,

préximo aos Apeninos na regido da Calabria, sendo que tenha chegado pela imigragao
italiana ao Brasil.

O queijo Porungo apresenta formato de cabaga, dai a origem do seu nome,
que seria para facilitar penduré-lo por uma corda no “pescogo” durante as viagens dos
tropeiros pelo pais, fator que impulsionou o seu reconhecimento em outras regides do
Brasil. Sendo sua receita e produgao feita em vérias outras regides da rota tropeira.

Indicagdo geogréfica (IG) € uma ferramenta coletiva de valorizagdo de produtos,
com finalidade de agregar valor ao produto e proteger a regido produtora (NIT, 2018).
Distingue produtos ou servigos em relagao a seus similares disponiveis no mercado.

A origem precisa do queijo Porungo e sua produgao remonta talvez uma histéria
ligada a imigragao italiana, pois o queijo Porungo (ou Porongo), tem muitas semelhancas
ao queijo de origem italiana chamado caciocavallo (OLIVEIRA, I.C. [et al.], 2021, pg. 205)
que era produzido inicialmente ao sul da Italia, préximo aos montes apeninos e existe
uma indicagao geografica por Denominagao de Origem (DOP) desde 1993, que se chama:
Caciocavallo Silano (Disponivel em <https://www.queijosnobrasil.com.br/portal/tudo-
sobre-queijo/133-queijo-caciocavallo> e <https://en.wikipedia.org/wiki/Caciocavallo>,
visitado em 02/05/2022).

https://repositorio.ifsp.edu.br/bitstreams/f65e949d-3ca2-48f8-9254-37e5995f49f1/download

Essas produgdes académicas servem como fontes secundarias valiosas,
contribuindo para o fortalecimento do diagndstico da Indicagédo de Procedéncia (IP)
para a regiao do Sudoeste Paulista. Os estudos abordam aspectos como técnicas de
cultivo, caracteristicas especificas do produto, impacto econdébmico e relevancia
cultural do Sudoeste Paulista, reforgcando a notoriedade e o vinculo historico do
territério com o produto.

Os resultados encontrados de produgdo académica demonstram o interesse
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técnico-cientifico sobre o tema e corroboram a legitimidade do reconhecimento da
Indicagdo Geografica, alinhando-se ao art. 9°, §4°, da Portaria INPI n® 4/2022.
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ANEXO 2

1. Relatério Fotografico da Visita da Consultoria

E GEOGRAFICo

O anert’ = vl

Imagem 05

Legenda: Imagens 01, 02, 03, 04 e 05 - Apresentagao sobre Indicagcao Geografica e
Aplicagdo de Diagndstico aos Envolvidos com a produgdo do queijo porungo em
Angatuba/SP, em 10.02.2025.
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