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1. Introducéo

No cenério contemporaneo, cresce a preocupac¢ao dos consumidores com a
procedéncia e a autenticidade dos produtos que consomem. Enquanto questdes
ambientais e sociais, como praticas produtivas sustentaveis e responsabilidade ética,
ganham relevancia no mercado, o verdadeiro diferencial de muitos produtos esta na
conexao com seus territorios de origem. Produtos que possuem uma ligacao auténtica
com regides ou localidades especificas sdo cada vez mais valorizados por refletirem
autenticidade, tradicdo e saberes transmitidos ao longo do tempo, além de
contribuirem para a preservacao de praticas culturais e comunitarias.

Nesse contexto, as Indicagbes Geogréaficas (IGS) emergem como um
instrumento estratégico ao conectar produtos e servigos a regides especificas,
assegurando que suas caracteristicas ou reputacdo sejam protegidas e valorizadas.
Mais do que um reconhecimento formal, as IGs promovem o desenvolvimento
territorial, agregam valor econémico aos produtos e fortalecem a competitividade no
mercado. Elas permitem aos consumidores fazerem melhores escolhas, garantindo
que os produtos adquiridos estejam alinhados a valores de responsabilidade social e
ambiental, enquanto incentivam a preservacao da identidade cultural e do
conhecimento ancestral das comunidades produtoras.

Uma IG néo é criada, mas reconhecida com base em evidéncias técnicas e
historicas que demonstram a relacdo entre o produto ou servi¢o e seu territorio de
origem. A propriedade de uma IG é coletiva, pertencendo a comunidade de produtores
ou prestadores de servicos que compartilham o direito legitimo de usar o nome
geogréafico, desde que cumpram as condicfes estabelecidas em normas e
especificacdes técnicas. A protecdo conferida pela IG recai sobre o nome geografico,
garantindo que ele ndo seja usado de forma indevida por terceiros para comercializar
produtos que ndo possuam a mesma origem ou qualidade, evitando assim falsas
indicacOes geogréaficas que possam enganar consumidores e desvalorizar o trabalho
das comunidades locais.

O processo de reconhecimento de uma IG no Brasil é estruturado com base
em rigor técnico e comprometimento coletivo, regulamentado pela Lei n® 9.279/96 (Lei de
Propriedade Industrial) e pela Portaria INPI/PR n° 04/2022. Essas normas
estabelecem critérios claros e objetivos que garantem a conexao legitima entre o
nome geografico e o produto ou servico a ele vinculado. Além disso, o processo de

IG integra multiplos atores — produtores, representacdes coletivas e instituicdes

SEBRAE °



publicas e privadas — que, juntos, protegem o nome geografico, valorizam o produto
e promovem a sustentabilidade econdémica e social das regides envolvidas.

A regido analisada possui um nome geografico reconhecido por sua ligacao
com a producdo de atividades distintivas, consolidado por praticas produtivas,
culturais e historicas que conferem notoriedade ao territorio. Este diagnostico técnico
foi elaborado para identificar e analisar as evidéncias que fundamentam essa relacao,
considerando elementos como a reputacdo do nome geografico, as caracteristicas
distintivas do produto e a organizacéao coletiva da producdo. Por meio de entrevistas,
analises documentais e pesquisas publicas, o diagndstico avalia o potencial da regido
para o reconhecimento como Indicagdo Geogréfica.

O reconhecimento de uma IG oferece vantagens significativas aos produtores,
atribuindo valor agregado aos seus produtos, fortalecendo sua presenca no mercado
e assegurando melhores condi¢cdes de comercializagcdo. Além disso, ele promove
beneficios concretos, como o aumento da renda dos produtores, a melhoria das
condi¢cdes de vida das comunidades locais e a perpetuacéo de tradigdes culturais,
contribuindo para a preservacdo da identidade regional e para o desenvolvimento
sustentavel das localidades beneficiadas.

Nesse cenério, o Sebrae desempenha um papel estratégico, orientando e
apoiando pequenos negocios na protecdo e promocéao de produtos e servigos ligados
a territérios especificos. Por meio do incentivo ao uso das Indicacdes Geogréficas, o
Sebrae busca ampliar o acesso a mercados, aumentar a competitividade e estimular
0 crescimento econdmico e social nas regides beneficiadas.

Vale ressaltar que as conclusdes apresentadas neste diagndstico tém carater
técnico e preliminar, baseando-se nas informacfes coletadas durante o processo.
Embora n&o condicionem ou garantam o reconhecimento pelo Instituto Nacional da
Propriedade Industrial (INPI), responsavel pela analise e concessao dos registros,
elas fornecem subsidios valiosos para a estruturacdo de um pedido fundamentado,
alinhado as diretrizes da Portaria INPI/PR n°® 04/2022. Assim, o diagndstico contribui
para fortalecer a identidade territorial e promover o desenvolvimento econémico,

cultural e social do territdrio.

2. As IndicacOes Geograficas e as Marcas Coletivas
As Indicacbes Geograficas (IGs) e Marcas Coletivas (MCs) sdo instrumentos

fundamentais de propriedade intelectual que desempenham um papel estratégico na
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valorizacao de territérios, produtos e servigos regionais. Regulamentadas pela Lei de
Propriedade Industrial (LPI), elas ndo apenas asseguram protecao juridica contra

fraudes e usurpacfes, mas também promovem o desenvolvimento humano, social,
cultural e econémico, fortalecendo comunidades e preservando praticas tradicionais.

De acordo com o Art. 176 da LPI, as IGs dividem-se em duas categorias:
Indicacao de Procedéncia (IP) e Denominacgao de Origem (DO). A IP, definida no Art.

177, protege o nome geogréafico de uma localidade que se tornou conhecida como
centro de producéo, extracdo ou fabricacdo de determinado produto ou prestacao de
servi¢o. J& a DO, conforme o Art. 178, exige que as qualidades ou caracteristicas do
produto ou servigo estejam essencialmente ligadas ao meio geografico, incluindo
fatores naturais (como solo e clima) e humanos (como técnicas de producgéo
tradicionais).

As MCs, por sua vez, sao reguladas pelo Art. 123, inciso lll, da LPI, e
identificam produtos ou servicos provenientes de membros de uma coletividade
organizada, como associa¢des ou cooperativas. Elas estabelecem um vinculo direto
com a governancga coletiva, garantindo que os produtos identificados estejam
alinhados as normas de padronizacdo e uso definidas por um regulamento interno. A
Portaria INPI/PR n° 08/2022 consolidou os atos normativos referentes as MCs,
assegurando protecao juridica, organizacao e valorizacdo dos produtores.

Ja as IGs contam com a Portaria INPI/PR n°® 04/2022, que detalha os critérios
e procedimentos necesséarios para seu registro, incluindo a apresentacdo de um
caderno de especifica¢des técnicas, documentos de comprovacao de notoriedade e
um instrumento oficial de delimitacdo geografica. Esse marco normativo reforca a
importancia de vincular produtos e servigos as suas origens territoriais, destacando a
autenticidade e qualidade como elementos distintivos no mercado.

O reconhecimento de uma IG, em particular, € um marco transformador para

qualquer territorio. Ele legitima a ligacdo entre o produto e sua origem, assegurando



protecdo juridica contra o uso indevido do nome geografico. Mais do que isso, agrega
valor ao produto, destacando suas caracteristicas Unicas e sua conexao com O
territorio. Essa valorizacdo aumenta a competitividade em nichos de mercado que
priorizam autenticidade, qualidade e sustentabilidade, gerando novas oportunidades
econdmicas.

Os impactos de uma IG vao além da economia. Ela promove inclusdo social ao
integrar pequenos produtores, fortalece o associativismo e cria condi¢cdes para maior
equidade dentro da cadeia produtiva. Culturalmente, a IG protege o patrimdnio
imaterial do territério, preservando praticas tradicionais e conectando o produto a
histéria da comunidade. Ambientalmente, incentiva praticas sustentaveis que
respeitam os recursos naturais e a biodiversidade da regiao.

Portanto, o reconhecimento de uma Indicagdo Geogréfica ndo é apenas um ato de
protecdo legal, mas uma estratégia abrangente de valorizacdo territorial. Ele
transforma a reputacdo de um produto em um ativo econdmico, social e cultural,
gerando beneficios duradouros para as comunidades envolvidas. Assim, as IGs se
configuram como instrumentos indispensaveis para a promocdo de um
desenvolvimento sustentavel, integrando identidade, inovacdo e resiliéncia em

territorios que buscam se destacar no cenario global.

3. Metodologia utilizada no diagndéstico de potencialidade para Indicacao
Geografica Analisada

A protecéao oficial e o reconhecimento de uma Indicacdo Geografica (IG) séo
ferramentas essenciais para preservar e valorizar os produtos tipicos e diferenciados
do Brasil, em conformidade com a Lei n° 9.279/96 (Lei de Propriedade Industrial).
Contudo, antes de iniciar um processo de registro, é fundamental realizar um
diagnéstico preliminar para avaliar se uma determinada regido atende aos critérios
exigidos para a protecdo de uma IG, conforme estabelecido na Portaria INPI/PR n°
04/2022 e detalhado no Manual de Indicacdo Geografica.

Com o objetivo de subsidiar essa analise, o Sebrae desenvolveu, em 2010,
uma metodologia especifica para avaliar o potencial de areas geograficas
relacionadas a produtos ou servicos visando o reconhecimento como Indicacéo
Geografica. Desde entdo, essa metodologia tem sido continuamente aprimorada com
base nas experiéncias praticas acumuladas, culminando, em 2023, na validacado de

sua versdo atual. Essa nova versao foi ajustada para oferecer maior agilidade no
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processo de aplicacéo e incentivar uma participacdo mais espontanea e natural dos
entrevistados.

A metodologia tem como finalidade principal auxiliar na tomada de decisfes
estratégicas quanto a viabilidade de estruturar um processo de IG, seja na modalidade
de Indicacéo de Procedéncia ou de Denominacao de Origem. Além disso, ela também

permite avaliar se a criacdo de uma Marca Coletiva, regulamentada pela mesma
legislacdo, seria uma alternativa mais adequada para atender aos objetivos da regido.

O processo segue 0s parametros legais e normativos, sendo estruturado em
torno de um questionario que serve como guia para entrevistas com os produtores da
area em andlise. Essas entrevistas sdo conduzidas por especialistas em Indicagdes
Geograficas, que também utilizam fontes secundéarias para complementar as
informacgdes coletadas. As respostas obtidas sao organizadas e analisadas com base
nos 10 critérios estabelecidos para avaliacdo do potencial de estruturacdo e
reconhecimento da Indicagdo Geografica, conforme definidos no Manual de Indicacdo
Geogréafica. Esses critérios permitem um aprofundamento técnico na analise,
assegurando a consisténcia das informacdes e a adequacdo aos requisitos
normativos.

Com base nos dados coletados, sédo gerados indicadores qualitativos que
analisam os elementos indispenséveis para o reconhecimento de uma IG. Esses
indicadores permitem a elaboracao de um laudo de potencialidade, que fornece uma
avaliacdo técnica sobre a viabilidade de protecdo da regido e orienta os proximos
passos. O laudo pode embasar tanto a estruturacdo de um pedido de IG, em
alinhamento com a legislacéo e as normativas do INPI, quanto a recomendacédo de

um modelo de Marca Coletiva mais adequado as necessidades do territorio.

4, Critérios de anélise de potencialidade
As respostas das questdes visam gerar subsidios para o aprofundamento da
andlise do potencial de estruturacao e reconhecimento da Indicacdo Geografica, de

acordo com 10 critérios:



Governanga

Engajamento Territorialidade

Desempenho Econgfmico \cesso produtivo

Notoriedad fideia produtiva

Vinculo com o meio geografic Pesquisa
Necessidade de protegao

4.1. Governancga

Esse critério é pontuado de modo que a nota 0O significa que os
produtores/prestadores de servigcos ndo possuem uma entidade que os represente
(ou h& divisdo de governanca) e a relacdo entre produtores e demais entidades tem
muitos conflitos; enquanto a nota 5 significa que os produtores/prestadores de
servigos possuem uma entidade que os representam, produtores com uma excelente
relacdo, sendo representados adequadamente por uma entidade com forca e

capacidade de articulagao para busca de recursos.

4.2. Territorialidade

Esse critério é pontuado de modo que a nota 0 significa que ndo ha qualquer
delimitacdo de producdo na area geografica e os produtores/prestadores de servigo
nado se sentem pertencidos a ela; enquanto a nota 5 significa que ha uma area
geografica bem delimitada com critérios técnicos, senso de pertencimento e

produtores/prestadores de servico instalados nessa area.

4.3. Processo produtivo

Esse critério é pontuado de modo que a nota 0 significa que nao ha qualquer
método de producdo realizado na area geografica e os produtores/prestadores de
servico ndo possuem qualquer padronizacao e formalizagcdo do processo produtivo;

enquanto a nota 5 significa que ha uma area geografica que agrega as etapas de
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producdao, ha forte identidade entre a forma de producao dos produtores/prestadores

de servico instalados nessa area e esse processo € bem definido.

4.4. Cadeia Produtiva

Esse critério € pontuado de modo que a nota 0 significa que o produto/servigco
ndo possui uma cadeia produtiva saudavel, podendo, ainda, tem influéncia negativa
de algum atravessador e a relacéo entre produtores e instituicdes publicas tem muitos
conflitos; enquanto a nota 5 significa que o produto/servico possui método de
producdo definido, os produtores/prestadores de servico sédo livres para comercializar
e possuem uma excelente relacdo, carregando o nome do territorio muitas vezes

acima de marcas proprias e possuem forte apoio das instituicdes publicas.

45. Pesquisa

Esse critério € pontuado de modo que a nota 0 significa que nao existem fatores
ambientais que influenciam as caracteristicas dos produtos que podem ser
comprovados por estudos cientificos e também nao ha fatores humanos que possam
ser comprovados; enquanto a nota 5 significa que existem estudos e laudos técnicos-
cientificos capazes de comprovar a relacdo entre as caracteristicas/qualidade do
produto e os fatores humanos e naturais da regido, podendo o nexo causal ser
comprovado por meio de diversas evidéncias. Além disso, existem ICTs no territério
que podem complementar tais estudos. Em caso de potenciais Indicacdes de
Procedéncia, a nota baixa do critério de pesquisa ndo desqualifica, de forma alguma,

a sua potencialidade como Indicacdo Geografica.

4.6. Necessidade de protecao

Esse critério € pontuado de modo que a nota 0 significa que o0 nome geografico
vinculado ao produto/servico nao precisa de protecao e nao sofre com a usurpacao;
enquanto a nota 5 significa que o nome geografico vinculado ao produto/servico
precisa de protecdo, pois ha constantemente usurpacédo e o mercado exige a garantia

de origem.

4.7. Vinculo com o meio geografico
Esse critério é pontuado de modo que a nota O significa que néo é possivel

comprovar qualquer vinculo entre aregido, o produto e o saber-fazer dos produtores;
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enquanto a nota 5 significa que €& possivel comprovar a relagcdo entre as
caracteristicas/qualidade do produto e os fatores humanos e naturais da regiao,
podendo o nexo causal ser comprovado por meio de diversas evidéncias, tais como
estudos e laudos técnicos-cientificos.

Em caso de potenciais Indicacdes de Procedéncia, a nota baixa do critério ndo
desqualifica, de forma alguma, a sua potencialidade como Indicacdo Geografica,

tendo relevancia apenas para a potencialidade de Denominacgao de Origem.

4.8. Notoriedade

Esse critério € pontuado de modo que a nota 0 significa que ndo é possivel
comprovar nenhuma notoriedade do nome geografico relacionada ao produto ou
servico; enquanto a nota 5 significa que € possivel comprovar uma expressiva

notoriedade do nome geografico em nivel nacional e internacional.

4.9. Desempenho Econémico

Esse critério é pontuado de modo que a nota 0 significa que os
produtores/prestadores de servico nao sao organizados economicamente, 0
produto/servico tem baixa geracdo de retorno econdmico, ndo possui producdo
expressiva e possui pouquissimos produtores na regido; enquanto a nota 5 significa
gque sao muito organizados economicamente, o produto/servico é bastante
comercializado, trazendo bons resultados monetarios com a producdo na regido. Vale
ressaltar que este critério ndo é fator determinante para desqualificacdo da
potencialidade da IG, eis que os segmentos ndo possuem dados econdémicos de

forma clara.

4.10. Engajamento

Esse critério é pontuado de modo que a nota 0 significa que os
produtores/prestadores de servico ndo possuem interesse em uma ferramenta de
protecao e formas de agregacao de valor ao territério; enquanto a nota 5 significa que
0s produtores/prestadores de servico estdo, no momento do diagnéstico, empolgados
e muito interessados em proteger seu territério e agregar valor aos seus

produtos/servicos.
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5. Questdes aplicadas

1) Qual o nome geografico em questédo? Terrado que?

7z

Resposta: O nome geografico identificado é “ALAGOA”, amplamente

reconhecido e historicamente associado a producédo de QUEIJO ARTESANAL.

2) Qual produto/servico (e derivados) estaregiao produz?

7z

Resposta: A regido € amplamente reconhecida pela producdo de queijo

artesanal, sendo este o principal produto de sua economia.

3) Quais municipios ou parte de municipios compreendem estaregiao?

Resposta: A area delimitada abrange tdo somente o municipio de Alagoa, no

Estado de Minas Gerais.

4) Essa regido possui notoriedade (fama) por conta deste produto/servigo?
Quao grande é esta notoriedade?

Resposta: Sim. Alagoa é amplamente reconhecida por sua producdo de queijo
artesanal, possuindo fama e notoriedade no cenério nacional, uma vez que ja foram
realizadas inumeras reportagens televisas, de emissoras regionais e nacionais,

matérias em jornais impressos e afins, além de respaldo em legislacédo estadual.

5) Como € o processo produtivo deste produto/servi¢co?

Resposta: O processo produtivo do queijo artesanal em Alagoa € conduzido de
forma totalmente artesanal, seguindo normas municipais e estaduais. A producdo esta
regulamentada por um decreto municipal e pela Lei do Queijo Artesanal, contando com

certificagcdo por meio do Selo Arte e do Servigo de Inspecao Municipal.
6) Como funciona a cadeia produtiva deste produto/servi¢co?

Resposta: Em relacdo a cadeia produtiva, o relacionamento entre os produtores
€ bom, no qual estes se conectam e se apoiam para alavancar a comercializacdo do
queijo. Geralmente, essa comercializacdo ocorre de forma individual pelos produtores,
através de lojas, vendas diretas, revendedores intermediarios e empoérios. Existe

também a venda online realizada diretamente pelos
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produtores. Apesar do interesse ho mercado internacional, a exportacédo ainda ndo é

permitida.

7) Como é o desempenho econdémico deste produto/servi¢co nestaregiao?

Resposta: O setor apresenta crescimento econémico expressivo. Em 2017, o
Censo Agropecuario identificou 138 produtores no territorio de Alagoa, com producéo diaria
que gira em torno de trés toneladas diarias de queijo. Nos ultimos cinco anos, a
atividade demonstrou crescimento exponencial, registrando um aumento de 200% na

captacao de leite.

8) Quais séo os diferenciais deste produto/servico em relagcdo a seus similares?

Resposta: Os diferenciais do queijo artesanal produzido em Alagoa consistem
no sabor e textura exclusivos, muito embora a aparéncia do queijo produzido em
Alagoa seja semelhante a outros queijos artesanais. De acordo com os produtores, a
altitude da cidade de Alagoa, considerada a mais alta da Serra da Mantiqueira, e seu
clima ameno influenciam significativamente as caracteristicas sensoriais do produto.
Ademais, a regido possui indices pluviométricos elevados, que também contribuem

para a singularidade do queijo.

9) Esses diferenciais sao atribuidos afatores edafoclimaticos?

Respostas: Sim. Conforme foi exposto pelos entrevistados, os diferenciais do
produto estédo relacionados a fatores edafocliméaticos, especialmente a geografia e o
clima daregido, os quais tornam o sabor do queijo artesanal de Alagoa singular. Porém
ndo foram apresentados estudos conclusivos que demonstrem o nexo de causalidade

entre fatores naturais e humanos com o produto atrelado ao nome geogréfico.

Resposta: Sim. Os entrevistados mencionaram que diversas instituicoes
10) Existem pesquisas relacionadas ao produto e aregiao?
realizam estudos sobre a cadeia produtiva do queijo artesanal de Alagoa, incluindo
instituicdes como a EMBRAPA, o Instituto Mineiro Agropecuario — IMA, a EMATER, a
Empresa de Pesquisa Agropecuéaria de Minas Gerais — EPAMIG, a Universidade
Federal de Vicosa, o Instituto Federal do Sul de Minas e o Servico Nacional de
Aprendizagem Rural — SENAR. Porém foi afirmado pelos entrevistados que as
pesquisas mencionadas estéo relacionadas, sobretudo, a notoriedade da regido no que
diz respeito a producéo do queijo e ndo a fatores edafoclimaticos. Esses estudos ndo
foram apresentados, nem disponibilizados durante a entrevista.

11) Existem casos de usurpacao do nome geografico?

Resposta: Sim, os entrevistados relataram que a usurpa¢ao do nome "Alagoa" é
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uma pratica recorrente em outros municipios, 0s quais comercializam outros queijos
artesanais como se fossem oriundos de Alagoa. A falsificacdo ocorre tanto em

comeércios locais quanto em plataformas online, como o Mercado Livre.
12) Como funciona a coletividade naregiao?

Resposta: A coletividade na regido é bem integrada e estruturada por meio da
APROALAGOA - Associacao dos Produtores de Queijo de Alagoa, bem como da
COOPERALAGOA, ainda que nado exista um sindicato atuante na regido. Os
produtores também mantém uma organizacao e certa cooperatividade no que tange a
producdo do queijo e sua comercializacdo, tanto na regido quanto fora desta.
Atualmente, a APROALAGOA conta com 33 produtores associados, e tem papel

fundamental na representacdo dos produtores em eventos e iniciativas institucionais.

13) Quais as expectativas dos produtores em relagcdo a continuidade das

atividades?

Resposta: Ha um cenério préspero em relacdo a continuidade da produgéo de
queijo artesanal em Alagoa, com forte interesse das novas geracdes em aprimorar a
atividade e grandes expectativas para o aumento da produgao. A sucessao familiar na
producdo do queijo artesanal é bem estruturada, pois existe uma viabilidade
consideravel para que os filhos dos produtores permanecam nas atividades, dado o
envolvimento familiar e a tradicdo no setor. Em termos de futuro, ha um cenéario
promissor de curto, médio e longo prazo, sustentado pela integracdo da cadeia
produtiva integrada e adaptacdo as demandas de mercado, o que pode garantir o

crescimento do setor do queijo na regiao.

14) Como ¢é a disponibilidade de mé&o de obra naregido? Essa mao de obra é

qualificada?

Resposta: A mao de obra local é altamente qualificada, pois a producdo de
gueijo é uma tradicdo centenéria na regido, ou seja, envolve o saber-fazer tradicional
que é passado de geracdo em geracao No entanto, segundo os entrevistados, a regido
tem enfrentado desafios relacionados a disponibilidade de mé&o de obra, visto que ha
escassez de profissionais para atender a demanda crescente do setor. Esse problema

€ um dos obstaculos enfrentados pelos produtores locais, os quais buscam
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constantemente capacitar e aprimorar a formacéo dos trabalhadores para garantir a
gualidade e eficiéncia na producéo.

15) A comunidade, o comércio local, poder publico, etc., ja utilizam e valorizam

esse produto?

Resposta: Sim, a comunidade, o comércio local bem como o poder publico
valorizam e consomem o produto. O queijo de Alagoa é amplamente consumido no
comeércio local e faz parte da merenda escolar municipal, evidenciando seu
reconhecimento e valor social, 0 que contribui para o desenvolvimento bem como a
visibilidade da regido como um importante centro produtivo de queijo artesanal,

impulsionando a economia e a promoc¢ao das marcas da regiao.

16) O turismo ja € explorado naregido? Existe algumarelagéo entre o turismo e

a potencial 1G?

Resposta: Sim. Segundo o0s entrevistados, o turismo em Alagoa esta
intimamente ligado a producdo do queijo, sobretudo porque desde 2010 a cidade
realiza o Festival do Queijo. Além disso, h& rotas turisticas como a "Rota do Queijo e
do Azeite" e a "Rota do Sabor", as quais atraem visitantes interessados em conhecer
as queijarias, os produtores e 0s processos produtivos. A possibilidade de uma
indicacdo geografica pode valorizar ainda mais a identidade local, promovendo o
turismo e destacando a qualidade e a tradicdo do queijo artesanal da regiéao, criando

uma conexao entre a producao local e a experiéncia turistica.

17) Os entrevistados tém interesse em buscar um reconhecimento como IG ou

Marca Coletiva?

Resposta: Sim, os entrevistados informaram que os produtores demonstram
um grande interesse em buscar o reconhecimento da Indicacdo Geogréfica, por isso ser

uma forma de valorizar e formalizar a producéo local.
18) Curiosidades que surgiram durante o diagndstico:

Resposta: A histéria da regido de Alagoa remonta a ocupacao dos indios
Cataguas (ou Cataguases), cujos vestigios ainda podem ser encontrados na area.
Devido a riqueza mineral, composta por ouro e pedras preciosas, o territdrio atraiu
sertanistas que, ao passarem por ali, acabaram se estabelecendo. Por volta de 1730,
Siméo da Cunha Gago e o padre Joaquim Mendes de Carvalho fundaram um povoado e
construiram uma capela, filial da Matriz de Aiuruoca, marcando o inicio da implantacéo

do nucleo de Alagoa.
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Em 1752, foi erguida uma igreja, construida com o trabalho de escravizados,
e, seis anos depois, o local foi elevado a Curato. Em 1855, foi criada a freguesia, apés

um abaixo-assinado enviado a Assembleia Provincial, que relatava a presenca de

4.000 habitantes no curato e mais de 50 casas no arraial. Entre os moradores
destacados da época estavam Antbnio Alcantara Guimaraes, Joaquim Nogueira, 0
Guarda-Mor Bento Chaves, Antdnio Avelar Almeida, José Dias Carvalho e sua esposa
Maria Luiza Mendes, o primeiro vigario, Padre Joaquim Inacio de Melo, e o

farmacéutico Coronel Porfirio Mendes, entre outros.

A mineracdo foi a atividade inicial que impulsionou o desenvolvimento da
regido, seguida pela agropecuaria, que contribuiu para a consolidacdo da economia
local. O nome do municipio, Alagoa, deriva de uma grande lagoa que existia na area,
posteriormente drenada pelos bandeirantes para facilitar a exploragcdo mineral. Para
escoar a agua, foi aberto um canal em uma grande pedra, conhecida atualmente como

"pedra furada".

Atualmente, Alagoa € reconhecida como uma "Reserva da Biosfera" pela
UNESCO e € amplamente conhecida como a "Terra do Queijo Artesanal’, um produto
que, junto ao azeite, ocupa posicao de destaque na gastronomia mineira. O clima
ameno e a topografia da regido séo fatores determinantes na qualidade e no sabor
diferenciado dos produtos locais. Além disso, a cidade se destaca por suas
festividades tradicionais, como a Semana Santa, o Torneio Leiteiro, a festa de Nha
Chica e o Natal. Alagoa também integra a rota do Caminho Velho da Estrada Real,

atraindo visitantes e promovendo o turismo rural e gastronémico.

Os entrevistados informaram que a regido ja passou por um processo de obtencéo
da Indicacdo Geografica (1G), porém, devido a perda de prazos para a correcdo de

exigéncias feitas pelo INPI, o processo anterior foi extinto.

Ademais, foi informado pelos produtores que a Empresa de Assisténcia
Técnica e Extenséo Rural do Estado de Minas Gerais (EMATER) lancara um catalogo
de ruralidade, dentro do qual estardo dados importantes sobre a produc¢éo do queijo
artesanal na regiao, contribuindo, assim, para a valorizagcéo do produto e produtores

locais.
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6. Levantamento de dados de analise da potencialidade

Este relatério apresenta uma andlise detalhada da potencialidade de
reconhecimento do nome geogréfico investigado como Indicacdo de Procedéncia
(IP), considerando as atividades distintivas que |he sdo atreladas. A avaliacdo foi
conduzida com base em informacdes coletadas por meio de entrevistas e
observacOes, utilizando os critérios técnicos estabelecidos na metodologia do
SEBRAE e os parametros definidos pela Portaria INPI/PR n° 04/2022.

6.1. Governanca

A governanca da producdo de queijo artesanal em Alagoa se baseia na
atuacdo de produtores organizados e em iniciativas locais que buscam fortalecer a
cadeia produtiva. Os produtores demonstram forte identidade coletiva e estao cientes
da necessidade de organizacdo para obtencdo da Indicacdo Geografica (1G).
Atualmente, algumas marcas individuais ja possuem registro no INPI, indicando um
esforco prévio na formalizacdo da identidade produtiva da regido. A EMATER
desempenha papel relevante na assisténcia técnica aos produtores e anunciou o
lancamento de um catalogo de ruralidade, contribuindo para a valorizacdo dos

produtos locais.

Nota atribuida: 5

6.2. Territorialidade

A delimitacdo geografica da producéo do queijo artesanal de Alagoa é clara e
reconhecida tanto pelos produtores quanto pelos consumidores. O municipio tem
uma tradicdo centenaria na producdo de queijo, com processos transmitidos de
geracdo em geracao. O territorio, composto por relevo montanhoso e clima especifico,
influencia diretamente as caracteristicas do queijo, reforcando o senso de identidade

territorial da producao.

Nota atribuida: 5

6.3. Processo Produtivo

18

n
m
I
I=§||
m



O processo produtivo do queijo artesanal de Alagoa segue técnicas
tradicionais, preservadas ao longo dos anos, garantindo um produto com
caracteristicas unicas. As etapas incluem:

e Ordenha e obtencao do leite: O leite utilizado provém majoritariamente de
vacas criadas soltas na regido, alimentadas de forma natural.

e Coagulacao e fermentacdo: Uso de pingo como fermento natural, o que
confere sabor e textura caracteristicos ao queijo.

e Prensagem e maturacdo: Técnicas especificas de prensagem e tempo de
cura garantem um produto diferenciado, sendo a maturacéo influenciada pelo

clima da regiao.
Nota atribuida: 5

6.4. Cadeia Produtiva

A cadeia produtiva do queijo artesanal de Alagoa inclui produtores de leite,
fabricantes de queijo, distribuidores e pontos de venda locais e regionais. A producéao
do queijo é essencial para a economia do municipio, sendo uma das principais
atividades agropecuarias da regido. A integracao entre os produtores e a valorizagdo

da producéo local sao diferenciais importantes para a consolidacéo da IG.
Nota atribuida: 5

6.5. Pesquisa

Diversas instituicdes de ensino e pesquisa tém se dedicado ao estudo da
producdo do Queijo Artesanal de Alagoa, gerando informacdes relevantes para o
produto e para o territério. Contudo, conforme relataram os proprios entrevistados, a
maior parte desses trabalhos concentra-se na reputagdo que o0 queijo conquistou ao
longo do tempo, sem aprofundar, de forma sistematica, a analise dos fatores naturais
e humanos que interagem diretamente na sua diferenciacdo. Dessa forma, ndo se
identificam, até o momento, estudos capazes de demonstrar, de maneira objetiva e
tecnicamente fundamentada, o nexo causal exigido pela norma para caracterizar a
relacdo entre o meio geografico e as qualidades ou caracteristicas do produto.

6.6. Necessidade de Protecao
Nota atribuida: 1
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Os entrevistados relataram casos constantes de comercializacdo de queijos
com o nome "Queijo Artesanal de Alagoa" sem que tenham sido produzidos na regido,
comprometendo a autenticidade e a reputacdo do produto. A protecao formal é
essencial para garantir gue apenas 0s queijos produzidos de acordo com as praticas
tradicionais e dentro do territorio delimitado possam utilizar essa denominacao,

evitando fraudes e preservando a identidade do produto.
Nota atribuida: 5

6.7. Vinculo com o Meio Geografico

De acordo com os relatos obtidos, o Queijo Artesanal de Alagoa apresenta
vinculo com o0 meio geogréfico, resultante tanto de fatores naturais — como clima e
relevo — quanto do saber-fazer transmitido h&4 geracbes na regido. O processo
tradicional de fabricacdo, associado as condi¢cdes especificas do municipio, é
apontado como responsavel por conferir ao queijo caracteristicas singulares de
sabor, textura e maturacdo, supostamente ndo reproduziveis em outros locais. Muito
embora existam esses relatos, as evidéncias de estudos direcionados que
demonstrem, de forma objetiva, a interferéncia efetiva dos fatores naturais e humanos
ainda séo incipientes. Essa lacuna fragiliza, no presente momento, os elementos de
prova necessarios para sustentar, em sede processual, 0 nexo causal exigido pela

norma entre o meio geogréafico e as qualidades ou caracteristicas do produto.

Nota atribuida: 1

6.8. Notoriedade

Alagoa € amplamente reconhecida como a "Terra do Queijo Artesanal". O
produto possui grande reputacdo, sendo comercializado em diversas regides do
Brasil. A notoriedade do queijo se deve tanto a sua tradicdo histérica quanto a
qualidade diferenciada, sendo frequentemente citado em feiras gastronGmicas e

eventos do setor agropecuario, inclusive eventos internacionais.

Nota atribuida: 5
6.9. Desempenho Econdmico

A producéo de queijo artesanal € uma das principais atividades econémicas de
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Alagoa, gerando emprego e renda para a populacao local. O setor tem mostrado
crescimento e valorizacdo, com um aumento na demanda pelo produto nos ultimos
anos. O reconhecimento da IG pode impulsionar ainda mais o desempenho

econdmico da regido.
Nota atribuida: 5

6.10. Engajamento

Os produtores demonstram grande interesse na obtencdo da Indicagdo
Geografica, reconhecendo-a como uma ferramenta estratégica para a valorizacao do
produto e a protecdo contra falsificagbes. Ha um esfor¢o conjunto entre os produtores,

instituicdes locais e entidades de apoio para viabilizar esse reconhecimento.

Nota atribuida: 5
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Com base na analise do grafico radar e nas evidéncias coletadas junto aos

entrevistados, o0 nome geogréafico avaliado apresenta um forte potencial para o
reconhecimento como Indicacdo Geogréfica (IG). No entanto, apesar de as evidéncias
preliminares indicarem essa viabilidade, elas ndo sao suficientes, por si sO, para
embasar um pedido formal. O processo exige a consideracao e o aprofundamento de
diversos elementos essenciais, como a governanga estruturada, engajamento dos
produtores, a robustez da cadeia produtiva, a notoriedade consolidada e o

desempenho econdmico, que sao fundamentais para se alcancar o reconhecimento
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8. Andlise de Evidéncias em Fontes Secundarias

As evidéncias coletadas pela consultoria, somadas as respostas dos
entrevistados, fortalecem e enriguecem o diagnostico apresentado. Essas fontes
secundarias oferecem registros consistentes e documentados que destacam a
relacdo histérica, cultural e econémica do territério com o produto, reforcando sua
relevancia e notoriedade perante diferentes publicos. Os resultados detalhados das
pesquisas estao disponiveis no Anexo 1 deste relatdrio.

Midias Digitais_e Reportagens: Reportagens televisivas, publicadas em

plataformas digitais e videos no YouTube, capturam a percepcdo popular e o
reconhecimento do mercado do queijo artesanal em Alagoa. Matérias disponiveis em
fontes como Forbes.com, Globoplay e outros veiculos comprovam a notoriedade e a
importancia do setor para a regiao e além.

Producdes Académicas: A consulta no Google Académico revelou cerca de

1.700 resultados relacionados ao “queijo artesanal Alagoa”, com estudos técnicos e
cientificos desenvolvidos por instituicdes renomadas como UFJF, UFAL e UFGV.
Esses artigos abordam aspectos econdmicos, culturais e técnicos do setor,
contribuindo para a legitimidade do reconhecimento.

Legislacéo: O Decreto n° 007/2024, que regulamenta o Servi¢o de Inspecao
Municipal (SIM) de produtos de origem animal, em seu Art. 175 faz consideracdes
sobre as caracteristicas obrigatorias que o queijo deve possuir para ser considerado
um queijo artesanal.

Eventos e Turismo: A realizacdo de eventos como o tradicional Festival do

Queijo e do Azeite, bem como a Rota do Queijo e do Azeite, e a Rota do Sabor
refletem o profundo enraizamento do setor na identidade cultural local, simbolizando
sua importancia historica e econémica para o territério e sua populacéao.

Essas evidéncias complementam os dados obtidos diretamente com os
produtores e fortalecem a candidatura do territério para o reconhecimento como
Indicacdo Geografica (IG). Embora preliminares, elas ampliam a base documental e
reforcam a legitimidade do pedido, alinhando-se as disposic6es da Portaria INPI n°
4/2022.

8.1. Historico de Pedido Anterior de Reconhecimento de IG
Ainda no levantamento de fontes secundérias relevantes, a consultoria

constatou que o territorio de Alagoa ja foi objeto de pedido anterior de reconhecimento
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como Indicacdo Geografica junto ao Instituto Nacional da Propriedade Industrial
(INPI).

O processo, registrado sob o nimero BR 402023000014-9, teve como objeto o
produto “Queijo Artesanal elaborado com leite de vaca cru” e foi solicitado na espécie
Indicacéo de Procedéncia (IP) pela Associacdo dos Produtores de Queijo Artesanal
de Alagoa (APROALAGOA).

Conforme publicagdes na Revista da Propriedade Industrial (RPI n° 2753, de
10 de outubro de 2023), o pedido foi arquivado em razdo do nao atendimento as
exigéncias preliminares impostas pela Portaria INPI/PR n° 04/2022, quais sejam:

o Nao apresentacdo do comprovante de pagamento da GRU;

e Auséncia da declaracdo de que os produtores estavam estabelecidos na area
delimitada;

o Falta de documentos comprobatérios da notoriedade do nome geografico.

Esse histérico é relevante para a presente analise, pois:

o Evidéncia que o territorio possui identidade territorial ja reconhecida a ponto de
ser objeto de pedido formal,
 Demonstra que o arquivamento anterior decorreu de fragilidades documentais

e processuais, e ndo da auséncia de elementos substantivos para a

configuracdo de uma Indicacdo Geogréfica;

e Indica a necessidade de reforco documental e de maior rigor na nova
estruturacao do pleito para evitar riscos semelhantes no futuro.

E importante esclarecer que o arquivamento do processo anterior ndo decorre
da inexisténcia de elementos substanciais de identidade territorial, mas sim de
deficiéncias procedimentais e documentais na fase de instrucdo. Esse histdrico,
portanto, reforca a necessidade de um novo pleito estruturado com maior rigor técnico,

aproveitando o aprendizado e corrigindo as fragilidades identificadas.

9. Concluséo da Andlise Técnica da Consultoria
A avaliacao conduzida permitiu examinar, de forma integrada, dados coletados

em campo, informacdes provenientes de fontes secundarias e o histérico processual
do territério de Alagoa no contexto de Indicacdes Geogréaficas. Sob o ponto de vista
técnico, o cenério identificado apresenta elementos relevantes, mas também
fragilidades que precisam ser tratadas com prioridade para viabilizar um novo pleito

junto ao INPI.
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No que se refere a Denominacédo de Origem (DO), constatou-se que, embora
existam relatos consistentes sobre a interacdo de fatores naturais e humanos na
diferenciacdo do queijo artesanal de Alagoa, tais informacdes permanecem restritas
ao conhecimento empirico dos produtores. Nado foram apresentados, nesta fase,
estudos técnico-cientificos capazes de comprovar, de maneira objetiva e mensuravel,
o nexo de causalidade exigido pelo art. 16, VII, “c”, da Portaria INPI/PR n° 04/2022.
Isso impede, no momento, o enquadramento da demanda nessa modalidade de IG.

Em contrapartida, o territério demonstra condi¢cdes mais alinhadas aos
requisitos para Indicacdo de Procedéncia (IP), conforme art. 9°, 84°, da Portaria
INPI/PR n° 04/2022. Os pontos favoraveis incluem:

e Reconhecimento do nome geografico “Alagoa” associado ao queijo artesanal,
evidenciado por diferentes fontes;

e Tradicao e reputacdo consolidadas no mercado regional e nacional;

e Relevancia econémica e cultural do produto para a identidade local.

Entretanto, para que esses elementos possam sustentar um pedido formal,
serd indispenséavel consolidar um acervo documental robusto, com pluralidade de
fontes e registro histérico consistente que demonstre, de forma inequivoca, que
“Alagoa” se tornou conhecida como centro produtor de queijo.

O historico do processo n° BR 402023000014-9, arquivado na fase preliminar,
€ um ponto critico nessa analise. O arquivamento ndo ocorreu apenas por perda de
prazo, mas também em raz&o de questionamentos sobre a suficiéncia das provas
apresentadas quanto a notoriedade e fama do produto vinculadas ao nome
geografico. Tal experiéncia evidencia a necessidade de:

e Planejamento documental criterioso;

e Aparelhamento técnico especializado com experiéncia em processos de IG;

o Estratégia clara para evitar retrabalhos, desperdicio de recursos e desgaste da
base produtiva.

Do ponto de vista técnico, a IP se apresenta como a via mais viavel no
cenario atual, desde que a instrucdo processual seja conduzida com rigor
metodoldgico, amparada em provas robustas e articulada por uma governanca
organizada. A auséncia dessas medidas implicard risco elevado de novo

indeferimento ou arquivamento.

10. Plano de Acéo para o Reconhecimento da Indicacdo Geogréfica (IG)
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Diante do diagnostico técnico realizado e do historico de tentativa anterior de
reconhecimento, este Plano de Acdo tem por objetivo orientar a coletividade
produtiva de Alagoa na reestruturacdo de um novo pedido de Indicacao

Geogréfica (IG), na modalidade Indicacao de Procedéncia (IP).

A experiéncia adquirida com o processo anterior, arquivado na fase inicial,
evidencia a importancia de um acompanhamento técnico especializado, capaz de
conduzir todas as etapas necessarias a formacdo completa do processo
administrativo, bem como de monitorar o tramite do pedido até sua concessao,
assegurando o atendimento tempestivo de eventuais exigéncias dentro dos prazos

previstos na legislacéo aplicavel.

O presente plano define um conjunto de acdes voltadas a organizacao
documental e procedimental em conformidade com a Portaria INPI/PR n° 04/2022,
com a finalidade de subsidiar um novo pedido de reconhecimento da Indicacéo de
Procedéncia para o nome geografico “Alagoa”, referente ao produto queijo

artesanal.

10.1. AcBes Comuns Iniciais

I. Regularizacdo do Substituto Processual

Revisar e, se necessario, reformular o estatuto social da entidade substituta (ex:
APROALAGOA), para prever expressamente:

o Atuacdo como substituto processual para o pedido de IG;

o Administracao e controle da utilizacao da IG apés o registro.

Realizar assembleia de aprovacao estatutaria, com:
o Ataregistrada em cartorio competente;

o Lista de presenca identificando nominalmente os produtores da é&rea
geografica delimitada.

Il. Atualizacédo de Representatividade

Apresentar documentacao da atual diretoria (ata de elei¢cdo e posse registrada e
atualizada).

lll. Aprovacédo do Caderno de Especificagdes Técnicas (CET)

Elaborar o CET com os requisitos minimos:
o ldentificagcdo do produto;
o Método de producgéo;
o Area geogréfica delimitada;
o Sistema de controle (autocontrole, interno ou externo);

o Condicdes de uso da IG pelos produtores.
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identificando os produtores.

Submeter o CET a aprovacdo em assembleia registrada, com lista de presenca

IV. Elaborac&o do Instrumento Oficial de Delimitacdo de Area Geografica (I0OD)

(MAPA, SEAPA, etc.) para obtencéo do 10D, com:
o Justificativa técnica da éarea;
o Documento assinado por autoridade publica;
o Inclusdo de mapa georreferenciado.
V. Pagamento da GRU e Protocolo no INPI

correspondente ao servigo de IG.
VI. Comprovacéao dos Produtores

delimitada, conforme exigido.

10.3. AcOes Especificas para Indicacao de Procedéncia (IP)

I. Construcao do Dossié de Notoriedade

Estabelecer contato formal com Secretarias de Estado ou Ministério competente

Gerar e pagar corretamente a Guia de Recolhimento da Unido (GRU)

Apresentar lista formal dos produtores estabelecidos dentro da area geografica

e Reunir e organizar pluralidade de fontes documentais demonstrando a fama do

nome geografico “Alagoa”:
o Reportagens televisivas, revistas especializadas, jornais;

o Registros histéricos e institucionais;

o Reconhecimento em eventos gastronémicos, turisticos e comerciais;

o Citacbes académicas e publicacbes cientificas;

o Registros de prémios e certificacdes.

Essa demonstracéo deve ser variada e qualificada, demonstrando uma relagéo direta
entre o nome geografico e o produto e deve obedecer a um critério de pluralidade de provas,

para evitar abertura de exigéncias durante o processo.
IIl. Estruturacao formal do pedido de IP

e Organizar todas as evidéncias no processo de instrugao;

e Elaborar um dossié documentando de forma consistente, focando na comprovagéo

de fama consolidada do nome geografico, que sera submetido no processo.

10.4. Acompanhamento Técnico e Gestdo Processual
I. Suporte Multidisciplinar
o Contratar e/ou integrar a equipe de trabalho:

o Consultoria especializada em Indica¢des Geogréficas;
o Assessoria juridica especializada em Propriedade Intelectual;
o Apoio técnico-cientifico (pesquisadores);
o Contabilidade para gestéo financeira da entidade substituta;
o Profissionais de comunicagao e design para identidade visual.

Il. Gestéao Ativa do Processo
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o Estabelecer monitoramento continuo da tramitagéo processual junto ao INPI;
e Manter canal de comunicacgéo &gil entre a consultoria e a entidade substituta;

e Adotar medidas corretivas rapidas para exigéncias processuais, respeitando
rigorosamente 0s prazos normativos, quando houver exigéncias na tramitacéo do
processo.

A execucdo organizada e integrada deste Plano de Acédo permitira a
coietividade ae Aiagoa reconstituir um pieito de indicacao Geograrica consistente e
gualificado, seja na modalidade de Indicac&o de Procedéncia (IP) ou Denominagao
de Origem (DO).

A historia pregressa do territdrio, marcada por tentativa anterior de
reconhecimento, deve ser utilizada como base de aprendizado para garantir que a
nova iniciativa atenda plenamente as exigéncias normativas, evitando desperdicios
de recursos, retrabalhos e riscos de arquivamento.

O sucesso do processo depende de planejamento estruturado, engajamento

coletivo e suporte técnico especializado em todas as etapas.
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1.

ANEXO 1

Pesquisas em Fontes Secundarias

Matérias Postadas no Youtube / Streaming / Outras Fontes
= OEra Pesquisar

ALAGOA MG QUEIJO CAPITAL E AZEITE

Programa Indo Pelo Mundo
I 5 149 Compartilh
° 1,73 mil inscritos DSCIEVErSE (6] B 2> Compartilhar

https://lyoutu.be/OFbevHg1g7M?si=kJOfwSiLZScqgj3eD

= Osra Pesquisar

QUEIJO ALAGOA - UMA RECEITA DE TRADIGAO FAMILIAR

Chico Abelha @ ) .
(% 1.82mideinscritos iy 1,9 mil G /> Compartilhar
https:/lyoutu.be/wRZQ1IIMsmM?si=lvdwcygHEOWzSI7Z
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globoplcy ‘ m"v“_ A Inicio () AgoranaTV Novelas Séries BBB Esportes Catdlogo

A melhor programac@o estd no
‘ Assine j& ‘ Globoplay. Assine hoje!
$e Trechos
Com mais gado que habitantes,
] e g cidade vive do queijo ha cem anos

Projeto social ajuda jovens a
trabalhar na fabricagdo de queijos

Em Alagoa, Minas Gerais, pelo
menos 150 familias produzem...

Globo Reporter
Em Alagoa, Minas Gerais, pelo menos 150 familias produzem queijo

4K 6min

https://globoplay.globo.com/v/6661682/

Divulgacido

Rota do Queijo e do Azeite (MG)

Também em Minas Gerais, a Rota do Queijo e do Azeite estd localizada em um lugar muito especial: o municipio
de Alagoa, pico das Terras Altas da Mantiqueira e ponto importante da Estrada Real, utilizada para transportar
ouro e diamantes da Coroa Portuguesa. Nesta rota, o visitante pode respirar um pouco de historia do Brasil no
século 18, e também experimentar a deliciosa combinagdo de queijos artesanais maturados por 30 a 60 dias e 0
saboroso azeite da Mantiqueira.

https://forbes.com.br/forbesagro/2021/06/rotas-do-agro-conheca-roteiros-de-viagem-para-se-sentir-um-produtor-de-
alimentos/#foto3
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Ao realizar uma consulta utilizando o site de buscas Google.com com
palavras-chave como "Queijo Alagoa", é possivel identificar diversas evidéncias que
destacam a relagao entre o territorio de Alagoa. Essa busca revela uma ampla gama
de matérias e conteudos disponiveis em plataformas de streaming, como
Globoplay.com, e videos no Youtube.com, que relatam o reconhecimento e a
notoriedade do produto na regiao.

Essas reportagens e conteudos digitais servem como fontes secundarias
importantes para reforcar a ligacéo histérica e econdmica do territério com o produto,
alinhando-se ao disposto no art. 9°, 84°, da Portaria INPI n® 4/2022. O destaque dado
a regido de Alagoa em veiculos de comunicagdo contribui para consolidar sua
reputagdo como um dos principais produtos da regido, fortalecendo o diagnéstico para

o reconhecimento da Indicacéo de Procedéncia (IP).
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Pesquisa de Artigos Académicos

Google Académico

Artigos

A qualquer momento
Desde 2025
Desde 2024
Desde 2021
Periodo especifico...

Ordenar por relevancia
Ordenar por data

Em qualquer idioma
Pesquisar paginas em

Portugués

Qualquer tipo
Artigos de revisdo

incluir patentes
v/ incluir citaces

Criar alerta

Queijo Artesanal Alagoa n

05 <

Dica: Pesquisa para resultados somente em Portugués (Brasil). Vocé pode especificar seu idioma para pesquisa em Configuracdes do Académico..

Producéo de queijo artesanal em Alagoa: uma analise exploratdria com Power
BI.

GP da SILVA, GR CARVALHO, FH DINIZ, M PIRES - 2024 - sidalc.net

... a cadeia agroindustrial do queijo de Alagoa, especificamente ... cadeia agroindustrial do

queijo artesanal de Alagoa. Foram ... da fabricacdo de queijo artesanal em Alagoa como um todo, ...
Y7 Salvar 99 Citar Artigos relacionados Todas as 3 versdes 99

Processamento e caracterizac&o fisico-quimica de um queijo artesanal
alagoano

LC Souza, FO Melo, LFC Silva, SMAP Silva - Hig. aliment, 2019 - pesquisa.bvsalud.org

.. O queijo Macururé é produzido hé cerca de 100 anos no povoado Caititu, localizado em ...

e artesanal. Buscou-se com este trabalho descrever as etapas de fabricacdo deste de queijoe ...
77 Salvar 99 Citar Artigos relacionados 9%

Caracterizacéo do Queijo Artesanal de Alagoa-MG: parametros fisicos,
fisicoquimicos, microbiolégicos e sensoriais.

MPIRES, CC LANGE, CAV BORGES, FHDINIZ... - 2019 - sidalc.net

... queijo. As andlises da composicdo dos queijos indicam que o queijo artesanal de Alagoa

.. Em relacéo as caracteristicas sensoriais, 0s queijos apresentaram consisténcia tendendo a ...
77 Salvar 99 Citar Artigos relacionados Todas as 2 versbes 99

Perfil da producéo artesanal na regido de montanha em Alagoa, no sul de
Minas Gerais

GM dos Santos - Revista de geografia-PPGEO-UFJF, 2018 - periodicos.ufjf.br

.. O artigo apresenta o perfil dos produtores do queijo artesanal, em Alagoa, Sul de Minas
Gerais. O municipio esté localizado em regido montanhosa, produtora de queijo artesanal com ...
v¢ Salvar 99 Citar Artigos relacionados Todas as 7 versbes 99

[PDF] ufjf.br

rpoF] Indicacéo Geogréfica: o caso do Queijo Alagoa—em Alagoa, Minas Gerais
LG Pinto, A Pereira Batista... - Congresso da Sober ..., 2015 - researchgate.net

[PDF] researchgate net

... receber o titulo, como todo queijo artesanal mineiro, de patriménio imaterial brasileiro
pelo Instituto do Patriménio Histérico e Artistico Nacional (Iphan). E possivel dizer que o ...
Y¢ Salvar 99 Citar Citado por 3 Artigos relacionados 9

https://scholar.google.com.br/scholar?hl=pt-BR&as_sdt=0%2C5&g=Queijo+Artesanal+Alagoa&btnG=

Ao realizar uma consulta no Google Académico utilizando as palavras-chave

"Queijo Artesanal Alagoa", foram encontrados aproximadamente 6.500 resultados,

destacando a relevancia académica e cientifica do territorio de Alagoa. Entre as

publicacdes, estdo artigos académicos e estudos desenvolvidos por instituicbes

renomadas, como UFJF, UFAL, entre outras.
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53° CONGRESSO DA Agropecuaria, Meio Ambiente

OBE R e Desenvolvimento

Sociedade Brasileira de Economia, de 26 a 29 de julhO de 2015
[Administragdo e Sociologia Rural UFPB | Joao Pessoa - PB

INDICACAO GEOGRAFICA: O CASO DO QUELJO ALAGOA - EM
ALAGOA, MINAS GERAIS

Lucas Gongalves Pinto
Graduado em Engenheiro de Producao -Universidade Federal Fluminense (UFF) - lucasgpinto@hotmail.com

Angelita Pereira Batista
Docente e Pesquisadora do Depar de Engenharia de Agronegécios da Universidade Federal Fluminense
(VEA/UFF) - angelita_batista@yahoo.com.br

Aldara da Silva César
Docente e Pesquisadora do VEA/UFF - aldaracesar@id.uff.br

Grupo 10. Desenvolvimento Rural, Territorial e Regional.

Resumo

A Indicacao Geografica (IG) permite a valorizacdo de ativos intangiveis associados a uma
identidade territorial e origem geogréfica, podendo potencializar uma regido e trazer inlimeros
beneficios as partes envolvidas. Dessa forma, espera-se que a certificacao agregue valor a
producao local principalmente porque permite explorar o terroir em cada municipio, tornando
o produto exclusivo. Nesse sentido, o presente trabalho apresenta um estudo de caso tnico, o
aqual teve como obieto o Oueiio Alagoa produzido no Sul de Minas Gerais — especificamente

https:/iwww.researchgate.net/profile/Aldara-
Cesar/publication/282576411 INDICACAO_GEOGRAFICA O CASO DO QUEIJO ALAGOA EM_ALAGOA MINAS GE
RAIS/links/561e51f008aec7945a259fca/INDICACAO-GEOGRAFICA-O-CASO-DO-QUEIJO-ALAGOA-EM-ALAGOA-MINAS-

GERAIS.pdf

Anais do XXVl Workshop de Iniciagio Cientifica da Embrapa Gado de Lelle 118

Produgéo de queijo artesanal em Alagoa: uma analise exploratéria com
Power BI

Babriela Paschoal da Silva', Glauco Radrigues Carvalho®®, Fabio Homero Diniz'®, Maria de Fatima Avila Pires®

"iGraduanda em Estatistica— UFJF, Juiz de Fora, MG. E-mail: gabrielabjn@gmail.com, #Pesquisador da Embrapa Gado de Leite, Juiz
de Fora, MG. E-mail: glauco.carvalho@embrapa.br, ®Analista da Embrapa Gado de Leite, Juiz de Fora, MG, WPesquisadora da Embrapa
Gado de Leite, Juiz de Fora, MG. maria.pires@embrapa br, FiOrientad or

Resumo- A agregacao de valor ao leite por meio da produgéo de queijos artesanais tem
ganhado importancia nos Gltimos anos. No estado de Minas Gerais, em especial, ha uma
extensa variedade de tipos e origens. O municipio de Alagoa (MG) € um bom exemplo deste
mercado, em que pequenos produtores de leite agregam valor produzindo queijo artesanal e
veem seu hegdcio em crescimento. Diante desse cenario e considerando o baixo volume de
informacgdes disponiveis, procurou-se fazer um levantamento sobre a cadeia agroindustrial
do queijo de Alagoa, especificamente nos temas “canais de comercializagio e mercados”
da regido, “condicfes de infraestrutura”, “processamento” e “expectativas”. O objetivo da
pesquisa foi caracterizar a cadeia agroindustrial do queijo artesanal de Alagoa. Foram
aplicados 17 questionarios, tendo sido possivel organizar os dados obtidos e toméa-los
apresentdveis a quem possa se interessar via o uso de ferramentas (softwares) de andlise
exploratéria. Espera-se que estes resultados auxiliem na visualizaggo e na compreensao
do cenario da fabricagdo de queijo artesanal em Alagoa como um todo, viabilizando assim o
surgimento de futuras pesquisase politicas publicas que contribuam para o desenvolvimento
socioeconémico da regido.

Termos para indexag¢éo: Alagoa, anélise exploratéria de dados, industria leiteira, Minas

https://www.alice.cnptia.embrapa.br/alice/bitstream/doc/1163611/1/Producao-de-queijo-artesanal-em-Alagoa.pdf
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https://www.alice.cnptia.embrapa.br/alice/bitstream/doc/1163611/1/Producao-de-queijo-artesanal-em-Alagoa.pdf

Essas produgdes académicas servem como fontes secundarias valiosas,
contribuindo para o fortalecimento do diagndstico da Indicacdo Geografica para a
regido de Alagoa. Os estudos abordam aspectos como, caracteristicas especificas do
produto, impacto econémico e relevancia cultural da regido de Alagoa, reforcando a
notoriedade e o vinculo histérico do territério com o produto.

Os resultados encontrados de producdo académica demonstram o interesse
técnico-cientifico sobre o tema e corroboram a legitimidade do reconhecimento da

Indicacdo Geografica, alinhando-se ao art. 9°, 84°, da Portaria INPI n° 4/2022.

lll. Legislacbes

e Decreto Municipal N° 007/2024 do Municipio de Alagoa (MG)
Regulamentacdo do Servi¢go de Inspe¢do Municipal (S.I.M) de produtos de
Origem Animal

Durante a pesquisa de evidéncias, também foram encontradas algumas
legislacdes que reverenciam o territorio de Alagoa, em especial o Decreto Municipal
n° 007, que em seu Artigo 157 faz consideracBes sobre as caracteristicas obrigatérias
que todos o0s queijos devem possuir para serem classificados como Queijos
Artesanais, estabelecendo o0s requisitos essenciais para que possam ser
reconhecidos como tais. Este Decreto, em vigor desde 2024, destaca-se por promover
a fiscalizacdo e proteger o legado de producédo de Queijo Artesanal da cidade,

sublinhando a importancia historica e cultural deste setor para a regiao.
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PREFEITURA MUNICIPAL DE ALAGOA
ESTADO DE MINAS GERAIS

DECRETO N°. 007, DE 01 DE FEVEREIRO 2024.

DISPOE SOBRE A REGULAMENTACAO DO SERVICO DE
INSPECAO MUNICIPAL (S.L.M) DE PRODUTOS DE
ORIGEM ANIMAL NO MUNICIPIO DE ALAGOA MG,
CONFORME LEI MUNICIPAL N° 1049, DE 27 DE
DEZEMBRO DE 2022.

O Prefeito Municipal de Alagoa, Estado de Minas Gerais, no uso das atribuig¢des que lhe
confere a Lei Orgéanica do Municipio,

DECRETA

Artigo 1° - Fica aprovado o Regulamento do Servi¢o de Inspeg¢do Municipal (SIM) de
Produtos de Origem Animal do Municipio de Alagoa, que integra este Decreto.

Artigo 2° - Este Decreto entra em vigor na data de sua publicagdo revogadas as
disposi¢des em contrario.

REGISTRE-SE, PUBLIQUE-SE, AFIXE-SE E CUMPRA-SE.
Prefeitura Municipal de Alagoa, 01 de fevereiro de 2024.
JULIANO DINIZ DE OLIVEIRA - PREFEITO MUNICIPAL

PREFEITURA MUNICIPAL DE ALAGOA
ESTADO DE MINAS GERAIS

Art. 175 — Considera-se Queijo Artesanal de Alagoa, o queijo elaborado a partir do leite integral
de vacas sadias, cru, higido, de produg@o propria, com utilizacdo de soro fermento, e que o
produto final apresente consisténcia dura, textura tendendo a fechada, cor interna intermediaria
entre o branco a amarelada, sabor moderadamente salgado suave a picante e odor
moderadamente pronunciado conforme a tradi¢d@o historica e cultural do municipio de Alagoa,
onde ¢ produzido classificando-se, de acordo com o regulamento Técnico de Identidade e
Qualidade de Queijos, como um queijo gordo e de baixa umidade.

Composigao:

I — O queijo Artesanal de Alagoa apresenta como ingredientes obrigatorios: leite integral cru,
culturas lacticas naturais, coalho e sal.

I — O Queijo Artesanal de Alagoa podera ter como ingredientes opcionais, isolados ou em
combinagdo: condimentos, especiarias, azeite e vinho desde que atendam a legislagdo especifica
e que estejam prontos ao consumo na forma em que se apresentam.

II1 — Nio ¢ permitida a utiliza¢do de qualquer tipo de aditivo e/ou coadjuvantes de tecnologia.
IV - E permitido o uso de resinas apos o periodo de maturagio do queijo.

Caracteristicas Sensoriais:

V - Consisténcia dura, textura tendendo a fechada, cor interna intermediéria entre o branco a
amarelada, sabor moderadamente salgado, suave a picante e odor moderadamente pronunciado.

https://alagoa.mg.gov.br/wp-content/uploads/2024/03/DECRETO-N0-007-SIM-ALAGOA .pdf
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V. Eventos

Durante as pesquisas realizadas, a consultoria identificou diversos eventos que
evidenciam a forte ligacdo entre o territério de Alagoa e o Queijo Artesanal. Um
exemplo significativo disso € o tradicional Festival do Queijo e do Azeite, evento
realizado pela Prefeitura Municipal de Alagoa.

A existéncia de eventos dessa natureza destaca a relevancia cultural do queijo
artesanal para a regido, ressaltando sua importancia ndo apenas como produto tipico,
mas também como um elemento de identidade e tradicdo local. Tais manifestacdes
reforcam o vinculo intrinseco entre o territorio e sua producao, evidenciando o papel

fundamental desse alimento na cultura de Alagoa.

CONFIRA A PROGRAMACAD COMPLETAN %9

REALIZACAD: PRODUCAD:

b PREFEITURA
DE ALAGOA 3

https://sertaobras.org.br/xiii-festival-do-queijo-e-do-azeite-acontecera-em-alagoa-de-30-de-maio-a-02-de-junho/
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V.

INDICAGOES GEOGRAFICAS — RPI 2753 de 10 de outubro de 2023

CODIGO 303 (Exigéncia em fase preliminar do pedido de registro)

N° DO PEDIDO: BR 402023000014-9(

INDICACAO GEOGRAFICA: Alagoa

ESPECIE: Indicagio de Procedéncia

NATUREZA: Produto

PRODUTO: Queijo Artesanal elaborado com leite de vaca cru
REPRESENTACAO:

PAIS: Brasil

DELIMITACAO DA AREA GEOGRAFICA: Area correspondente ao municipio de Alagoa
Estado de Minas Gerais

DATA DO DEPOSITO: 30 de agosto de 2023

REQUERENTE: Associagdo Dos Produtores de Queijo Artesanal de Alagoa -
APROALAGOA

PROCURADOR: Nio possui

DESPACHO
O pedido nédo atende ao disposto no art. 19 da Portaria/INPU/PR n° 04/22. A ndo manifestagio
no prazo de 60 ) dias d 0 arq do pedido de registro.

Cumpra a exigéncia observando o disposto no parecer

INDICACOES GEOGRAFICAS — RPI 2768 de 23 de janeiro de 2024

CODIGO 325 (Pedido arquivado)

N°DO PEDIDO: BR 40 2023 000014 9
INDICACAO GEOGRAFICA: Alagoa

ESPECIE: Indicagdo de Procedéncia

NATUREZA: Produto

PRODUTO: Queijo artesanal elaborado com leite de vaca cru

REPRESENTACAO:

PAIS: Brasil

DELIMITACAO DA AREA GEOGRAFICA: Area correspondente ao municipio de Alagoa
no Estado de Minas Gerais

DATA DO DEPOSITO: 30/08/2023

REQUERENTE: ASSOCIACAO DOS PRODUTORES DE QUEIIO ARTESANAL DE
ALAGOA - APROALAGOA

PROCURADOR: Nio ha

DESPACHO
Arquivado o pedido de registro ou de alteragdo de registro por falta de cumprimento de
exigéncia.

Acompanha este despacho o relatério de exame.

SEBRAE
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1.

ANEXO 2

Relatorio Fotografico da Visita da Consultoria

Indicagdo Geogrifica sefimas

Diagndstico de Potencialidade

Associagéo dos
produtores des

fmbﬁ
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Legenda: Imagens 01, 02, 03, 04, 05, 06, 07, 08, 09 e 10 - Apresentacao sobre
Indicacdo Geogréfica e Aplicacdo de Diagndstico aos Envolvidos com a cadeia de
producao do queijo em Alagoa/MG em 13.02.2025.
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