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1. Introdugao

No cenario contemporaneo, cresce a preocupacado dos consumidores com a
procedéncia e a autenticidade dos produtos que consomem. Enquanto questdes
ambientais e sociais, como praticas produtivas sustentaveis e responsabilidade ética,
ganham relevéancia no mercado, o verdadeiro diferencial de muitos produtos esta na
conexao com seus territorios de origem. Produtos que possuem uma ligagao auténtica
com regides ou localidades especificas sdo cada vez mais valorizados por refletirem
autenticidade, tradicdo e saberes transmitidos ao longo do tempo, além de
contribuirem para a preservacgao de praticas culturais e comunitarias.

Nesse contexto, as Indicacdes Geograficas (IGs) emergem como um
instrumento estratégico ao conectar produtos e servigos a regides especificas,
assegurando que suas caracteristicas ou reputacdo sejam protegidas e valorizadas.
Mais do que um reconhecimento formal, as IGs promovem o desenvolvimento
territorial, agregam valor econdmico aos produtos e fortalecem a competitividade no
mercado. Elas permitem aos consumidores fazerem melhores escolhas, garantindo
que os produtos adquiridos estejam alinhados a valores de responsabilidade social e
ambiental, enquanto incentivam a preservagcdo da identidade -cultural e do
conhecimento ancestral das comunidades produtoras.

Uma IG ndo é criada, mas reconhecida com base em evidéncias técnicas e
histéricas que demonstram a relacédo entre o produto ou servico e seu territorio de
origem. A propriedade de uma |G é coletiva, pertencendo a comunidade de produtores
ou prestadores de servicos que compartilham o direito legitimo de usar o nome
geografico, desde que cumpram as condigdes estabelecidas em normas e
especificagdes técnicas. A protecao conferida pela |G recai sobre o nome geografico,
garantindo que ele n&do seja usado de forma indevida por terceiros para comercializar
produtos que ndo possuam a mesma origem ou qualidade, evitando assim falsas
indicagOes geograficas que possam enganar consumidores e desvalorizar o trabalho
das comunidades locais.

O processo de reconhecimento de uma |G no Brasil é estruturado com base
em rigor técnico e comprometimento coletivo, regulamentado pela Lei n°® 9.279/96 (Lei
de Propriedade Industrial) e pela Portaria INPI/PR n° 04/2022. Essas normas
estabelecem critérios claros e objetivos que garantem a conexao legitima entre o
nome geografico e o produto ou servigo a ele vinculado. Além disso, o processo de IG

integra multiplos atores — produtores, representagdes coletivas e instituicoes
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publicas e privadas — que, juntos, protegem o nhome geografico, valorizam o produto
e promovem a sustentabilidade econémica e social das regides envolvidas.

A regido analisada possui um nome geografico reconhecido por sua ligagao
com a producdo de atividades distintivas, consolidado por praticas produtivas,
culturais e historicas que conferem notoriedade ao territorio. Este diagndstico técnico
foi elaborado para identificar e analisar as evidéncias que fundamentam essa relacgéo,
considerando elementos como a reputacdo do nome geografico, as caracteristicas
distintivas do produto e a organizagao coletiva da producéo. Por meio de entrevistas,
analises documentais e pesquisas publicas, o diagndstico avalia o potencial da regido
para o reconhecimento como Indicagao Geografica.

O reconhecimento de uma IG oferece vantagens significativas aos produtores,
atribuindo valor agregado aos seus produtos, fortalecendo sua preseng¢a no mercado
e assegurando melhores condigbes de comercializagdo. Além disso, ele promove
beneficios concretos, como o aumento da renda dos produtores, a melhoria das
condi¢cdes de vida das comunidades locais e a perpetuacao de tradigdes culturais,
contribuindo para a preservagao da identidade regional e para o desenvolvimento
sustentavel das localidades beneficiadas.

Nesse cenario, 0 Sebrae desempenha um papel estratégico, orientando e
apoiando pequenos negdcios na protecao e promogao de produtos e servigos ligados
a territorios especificos. Por meio do incentivo ao uso das Indicagdes Geograficas, o
Sebrae busca ampliar o acesso a mercados, aumentar a competitividade e estimular
o crescimento econdmico e social nas regides beneficiadas.

Vale ressaltar que as conclusdes apresentadas neste diagndstico tém carater
técnico e preliminar, baseando-se nas informacgdes coletadas durante o processo.
Embora ndo condicionem ou garantam o reconhecimento pelo Instituto Nacional da
Propriedade Industrial (INPI), responsavel pela analise e concessado dos registros,
elas fornecem subsidios valiosos para a estruturacdo de um pedido fundamentado,
alinhado as diretrizes da Portaria INPI/PR n° 04/2022. Assim, o diagndstico contribui
para fortalecer a identidade territorial e promover o desenvolvimento econdmico,

cultural e social do territorio.

2. As Indicagoes Geograficas e as Marcas Coletivas
As Indicagdes Geogréficas (IGs) e Marcas Coletivas (MCs) séo instrumentos

fundamentais de propriedade intelectual que desempenham um papel estratégico na
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valorizagao de territorios, produtos e servigos regionais. Regulamentadas pela Lei de
Propriedade Industrial (LPI), elas ndo apenas asseguram protecéo juridica contra

fraudes e usurpagdes, mas também promovem o desenvolvimento humano, social,
cultural e econdmico, fortalecendo comunidades e preservando praticas tradicionais.

De acordo com o Art. 176 da LPI, as IGs dividem-se em duas categorias:
Indicacao de Procedéncia (IP) e Denominagao de Origem (DO). A IP, definida no Art.

177, protege o nome geografico de uma localidade que se tornou conhecida como
centro de producéao, extracado ou fabricagcao de determinado produto ou prestacao de
servigo. Ja a DO, conforme o Art. 178, exige que as qualidades ou caracteristicas do
produto ou servigo estejam essencialmente ligadas ao meio geografico, incluindo
fatores naturais (como solo e clima) e humanos (como técnicas de producgao
tradicionais).

As MCs, por sua vez, sao reguladas pelo Art. 123, inciso Ill, da LPI, e
identificam produtos ou servigos provenientes de membros de uma coletividade
organizada, como associag¢des ou cooperativas. Elas estabelecem um vinculo direto
com a governanga coletiva, garantindo que os produtos identificados estejam
alinhados as normas de padronizagao e uso definidas por um regulamento interno. A
Portaria INPI/PR n° 08/2022 consolidou os atos normativos referentes as MCs,
assegurando protegéo juridica, organizagao e valorizagdo dos produtores.

Ja as IGs contam com a Portaria INPI/PR n°® 04/2022, que detalha os critérios
e procedimentos necessarios para seu registro, incluindo a apresentacédo de um
caderno de especificagdes técnicas, documentos de comprovagao de notoriedade e
um instrumento oficial de delimitacdo geografica. Esse marco normativo reforga a
importancia de vincular produtos e servigos as suas origens territoriais, destacando a
autenticidade e qualidade como elementos distintivos no mercado.

O reconhecimento de uma IG, em particular, € um marco transformador para

qualquer territério. Ele legitima a ligagao entre o produto e sua origem, assegurando
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protecéo juridica contra o uso indevido do nome geografico. Mais do que isso, agrega
valor ao produto, destacando suas caracteristicas unicas e sua conexao com O
territério. Essa valorizagdao aumenta a competitividade em nichos de mercado que
priorizam autenticidade, qualidade e sustentabilidade, gerando novas oportunidades
econdmicas.

Os impactos de uma IG vao além da economia. Ela promove inclusido social ao
integrar pequenos produtores, fortalece o associativismo e cria condigbes para maior
equidade dentro da cadeia produtiva. Culturalmente, a IG protege o patriménio
imaterial do territério, preservando praticas tradicionais e conectando o produto a
histéria da comunidade. Ambientalmente, incentiva praticas sustentaveis que
respeitam os recursos naturais e a biodiversidade da regiao.

Portanto, o reconhecimento de uma Indicagdo Geografica ndo € apenas um ato
de protecédo legal, mas uma estratégia abrangente de valorizagao territorial. Ele
transforma a reputagcdo de um produto em um ativo econémico, social e cultural,
gerando beneficios duradouros para as comunidades envolvidas. Assim, as IGs se
configuram como instrumentos indispensaveis para a promocao de um
desenvolvimento sustentavel, integrando identidade, inovagdo e resiliéncia em

territérios que buscam se destacar no cenario global.

3. Metodologia utilizada no diagnéstico de potencialidade para Indicagao
Geografica Analisada

A protecao oficial e o reconhecimento de uma Indicagdo Geografica (IG) sao
ferramentas essenciais para preservar e valorizar os produtos tipicos e diferenciados
do Brasil, em conformidade com a Lei n° 9.279/96 (Lei de Propriedade Industrial).
Contudo, antes de iniciar um processo de registro, € fundamental realizar um
diagndstico preliminar para avaliar se uma determinada regido atende aos critérios
exigidos para a protegcao de uma |G, conforme estabelecido na Portaria INPI/PR n°
04/2022 e detalhado no Manual de Indicagdo Geografica.

Com o objetivo de subsidiar essa analise, o Sebrae desenvolveu, em 2010,
uma metodologia especifica para avaliar o potencial de areas geograficas
relacionadas a produtos ou servicos visando o reconhecimento como Indicagao
Geografica. Desde entédo, essa metodologia tem sido continuamente aprimorada com
base nas experiéncias praticas acumuladas, culminando, em 2023, na validacéo de
sua versao atual. Essa nova versao foi ajustada para oferecer maior agilidade no
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processo de aplicagao e incentivar uma participagdo mais espontanea e natural dos
entrevistados.

A metodologia tem como finalidade principal auxiliar na tomada de decisées
estratégicas quanto a viabilidade de estruturar um processo de |G, seja na modalidade
de Indicacéo de Procedéncia ou de Denominagao de Origem. Além disso, ela também
permite avaliar se a criacdo de uma Marca Coletiva, regulamentada pela mesma
legislagao, seria uma alternativa mais adequada para atender aos objetivos da regi&o.

O processo segue os parametros legais e normativos, sendo estruturado em
torno de um questionario que serve como guia para entrevistas com os produtores da
area em analise. Essas entrevistas sdo conduzidas por especialistas em Indicagdes
Geograficas, que também utilizam fontes secundarias para complementar as
informagdes coletadas. As respostas obtidas sdo organizadas e analisadas com base
nos 10 critérios estabelecidos para avaliagdo do potencial de estruturagdo e
reconhecimento da Indicacdo Geografica, conforme definidos no Manual de Indicagéo
Geografica. Esses critérios permitem um aprofundamento técnico na analise,
assegurando a consisténcia das informagdes e a adequacdo aos requisitos
normativos.

Com base nos dados coletados, sdo gerados indicadores qualitativos que
analisam os elementos indispensaveis para o reconhecimento de uma IG. Esses
indicadores permitem a elaboracdo de um laudo de potencialidade, que fornece uma
avaliagao técnica sobre a viabilidade de protecdo da regido e orienta os proximos
passos. O laudo pode embasar tanto a estruturagdo de um pedido de IG, em
alinhamento com a legislagdo e as normativas do INPI, quanto a recomendacéo de

um modelo de Marca Coletiva mais adequado as necessidades do territorio.

4. Critérios de analise de potencialidade
As respostas das questdes visam gerar subsidios para o aprofundamento da
analise do potencial de estruturagao e reconhecimento da Indicagcdo Geografica, de

acordo com 10 critérios:
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Governanga

Engajamento Territorialidade

Desempenho Econgfmico \cesso produtivo

Notorieda fideia produtiva

Vinculo com o meio geografic
Necessidade de protegio

4.1. Governanga
Esse critério é pontuado de modo que a nota 0 significa que os
produtores/prestadores de servigos ndo possuem uma entidade que os represente (ou
ha divisdo de governanga) e a relagdo entre produtores e demais entidades tem
muitos conflitos; enquanto a nota 5 significa que os produtores/prestadores de
servicos possuem uma entidade que os representam, produtores com uma excelente
relacdo, sendo representados adequadamente por uma entidade com forca e

capacidade de articulagao para busca de recursos.

4.2. Territorialidade

Esse critério é pontuado de modo que a nota 0 significa que ndo ha qualquer
delimitacdo de produgao na area geografica e os produtores/prestadores de servigo
nao se sentem pertencidos a ela; enquanto a nota 5 significa que ha uma area
geografica bem delimitada com critérios técnicos, senso de pertencimento e

produtores/prestadores de servico instalados nessa area.

4.3. Processo produtivo

Esse critério € pontuado de modo que a nota 0 significa que nao ha qualquer
método de producgao realizado na area geografica e os produtores/prestadores de
servico nao possuem qualquer padronizacao e formalizacdo do processo produtivo;

enquanto a nota 5 significa que ha uma area geografica que agrega as etapas de
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producao, ha forte identidade entre a forma de produgao dos produtores/prestadores

de servigo instalados nessa area e esse processo € bem definido.

4.4. Cadeia Produtiva

Esse critério € pontuado de modo que a nota O significa que o produto/servigo
nao possui uma cadeia produtiva saudavel, podendo, ainda, tem influéncia negativa
de algum atravessador e a relagao entre produtores e institui¢des publicas tem muitos
conflitos; enquanto a nota 5 significa que o produto/servigo possui método de
producao definido, os produtores/prestadores de servigo sao livres para comercializar
e possuem uma excelente relagcédo, carregando o nome do territorio muitas vezes

acima de marcas proprias e possuem forte apoio das instituicdes publicas.

4.5. Pesquisa

Esse critério é pontuado de modo que a nota 0 significa que ndo existem fatores
ambientais que influenciam as caracteristicas dos produtos que podem ser
comprovados por estudos cientificos e também ndo ha fatores humanos que possam
ser comprovados; enquanto a nota 5 significa que existem estudos e laudos técnicos-
cientificos capazes de comprovar a relacdo entre as caracteristicas/qualidade do
produto e os fatores humanos e naturais da regido, podendo o nexo causal ser
comprovado por meio de diversas evidéncias. Além disso, existem ICTs no territério
que podem complementar tais estudos. Em caso de potenciais Indicacbes de
Procedéncia, a nota baixa do critério de pesquisa nao desqualifica, de forma alguma,

a sua potencialidade como Indicagdo Geografica.

4.6. Necessidade de protegao

Esse critério € pontuado de modo que a nota 0 significa que o nome geografico
vinculado ao produto/servico néo precisa de protecdo e nao sofre com a usurpacao;
enquanto a nota 5 significa que o nome geografico vinculado ao produto/servigco
precisa de protecéo, pois ha constantemente usurpagao e o mercado exige a garantia

de origem.

4.7. Vinculo com o meio geografico
Esse critério € pontuado de modo que a nota 0O significa que n&o é possivel

comprovar qualquer vinculo entre a regido, o produto e o saber-fazer dos produtores;
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enquanto a nota 5 significa que é possivel comprovar a relagdo entre as
caracteristicas/qualidade do produto e os fatores humanos e naturais da regiao,
podendo o nexo causal ser comprovado por meio de diversas evidéncias, tais como
estudos e laudos técnicos-cientificos.

Em caso de potenciais Indicagbes de Procedéncia, a nota baixa do critério néo
desqualifica, de forma alguma, a sua potencialidade como Indicagao Geografica,

tendo relevancia apenas para a potencialidade de Denominagéao de Origem.

4.8. Notoriedade

Esse critério € pontuado de modo que a nota 0 significa que nao € possivel
comprovar nenhuma notoriedade do nome geografico relacionada ao produto ou
servigo; enquanto a nota 5 significa que € possivel comprovar uma expressiva

notoriedade do nome geografico em nivel nacional e internacional.

4.9. Desempenho Econémico

Esse critério € pontuado de modo que a nota 0 significa que os
produtores/prestadores de servigo ndo sao organizados economicamente, o
produto/servico tem baixa geragdo de retorno econdmico, ndo possui produgéo
expressiva e possui pouquissimos produtores na regiao; enquanto a nota 5 significa
que sao muito organizados economicamente, o produto/servico € bastante
comercializado, trazendo bons resultados monetarios com a produgéo na regido. Vale
ressaltar que este critério ndo é fator determinante para desqualificagdo da
potencialidade da IG, eis que os segmentos ndao possuem dados econémicos de forma

clara.

4.10. Engajamento

Esse critério € pontuado de modo que a nota 0 significa que os
produtores/prestadores de servico ndo possuem interesse em uma ferramenta de
protecao e formas de agregacao de valor ao territorio; enquanto a nota 5 significa que
os produtores/prestadores de servigo estdo, no momento do diagndstico, empolgados
e muito interessados em proteger seu territorio e agregar valor aos seus

produtos/servigos.
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5. Questoes aplicadas

1) Qual o nome geografico em questao? Terra do que?
Resposta: O nome geografico é “MANTIQUEIRA DE MINAS”, amplamente
reconhecido e associado a produc¢ao de QUEIJO ARTESANAL.

2) Qual produto/servico (e derivados) esta regiao produz?
Resposta: A regiao é amplamente reconhecida pela produgdo de queijo
artesanal, elaborado a partir de leite de soro fermentado cru, sendo este o principal

produto de sua economia.

3) Quais municipios ou parte de municipios compreendem esta regiao?
Resposta: A regido da Mantiqueira de Minas abrange dez municipios: Passa
Quatro, Itanhandu, Itamonte, Pouso Alto, Virginia, Carvalhos, Bocaina de Minas,

Liberdade e Aiuruoca.

4) Essa regiao possui notoriedade (fama) por conta deste produto/servigo?
Quao grande é esta notoriedade?

Resposta: Sim. O queijo produzido na regido era conhecido, anteriormente,
como "Parmesao da Mantiqueira", no entanto, com a regulamentacédo estadual que
delimitou a area da Mantiqueira de Minas, o produto consolidou sua fama, mais
especificamente nos ultimos cinco anos, especialmente por meio da realizacdo de

festivais locais e da comercializagao em lojas especializadas.

5) Como é o processo produtivo deste produto/servigo?
Resposta: O processo produtivo segue padrdes estabelecidos pela Emater e

pelo governo estadual, garantindo a qualidade e a padronizagao do queijo artesanal.

6) Como funciona a cadeia produtiva deste produto/servigo?
Resposta: A cadeia produtiva do queijo artesanal da Mantiqueira de Minas esta
integralmente localizada na regido. No entanto, os insumos utilizados na alimentagao

do gado leiteiro sdo provenientes de outras localidades.

7) Como é o desempenho econémico deste produto/servico nesta regiao?
SEBRAE
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Resposta: A producéo de queijo artesanal representa entre 10% e 15% da

economia regional.

8) Quais sao os diferenciais deste produto/servigo em relagao a seus similares?
Resposta: Os diferenciais do queijo artesanal da Mantiqueira de Minas, dentre
os demais queijos produzidos em outras regides, sao a textura e a umidade, que

conferem ao queijo um sabor diferenciado.

9) Esses diferenciais sao atribuidos a fatores edafoclimaticos?

Respostas: Sim. Os diferenciais do queijo sdo influenciados pelas
caracteristicas do solo e do clima da regido. O solo diferenciado confere um sabor
especial ao leite, e a umidade climatica contribui para a maturagao do queijo. Além
disso, o gado leiteiro consome agua proveniente da Serra da Mantiqueira

separadamente da racao, o que também impacta no sabor final do produto.

10) Existem pesquisas relacionadas ao produto e a regiao?

Resposta: Ha estudos que indicam que o queijo produzido na regido contém
melatonina, serotonina e dopamina, componentes que podem influenciar o bem-estar
dos consumidores. Todavia, ndo foram identificados estudos que comprovem o

vinculo entre o queijo artesanal e os fatores edafoclimaticos da regiao.

11) Existem casos de usurpacao do nome geografico?
Resposta: Sim, ha registros de queijos artesanais produzidos em outras

regides que sdo comercializados como se fossem da Mantiqueira de Minas.

12) Como funciona a coletividade na regiao?

Resposta: A coletividade que envolve a cadeia produtiva do queijo na regiao
da Mantiqueira de Minas conta com uma associacao, a APROMAM — Associagao dos
Produtores de Queijo Artesanal Mantiqueira de Minas, e um sindicato, Sindicato Rural
de ltamonte, voltados para os produtores, além de um forte senso de pertencimento

e coletividade entre os municipios envolvidos na produgéo do queijo artesanal.

13) Quais as expectativas dos produtores em relagdao a continuidade das

atividades?
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Resposta: Os produtores demonstram otimismo quanto a continuidade das
atividades, impulsionados pela valorizagéo crescente do queijo artesanal. Os festivais
municipais e regionais tém reforcado esse reconhecimento e fortalecido o orgulho dos

produtores locais.

14) Como é a disponibilidade de mao de obra na regidao? Essa mao de obra é
qualificada?
Resposta: Ha escassez de mao de obra qualificada na regido, o que

representa um desafio para a continuidade e o aprimoramento da producao.

15) A comunidade, o comércio local, poder publico, etc., ja utilizam e valorizam
esse produto?

Resposta: Sim, ha uma valorizagao significativa por parte da sociedade civil,
do governo e da comunidade local em relagdo ao queijo artesanal da Mantiqueira de

Minas.

16) O turismo ja é explorado na regiao? Existe alguma relagao entre o turismo e
a potencial IG?

Resposta: O turismo ja é explorado na regido, bem como ha iniciativas que
estdo em andamento para a criagéo da Rota do Queijo da Serra da Mantiqueira, o que

podera fortalecer ainda mais a notoriedade do produto.

17) Os entrevistados tém interesse em buscar um reconhecimento como IG ou
Marca Coletiva?
Resposta: Sim, os produtores demonstram interesse na obtencdo de um

reconhecimento formal, seja por meio da Indicacdo Geogréfica (IG).

18) Curiosidades que surgiram durante o diagnéstico:

Resposta: O queijo da Mantiqueira de Minas era anteriormente conhecido
como "Parmesao da Mantiqueira", mas, devido a legislagao estadual que delimitou a
area de produgao, o nome foi redefinido. A cidade esta situada em um vale no Sul de

Minas Gerais, onde o Rio Verde serpenteia pela Serra da Mantiqueira. Suas
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nascentes formam pocos, corredeiras e cachoeiras de grande beleza, que contribuem

para o turismo ecoldgico e de aventura na regiao.
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6. Levantamento de dados de analise da potencialidade

Este relatério apresenta a analise da potencialidade de reconhecimento do
nome geografico "Mantiqueira de Minas" como Indicagcdo Geografica, com base nas
informagdes coletadas em entrevistas com produtores e observagdes de campo,
conforme os critérios da metodologia SEBRAE e os parametros da Portaria INPI/PR
n°® 04/2022.

A investigacao revelou que o territorio reune caracteristicas que apontam para
ambas as espécies de IG: Indicagdo de Procedéncia (IP) e, em perspectiva,
Denominacgao de Origem (DO). O queijo artesanal produzido na regido é associado a
influéncia do solo, da agua da Serra da Mantiqueira e do clima local, o que sugere a
presencga de fatores naturais que poderiam justificar uma DO. Contudo, ndo foram
identificados estudos técnicos que comprovem o nexo de causalidade exigido para
este tipo de reconhecimento.

Paralelamente, foram constatadas evidéncias de fama e notoriedade do nome
"Mantiqueira de Minas" em relagdo a produgao de queijo, especialmente fortalecidas
nos ultimos anos por festivais, premiagdes e sua presenga em lojas especializadas, o
que configura uma base sélida para o encaminhamento de um pedido de Indicagao
de Procedéncia (IP). A escolha entre IP ou DO dependera do engajamento da
coletividade em suprir as lacunas documentais e definir a estratégia de valorizagado do

produto no mercado.

6.1. Governanga

A governanga da regido da Mantiqueira de Minas é estruturada e conta com
entidades representativas, como associacao e sindicato de produtores. H4 um forte
senso de pertencimento e cooperagao entre os envolvidos na produgdo do queijo
artesanal. Embora a organizagao seja eficiente, ainda ha espaco para a ampliagao da
representatividade e maior integragao entre os produtores.

Nota atribuida: 4

6.2. Territorialidade

17

2]
m
T
I=§||
m



A regiao da Mantiqueira de Minas € composta pelos municipios de Passa
Quatro, Itanhandu, Itamonte, Pouso Alto, Virginia, Carvalhos, Bocaina de Minas,
Liberdade e Aiuruoca. Essa delimitagao geografica é reconhecida pelos produtores e
consumidores, reforgando a identidade territorial do queijo artesanal produzido na

regiao.
Nota atribuida: 5

6.3. Processo Produtivo

O queijo artesanal da Mantiqueira de Minas € produzido com leite cru e soro
fermento, seguindo um processo tradicional que inclui etapas de coalhagem,
prensagem e maturagéo. O processo é padronizado com orientagdo da Emater e do

governo estadual, garantindo qualidade e uniformidade na producéo.
Nota atribuida: 5

6.4. Cadeia Produtiva

A cadeia produtiva é totalmente localizada na regido da Mantiqueira de Minas,
desde a producgao do leite até a fabricagdo e comercializagdo do queijo. No entanto,
alguns insumos utilizados na alimentacdo do gado leiteiro sdo adquiridos de outras

regides.
Nota atribuida: 4

6.5. Pesquisa

Estudos indicam que o queijo produzido na regido contém melatonina,
serotonina e dopamina, substancias associadas ao bem-estar dos consumidores. No
entanto, ainda ha necessidade de mais pesquisas que relacionem diretamente as

caracteristicas do queijo aos fatores geograficos da regiéo.
Nota atribuida: 3

6.6. Necessidade de Protecao

SEBRAE 18



Ha registros de usurpacdo do nome "Queijo da Mantiqueira de Minas", com
produtos de outras regides sendo comercializados indevidamente como se fossem
auténticos da regido. Essa pratica compromete a reputagdo do produto e reforgca a

necessidade de protegéo formal.
Nota atribuida: 4

6.7. Vinculo com o Meio Geografico

Os diferenciais do queijo artesanal da Mantiqueira de Minas estao ligados a
fatores edafoclimaticos, como a qualidade do solo e do clima da regido. A umidade e
a composicao do solo influenciam diretamente na qualidade do leite e na maturagao

do queijo, conferindo-lhe sabor, textura e umidade diferenciados.
Nota atribuida: 1

6.8. Notoriedade

A notoriedade do queijo artesanal da Mantiqueira de Minas vem crescendo
nos ultimos cinco anos, impulsionada por festivais locais e pela comercializagdo em
lojas especializadas. Observa-se, contudo, que esse reconhecimento ainda é
incipiente e fortemente restrito ao ambito regional. Nao foi possivel identificar uma
pluralidade de meios de prova capazes de comprovar, de forma robusta, a fama do
nome geografico em associagdo ao produto, conforme exige o §4° do art. 9° da
Portaria INPI/PR n°® 04/2022.

Além disso, destaca-se que o nome geografico “Mantiqueira de Minas” foi
recentemente delimitado e reconhecido pela propria localidade, o que limita o acervo
histérico de evidéncias vinculadas a esse termo especifico. Parte significativa do
reconhecimento anterior estava relacionada a denominacdo “Parmesdo da

Mantiqueira”, ndo se confundindo, portanto, com o nome geografico ora analisado.
Nota atribuida: 2

6.9. Desempenho Econémico
A produgdo de queijo artesanal representa entre 10% e 15% da economia

regional, contribuindo significativamente para a geragédo de renda e emprego. O setor
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tem potencial de crescimento, especialmente com a obtencdo de uma Indicagao

Geografica, que pode agregar valor ao produto.

Nota atribuida: 3

6.10. Engajamento

Os produtores da regido demonstram grande interesse em buscar o reconhecimento
do Queijo da Mantiqueira de Minas como Indicagédo Geografica ou Marca Coletiva.
Esse reconhecimento € visto como estratégico para a valorizagdo do produto e

fortalecimento da identidade regional.

Nota atribuida: 5
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7. Grafico de radar da regiao avaliada
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Muito embora o resultado do grafico radar, elaborado segundo a metodologia
do SEBRAE, aponte boas avaliagbes em aspectos relevantes para a territorialidade
diagnosticada, verifica-se que as notas fundamentais — notoriedade e vinculo geografico
—, indispensaveis a estruturacdo do pedido de reconhecimento do nome geografico
“Mantiqueira de Minas” como Indicagdo Geografica (IG), ainda ndo atingiram o nivel
necessario. Observa-se, assim, que o territério ndo alcangou a integralidade dos
atributos exigidos para a efetivagcdo do registro, em conformidade com a Lei n°
9.279/1996 e a Portaria INPI/PR n° 04/2022.

No que se refere a Denominagéao de Origem (DO), embora os entrevistados
tenham relatado vinculos do produto com fatores edafoclimaticos e humanos da Serra
da Mantiqueira, nao foram apresentados estudos técnico-cientificos conclusivos capazes
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de demonstrar o nexo de causalidade requerido.

Quanto a Indicagcdo de Procedéncia (IP), as evidéncias reunidas até o
momento mostram-se insuficientes para atender a exigéncia de comprovagao da fama e
notoriedade do nome geografico por meio de pluralidade de fontes. As informacdes
levantadas ndo atingem o patamar esperado para consolidar o nome “Mantiqueira de
Minas” como centro reconhecido de produgéao do queijo artesanal.

Conclui-se, portanto, que nao ha, neste momento, elementos técnicos e
documentais suficientes para sustentar um pedido de registro junto ao INPI, sendo
necessaria a sistematizagcdo e o fortalecimento das bases probatérias para que,

futuramente, seja possivel avaliar a viabilidade de um pleito.

8. Analise de Evidéncias em Fontes Secundarias

As evidéncias coletadas pela consultoria, somadas as respostas dos
entrevistados, contribuem para o diagnéstico apresentado, oferecendo registros que
destacam a relac&o historica, cultural e econdmica do territério com o queijo artesanal
da Mantiqueira de Minas. Essas fontes secundarias indicam reconhecimento crescente,
embora ainda caregam de maior sistematizagdo e robustez para atender integralmente
as exigéncias da Portaria INPI/PR n° 04/2022.

Midias Digitais e Reportagens: Foram identificadas reportagens televisivas,
matérias publicadas em plataformas digitais e videos no YouTube que refletem a
percepgao popular e o reconhecimento de mercado do queijo artesanal da regido.
Embora relevantes como evidéncia inicial de notoriedade, tais registros precisam ser
complementados por outras fontes documentais para consolidar a pluralidade probatéria
exigida para uma Indicacédo de Procedéncia (IP).

Producbes Académicas: A consulta ao Google Académico retornou
aproximadamente 1.300 resultados relacionados ao “queijo artesanal da Mantiqueira de
Minas”, com estudos técnicos e cientificos de instituicdes renomadas, como o Instituto
de Laticinios Candido Tostes e o repositorio ANALECTA. Contudo, ainda nao foram
localizados trabalhos que comprovem de forma conclusiva o nexo causal entre fatores
edafoclimaticos e humanos e as qualidades do queijo, requisito fundamental para uma
Denominagao de Origem (DO).

Legislagdo: A Portaria IMA n°® 2049/2021, que estabelece o Regulamento
Técnico de Identidade e Qualidade do Queijo Artesanal Mantiqueira de Minas, representa

um avango na valorizagao e protecdo do produto. No entanto, por si s6, ndo atinge as
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exigencias técnicas previstas na legislagao para o reconhecimento, conforme previsto no
art. 16 da Portaria INPI/PR n° 04/2022.

Em sintese, essas evidéncias preliminares fortalecem o diagndstico, mas ainda
nao configuram a pluralidade de provas robustas exigidas para a Indicagdo de
Procedéncia (IP) nem os estudos técnico-cientificos conclusivos necessarios a
Denominagdo de Origem (DO). Recomenda-se a continuidade da coleta e
sistematizacdo de fontes complementares, de natureza jornalistica, académica,

institucional e mercadoldgica, a fim de suprir as lacunas probatdrias identificadas.

9. Conclusao da Analise Técnica da Consultoria

A analise técnica conduzida no territorio da Mantiqueira de Minas,
fundamentada em entrevistas com produtores, observagdes diretas e revisdao de
fontes secundarias, evidenciou a existéncia de uma produc¢ao artesanal consolidada
de queijo a partir de leite cru fermentado, associada a praticas tradicionais e a uma
identidade territorial reconhecida localmente.

Contudo, verificou-se que, para o recorte geografico analisado neste
diagndstico, nao ha, neste momento, potencialidade suficiente para o
reconhecimento do nome “Mantiqueira de Minas” como Indicagdao Geografica
(IG), conforme os critérios estabelecidos na Lei n° 9.279/1996 e na Portaria
INPI/PR n° 04/2022.

No caso de Denominagao de Origem (DO), embora existam percepgdes locais
de vinculo entre os atributos do queijo e os fatores naturais e humanos da Serra da
Mantiqueira, nao foram apresentados estudos técnico-cientificos conclusivos capazes
de comprovar o nexo causal exigido pelo art. 16, VII, da Portaria.

Quanto a Indicagao de Procedéncia (IP), as evidéncias reunidas ndo atendem
a exigéncia de comprovacgao de fama e notoriedade do nome geografico por meio de
pluralidade de fontes (§4° do art. 9° da Portaria). Parte significativa do reconhecimento
historico do produto esta vinculada a denominacéo “Parmeséo da Mantiqueira”, e ndo
ao nome atualmente delimitado.

Do ponto de vista organizacional, ainda que exista um inicio de estrutura de
governancga representada por associagdo e sindicato locais, ela carece de maior
maturidade, padronizagdo documental e sistematizagcao das evidéncias.

Dessa forma, conclui-se que o recorte geografico analisado carece de
maturidade técnica, documental e juridica para sustentar, neste momento, um pedido

—
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de Indicagcdo Geografica junto ao INPI, sendo indispensavel o aprofundamento das
bases probatdrias e a reavaliagao estratégica do territdrio antes de qualquer protocolo

formal.

10. Plano de Ag¢ao para avangar no Reconhecimento da Indicagao Geografica
(IG)

O diagndstico atual aponta que o territério da Mantiqueira de Minas ainda néo
reune as condi¢des técnicas necessarias para pleitear o reconhecimento de uma
Indicagdo Geografica (IG) junto ao INPI.

Considerando a recente vinculagdo do nome geografico ao queijo artesanal,
a Indicagao de Procedéncia (IP) mostra-se mais dificil de ser sustentada, dada a
auséncia de notoriedade consolidada e histérica do nome junto ao publico e ao
mercado.

Assim, a analise indica que a via mais adequada é a Denominagao de Origem
(DO), desde que sejam realizados estudos técnico-cientificos conclusivos que
demonstrem a relacdo de causalidade entre os fatores naturais e humanos da
Mantiqueira de Minas e as qualidades do produto, conforme previsto no art. 16, VII,
da Portaria INPI/PR n° 04/2022.

Além disso, é essencial compreender que nao se trata de “criar uma IG”, mas
sim de reconhecer tecnicamente uma realidade territorial existente. Este plano,
portanto, tem carater pré-estruturante e recomenda como prioridade a busca,
adequacgao e sistematizacado de estudos técnicos que possam embasar um pleito

futuro.

l. Objetivo

Investigar, por meio de pesquisas direcionadas, se as qualidades do queijo artesanal da
Mantiqueira de Minas decorrem essencial ou exclusivamente de fatores naturais e humanos
do territério, fornecendo base cientifica e documental para uma futura avaliagao da viabilidade
de pleito de DO.

Il. Agdes Prioritarias

Levantamento de Estudos Existentes

Mapear pesquisas ja realizadas sobre clima, solo, 4gua, pastagens e praticas tradicionais
relacionadas a producdo de queijo na regido.

Contatar universidades, institutos de pesquisa, 6rgdos de extensdo rural e centros
tecnoldgicos para identificar relatorios, dissertagdes, teses e artigos pertinentes.

Avaliar se os estudos existentes ja trazem dados que possam ser utilizados como prova
técnica no formato exigido pelo INPI.
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lll. Adequacao e Complementacao dos Estudos

e Analisar se os trabalhos localizados atendem aos requisitos normativos para DO (art.
16, VII, da Portaria INPI/PR n° 04/2022).

e (Caso insuficientes, contratar equipe multidisciplinar para complementar as analises,
envolvendo:
= Ciéncias agrarias: solo, relevo, clima, recursos hidricos;
= Tecnologia de alimentos: analises fisico-quimicas e sensoriais;
= Ciéncias sociais: registro do saber-fazer tradicional e praticas locais.

e Realizar estudos comparativos entre queijos da Mantiqueira e de outras regides para
verificar singularidades.

IV. Avaliagao e Deliberagdao Comunitaria
e Apresentar os resultados aos produtores e interlocutores locais em reuniao técnica.
o Discutir a suficiéncia dos elementos levantados para justificar um futuro pleito de DO.

e Caso confirmada a existéncia de provas robustas — recomendar a continuidade para a
fase de estruturagéo (Caderno de Especificagdes Técnicas, 10D e definigdo do substituto
processual).

e Caso os estudos nao sejam conclusivos — sugerir prorrogacdo das pesquisas e
estratégias de fortalecimento da identidade territorial.

A realidade atual demonstra que nao ha, ainda, condigcbes técnicas e
documentais para estruturar um pedido de Indicagdo Geogréfica.

O caminho mais adequado é concentrar esforgcos em estudos técnico-cientificos
que possam comprovar a influéncia dos fatores naturais e humanos da Mantiqueira de
Minas sobre as qualidades do queijo artesanal.

Somente apds a consolidagdo dessas provas sera possivel avaliar a
viabilidade de iniciar as etapas subsequentes de um processo de estruturagdo junto
ao INPI.
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ANEXO 1

Pesquisas em Fontes Secundarias

. Matérias Postadas no Youtube / Streaming / Outras Fontes

SUL DE MINAS €3

Produtores tém até 12 de abril para
se inscreverem no 3° Concurso
Regional de Queijos Artesanais
Mantiqueira de Minas

Neste ano, o evento acontece em ltamonte, no Sul de Minas. Os dez primeiros colocados de
cada categoria da disputa regional estardo classificados para o concurso estadual.

Por g1 Sul de Minas
26/03/2025 07h05 - Atualizado ha 4 dias

Lf) © <

https://g1.qlobo.com/mg/sul-de-minas/noticia/2025/03/26/produtores-tem-ate-12-de-abril-para-se-inscreverem-no-3o-
concurso-regional-de-queijos-artesanais-mantiqueira-de-mg-veja-como-se-inscrever.ghtml

CANAL, O TEMPO

QUEIJOS ESPECIAIS

3° Concurso Regional dos Queijos Artesanais Mantiqueira
de Minas tem inscri¢coes abertas

Concurso vai reconhecer os melhores queijos da regido; prazo de inscrigao vai até dia 12 de abril

Por Roberto Meokarem m) @ X 0 |
Publicado em 21 de margo de 2025 | 14:10

STy -
po/2025/3/21/3-concurso-regional-dos-queijos-
artesanais-mantiqueira-de-minas-tem-inscricoes-abertas
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https://g1.globo.com/mg/sul-de-minas/noticia/2025/03/26/produtores-tem-ate-12-de-abril-para-se-inscreverem-no-3o-concurso-regional-de-queijos-artesanais-mantiqueira-de-mg-veja-como-se-inscrever.ghtml
https://www.otempo.com.br/canal-o-tempo/podcasts/agrotempo/2025/3/21/3-concurso-regional-dos-queijos-artesanais-mantiqueira-de-minas-tem-inscricoes-abertas
https://www.otempo.com.br/canal-o-tempo/podcasts/agrotempo/2025/3/21/3-concurso-regional-dos-queijos-artesanais-mantiqueira-de-minas-tem-inscricoes-abertas

AGENCIA I MINAS conTRASTE

MULTIMIDIA PROGRAME-SE SALA DE IMPRENSA SITES DO GOVERNO SERVICOS

AGROPECUARIA @
DOWNLOAD

TER 18 MARCO 2025 | 10:20 | ATUALIZADO EM TER 18 MARCO 2025 10:31

Produtores podem se inscrever no 3° Concurso Regional de Queijos Artesanais
da Mantiqueira

Inscrigdes vao até 12/4; melhores queijos garantem vaga na etapa estadual

TE3ANSL

tra de Miudls

https://www.agenciaminas.mg.gov.br/noticia/produtores-podem-se-inscrever-no-3-concurso-regional-de-queijos-
artesanais-da-mantiqueira

3 YouTube ” Queijo Mantiqueira de Minas mX Q

(

‘ 5 ; N
Selestimulao teto destesanimais,
para a descida doleite.

L S s

Producgdo do Queijo Mantiqueira de Minas em Pouso Alto/MG

Vem pra Pouso Alto @ )
47 C artilh: J Download
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https://youtu.be/wEkYjSeo jM?si=I1TSCMIPMLtsdzQS5
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Ao realizar consulta no Google com as palavras-chave “Queijo artesanal

Mantiqueira de Minas”, foram identificadas matérias em portais de noticias como

G1.globo.com e conteudos audiovisuais em plataformas como YouTube, que relatam

a notoriedade crescente do produto e sua relevancia para a economia e identidade

cultural da regiéo.

Essas reportagens e conteudos digitais representam fontes secundarias

importantes e contribuem para reforgar a ligacdo entre o territorio e o produto.

Contudo, apesar de relevantes, ainda ndo constituem, por si so, a pluralidade de

provas exigida pelo art. 9°, §4°, da Portaria INPI n® 04/2022 para comprovagao plena

de fama e notoriedade, sendo necessaria a ampliacao e sistematizagao de evidéncias

complementares

Pesquisa de Artigos Académicos

Google Académico

Artigos

A qualquer momento
Desde 2025

Desde 2024

Desde 2021

Periodo especifico..

Ordenar por relevancia
Ordenar por data

Em qualquer idioma
Pesquisar paginas em

Portugués

Qualquer tipo
Artigos de revisdo

incluir patentes
" incluir citacbes

&4 Criar alerta

Queijo Mantiqueira de Minas n

Dica: Pesquisa para resultados somente em Portugués (Brasil). Vocé pode especificar seu idioma para pesquisa em Configuracées do Académico

Queijos artesanais de Minas, nem todos sé&o QMA: uma breve reviséo
D Sobral, RGB Costa... - Revista do Instituto ..., 2022 - rilct.emnuvens.com.br

a regido do queijo Mantiqueira de Minas possui apro... a regido produtora do Queijo Artesanal
Mantiqueira de Minas foram res... queijos feitos por agricultores familiares (EMATER, 2019b). ..
Y7 Salvar 99 Citar Citado por 3 Artigos relacionados Todas as 4 versbes 9%

A mantiqueira de minas e seus mdltiplos Terroir: a producéo do azeite, do café,

do queijo e do vinho

AS de Oliveira, A Machado Filho... - ANALECTA-Centro ..., 2022 - seer.uniacademia.edu.br
_.. na Mantiqueira de Minas e, em especifico, no Sul de Minas Gerais, com ... , o queijo e 0

vinho. As di oes evi i aimportancia da Indicacdo Geografica iqueira de Minas ..
Yr¢ Salvar 99 Citar Artigos relacionados 9

rpoF] Indicacéo Geografica: o caso do Queijo Alagoa—em Alagoa, Minas Gerais
LG Pinto, A Pereira Batista... - Congresso da Sober ..., 2015 - researchgate.net
passado do transporte do Queijo Alagoa através da Serra da Mantiqueira, no lombo de
burros e mulas (Figura 3). os chamados tropeiros do Sul de Minas, provenientes de Alagoa e ..
v¢ Salvar 99 Citar Citado por 3 Artigos relacionados 9%

Os Elementos da Producéo de Queijo Minas Artesanal na Regido da Serra da
Canastra (MG): Paisagem e Territério na Perspectiva da Geografia Cultural
RS Nascimento, JP Rosalin... - Revista ..., 2021 - dialnet.unirioja.es
do queijo minas de forma artesanal na regido da Serra da Canastra em Minas Gerais com
_.. e sociais ligadas ao meio ambiente da qual o queijo minas artesanal canastra € produto ..
v¢ Salvar 99 Citar Artigos relacionados Todas as 4 versdes 99

Efeito da adi¢do de culturas probiéticas sobre aspectos microbiolégicos e
parametros fermentativos de Queijo Artesanal das Terras Altas da Mantiqueira
MESF Pehrson - 2017 - bdtd.ibict.br

. de queijos artesanais usando o Queijo Artesanal da Serra da Mantiqueira como modelo. .
A estratégia adotada consistiu em comparar os queijos i lad:
vy Salvar 99 Citar Citado por 3 Artigos relacionados Todas as 3 versbes 9

com micro-of

[PDF] emnuvens.com.br

[PDF] uniacademia.edu.br

[PDF] researchgate.net

[PDF] unirioja.es

https://scholar.google.com.br/scholar?hil=pt-BR&as sdt=0%2C58&q=Queijo+Mantiqueirat+de+Minas&btnG=
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Ao realizar uma consulta no Google Académico utilizando as palavras-chave
"Queijo Artesanal Mantiqueira de Minas", foram encontrados aproximadamente 1300
resultados, destacando a relevancia académica e cientifica do territério da
Mantiqueira de Minas. Entre as publicagbes, estdo artigos académicos e estudos
desenvolvidos por instituicdes renomadas, como Instituto de Laticinios Candido
Tostes, ANALECTA, entre outras.

REVISTA

DO INSTITUTO DE LATICINIOS CANDIDO TOSTES

v. 77, n. 1, jan-mar 2022

Revisdo DOI: 10.14295/2238-6416.v77i1.882

QUEIIOS ARTESANAIS DE MINAS, NEM TODOS
SAO QMA: UMA BREVE REVISAO

Artisanal cheese of Minas Gerais, not all are AMC: a brief review

Denise Sobral’", Renata Golin Bueno Costa’, Marciana de Souza Lima?,
Ricardo Francisco Rodrigues?, Carolina Santiago Paiva®, Junio Cesar Jacinto de Paula?,
Luiz Carlos Gongalves Costa Junior®

RESUMO

O queijo Minas artesanal (QMA) é um produto bastante produzido e consumido em todo o estado
de Minas Gerais, sendo as regides de Araxd, Campo das Vertentes, Canastra, Cerrado, Ibitipoca, Serra do
Salitre, Serro, Tridngulo, Diamantina e Entre Serras da Piedade ao Caraga sao consideradas as 10 tradici-
onais regioes produtoras de queijo Minas artesanal. Com a publicagdo da Lei 23.157, de 18 de dezembro
de 2018, que dispde sobre a produgdo e comercializagdo dos queijos artesanais de Minas Gerais, outras
variedades de queijos artesanais puderam também ser reconhecidas e regularizadas, além do QMA.
Dentre as variedades de queiios artesanais de Minas (QAM), aue ndo sdo QMA, estdo: o queiio artesanal

https://rilct.emnuvens.com.br/rilct/article/view/882

A MANTIQUEIRA DE MINAS E SEUS MULTIPLOS TERROIR: A PRODUGAQ
DO AZEITE, DO CAFE, DO QUEIJO E DO VINHO

Adriana Silva de Oliveira

Alvaro Machado Filho

Gerivaldo Francisco Teixeira Junior
Luiza Coury Bernardes

Mariana da Silva Spagnol

Pedro Antonio de Castro Atala Alves
Reginaldo Fernando Carneiro
Marco Antonio Ferreira de Morais

RESUMO

Tivemos como objetivo, neste artigo, desenvolver um estudo que contemple
reflexdes sobre as praticas no campo da agricultura na Mantiqueira de Minas e,
em especifico, no Sul de Minas Gerais, com vistas ao reconhecimento do terroir,
das multiplas territorialidades e seus produtos que resultam em uma identidade
local. Para tanto, realizamos uma pesquisa de carater qualitativo-descritivo em
que discutimos sobre o azeite, o café, o gueijo e o vinho. As discussdes
evidenciaram a importancia da Indicagdo Geografica Mantiqueira de Minas para
a produgéo desses produtos em que fica claro as especificidades do ferroir que
da caracteristicas especiais a eles, destacando que a mZo do homem é
fundamental nessa produgdo. Pode-se conhecer também sobre a produgéo do

https://seer.uniacademia.edu.br/index.php/ANL/article/view/3057/2066
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Entre os estudos encontrados, destacam-se o trabalho académico “Queijos
artesanais de Minas, nem todos s§o QMA: uma breve revisdo” (SOBRAL, Denise et
al.,,v.77,n.1, p. 55-67, 2022), publicado na Revista do Instituto de Laticinios Candido
Tostes, que aborda a produgado de queijo artesanal e faz referéncia ao territério da
Mantiqueira de Minas; e o artigo “A Mantiqueira de Minas e seus multiplos terroir: a
producdo do azeite, do café, do queijo e do vinho”, publicado no repositorio
ANALECTA, do Centro Universitario Academia, de Juiz de Fora (MG).

Essas produgdes académicas constituem fontes secundarias relevantes e
contribuem para o fortalecimento do diagndstico, ao abordar caracteristicas
especificas do produto, impacto econdmico e relevancia cultural do territorio. Todavia,
ainda nao configuram, por si sO, a pluralidade e robustez de provas exigidas pelo §4°
do art. 9° da Portaria INPI/PR n° 04/2022, tampouco substituem a necessidade de
estudos conclusivos que comprovem o0 nexo causal entre fatores
edafoclimaticos/humanos e as qualidades do queijo, requisito indispensavel para

eventual Denominagao de Origem.

lll. Legislagcao

e Portaria IMA n° 2049/2021 (MG) Regulamento Técnico de Identidade de
Qualidade do Queijo Artesanal Mantiqueira de Minas.

Durante a pesquisa de evidéncias, também foram encontradas algumas
legislagdes que reverenciam a producdo de queijo artesanal no territério da
Mantiqueira de Minas, em especial a Lei 2.908/1995, que estabelece o Regulamento
Técnico de ldentidade de Qualidade do Queijo Artesanal Mantiqueira de Minas. Esta
Portaria, em vigor desde 2021, destaca-se por promover e proteger o legado de
produtor de queijo artesanal do territorio, sublinhando a importancia histérica e cultural

deste setor para a regido.
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GOVERNO DO ESTADO DE MINAS GERAIS
Instituto Mineiro de Agropecuaria

PORTARIA IMA N2 2049, DE 07 DE ABRIL DE 2021.

Estabelece o Regulamento Técnico de Identidade e
Qualidade do Queijo Artesanal Mantiqueira de Minas.

O DIRETOR-GERAL DO INSTITUTO MINEIRO DE AGROPECUARIA — IMA, no uso das
atribui¢des que Ihe confere o artigo 12, inciso |, do Regulamento a que se refere o Decreto Estadual n2
47.859, de 07 de fevereiro de 2020,

Considerando as disposigdes do Inciso Ill, Art. 42 e Inciso Il, Art. 52 da Lei Estadual
23157, de 18 de dezembro de 2018, que “Dispde sobre a produgdo e a comercializagdo dos queijos
artesanais de Minas Gerais.”;

Considerando o disposto no Decreto Estadual n? 48.024, de 19 de agosto de 2020,
que “Regulamenta a Lei n? 23.157, de 18 de dezembro de 2018, que dispbe sobre a produgdo e a
comercializagdo dos queijos artesanais de Minas Gerais.” e;

Considerando o estudo “CARACTERIZAGAO INTEGRADA DE MUNICIPIOS NA REGIAO
DA MANTIQUEIRA COMO PRODUTORES DE QUEIJO ARTESANAL”, elaborado pela EMATER/MG, de 2019;

%
2NN
ﬁfg«g’/\v GOVERNO DO ESTADO DE MINAS GERAIS
’”i,;m-«..}‘ Instituto Mineiro de Agropecudria

2 Ve

ANEXO 1
(a que se refere a Portaria IMA n2 2049, de 07 de abril de 2021)

REGULAMENTO TECNICO DE IDENTIDADE E QUALIDADE DO QUELJO ARTESANAL MANTIQUEIRA DE MINAS

ITEM 1- DA DEFINICAO, COMPOSICAO E CARACTERISTICAS SENSORIAIS.

1.1. Defini¢do: considera-se Queijo Artesanal Mantiqueira de Minas, o queijo elaborado a partir do leite
integral de vacas sadias, cru, higido, de produgdo prépria, com utilizagdo de soro fermento, e que o
produto final apresente consisténcia dura, textura tendendo a fechada, cor interna intermedidria entre o
branco a amarelada, sabor moderadamente salgado suave a picante e odor moderadamente
pronunciado, conforme a tradigdo histérica e cultural da regido da Mantiqueira, onde é produzido.

1.2. O Queijo Artesanal Mantiqueira de Minas classifica-se, de acordo com o regulamento Técnico de
Identidade e Qualidade de Queijos, como um queijo gordo e de baixa umidade.

1.3. Composigdo:

| — O queijo Artesanal Mantiqueira de Minas apresenta como ingredientes obrigatorios: leite integral cru,
culturas lacticas naturais, coalho e sal.

Il = O Queijo Artesanal Mantiqueira de Minas poderd ter como ingredientes opcionais, isolados ou em
combinagdo: condimentos, especiarias, azeite e vinho desde que atendam a legislagdo especifica e que
estejam prontos ao consumo na forma em que se apresentam.

1Il — Ndo é permitida a utilizagdo de qualquer tipo de aditivo e/ou coadjuvantes de tecnologia.

IV — E permitido o uso de resinas apds o periodo de maturagéo do queijo.

1.4. Caracteristicas Sensoriais:
Consisténcia dura, textura tendendo a fechada, cor interna intermedidria entre o branco a amarelada,
sabor moderadamente salgado, suave a picante e odor moderadamente pronunciado.

Fonte:https://ima.mgq.qov.br/index.php ?preview=1&option=com _dropfiles&format=&task=frontfile.download&catid=17

39&id=18555&Itemid=1000000000000
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ANEXO 2

1. Relatério Fotografico da Visita da Consultoria

T@f A
5]

Imagem 03 Imagem 04
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Imagem 07

Legenda: Imagens 01, 02, 03, 04. 05, 06 e 07 - Apresentagao sobre Indicagao
Geografica e Aplicagdo de Diagnostico aos Envolvidos com a producédo de Queijo
artesanal da Mantiqueira de Minas em 13.02.2025.
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