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1. Introducao

As Indicagcbes Geograficas (IGs) sao importantes ferramentas de valorizagao
de produtos vinculados a um territério especifico, conferindo reconhecimento e
protecao a elementos como tradigao, saber-fazer e qualidade. Internacionalmente,
as |Gs sao amplamente utilizadas na Europa, especialmente em paises como
Franca e Italia, que possuem longas tradicbes na protecdo de produtos regionais,
como vinhos, queijos e azeites. Um dos exemplos mais emblematicos é o
Champagne, uma bebida espumante originaria da regido de Champagne, na
Franga. Somente os vinhos produzidos nesta regido, seguindo normas especificas
de producdo, podem ser comercializados como Champagne. Isso ndo so protege a
qualidade do produto, mas também garante o sustento de uma tradig&o cultural rica.
No Brasil, as IGs estdo ganhando cada vez mais relevancia, com produtos como o
café, queijos e cachagas obtendo destaque no mercado.

Em nosso pais existem dois tipos principais de Indicacbes Geograficas (IG): a
Indicacdo de Procedéncia (IP) e a Denominagao de Origem (DO). A IP é concedida
a produtos cuja reputacdo esta ligada ao local de produgdo, sem que suas
caracteristicas dependam exclusivamente do ambiente geografico. Ja a DO exige
que as qualidades ou atributos do produto sejam resultado exclusivo do ambiente
natural e dos fatores humanos especificos da regido, como solos, clima, técnicas e
tradicdes locais.

As Indicagdes Geograficas (IGs) séo essenciais para valorizar os produtos
locais, promovendo a economia e o desenvolvimento sustentavel. Elas garantem um
preco justo para os produtores e a confianca dos consumidores na qualidade e
autenticidade dos produtos. As IGs também estimulam o turismo, atraindo visitantes
as regides produtoras e suas tradigdes.

O Sebrae desempenha um papel importante no fomento das IGs, oferecendo
consultorias e capacitagbes sobre legislacdo, qualidade, branding e marketing. A
instituicdo também apoia a formalizagdo do registro de IG, seja como Denominagéo
de Origem (DO) ou Indicagdo de Procedéncia (IP), garantindo que os requisitos
legais sejam atendidos. Além disso, o Sebrae desenvolve estratégias de promogao
e participa de eventos para destacar a singularidade desses produtos. O

fortalecimento de cooperativas e associacbes de produtores também é um foco
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importante, contribuindo para a melhoria da qualidade, troca de conhecimentos e
beneficios econdbmicos. O Sebrae ainda incentiva praticas sustentaveis que
preservam o meio ambiente e as tradigdes culturais, beneficiando tanto a economia
quanto a sociedade.

A avaliagédo do potencial para Indicagdo Geografica (IG) € um passo crucial
na analise de um territério, produto ou servigo, pois evita complicacdes futuras na
estruturagdo e no regime de controle da |G, que podem resultar em indeferimento
do pedido se baseadas apenas em percepgoes.

Este documento apresenta os resultados do diagnostico técnico voltado a
avaliacdo do potencial da Noz-peca de Cachoeira do Sul para a obteng¢ao de
Indicagdo Geografica, fundamentando-se na metodologia do Sebrae, que incorpora
questionarios e critérios especificos. A pesquisa foi realizada por meio de uma
abordagem abrangente, que incluiu a coleta de dados secundarios, livros, redes
sociais e revisdo de artigos cientificos. Além disso, foram conduzidas reunides e
entrevistas com produtores, técnicos e outros stakeholders envolvidos na cadeia
produtiva, garantindo uma compreensao aprofundada do contexto local e das

caracteristicas do produto.

Figura 1. Selo Indicagao Geografica
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https://via.ufsc.br/indicacao-geografica-voce-sabe-o-que-significa/
https://via.ufsc.br/indicacao-geografica-voce-sabe-o-que-significa/

2. Indicagoes Geograficas e Marcas Coletivas

De acordo com a Lei da Propriedade Industrial (Lei No 9.279, de 14 de maio
de 1996), as Indicagbes Geograficas (IGs) sao definidas e regulamentadas nos
seguintes termos:

O Artigo 176 estabelece que a indicagao geografica pode ser classificada
como Indicacao de Procedéncia ou Denominacgao de Origem.

O Artigo 177 define Indicagao de Procedéncia como o nome geografico de
um pais, cidade, regido ou localidade que se tornou reconhecido como centro de
extracdo, producdo ou fabricacdo de um produto especifico ou prestacdo de um
servicgo.

O Artigo 178 caracteriza a Denominagao de Origem como 0 nome geografico
de um pais, cidade, regido ou localidade que designa um produto ou servigo cujas
qualidades ou caracteristicas resultam exclusivamente ou essencialmente do meio
geografico, incluindo fatores naturais € humanos.

O Artigo 123 considera Marca Coletiva como aquela utilizada para identificar
produtos ou servigos originados de membros de uma determinada entidade.

As marcas coletivas representam um registro estratégico para grupos de
produtores que buscam protegcdo, desenvolvimento econdmico e uma gestao
organizacional eficaz, entre outros objetivos. Ao contrario das Indicacbes
Geograficas, para o registro de uma marca coletiva n&do é necessario comprovar
notoriedade ou qualidades especificas relacionadas aos fatores naturais € humanos,
0 que torna esse tipo de registro uma alternativa acessivel e pratica para a

promogao de produtos e servigos coletivos.

de Procedenctd

a1astra

QueiiOoo 9123456789
SupQOeste

Figura 2. Queijo do Sudoeste do PR, exemplo de Marca Coletiva.
Figura 3. Queijo Canastra, exemplo de Indicagdo Geografica (Indicagdo de Procedéncia)

Figura 4. Mel de Melato da Bracatinga, exemplo de Indicacdo Geografica (Denominacéo de Origem)
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3. Metodologia Adotada

Em 2010, o Sebrae Nacional criou uma metodologia para avaliar o potencial
de areas geograficas relacionadas a produtos ou servigos, visando ajudar grupos de
produtores e atores da cadeia produtiva na estruturacdo da Indicagdo Geografica
(IG). Essa metodologia foi revisada e aprimorada em 2023, mantendo seu foco na
organizacdo da documentagao necessaria para o pedido de registro, bem como na
gestdo e no controle da IG.

O objetivo principal dessa metodologia € auxiliar na tomada de decisdes
sobre a viabilidade da implementacdo de uma |G, seja como Indicagédo de
Procedéncia ou Denominacdo de Origem, ou, se for o caso, na criagdo de uma
Marca Coletiva. Para isso, € utilizado um questionario que orienta entrevistas com
os produtores da regido, conduzidas por um especialista em |G. A analise das
respostas e das informacbes coletadas em fontes secundarias permite que os
especialistas tenham uma visao geral do processo de produgao na area.

O diagndstico é avaliado com base em dez critérios: Governanga,
Territorialidade, Processo Produtivo, Cadeia Produtiva, Pesquisa, Necessidade de
Protecao, Vinculo com o Meio Geografico, Notoriedade, Desempenho Econémico,
Engajamento. As respostas fornecidas nas questbes tém como objetivo gerar
subsidios para um aprofundamento na analise do potencial de estruturagdo e

reconhecimento da Indicagdo Geografica, considerando esses critérios.

1- Governanga

Esse critério € pontuado de modo que a nota O significa que os
produtores/prestadores de servicos ndo possuem uma entidade que os
represente (ou ha divisdo de governanga) e a relagdo entre produtores e
demais entidades tem muitos conflitos; enquanto a nota 5 significa que os
produtores/prestadores de servigos possuem uma entidade que os
representam, produtores com uma excelente relacdo, sendo representados
adequadamente por uma entidade com forgca e capacidade de articulacéo

para busca de recursos.
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2- Territorialidade

Esse critério € pontuado de modo que a nota O significa que nao ha
qualquer delimitagdo de produgdo na area geografica e o0s
produtores/prestadores de servigo ndo se sentem pertencidos a ela; enquanto
a nota 5 significa que ha uma area geografica bem delimitada com critérios
técnicos, senso de pertencimento e produtores/prestadores de servigo

instalados nessa area.

3- Processo produtivo

Esse critério € pontuado de modo que a nota O significa que ndo ha
qualquer método de produgdo realizado na area geografica e os
produtores/prestadores de servico ndo possuem qualquer padronizacédo e
formalizagcado do processo produtivo; enquanto a nota 5 significa que ha uma
area geografica que agrega as etapas de produgao, ha forte identidade entre
a forma de producdo dos produtores/prestadores de servico instalados nessa

area e esse processo € bem definido.

4- Cadeia Produtiva

Esse critério é pontuado de modo que a nota 0 significa que o
produto/servico ndo possui uma cadeia produtiva saudavel, podendo, ainda,
tem influéncia negativa de algum atravessador e a relacao entre produtores e
instituicbes publicas tem muitos conflitos; enquanto a nota 5 significa que o
produto/servico possui meétodo de producao definido, 0s
produtores/prestadores de servigo sao livres para comercializar e possuem
uma excelente relagdo, carregando o nome do territério muitas vezes acima

de marcas proprias e possuem forte apoio das instituicbes publicas.

5- Pesquisa

Esse critério € pontuado de modo que a nota 0 significa que n&o existem
fatores ambientais que influenciam as caracteristicas dos produtos que
podem ser comprovados por estudos cientificos e também ndo ha fatores
humanos que possam ser comprovados; enquanto a nota 5 significa que
existem estudos e laudos técnicos-cientificos capazes de comprovar a
relagao entre as caracteristicas/qualidade do produto e os fatores humanos e

naturais da regidao, podendo o nexo causal ser comprovado por meio de
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diversas evidéncias. Além disso, existem ICTs no territério que podem
complementar tais estudos. Em caso de potenciais Indicagdes de
Procedéncia, a nota baixa do critério de pesquisa ndo desqualifica, de forma

alguma, a sua potencialidade como Indicacao Geografica.

6- Necessidade de protecao

Esse critério € pontuado de modo que a nota O significa que o nome
geografico vinculado ao produto/servigo nao precisa de protecdo e nao sofre
com a usurpagao; enquanto a nota 5 significa que o nome geografico
vinculado ao produto/servico precisa de protecido, pois ha constantemente

usurpacao e o mercado exige a garantia de origem.

7- Vinculo com o meio geografico

Esse critério é pontuado de modo que a nota 0 significa que nédo é
possivel comprovar qualquer vinculo entre a regiao, o produto e o saber-fazer
dos produtores; enquanto a nota 5 significa que é possivel comprovar a
relacédo entre as caracteristicas/qualidade do produto e os fatores humanos e
naturais da regido, podendo o nexo causal ser comprovado por meio de
diversas evidéncias, tais como estudos e laudos técnicos-cientificos.

Em caso de potenciais Indicagdes de Procedéncia, a nota baixa do critério
nao desqualifica, de forma alguma, a sua potencialidade como Indicacao
Geografica, tendo relevancia apenas para a potencialidade de Denominagao

de Origem.

8- Notoriedade

Esse critério é pontuado de modo que a nota 0 significa que nédo é
possivel comprovar nenhuma notoriedade do nome geografico relacionada ao
produto ou servigco; enquanto a nota 5 significa que € possivel comprovar
uma expressiva notoriedade do nome geografico em nivel nacional e

internacional.

9- Desempenho Econémico

Esse critéerio € pontuado de modo que a nota 0 significa que os
produtores/prestadores de servico ndo sdo organizados economicamente, o0
produto/servico tem baixa geracdo de retorno econdémico, nao possui

produgao expressiva e possui pouquissimos produtores na regido; enquanto
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a nota 5 significa que sao muito organizados economicamente, o
produto/servico € bastante comercializado, trazendo bons resultados
monetarios com a produg¢ao na regido. Vale ressaltar que este critério ndo &
fator determinante para desqualificagdo da potencialidade da IG, eis que os

segmentos n&o possuem dados econdmicos de forma clara.

10- Engajamento

Esse critério € pontuado de modo que a nota 0 significa que os
produtores/prestadores de servico nado possuem interesse em uma
ferramenta de protecdo e formas de agregagdo de valor ao territorio;
enquanto a nota 5 significa que os produtores/prestadores de servigo estéo,
no momento do diagnostico, empolgados e muito interessados em proteger

seu territério e agregar valor aos seus produtos/servigos.
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4. Contextualizacao

Cachoeira do Sul, localizada no coracdo do Rio Grande do Sul, destaca-se
como um importante polo de producédo de noz-peca no Brasil. Com uma populacio
de aproximadamente 80 mil habitantes (IBGE 2022), o municipio esta situado na
Depressao Central do estado, a margem esquerda do rio Jacui, a 196 km de Porto

Alegre, capital do Estado.

&

Figura 5. Cachoeira do Sul em destaque no mapa do RS

A regido é marcada por suas terras férteis e tem na agricultura e na pecuaria
as principais atividades econémicas, com destaque para a produgao de soja, arroz,
milho e trigo. Outras economias também ganham destaque no municipio, como a
crescente producao de noz-peca.

O municipio é hoje o maior produtor de Noz-Pecan, e é amplamente
reconhecido por sua expertise no manejo das nozes-peca, resultado de técnicas
agricolas aprimoradas e do comprometimento dos produtores. Esse saber-fazer
resulta em produtos de sabor e padrao superior, amplamente valorizados tanto no
mercado nacional quanto internacional. Além de sua relevancia econémica, a

cultura da noz-peca é profundamente integrada a identidade cultural de Cachoeira

e 10
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do Sul, sendo associada a sustentabilidade, a inovagao agricola e a conexdao com o
territério gaucho.

A produgédo de noz-pecd em Cachoeira do Sul ndo é apenas uma atividade
econdmica, mas também um elemento central da identidade cultural da cidade. O
municipio tem se empenhado em consolidar a noz-peca como um produto de
exceléncia e identidade da produgdo local, visando agregar valor ao produto,
aumentando a competitividade no mercado e promovendo o desenvolvimento

territorial.

Figura 6. Fazenda de Noz-Peca em Cachoeira do Sul. Fonte: Paralelo 30

SEBRAE
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5. Aplicagao do Questionario com Respostas e Evidéncias

No dia 13 de novembro de 2024, foi realizada uma reunido com o0s
produtores e atores envolvidos na potencial Indicacdo Geografica (IG) da Noz
Pecan de Cachoeira do Sul. O encontro reuniu seis participantes, incluindo os
proprietarios das principais empresas beneficiadoras da regiado, Divinut e Pecanita.

Durante a reunido, foi conduzido um trabalho de sensibilizacdo sobre o
conceito de Indicacdo Geografica e os beneficios que ela pode trazer para o
territério. Os participantes tiveram a oportunidade de compreender como uma |G
pode contribuir para a valorizagao do produto, o fortalecimento da identidade local e
o desenvolvimento econémico da regido.

Como parte das atividades, foi aplicado o questionario desenvolvido pelo
Sebrae, que serviu como instrumento para coletar informacbdes e evidéncias
necessarias a avaliagdo do potencial de 1G. As respostas obtidas serao
fundamentais para dar continuidade ao diagnéstico de viabilidade, pavimentando o
caminho para uma possivel solicitagdo de reconhecimento da IG para a Noz-Peca

de Cachoeira do Sul.

Figura 7. Presentes na reunido. (da esquerda para a direita: Ester, Edson, Camila, Cibele, Eladio, Claiton,

Lailor, ver mais informacdes na lista de presenca)

— 12
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5.1. Questionario

1 - Qual o nome geografico em questao?

R: Noz-peca de Cachoeira do Sul

2 - Qual produto (e derivados) esta regiao produz?
R: A regido produz nozes peca em diferentes formas, incluindo nozes descascadas

(beneficiadas), nozes picadas e nozes condimentadas, além de azeite de nozes.

Figura 8. Produtos dé Pecanita, produzido em Cachoeira do Sul

3 - Quais municipios ou parte de municipios compreendem esta regiao?

R: De acordo com os entrevistados, Cachoeira do Sul é a cidade que de fato possui
notoriedade para a producédo de noz-peca. No entanto, ha municipios vizinhos que
também produzem o fruto, o que exige um estudo mais aprofundado para
determinar se a Indicagdo Geografica seria restrita a Cachoeira do Sul ou se

abrangeria toda a regido da Depressao Central do Rio Grande do Sul.

13
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4 - Essa regiao possui notoriedade (fama) por conta deste produto? Quao
grande é esta notoriedade (evidéncias)?

R: Dados do Instituto Brasileiro de Pecanicultura (IBPecan) demonstram que o Rio
Grande do Sul € o maior produtor de noz-peca do Brasil, responsavel por mais de
70% da produgao nacional. Além disso, 90% das industrias processadoras desse
tipo de noz estdo localizadas no estado. O municipio de Cachoeira do Sul
destaca-se como o maior produtor de noz-peca do pais e abriga as duas maiores
beneficiadoras da América Latina: Divinut e Pecanita.

A regido possui uma forte tradicdo na producédo e no consumo de nozes, com
um saber-fazer que se destaca desde o manejo das podas até o beneficiamento
final, amplamente reconhecido por sua qualidade diferenciada. Essa fama e
notoriedade, consolidadas ao longo de décadas, resultaram no reconhecimento
formal de Cachoeira do Sul como a "Capital Estadual da Noz-Peca".

Adicionalmente, os produtores locais frequentemente compartilham seu
conhecimento técnico em eventos e estudos sobre pecanicultura, reforcando o
status da regido como uma referéncia nacional no setor.

- Lei Estadual n° 15.905/2022: Conforme citado no site oficial da prefeitura, “a
lei € de autoria do Deputado Estadual e também Vice-Governador eleito do

Rio Grande do Sul, Gabriel Souza (MDB). A Lei visa reconhecer a relevancia

do trabalho executado no municipio, que € responsavel pela maior producao

de noz-peca da América Latina. Cachoeira do Sul é o maior produtor no Pais,
com mais de 1 mil hectares plantados, e onde esta localizado o maior pomar
privado da Ameérica Latina, com 700 hectares.”

https://claudemirpereira.com.br/2022/12/cachoeira-do-sul-lei-de-gabriel-souza

-reconhece-municipio-como-capital-gaucha-da-noz-peca/

- Matéria Cachoeira do Sul lidera produgdo de noz pecan no RS (2018):
https://www.youtube.com/watch?v=QE7GPby8NLE&t=6s

- Matéria Cachoeira do Sul Capital da Noz-Peca:
https://www.radiofandango.com.br/ultimas/2022/12/07/65807/cachoeira-do-sul

-ja-exportou-175-toneladas-de-noz-peca-um-aumento-de-660-em-2022/

- Instagram das duas maiores beneficiadoras da América do Sul, que se

localizam em Cachoeira do Sul: https://www.instagram.com/fazendapecanita/

e https://www.instagram.com/divinutnozes/

e 14
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https://claudemirpereira.com.br/2022/12/cachoeira-do-sul-lei-de-gabriel-souza-reconhece-municipio-como-capital-gaucha-da-noz-peca/
https://claudemirpereira.com.br/2022/12/cachoeira-do-sul-lei-de-gabriel-souza-reconhece-municipio-como-capital-gaucha-da-noz-peca/
https://www.youtube.com/watch?v=QE7GPby8NLE&t=6s
https://www.radiofandango.com.br/ultimas/2022/12/07/65807/cachoeira-do-sul-ja-exportou-175-toneladas-de-noz-peca-um-aumento-de-660-em-2022/
https://www.radiofandango.com.br/ultimas/2022/12/07/65807/cachoeira-do-sul-ja-exportou-175-toneladas-de-noz-peca-um-aumento-de-660-em-2022/
https://www.instagram.com/fazendapecanita/
https://www.instagram.com/divinutnozes/

- Matéria Noz-peca produzida no RS é reconhecida no mercado internacional:

https://www.youtube.com/watch?v=xJcONJGsdvw

Figura 9. Pomar de Nogueiraem Cachoeira do Sul

5 - Como é o processo produtivo deste produto? (legislagdao, nivel de
tecnologia empregado, artesanal, saber fazer, etc)

R: Segundo os entrevistados, o processo produtivo da noz-peca em Cachoeira do
Sul comega com o plantio, a colheita, a limpeza, a secagem e a selegao das nozes
por tamanhos e cores. Em seguida, as nozes s&do descascadas, passam pelo
beneficiamento, que inclui o pré-preparo e a embalagem, sempre atendendo a todas
as exigéncias legais necessarias.

As nozes nao possuem nenhum tipo de conservante, sendo 100% in natura. A
secagem € a unica forma de preservagao utilizada, garantindo que o produto tenha
uma durabilidade de seis a oito meses.

Os pequenos produtores utilizam maquinas combinadas com trabalho manual, em
processos minimamente automatizados. Ja os grandes produtores contam com

maquinas tecnologicas para as etapas de plantio, colheita e produgéo.

= 15
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https://www.youtube.com/watch?v=xJc0NJGsdvw

Figura 10. Beneficiamento de Noz-Peca. Fonte: Site Pecanita

6 - Como funciona a cadeia produtiva deste produto? Quem faz parte desta
cadeia produtiva? Quais elos da cadeia produtiva dominam o mercado?

R: A cadeia produtiva da noz-pecad em Cachoeira do Sul € composta por diferentes
elos que desempenham papéis especificos. O processo inicia com 0s pequenos
produtores, que realizam o plantio, a colheita, a limpeza, a secagem e a selegéo das
nozes por tamanho e cor. Apds essas etapas, o produto é entregue aos grandes
produtores, responsaveis pelo beneficiamento. Uma das beneficiadoras, além de
adquirir nozes de pequenos produtores, possui 0 maior pomar da América do Sul,

que é de sua propriedade.

= 16
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Os grandes produtores descascam as nozes, realizam o pré-preparo, a embalagem
e cumprem todas as exigéncias legais para comercializagdo. Eles dominam o
mercado, pois agregam maior valor ao produto e tém maior controle sobre a
distribuicao e as vendas.

Um aspecto interessante € que uma das beneficiadoras de noz-peca na regido nao
possui pomar préprio. Em vez disso, ela se especializa na producdo de mudas e
conta com terceiros para realizar o plantio e entregar a produgdo, que é entao
beneficiada por ela. Essa dindmica evidencia a integracao entre os diferentes atores
na cadeia produtiva e reforga a importancia da cooperacédo entre produtores e
beneficiadoras.

Outro detalhe extremamente importante € que, em periodos de baixa producéo,
como no ultimo ano, devido a fatores climaticos atipicos, as duas grandes
beneficiadoras compram noz-pecad bruta de outros locais, incluindo paises da
Ameérica Latina, para beneficiar com seu método proprio e comercializar com sua
marca. Isso significa que, embora Cachoeira do Sul seja a maior produtora de
noz-peca do Brasil, é possivel que os produtos comercializados contenham uma
mistura de origens, conforme relatado pelas beneficiadoras durante as entrevistas.

Esse fato precisa ser levado em consideracdo em caso de uma possivel D.O.

7 - Como é o desempenho econdémico deste produto nesta regiao? Numero de
produtores? Quantidade produzida? Producao crescente ou decrescente
(série histérica)?

R: O desempenho econdmico da noz-peca em Cachoeira do Sul tem se mostrado
promissor, oferecendo uma alternativa de renda significativa, especialmente para
pequenos e meédios produtores. Em um hectare com nogueira-peca, a renda anual
pode alcangar até R$ 20 mil, tornando a cultura atrativa e sustentavel para a regiao,
segundo o IBpecan. A atividade também gera oportunidades na industrializacdo e
exportacao do produto.

A exportagdo da noz-peca apresenta variagdes significativas conforme a safra. Em
anos de baixa producado, como em 2024, cerca de 90% das nozes permaneceram
no mercado interno. Em safras mais favoraveis, uma parte maior da producao é
destinada ao mercado externo. Recentemente, uma nova legislagdo facilitou a
exportacdo para a China, permitindo o envio de nozes apenas descascadas e

minimamente processadas. Atualmente, a producao de Cachoeira do Sul alcanga os
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cinco continentes, com os beneficiadores participando de diversas feiras mundiais
para promover o produto.

A cidade possui 1179 hectares de pomar de nogueira-pecé e 81 produtores formais
(EMATER 2020), sendo trés exportadores. Entre esses, dois sdo beneficiadores —
Pecanita e Divinut — enquanto o terceiro exporta a noz descascada, mas sem
beneficiamento completo. A Pecanita processa, em média, 100 toneladas anuais,
enquanto a Divinut beneficia cerca de 70 toneladas. Apesar dessas duas empresas
dominarem o mercado, elas mantém uma relagdo préxima com 0Os pequenos
produtores, fomentando o desenvolvimento local e envolvendo a comunidade em
seus projetos.

Além da produgédo formal, ha uma significativa produgao informal na regido. Muitas
pessoas cultivam poucos pés de nogueira-peca para consumo proprio ou venda
artesanal, participando de feiras locais. Essa produgao manual contribui para a

economia familiar e fortalece a identidade produtiva de Cachoeira do Sul.

8 - Quais sao os diferenciais deste produto em relagado a seus similares?

R: A noz-peca de Cachoeira do Sul se destaca em relagdao a seus similares por
diversos diferenciais. A qualidade superior do produto € um dos principais pontos,
uma vez que a produgao local segue rigorosos padrdes, desde o cultivo até o
beneficiamento. O processo de secagem também é um diferencial, garantindo a
preservacao natural da noz, mantendo seu sabor e propriedades nutricionais por até
seis a oito meses.

Outro aspecto que diferencia a noz de Cachoeira do Sul é o saber-fazer tradicional
dos pequenos produtores, aliado as praticas modernas dos grandes beneficiadores.
Além disso, a origem e a identidade regional de Cachoeira do Sul, como a maior
produtora de noz-peca do Brasil, agregam valor ao produto e destacam a regiao
como um polo de exceléncia.

A sustentabilidade e as parcerias entre pequenos e grandes produtores também séo
fatores que valorizam o produto, pois promovem um desenvolvimento responsavel e
fortalecem a comunidade local. A capacidade de exportagdo, com a participagdo em
feiras internacionais e a venda para mercados exigentes, mostra o reconhecimento

global da qualidade das nozes produzidas na regiao.
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Figura 11. Noz-Peca de Cachoeira do Sul

9 - Esses diferenciais sao atribuidos a fatores edafoclimaticos (solo, clima,
etc)? Se sim, quais?

R: Os diferenciais da noz-peca de Cachoeira do Sul podem ser atribuidos, em parte,
a fatores edafoclimaticos. A regido possui condigbes favoraveis para o cultivo, com
solos férteis e um clima adequado para o desenvolvimento da nogueira-peca. A
qualidade do fruto esta diretamente relacionada a fatores como agua, irrigagéao,
exposicdo ao sol, podas anuais e o0 controle de nutrientes e parasitas. Esses
elementos sdo essenciais para garantir uma produgdo saudavel e frutos de alta
qualidade.

Apesar de nao haver estudos especificos que comparem a noz-peca da regiao com
outras nozes em relagao ao solo, sabe-se que o solo de Cachoeira do Sul é propicio
para diversas culturas, incluindo a nogueira-peca. Essa combinacdo de fatores
edafoclimaticos contribui para a obtengao de um produto de exceléncia.

Além das condigbes naturais, o saber-fazer dos produtores também desempenha
um papel fundamental. O conhecimento tradicional, aliado ao processo de

beneficiamento, influencia diretamente a qualidade final da noz-peca.
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Uma curiosidade interessante € que o México € um dos maiores produtores de
noz-peca no mundo, e seus fatores edafoclimaticos sdo amplamente reconhecidos
como ideais para o cultivo. Curiosamente, o pais esta localizado no paralelo 30°
Norte, enquanto o paralelo 30° Sul atravessa o Rio Grande do Sul, incluindo
Cachoeira do Sul. Isso levanta a possibilidade de que as semelhangas entre as
condigbdes climaticas e de solo das duas regides possam ser um dos fatores que
favorecem o cultivo da nogueira-pecad em ambas as localidades, criando um cenario

comparativo interessante entre a producgao brasileira € mexicana.
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Figura 12. Mapa mundial com paralelos

10 - Existem pesquisas relacionadas ao produto e a regiao, que possam gerar
um vinculo entre eles? Quais ICTs apoiam ou podem vir a apoiar a cadeia
produtiva?

R: Embora existam diversos estudos sobre o solo da regido de Cachoeira do Sul,
até o momento ndo ha pesquisas que comprovem caracteristicas quimicas ou
fisicas especificas da noz-pecéd local em comparagdo com a de outras regides.
Esses estudos, no entanto, oferecem uma base importante para entender o
potencial agricola da area e indicam que o solo € propicio para o cultivo da

nogueira-peca.
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Para gerar vinculos mais solidos entre o produto e a regido, ha um grande potencial
para a realizagdo de pesquisas futuras. Instituigdes de Ciéncia e Tecnologia (ICTs)
como a Universidade Federal do Rio Grande do Sul (UFRGS), a Universidade
Federal de Santa Maria (UFSM), a Universidade Federal de Pelotas (UFPel) e a
Embrapa podem desempenhar um papel fundamental nesse desenvolvimento.
Essas instituicdes tém a capacidade de apoiar a cadeia produtiva por meio de
estudos detalhados sobre as caracteristicas da noz-peca local, desenvolvendo
pesquisas que possam comprovar diferenciais relacionados ao terroir da regiao e,
assim, agregar ainda mais valor ao produto.

- A cadeia produtiva da noz-pecé e a diversidade de culturas em Cachoeira do

Sul: https://repositorio.uergs.edu.br/xmlui/handle/123456789/3231

11 - Existem casos de usurpagao do nome geografico?

R: Nao foi citado nenhum caso pelos entrevistados

12 - Como funciona a coletividade na regidao? Existem associagdées ou
cooperativas ou algo que represente os produtores da regiao? Os produtores
se identificam como produtores da regiao?

R: Na regido de Cachoeira do Sul, ndo ha uma associagdo ou cooperativa
especifica para a noz-peca. De acordo com os entrevistados, existe a possibilidade
de criar uma associacdo que represente todos os produtores de noz da cidade.
Essa associacdo poderia ser utilizada para viabilizar o registro de uma Indicagao
Geografica (IG), caso seja identificado o potencial necessario. Os produtores se

identificam como parte da comunidade produtora de noz-peca de Cachoeira do Sul.

13 - Quais as expectativas dos produtores em relagdao a continuidade das
atividades? Existe viabilidade de os filhos permanecerem nas atividades?
Existe um cenario préspero de curto, médio e longo prazo para a atividade?

R: As expectativas dos produtores em relagdo a continuidade das atividades séo
bastante positivas. A producdo de noz-peca € vista como um negocio lucrativo para
grande parte dos produtores, o que tem incentivado o interesse das novas
geragdes. Ha uma intengéo clara por parte dos filhos de continuarem envolvidos na
producdo, o que fortalece a perspectiva de sucessao familiar e manutencido da

atividade a longo prazo.

e 21
SEBRAE


https://repositorio.uergs.edu.br/xmlui/handle/123456789/3231

AAF 3

Figura 13. Sr. Lailor M. Garcia, juntamente com sua familia, cultiva noz-pecé em sua propriedade e fornece o

produto para as beneficiadoras locais

14 - Como é a disponibilidade de mao de obra na regiao? Essa méao de obra é
qualificada?

R: Segundo os entrevistados, a disponibilidade de mao de obra na regido enfrenta
desafios como ocorre em todos os segmentos, mas nada prejudicial. Boa parte dos
pomares sao familiares e contam com processos parcialmente mecanizados, o que

auxilia na redugao da necessidade de mao de obra humana.
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15 - A comunidade, o comércio local, poder publico, etc ja utiliza e valoriza
esse produto? Como é o envolvimento da sociedade, instituicoes e do poder
publico com esse produto nessa regiao?

R: O consumo de noz-peca é tradicional na regiao, e o comércio local valoriza esse
produto, tanto em feiras quanto em estabelecimentos comerciais. Muitas pessoas
possuem nogueiras em seus quintais para consumo proprio, o que reforca a
conexao da comunidade com a cultura da noz-peca.

O poder publico apoia a produgao de noz-pecad na regido, reconhecendo sua
importancia econémica e cultural. Durante a pesquisa para este diagnéstico, foi
relatado que a tradicdo da noz-peca se estende por mais de 70 anos na cidade.
Inclusive, o primeiro pomar de noz-pecéa do Brasil esta localizado em Cachoeira do
Sul, o que evidencia a relevancia histérica e pioneira da regidao na produgao desse

fruto.

16 - O turismo ja é explorado na regidao? Existe alguma relagao entre o turismo
e a potencial indicagao geografica?

R: O turismo de experiéncia ainda € recente no municipio, ndo havendo grandes
atrativos ligados a cidade relacionados a noz-peca. No entanto, a Divinuts
desenvolveu um projeto que inclui a construgdo da maior escultura de noz-peca do
mundo, além de toda uma infraestrutura para receber turistas, com degustacéo e
uma loja para a venda de seus produtos. Essa iniciativa tem o potencial de
despertar o interesse de outros produtores e fomentar o turismo local.

Além disso, ha parcerias com a gastronomia local, destacando-se a iguaria
tipicamente cachoeirense chamada "Encrenca”, que hoje possui uma versao com
sabor de nozes, fortalecendo a relagao entre o produto e a cultura gastronémica da

regiao.

Figura 14. Comida tipica cachoeirense

chamada encrenca
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Link da matéria da maior escultura de Noz-Peca:

https://www.agrourbano.com.br/release/266/escultura-de-nozpeca-quer-colocar-cach

oeira-do-sul-no-quiness-book

Figura 15. Projeto da Divinut em andamento para movimentar o turismo

17 - Os entrevistados tém interesse em buscar um reconhecimento como uma
Indicagao Geografica para esse territério, ou como uma Marca Coletiva para
tais produtos/servigos?

R: Os entrevistados demonstraram interesse em buscar um reconhecimento,
principalmente na forma de uma Indicagdo de Procedéncia, para o territorio. Eles
acreditam que o saber-fazer, aliado a tradicdo de mais de 70 anos no cultivo e
beneficiamento da noz-peca em Cachoeira do Sul, € um diferencial importante que
merece ser valorizado e protegido. Esse reconhecimento reforgaria a identidade

regional e destacaria a importancia cultural e econémica da producéo local.

18 - Curiosidades
- Um pé de nozes leva de cinco a seis anos para produzir comercialmente,
com a primeira produgao aparecendo aos trés anos.
- A colheita da noz-peca ocorre de abril a junho, dependendo das

caracteristicas de cada variedade.
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https://www.agrourbano.com.br/release/266/escultura-de-nozpeca-quer-colocar-cachoeira-do-sul-no-guiness-book

- Existem diversas variedades de noz-peca, como Cherokee, Shoshoni,

Shawnee, Chickasaw, Sioux, Barton, Desirable, Stuart, entre outras.

Figura 16. Noz-Peca. Fonte: Foto enviada por Sr. Lailor (entrevistado)
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6. Grafico radar da regiao avaliada

Com base nos critérios mencionados no capitulo 3, apresentamos a seguir o

grafico da potencial Indicagao Geografica em estudo:

Governanga
5

Engajamento Territorialidade
4

Desempenho Econémico Processo Produtivo

Notoriedade Cadeia Produtiva

Vinculo com o Meio Geografico Pesquisa

Necessidade de Protegao

Significado das notas do radar acima:

Governancga - Nota 3: Os produtores/prestadores de servigos ndo possuem uma entidade,
porém tem historicos de trabalhos em grupo, boa relagao entre eles e sédo favoraveis em
criar uma organizagao que os represente.

Territorialidade - Nota 3: Possui uma area geografica relacionada a notoriedade/vinculo com

0 meio geografico, mas depende de comprovacgdes histéricas e/ou técnico-cientificas.

Processo Produtivo - Nota 5: O produto/servigo possui método de producao bem definido,

padronizado e formalizado e a area geografica é percebida como fator de diferenciagao das
etapas de producao.

Cadeia Produtiva - Nota 4: O produto/servico possui cadeia produtiva definida, os

produtores na regido possuem uma boa relagdo e possuem um bom apoio das instituicbes
publicas.

Pesquisa - Nota 3: Existem fatores ambientais que influenciam as caracteristicas dos
produtos que podem ser comprovados por estudos cientificos e também ha fatores
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humanos que possam ser comprovados, faltam os estudos e laudos técnicos-cientificos
capazes de comprovar.

Necessidade de Protecao - Nota 1: O nome geografico vinculado ao produto/servigo precisa
de protecgao, pois ha o risco de sofrer usurpagdo, mas o0 mercado nunca exigiu a garantia de
origem.

Vinculo com o Meio Geografico - Nota 2: Ha evidéncias e estudos técnicos-cientificos ndo

conclusivos, mas que demonstram a relagao entre as caracteristicas/qualidade do produto e

os fatores humanos e naturais da regiao

Notoriedade - Nota 5: E possivel comprovar a notoriedade do nome geografico em nivel
nacional e internacional.

Desempenho Econdmico - Nota 5: O produto/servigo € bastante comercializado, trazendo

bons resultados monetarios com a produgao na regido.

Engajamento - Nota 5: Os produtores da area geografica possuem metas/expectativas em

relagdo ao alcance de mercado e acreditam no desenvolvimento territorial, ambas

impulsionadas pela futura IG.
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7. Conclusao da analise técnica

A producao de noz-pecad em Cachoeira do Sul apresenta um grande potencial
econdmico e cultural para a regiao. A tradicdo de cultivo e beneficiamento, com
mais de 70 anos de histdria, aliada as condi¢gdes edafoclimaticas favoraveis, resulta
em um produto de alta qualidade, valorizado tanto no mercado interno quanto em
algumas exportagdes. O saber-fazer dos produtores locais e a especializagdo em
diferentes variedades de noz-peca sao fatores que destacam o produto da regiao.

Apesar da predominancia de grandes beneficiadoras, como a Divinuts e a
Pecanita, que dominam a comercializacdo da noz-peca, existe uma forte conexao
entre o0os pequenos produtores e essas empresas, 0 que contribui para o
fortalecimento da cadeia produtiva. O apoio do poder publico e a valorizagao do
produto pela comunidade local, criam um ambiente propicio para o desenvolvimento
do setor.

O turismo de experiéncia, embora ainda recente, tem mostrado sinais de
crescimento, especialmente com iniciativas como a construgdo da maior escultura
de noz-pecd do mundo pela Divinuts, que pode impulsionar a visibilidade e o
interesse pelos produtos locais.

As evidéncias mostram que a noz-pecad de Cachoeira do Sul possui
notoriedade comprovada, tanto pela tradigdo cultural quanto pela qualidade do
produto, o que fortalece sua identidade e a torna uma possivel candidata para a
Indicagcdo Geografica (IG). A regido ja demonstra um claro reconhecimento do seu
produto, sendo essa uma caracteristica fundamental para a diferenciacédo e a
protecao do produto no mercado.

Em relagcdo a busca pela obtengédo do registro de Denominagéo de Origem
(DO) para a noz-pecd de Cachoeira do Sul, atualmente ndo ha evidéncias
suficientes ou estudos que comprovem uma ligagao direta entre o produto e o0 meio
geografico, o que resulte em uma noz-peca significativamente diferente das de
outras regides. Contudo, existem estudos que apontam que o solo da regiao
apresenta caracteristicas que podem influenciar a qualidade do produto. Para
determinar um possivel nexo causal entre os fatores edafoclimaticos e as
caracteristicas da noz-peca de Cachoeira do Sul, seria necessario realizar um
estudo comparativo aprofundado entre a noz da regido e as de outros locais

produtores, a fim de identificar se ha, de fato, uma diferenciacdo atribuivel ao
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ambiente geografico e as praticas agricolas locais. Além disso, é fundamental que
sejam analisados também os meios geograficos vizinhos para delimitar com
precisdo a area geografica que faria jus ao reconhecimento da Denominagao de
Origem, com base nos dados levantados. Esse estudo comparativo ajudaria a
entender se as caracteristicas especificas do solo, do clima e das praticas agricolas
na regidao de Cachoeira do Sul sdo unicas o suficiente para justificar o registro de
DO.

Em relagdo a busca pela obtencéo do registro de Indicagdo de Procedéncia
(IP) para a noz-peca de Cachoeira do Sul, é fundamental realizar uma investigacao
detalhada e aprofundada por meio de estudos, entrevistas e pesquisas. O objetivo
dessa investigagdo € reunir evidéncias substanciais que comprovem, de maneira
clara, que a noz-peca da regiao é reconhecida pelo seu produto e pela qualidade
atribuida ao seu processo de producdo. Essas evidéncias devem incluir tanto o
reconhecimento local da noz como um produto diferenciado, baseado em praticas e
saberes tradicionais, quanto a aceitacdo do mercado, que valorize e associe a
noz-peca de Cachoeira do Sul a caracteristicas unicas, sejam elas relacionadas a
qualidade, sabor, ou outros atributos sensoriais. Esse tipo de investigacao ajudara a
solidificar a base necessaria para a solicitagdo do registro de Indicagdo de
Procedéncia, garantindo que a marca seja sinbnimo de um produto de exceléncia
que reflete a historia e as praticas da regiao.

Conclui-se que a Noz-Peca de Cachoeira do Sul possui potencial para ser
registrada tanto como Denominagao de Origem (DO) quanto como Indicagao
de Procedéncia (IP), dependendo dos resultados de estudos e investigagdes que
comprovem a relagdo entre o produto e o meio geografico, conforme exposto
anteriormente. No entanto, no momento do diagndstico, a Indicacao de
Procedéncia (IP) é a opgao com maior respaldo de evidéncias, sendo o

caminho mais viavel no cenario atual.
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Figura 17. Noz-Peca. Fonte: Foto enviada por Sr. Lailor (entrevistado)
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8. Acoes Sugeridas para Estruturacdao da Possivel Indicagao

Geografica (IG) da Noz-Peca de Cachoeira do Sul

Com base no diagnéstico realizado, que evidenciou a forte tradigao local, a

estrutura produtiva ja existente e o reconhecimento da noz-peca de Cachoeira do

Sul, propdéem-se as seguintes ac¢des especificas para estruturar a Indicagao

Geografica (IG):

1.

Sensibilizacado dos Produtores e Beneficiadores: Embora exista uma
ligacdo histérica e cultural forte com a produgdo da noz-peca, € essencial
fortalecer o entendimento dos produtores e beneficiadoras sobre o conceito
de |G, seus beneficios e impactos no mercado. Esse trabalho de
sensibilizagdo deve detalhar também as etapas do projeto de estruturagao,
diferenciando claramente os caminhos possiveis entre Indicacdo de
Procedéncia (IP) e Denominacdo de Origem (DO). Assim, os envolvidos
poderao decidir, de forma consciente, sobre o futuro da IG.

Parcerias Estratégicas: A realidade local demonstra abertura para
cooperagao com instituicoes de apoio técnico. Assim, recomenda-se buscar
parcerias com entidades ja citadas pelos proprios atores locais, como
EMATER, EMBRAPA, SEBRAE, UFRGS, UFSM e UFPel, que poderdo
apoiar tanto na realizagdo dos estudos necessarios quanto na capacitacao
técnica, além de auxiliar na obtengdo de recursos financeiros para a
estruturacao da IG.

Criagcdo e Fortalecimento da Entidade Representativa: Foi identificado
que ainda ndo existe uma entidade especifica para a organizagdo dos
produtores de noz-pecd. Sera necessario criar uma associagdo que
represente os interesses dos produtores e beneficiadores locais, com
estatuto adequado e capacidade legal para atuar junto ao INPI| e coordenar a
gestdo da |G. Esta associagdo também devera fortalecer a governancga,
assegurando o comprometimento dos envolvidos na preservagdo da
qualidade e da tradicdo produtiva.

Comité Gestor: Sugere-se a criagdo de um comité gestor formado por
representantes dos produtores, das beneficiadoras, da nova associagao e,

idealmente, com apoio de especialistas em Indicagcdo Geografica. Esse
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comité sera responsavel pela coordenagdo das acbes técnicas,
administrativas e de articulagao institucional necessarias para o andamento
do processo.

5. Capacitacao do Comité Gestor: Diante da necessidade de conhecimento
especifico para lidar com os tramites do INPI e com as exigéncias de uma IG,
recomenda-se realizar capacitagdes especificas para os membros do comité,
abordando temas como requisitos legais, elaboragdo do Caderno de
Especificagdes Técnicas (CET) e controle de qualidade.

6. Documentacao para IP, se for a opcdao escolhida: Caso opte-se
inicialmente pela Indicagdo de Procedéncia, sera fundamental reunir provas
da notoriedade da noz-peca de Cachoeira do Sul, como histérico de
producdo (aproveitando a tradicdo de mais de 70 anos relatada),
reconhecimento da comunidade, dados de vendas, feiras locais e eventos
gue associem o produto ao territorio. Esses documentos servirdo como base
para comprovar a relevancia do produto no contexto regional.

7. Documentagao para DO, se for a opgao escolhida: Se a escolha for pela
Denominagao de Origem, sera necessaria uma documentagao mais robusta,
que inclua a descricdo do meio geografico (clima, solo, técnicas locais de
cultivo e beneficiamento), as qualidades e caracteristicas diferenciadas da
noz-peca local, além da comprovacgao cientifica do nexo causal entre 0 meio
geografico e essas caracteristicas. Estudos comparativos especificos entre a
noz de Cachoeira do Sul e a de outras regides produtoras serdo essenciais.

8. Elaboragdo do Pedido de IP ou DO: Independentemente da modalidade
escolhida, sera obrigatério elaborar o Caderno de Especificagbes Técnicas
(CET), delimitar a area geografica de abrangéncia da IG (considerando
possiveis municipios vizinhos que compartilhem as mesmas caracteristicas)
e definir claramente os critérios de producéo.

9. Participagio em Féruns e Agdes Coletivas: E recomendavel que os
produtores e a nova associagao participem de féruns e eventos relacionados
as Indicagdes Geograficas para trocar experiéncias, aprender com outras IGs
ja consolidadas e fortalecer a articulagéo institucional.

10.Implementagdo do Regime de Controle: Antes mesmo do registro, a

criagdo de um regime de controle interno sera necessaria, para assegurar
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que todos os produtores que utilizem a IG cumpram o que for definido no
CET, mantendo a qualidade e a reputagao da noz-peca no mercado.

11. Planejamento Estratégico de Comunicagao e Marketing: O diagndstico
apontou que o produto ja possui forte reconhecimento regional, mas pouco é
explorado comercialmente fora da cidade. Por isso, recomenda-se a criagéo
de campanhas de promocao especificas para a |G da Noz-Peca de
Cachoeira do Sul, valorizando sua histéria, qualidade e origem. Isso pode
incluir acdes em feiras, degustagdes, material promocional e presenga em
eventos nacionais e internacionais.

12.Desenvolvimento Continuo: Por fim, sugere-se a criagdo de mecanismos
de acompanhamento continuo da |G, com diagndsticos periodicos e
atualizagao das estratégias, buscando a melhoria constante da qualidade, o

fortalecimento da imagem da |G e a expansao dos mercados.
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