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Introducao

No contexto atual, em que os consumidores estdo cada vez mais preocupados com a
procedéncia e qualidade dos produtos que adquirem, a busca por produtos de origem conhecida
tem se tornado uma prioridade.

Cada vez mais conscientes da importancia de escolherem alimentos, bebidas e outros itens
gue possuam uma ligacdo auténtica com determinada regido ou localidade, os consumidores estao
valorizando a autenticidade, a tradicdo e o conhecimento transmitido por meio desses produtos.
Nesse sentido, as indicacbes geograficas desempenham um papel essencial ao proporcionarem
uma garantia de autenticidade e qualidade aos consumidores, permitindo-lhes tomar decisoes
informadas e apoiar a producao local.

As indica¢cbes geograficas (IGs) sdo um instrumento valioso para promover o
desenvolvimento territorial, impulsionar melhorias na producdo e fomentar o crescimento dos
produtores e prestadores de servico por meio de uma acao coletiva de interesse comum.

Ao obterem o reconhecimento como uma indicacdo geografica, os produtores ganham
reconhecimento e diferencial no mercado, valorizando seus produtos e obtendo melhores
condi¢cOes de comercializacdo. Essa valorizacdo resulta em um aumento da renda dos produtores,
melhoria das condi¢cdes de vida das comunidades locais e perpetuacdo das tradi¢cdes culturais,
contribuindo para a preservacado do conhecimento ancestral e para a identidade regional.

O Sebrae atua na orientagdo e fomento aos pequenos negdcios para protegerem e
promoverem suas regides vinculadas a produtos/servicos por meio das Indicacdes Geograficas,
com vistas a acessar mercados, ampliar a competitividade e gerar desenvolvimento local.

O presente documento apresenta os resultados do diagndstico técnico para a Avaliagao
do Potencial de Indicagdo Geografica do Empadao Goiano de Goias, no estado de Goias,
Brasil.

A avaliagdo do potencial de reconhecimento como Indicagao Geografica utiliza como
subsidios para a analise dos dados apresentados nas entrevistas, documentos e pesquisa acerca
dos diferenciais e da notoriedade desse produto na regido, a partir da metodologia prdpria
observando a legislacdao nacional de Indicacdes Geograficas.

Por fim, vale ressaltar que a conclusdo deste documento, vez que se baseia nas

informacoes trazidas pelos entrevistados e pesquisas publicas, trata-se de analise técnica, ndo

condicionando, tampouco garantindo o reconhecimento pelo INPI, 6rgdo responsavel pela andlise,

regulamentacido e concessao de indicacOes geograficas e marcas coletivas no Brasil, dentre suas
atribuicdes.




As Indicacoes Geograficas e
as Marcas Coletivas

Conforme o Art. 176 da Lei de Propriedade Industrial - 1996, constitui Indicacdo Geografica
a Indicacdo de Procedéncia (IP) ou a Denominacao de Origem (DO). Dessa forma, a IG é dividida em
duas espécies, definidas nos arts. 177 e 178 da LPI:

Considera-se indicacao de procedéncia o nome geografico de pais, cidade,
Art. regido ou localidade de seu territdrio, que se tenha tornado conhecido como
177 centro de extracao, producao ou fabricagdo de determinado produto ou de
prestacao de determinado servico.

Considera-se denominagao de origem o nome geografico de pais, cidade,
Art. regidoou localidade de seu territério, que designe produto ou servico cujas
178 qualidades ou caracteristicas se devam exclusiva ou essencialmente ao meio
geografico, incluidos fatores naturais e humanos.

A primeira espécie, IP, protege o nome geografico que se tornou conhecido por conta de um
produto ou servico. A segunda, DO, pressupde que as qualidades ou caracteristicas de uma
determinada area geografica, incluidos os fatores naturais e humanos, influenciam exclusiva ou
essencialmente um produto ou servico, tipificando-o.

Por outro lado, conforme o Manual de Marcas, instituido pela Resolu¢do INPI/PR n2
249/2019 e atualmente incorporado a Portaria INPI n2 8/2022, marca coletiva é aquela destinada a
identificar e distinguir produtos ou servigos provenientes de membros de uma pessoa juridica
representativa de coletividade (associagcdo, cooperativa, sindicato, consorcio, federacdo,
confederacgao, entre outros), de produtos ou servigos iguais, semelhantes ou afins, de procedéncia
diversa (art. 123, inciso lll, da LPI).

A marca coletiva possui finalidade distinta da marca de produto ou servico. O objetivo da
marca coletiva é indicar ao consumidor que aquele produto ou servigo provém de membros de uma
determinada entidade.




Metodologia utilizada no diagndstico de
potencialidade para Indicacao Geografica
do Empadao Goiano de Goias.

A protecdo oficial e o reconhecimento de uma Indicacdo Geografica sdo estratégias
fundamentais para a preservacao e valorizagcdo dos produtos tipicos e diferenciados do Brasil, de
acordo com a legislacdo brasileira.

No entanto, é crucial realizar um diagndstico prévio para verificar se uma determinada
regido possui condicoes reais de ser protegida por meio do registro da Indicacdo Geografica.

Em 2010, o Sebrae desenvolveu uma metodologia para avaliar o potencial de uma area
geografica relacionada a um produto ou servicgo, visando obter o reconhecimento como Indicagao
Geografica. Essa metodologia tem sido aprimorada ao longo dos anos, com base nos aprendizados
adquiridos durante sua aplicacdo, até que em 2023, ap6s andlise técnica, foi validada a versdo atual,
focada em conferir mais celeridade na aplicagdo e participagao mais espontanea dos entrevistados.

Objetivo da aplicacao

Auxiliar na tomada de decisdes sobre a viabilidade da implementacao

de um processo de estruturagdo de uma Indicagdo Geografica, tanto
na modalidade de Indicacdo de Procedéncia quanto na modalidade de

Denominacdo de Origem ou, caso seja entendido pertinente, da

estruturacdao de uma Marca Coletiva.

A metodologia adota um questionario como guia para realizar entrevistas com os produtores
da regido, sendo conduzido por um especialista em Indicacdo Geografica. Através da analise das
respostas ao questionario e das informacdes coletadas em fontes secundarias, os especialistas sdao
capazes de obter uma visdo geral sobre o processo de produ¢do de um produto ou servigo especifico
na regido em analise. Ao final, sdo gerados indicadores qualitativos relacionados aos requisitos
necessarios para proteger uma Indicacdo Geografica, o que permite criar um laudo de
potencialidade para cada caso.




Critérios de analise de potencialidade

As respostas das questdes visam gerar subsidios para o aprofundamento da analise do

potencial de estruturacao e reconhecimento da Indicacdo Geografica, de acordo com 10 critérios.
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Governanca

Esse critério é pontuado de modo que a nota O significa que os
produtores/prestadores de servicos ndo possuem uma entidade que os
represente (ou ha divisdao de governancga) e a relagao entre produtores e demais
entidades tem muitos conflitos; enquanto a nota 5 significa que os
produtores/prestadores de servicos possuem uma entidade que os representam,
produtores com uma excelente relagdo, sendo representados adequadamente
por uma entidade com forga e capacidade de articulagdo para busca de recursos.

6 Territorialidade

Esse critério é pontuado de modo que a nota O significa que ndao ha qualquer
delimitacdo de produgdo na area geografica e os produtores/prestadores de
servigo ndo se sentem pertencidos a ela; enquanto a nota 5 significa que ha uma
area geografica bem delimitada com critérios técnicos, senso de pertencimento e
produtores/prestadores de servico instalados nessa drea.
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) Processo produtivo

N
ﬁ\ﬂ Esse critério é pontuado de modo que a nota O significa que ndo ha qualquer
método de producdo realizado na area geografica e os produtores/prestadores de
O servico ndao possuem qualquer padronizacao e formalizagdo do processo

produtivo; enquanto a nota 5 significa que ha uma area geografica que agrega as
etapas de producdo, hd forte identidade entre a forma de producdo dos
produtores/prestadores de servico instalados nessa area e esse processo é bem
definido.

() Cadeia produtiva
g Esse critério é pontuado de modo que a nota 0 significa que o produto/servico ndo
0 possui uma cadeia produtiva saudavel, podendo, ainda, tem influéncia negativa

de algum atravessador e a relagdo entre produtores e instituicdes publicas tem
muitos conflitos; enquanto a nota 5 significa que o produto/servico possui método
de producdo definido, os produtores/prestadores de servico sdo livres para
comercializar e possuem uma excelente relagdo, carregando o nome do territorio
muitas vezes acima de marcas proprias e possuem forte apoio das instituicoes
publicas.
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Pesquisa

Esse critério é pontuado de modo que a nota 0 significa que ndo existem fatores
ambientais que influenciam as caracteristicas dos produtos que podem ser
comprovados por estudos cientificos e também ndo ha fatores humanos que
possam ser comprovados; enquanto a nota 5 significa que existem estudos e
laudos técnicos-cientificos capazes de comprovar a relagio entre as
caracteristicas/qualidade do produto e os fatores humanos e naturais da regido,
podendo o nexo causal ser comprovado por meio de diversas evidéncias. Além
disso, existem ICTs no territério que podem complementar tais estudos.

Em caso de potenciais Indicacdes de Procedéncia, a nota baixa do critério de

pesquisa ndo desqualifica, de forma alguma, a sua potencialidade como Indicacao
Geografica.

Necessidade de protecao

Esse critério é pontuado de modo que a nota O significa que ndo ha qualquer
delimitacdo de produgcdo na area geografica e os produtores/prestadores de
servico ndo se sentem pertencidos a ela; enquanto a nota 5 significa que ha uma
area geografica bem delimitada com critérios técnicos, senso de pertencimento e
produtores/prestadores de servigo instalados nessa area.

Vinculo com o meio geografico

Esse critério é pontuado de modo que a nota O significa que ndo é possivel
comprovar qualquer vinculo entre a regido, o produto e o saber-fazer dos
produtores; enquanto a nota 5 significa que é possivel comprovar a relagdo entre
as caracteristicas/qualidade do produto e os fatores humanos e naturais da regido,
podendo o nexo causal ser comprovado por meio de diversas evidéncias, tais
como estudos e laudos técnicos-cientificos.

Em caso de potenciais Indicacdes de Procedéncia, a nota baixa do critério nao
desqualifica, de forma alguma, a sua potencialidade como Indicacao Geografica,

tendo relevancia apenas para a potencialidade de Denominacdo de Origem.
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Notoriedade

Esse critério é pontuado de modo que a nota O significa que ndo é possivel
comprovar nenhuma notoriedade do nome geografico relacionada ao produto ou
servico; enquanto a nota 5 significa que é possivel comprovar uma expressiva
notoriedade do nome geografico em nivel nacional e internacional.

Desempenho economico

Esse critério é pontuado de modo que a nota O significa que os
produtores/prestadores de servico ndo sdo organizados economicamente, o
produto/servico tem baixa geragdo de retorno econémico, ndo possui produgdo
expressiva e possui pouquissimos produtores na regido; enquanto a nota 5
significa que sdo muito organizados economicamente, o produto/servico é
bastante comercializado, trazendo bons resultados monetdrios com a produgao
na regidao. Vale ressaltar que este critério ndo é fator determinante para
desqualificagdo da potencialidade da IG, eis que os segmentos ndo possuem dados
econdmicos de forma clara.

Engajamento

Esse critério é pontuado de modo que a nota 0 significa que os
produtores/prestadores de servico ndo possuem interesse em uma ferramenta de
protecdo e formas de agregacao de valor ao territério; enquanto a nota 5 significa
que os produtores/prestadores de servico estdo, no momento do diagndstico,
empolgados e muito interessados em proteger seu territério e agregar valor aos
seus produtos/servicos.




Questoes aplicadas

1. Qual o nome geografico em questdo? Terra do que?
Empaddo Goiano de Goids.

2. Qual produto/servigo (e derivados) esta regido produz?
Empadéo Goiano.

3. Quais municipios ou parte de municipios compreendem esta regido?
Inicialmente as receitas foram feitas na Cidade de Goids, porém, atualmente, ndo se tem controle
de local definido.

4. Essa regido possui notoriedade (fama) por conta deste produto/servico? Qudo grande é esta
notoriedade (evidéncias)?

A cidade de Goids foi a primeira capital do estado de Goids e, desde entdo, as receitas surgiram
inicialmente para consumo proprio sendo produzidas com ingredientes tipicos da regido.
Atualmente, ainda a Cidade de Goids tem seu prestigio por ser considerada o ber¢o da receita, porém
existem diversas variagoes das receitas bem como séo produzidas em todo o estado de Goids.

5. Como é o processo produtivo deste produto/servigo? (legislagdo, nivel de tecnologia empregado,
artesanal, saber fazer, etc)

Na Cidade de Goids, os comerciantes que trabalham com a receita tentam manter o saber fazer
original, mas ndo existe uma regra nem mesmo uma receita unica utilizada no local, podendo haver
variagbes dentro do territdrio.

6. Como funciona a cadeia produtiva deste produto/servico? Quem faz parte desta cadeia
produtiva? Quais elos da cadeia produtiva dominam o mercado?

A cadeia produtiva é curta, sendo os prdprios estabelecimentos que produzem os mesmos que
comercializam, sem revendedores ou atravessadores.

7. Como é o desempenho econdmico deste produto/servico nesta regido? Numero de produtores?
Quantidade produzida? Produgdo crescente ou decrescente (série histérica)?

Ndo se tem nenhum dado de produtividade nem sequer valor estimado que a atividade representa
no municipio.




8. Quais sdo os diferenciais deste produto/servico em relacdo a seus similares?

O empaddo possui ingredientes especificos como a carne suina, guariroba, carne de frango e
azeitona, dentre outros. A massa também tem sua especificidade lembrando massa de pastel. O
formato de servir mais tradicional é em formato arredondado, em recipientes de barro que variam
em 3 tamanhos, pequeno, médio e grande.

9. Esses diferenciais sdo atribuidos a fatores edafoclimaticos (solo, clima, etc)? Se sim, quais?
Ndo se aplica.

10. Existem pesquisas relacionadas ao produto e a regido, que possam gerar um vinculo entre eles?
Quais ICTs apoiam ou podem vir a apoiar a cadeia produtiva?
Ndéo se aplica.

11. Existem casos de usurpacdo do nome geografico?

O empaddo goiano é um patrimdénio imaterial do Estado, porém ndo estd necessariamente vinculado
ao meio geogrdfico. E sabido por todos que sua origem se deu na Cidade de Goids, porém diversos
estabelecimentos em todo o estado produzem o produto.

12. Como funciona a coletividade na regiao? Existem associagdes ou cooperativas ou algo que
represente os produtores da regidao? Os produtores se identificam como produtores da regiao?
Ndo se tem nenhuma ag¢do voltada para a coletividade dentro do territorio.

13. Quais as expectativas dos produtores em relagdao a continuidade das atividades? Existe
viabilidade de os filhos permanecerem nas atividades? Existe um cenario préspero de curto, médio
e longo prazo para a atividade?

A viabilidade financeira do produto faz com que novas geragdes se interessem pela atividade pois se
tratam de pequenos estabelecimentos que tém o empaddo goiano como carro chefe dos seus
empreendimentos.

14. Como é a disponibilidade de mao de obra na regido? Essa mao de obra é qualificada?
A mdo de obra é bastante familiar e ndo demandam mdo de obra especializada por hora dentro da
regido.




15. A comunidade, o comércio local, poder publico, etc ja utiliza e valoriza esse produto?
Sim, todos da regido conhecem ou até fazem as receitas em familia, sem fins lucrativos. Ndo

existem politicas publicas que incentivem a atividade.

16. O turismo ja é explorado na regido? Existe alguma relagdo entre o turismo e a potencial
indicagao geografica?

Ndo existe nenhuma a¢do voltada para o turismo, no entanto, alguns estabelecimentos estdo na
rodovia, o que facilita alcan¢ar publicos de fora, que estdo de passagem pela regiGo. Ndo existe
festa, festival, concursos ou algo do género que explore o empaddo goiano.

17. Os entrevistados tém interesse em buscar um reconhecimento como uma Indicacao
Geografica para esse territério, ou como uma Marca Coletiva para tais produtos/servigos?

Os entrevistados tém interesse em desenvolver a coletividade, explorar a atividade e desenvolver
setores paralelos como o “pastelim de Goids”.

18. Curiosidades que surgiram durante o diagndstico:

O empadodo goiano é reconhecido como patriménio imaterial de Goids e mantém forte vinculo com
a Cidade de Goids. Apesar de variagées historicas na receita, observa-se um esforco atual em
preservar a versdo tradicional. A produgdo é, em grande parte, familiar e informal, com destaque
para trés familias e cerca de seis estabelecimentos locais, entre eles o Tempero e Arte. O comércio
ainda carece de estrutura, organizagdo e emissdo de notas fiscais, e ndo hd dados precisos sobre
volume de vendas.

A viabilidade econémica do empaddo tem despertado o interesse de novos empreendedores,
embora o setor enfrente desafios como a baixa articulagdo entre produtores, dificuldades na
comunicagdo com o publico e auséncia de acdes coordenadas para o turismo gastronémico. Hotéis
e restaurantes ndo possuem estrutura adequada nem integragdo entre si.

Entre as sugestdes para o fortalecimento da atividade estdo: cria¢Go de um festival para definigcdo
de uma receita padrdo, desenvolvimento de uma marca coletiva para valorizagéo da identidade
local e repeticdio do diagndstico em momento oportuno, para avaliar a evolugdo do mercado. Além
do empaddo, outros produtos tipicos com potencial de exploragdo turistica e econémica incluem o
pastelim de Goids, a pedra-sabdo e a Casa de Cora Coralina como patriménio cultural.




Levantamento de dados de analise
da potencialidade

A metodologia adotada incorpora um processo abrangente de pesquisa, incluindo a
realizagdo de entrevistas com produtores da regido. No entanto, vale ressaltar a importancia da
pesquisa secunddria e coleta de informag¢des em fontes variadas. Esse método complementar
envolve a andlise de dados provenientes de fontes externas, como a internet e outras fontes
documentais.

Os especialistas em Indicacdo Geografica utilizam um questiondrio como guia durante as
entrevistas, mas a abrangéncia da pesquisa é expandida pela coleta de informagées em fontes
secundarias. Essa abordagem permite uma visdo mais abrangente do processo de produc¢do do
produto ou servico em analise, enriquecendo a compreensao dos especialistas.

E importante destacar que, para garantir transparéncia e fundamentagdo robusta, os
insumos provenientes dessa pesquisa secunddria sao anexados ao documento final. Dessa forma,
os resultados apresentados no laudo de potencialidade refletem ndao apenas as informacdes obtidas
durante as entrevistas com os produtores, mas também os dados reunidos por meio da pesquisa
secundaria, proporcionando uma andlise mais completa e embasada. Ainda, é importante destacar
gue uma pesquisa mais aprofundada devera ser realizada, posteriormente, na fase de estruturacao
da Indicacdo Geografica.




Grafico de radar da regiao avaliada

0 grafico abaixo apresenta o resultado a respeito do atendimento aos critérios avaliados da
regiao avaliada, considerando que a escala vai de 0 a 5, sendo que O (zero) ndao atende ao
critério e 5 (cinco) atende totalmente ao critério.
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Conclusao da analise técnica da
Consultoria

O empaddo goiano é uma torta salgada tipica de Goias, reconhecida como parte da
identidade cultural do estado. Originalmente chamado de empada goiana, o nome evoluiu nos anos
1980 para diferencid-lo das empadinhas menores.

Tradicionalmente assado em férma redonda e servido quente, o empadao pode variar de 14
a mais de 35 centimetros de diametro. Seu recheio é composto principalmente por frango, lombo
ou pernil de porco, queijo minas, guariroba e azeitonas, podendo incluir ingredientes como milho,
0oVvos e pimentas.

A histéria do empaddo estd ligada a expansdo agricola e ao desenvolvimento de
infraestrutura no estado, que permitiram a introducdo de ingredientes como a farinha de trigo. Ele
é consumido com certo valor simbdlico, sendo preparado em casa para ocasides especiais e
reunides familiares, enquanto empadas e empadinhas sdo mais comuns em eventos e
estabelecimentos comerciais. Apesar disso, 0 empaddo também é vendido em feiras e restaurantes
de culinaria regional.

E notdrio que o empad3o goiano possui notoriedade em toda a regido por sua qualidade e
sua forma de producdo. Todavia, apds andlise cuidadosa do caso em questdo, é notdrio que a
proposta de obtencdo de Indicacdao Geografica do "Empadao Goiano de Goids", enfrenta desafios
significativos que comprometem sua viabilidade.

De acordo com as informacdes levantadas em pesquisas prévias, bem como considerando
as respostas obtidas com os entrevistados, é possivel concluir que ndo existe uma governanga
gue se mostre abrangente e aderente a busca por indicagdo geografica visto que, apesar desse
produto ter seu berco de origem na cidade de Goias, atualmente é produzido e servido em todo
o territério goiano, sem gerencia ou capacidade de controle sobre variacdes de receitas dos
estabelecimentos fornecedores.

Apesar de uma IG possibilitar, ou ao menor se propor, a controlar o uso indevido do nome
geografico, ou de seu gentilico, para produtos que ndo estejam sendo produzidos de forma fiel e
em seu local de origem, as dificuldades apresentadas na questdo de governanca, variacdo de
receitas, desconhecimento de uso indevido, indefinicdo da delimitacdo geogréfica, dentre outros,
sugere que ndo se inicie imediatamente uma busca por IG, mas sim, que se trabalhe melhor a cadeia
produtiva do empaddo goiano com vistas para uma possivel busca por IG no futuro, com uma
governanca formada e focada na gestdo dessa propriedade intelectual.




Plano de agao para a potencial Indicacao
Geografica do Empadao Goiano

Diante da analise técnica realizada, ficou evidenciado que, embora o empaddo goiano
represente um importante simbolo da identidade cultural do estado de Goids, ainda nao estdo
reunidas as condi¢cdes minimas necessdrias para viabilizar uma Indicacdo Geogréfica (IG) no
momento atual. As principais barreiras identificadas envolvem a auséncia de uma governanca
estruturada e representativa, a grande variacdo nas receitas adotadas pelos produtores e a
indefinicdo quanto a delimitagdo geografica do produto.

Diante desse cendrio, recomenda-se a seguinte linha de acao:
1. Manter e fortalecer as ac¢oes ja desenvolvidas pelos gestores locais:

E fundamental que os trabalhos realizados até aqui continuem em andamento, priorizando
a articulacdo com produtores, comerciantes e demais atores da cadeia do empaddo goiano. O
estimulo a valorizacdo cultural e ao fortalecimento da identidade regional do produto deve ser
mantido como eixo central.

2. Estimulo a formag¢ao de uma governanga representativa:

A médio prazo, é importante apoiar e incentivar a criagdo de um grupo de trabalho ou entidade
representativa que possa assumir a lideranga na organizacdo da cadeia produtiva do empadao
goiano. Essa governanca deve ser formada por representantes legitimos e engajados, capazes de
articular agbes coletivas, discutir critérios técnicos e definir estratégias para o futuro
reconhecimento do produto.

3. Promogao de agdes de sensibilizacao e capacitac¢ao:

Trabalhar a conscientiza¢do dos atores envolvidos quanto a importancia de padronizac¢do de
receitas, rastreabilidade de origem e uso correto do nome geografico. Essas acdes podem preparar
o territdrio para um futuro processo de IG.

4. Revisdo e repeticao do diagndstico apds consolidagao da governanga:

Quando houver uma governanca minimamente estruturada e ativa, recomenda-se realizar
uma nova rodada de diagndstico técnico, com o objetivo de verificar se as condi¢cdes necessdrias a
IG foram alcancadas. Esse novo levantamento deve considerar o engajamento dos produtores, a
consolidacdo de critérios técnicos e a definicdo do territdrio.
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Reconhecimento do empadao como patrimonio de
Goias tramita na Alego

(%) 25 de Abril de 2023 as 13:25

O reconhecimento do empaddo goiano, produzido na Cidade de Goias, como Patrimdnio Cultural e Ima-
terial do Estado, tramita na Assembleia Legislativa. A proposta, apresentada pelo presidente da Comissao
de Turismo da Casa, deputado Coronel Adailton (Solidariedade), estd em avaliagdo pela Comissao de Cul-
tura, Esporte e Lazer.

Conforme o texto da justificativa do projeto n° 226/23, a receita do empadao goiano surgiu hd mais ou
menos 150 anos na Cidade de Goias, antiga Vila Boa, a época, capital do estado. Em seguida, se espalhou
pelas outras cidades do centro-oeste.

Na versao mais tradicional, a iguaria leva frango, carne e linguica suina, azeitona, palmito, queijo, molho
de tomate, miolo de pao e até ovo. Com o passar dos anos e de forma opcional, ingredientes tipicos da
culinaria goiana foram adicionados, como pequi e guariroba.

“Para quem é de fora de Goids, pode até parecer com as tradicionais empadas que sdo consumidas em
outros lugares do Brasil, mas o empadao goiano € maior e feito em formas especificas, sendo a massa for-
rada de forma muito fina e com bastante recheio”, assinala o parlamentar na justificativa da matéria.

Outro ponto abordado por ele na justificativa € que, com o passar dos anos, 0 empadao tornou- se um
verdadeiro simbolo da cultura gastrondmica goiana. Hoje, é facilmente encontrado em diferentes estabe-
lecimentos do Estado, muitos deles localizados na Capital.

Agéncia Assembleia de Noticias

https://portal.al.go leg.br/noticias/130568/reconhecimento-do-empadao-como-patrimonio-de-goias-tramita-na-alego#:~:text=Conforme o texto da justificativa,ou... 1/1


https://opine.al.go.leg.br/proposicoes/2023000226

31/01/2025, 15:22 Empaddo goiano — Wikipédia, a enciclopédia livre

2% WIKIPEDIA

"% 3/ A enciclopédia livre

WIKIPEDIA
Empadao goiano

O empadao goiano é uma torta salgada tipica do estado de Goids com variados
recheios.

Etimologia

A torta era originalmente chamada de empada ou empada goiana, até que nos
anos 80 passou a ser chamada de empadao ou empadao goiano, talvez para
distingui-las das empadas e empadinhas que estariam se popularizando.™]

Empadao goiano.

Preparo

Via de regra, a torta é assada em férma, forrada com a prépria massa, normalmente redonda e geralmente servida
quente. Seu tamanho contudo varia muito. Um empadao individual tem 14 ou 15 centimetros de didmetro, mas sdo
comuns os de 20 centimetros, e podem chegar a mais de 35 centimetros.[2]

O recheio também varia bastante. A carne predominante é o frango, geralmente peito, acompanhado de lombo ou pernil
de porco. Nao h4 uma receita definida, o ideal é que se tenha liberdade para aproveitar restos de frango, peru, carne de
porco ou linguica.!s]

Além da carne, sdo ingredientes basicos, o queijo de minas, a guariroba e azeitonas em molho a base de tomate. Existem
contudo muitas variacGes, nas quais é comum o acréscimo de milho verde, ovos, vérios tipos de pimenta e legumes.[!]

Historia

Alguns dos ingredientes ordinariamente encontrados no empadao podem ser obtidos em Goids mesmo, ao passo que
outros tém que ser trazidos de outros lugares, como a farinha de trigo e as azeitonas. Assim, pode-se inferir que o
empadao deve ter tomado suas formas atuais no contexto da expansao da fronteira agricola do estado, da implantacéo e
expansio de ferrovias e rodovias, e da transferéncia da capital para Goidnia.[4]

Cultura

Muito apreciado em Goias, especialmente na cidade de Goias, a torta é considerada um produto da identidade goiana.
Como um dos pratos regionais mais conhecidos no Brasil, estd em processo de reconhecimento como Patriménio de
Natureza Imaterial pelo Instituto do Patriménio Historico e Artistico Nacional (IPHAN).L5]

Por esse valor simbélico, o empadio é consumido com uma certa ritualizacio.[2! Isto pode ser constatado comparando-se
as ocasioes em que é servido com aquelas em que se servem empadas ou empadinhas, que seriam parecidas se nao fosse
pelo tamanho e pelo significado simbélico. Empadinhas s@o normalmente encomendadas e servidas em aniversarios,
casamentos e reunides comerciais (em meio a muitas outras quitandas) enquanto o empadao goiano é preparado em casa
e servido em casa, em datas festivas e reunides familiares (freqiientemente como prato principal).l2.

O empadio pode ser todavia encontrado para comercializacdo, geralmente em barracas de feiras ou restaurantes de
culinaria regional. As empadas e empadinhas, por sua vez, sdo comercializadas em panificadoras, confeitarias,
lanchonetes ou supermercados.
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Origem do Empadao, saiba mais aqui

Sua origem € incerta, mas acredita-se que o quitute que deu origem ao famoso empadao goiano que conhecemos hoje tem
origem no continente europeu. Ha seculos, portugueses e espanhois consumiam um tipo de torta salgada e recheada com
carnes e mariscos. Ao chegar ao Brasil, essa receita foi aprimorada.

A receita do empadao goiano surgiu ha mais ou menos 150 anos na Cidade de Goias, antiga Vila Boa, que na epoca era capital
do estado, e depois se espalhou pelas outras cidades do Cerrado. Sua versao mais tradicional leva frango, mas no decorrer dos
anos varios ingredientes foram adicionados (queijo fresco, palmito, ovo cozido), incluindo alguns que sao tipicos de Goias,
como o pequi, fruto tipico da regido, e a guariroba, também conhecida como coco-guariroba, € uma palmeira tipicamente
brasileira, seu palmito se diferencia pelo gosto mais amargo comparado ao palmito doce das espécies da Mata Atlantica.
Ambos sao muito utilizados na producao de doces caseiros e na culinaria sertaneja em geral.

Para quem e de fora de Goias, pode ate parecer com as tradicionais empadas que sao consumidas em outros lugares do
Brasil, mas o empadao goiano € maior e feito em formas especificas, onde a massa ¢ forrada de forma muito fina e com
bastante recheio. Com o passar dos anos, tornou- se um verdadeiro simbolo da cultura gastronémica goiana e hoje e

facilmente encontrada em diferentes estabelecimentos do estado, muitos destes localizados na capital.

Fonte: https:/~/iconnectgyn.com/
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