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As cervejarias artesanais não são apenas centros de produção, são motores econômicos locais que 
proporcionam benefícios significativos. Essas cervejarias desempenham um papel relevante na 
movimentação da economia local e regional por meio do recolhimento de impostos, compra de insumos 
locais, contratação de serviços e geração de empregos.

Um estudo conduzido pela Oxford Economics para a Worldwide Brewing Alliance analisou o impacto 
econômico global do setor cervejeiro. Os resultados indicam que as cervejarias não operam isoladamente; 
elas estão interligadas a outros setores econômicos, como agronegócio, transporte, energia, veículos, 
alumínio e vidro. Essa interconexão contribui para a arrecadação de impostos e fortalece o Produto 
Interno Bruto (PIB) do país.

Além dos benefícios econômicos, as cervejarias artesanais frequentemente utilizam ingredientes locais, 
promovendo a valorização da cultura e o desenvolvimento regional, de modo a enriquecer também a 
cultura nacional. Isso se dá por meio de:

Observa-se uma crescente tendência das cervejarias artesanais em utilizar 
ingredientes nativos do Brasil. Seja por meio da incorporação de barris de 
madeiras brasileiras, uso de frutas locais ou explorando a incipiente cultura 
do lúpulo no país, as marcas buscam uma identidade única em um mercado 
com mais de 1.700 fabricantes.

O PROMISSOR MERCADO DE CERVEJAS ARTESANAIS

Conexões econômicas globais

Valorização da cultura local

Uso de ingredientes 
locais

Segundo essa mesma pesquisa, em 2019, o setor cervejeiro 
global contribuiu com aproximadamente US$ 555 bilhões 
para o PIB, sustentando cerca de 23 milhões de empregos e 
gerando aproximadamente US$ 262 bilhões em receitas fiscais. 
No Brasil, em 2022, o faturamento do setor cervejeiro foi de R$ 
77 bilhões, o equivalente a 2% do PIB nacional.

Contribuição expressiva

Segundo dados divulgados pela Folha de S. Paulo, em 2023, a produção de 
lúpulo no Brasil deverá atingir 44 toneladas, representando 1% da demanda 
total de 4.320 toneladas. Prevê-se que a área plantada alcance 180 hectares 
no próximo ano, equiparando-se à extensão utilizada pela Argentina, 
atualmente o maior produtor de lúpulo na América do Sul, impulsionando a 
busca por cervejas 100% brasileiras.

Crescimento da 
cultura do lúpulo

https://www.oxfordeconomics.com/resource/beers-global-economic-footprint/
https://www1.folha.uol.com.br/mercado/2023/03/luz-artificial-e-plantacao-urbana-sao-apostas-para-aumentar-producao-de-lupulo.shtml
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A conexão entre cervejarias artesanais e a gastronomia está se fortalecendo. 
Sommeliers de cerveja destacam a tendência de incorporar ingredientes 
locais, como sementes, madeiras e frutas, nos processos produtivos. 
A qualidade dessas cervejas tem sido reconhecida não apenas pelos 
consumidores, mas também em prestigiosas competições, evidenciando a 
excelência alcançada.

O crescimento da produção da Catharina Sour, um estilo brasileiro de 
cerveja que entrou definitivamente para o maior guia de estilos do mundo, 
demonstra a evolução contínua na indústria. Especialistas apontam que o 
tempo tem sido fundamental para aprimorar as etapas de produção desse 
tipo, enquanto marcas brasileiras exploram e inovam, tornando-o cada vez 
mais popular no mercado.

Impacto na 
gastronomia e 

reconhecimento

Evolução de estilos 
cervejeiros

A presença de cervejarias artesanais não apenas diversifica a indústria cervejeira, mas também 
oferece uma ampla gama de opções aos consumidores. Os produtores, muitas vezes, são centros 
de conhecimento técnico sobre cervejas, fortalecendo uma comunidade que valoriza a qualidade e a 
autenticidade.

Diversidade e conhecimento técnico

O mercado brasileiro está testemunhando um aumento expressivo na diversidade de estilos de 
cerveja. Além das tradicionais IPAs e stouts, novos estilos estão surgindo, cativando consumidores 
ávidos por experiências especiais. Cervejas azedas, com seu sabor característico, e opções sem 
álcool ou com baixo teor alcoólico, que se adaptam a diferentes ocasiões de consumo e a um 
estilo de vida mais equilibrado, ganham popularidade, ampliando o leque de escolhas.

Tem havido um aumento também da popularidade de cervejas com ingredientes locais, que 
valorizam a biodiversidade e a cultura brasileira, como frutas, madeiras, sementes e lúpulos 
nativos dos diferentes biomas do país.

Há ainda crescimento da demanda por cervejas sem glúten, que atendem a um público 
com restrições alimentares ou que busca uma opção mais saudável, usando matérias-primas 
alternativas como milho, arroz, quinoa e mandioca.

Uma crescente preocupação com a sustentabilidade está moldando as escolhas dos 
consumidores. Cervejarias artesanais também devem responder a essa demanda, adotando 
práticas responsáveis, como o uso de ingredientes orgânicos, parcerias com agricultores locais e 
investimento em tecnologias de reciclagem de água e energia. 

Vê-se também o fortalecimento da educação cervejeira, com o aumento da oferta de cursos, 
eventos, livros, podcasts e plataformas digitais que disseminam o conhecimento e a cultura da 
cerveja artesanal, formando consumidores mais conscientes e exigentes. Festivais de cerveja e 
eventos de degustação oferecem oportunidades para os consumidores explorarem diferentes 
estilos, aprimorando seu entendimento sobre nuances de sabor, aroma e métodos de produção. 
Esse conhecimento crescente impulsiona a qualidade e a inovação no mercado.

TENDÊNCIAS OBSERVADAS PARA O MERCADO DE CERVEJA ARTESANAL
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http://mestrecervejeiro9.globo.com/guia-da-cerveja/catharina-sour.html
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Os concursos cervejeiros são 

uma forma de reconhecer 

e premiar a qualidade, a 

criatividade e a diversidade 

das cervejas produzidas em 

diferentes países e regiões. 

Existem diversas competições 

que acontecem ao longo do ano 

e que atraem a participação de 

cervejarias de todos os portes 

e estilos. Veja a seguir algumas 

das principais competições de 

cerveja no Brasil e no mundo:

  Copa Cerveja Brasil: é o 

concurso oficial da Abracerva, 

que teve início em 2021 e, 

desde 2023, incorporou etapas 

regionais em cada uma das cinco 

regiões do país. Com o objetivo 

de ampliar a participação 

das cervejarias e valorizar os 

sabores nacionais, o concurso 

inclui estilos brasileiros como 

Catharina Sour, Brazilian Hop 

Beer, Brazilian Wood and 

Barrel Aged e Brazilian Pale Ale. 

Seguindo as normas do Beer 

Judge Certification Program 

(BJCP), conta com jurados e 

embaixadores cervejeiros 

regionais e mais de 80 

categorias. As vencedoras da 

etapa final ganham a chance de 

participar do World Beer Cup. 

 Concurso Brasileiro de 

Cervejas (CBC): é um dos 

maiores concursos de cervejas 

o mais renomado concurso 

cervejeiro global, realizado a 

cada dois anos nos Estados 

Unidos. Com mais de 8 mil 

amostras de cervejas de 50 

países, o evento conta com um 

júri internacional de cerca de 

300 especialistas que avaliam 

as cervejas em mais de 100 

categorias, seguindo diretrizes 

do BJCP e critérios próprios. As 

cervejas vencedoras recebem 

medalhas de ouro, prata e 

bronze, enquanto a melhor 

cervejaria de cada continente 

é agraciada com um troféu. 

Conhecido como “A Olimpíada 

das Cervejas”, o World Beer Cup 

é uma vitrine para cervejarias 

em busca de reconhecimento 

global.

Participar de um concurso 

cervejeiro pode ser uma 

forma de obter feedbacks, 

aprendizado, visibilidade e 

prestígio para as cervejarias, 

além de contribuir para 

o desenvolvimento e a 

diversidade do setor cervejeiro.

Se você tem interesse em 
conhecer mais sobre os 
concursos cervejeiros, pode 
consultar os sites das 
entidades organizadoras ou 
as revistas especializadas 
no assunto, além do site 

do Beer Awards Platform. 

artesanais do mundo, realizado 

anualmente em Blumenau (SC), 

durante a Semana da Cerveja 

Brasileira. O CBC avalia mais 

de 3 mil amostras de cervejas 

de todo o país, seguindo os 

critérios do BJCP. Os vencedores 

recebem medalhas de ouro, 

prata e bronze em mais de 

150 categorias de estilos. O 

CBC também promove eventos 

paralelos, como o Congresso 

Internacional da Cerveja, a 

Feira Brasileira da Cerveja, o 

Festival Brasileiro da Cerveja e 

a Conferência Internacional de 

Concursos Cervejeiros. 

     Copa Cerveza de América: 

é um concurso internacional 

que reúne cervejarias da 

América Latina e de outros 

continentes, com o objetivo de 

fomentar a cultura cervejeira na 

região e estimular a qualidade 

e a inovação do setor. Essa 

copa é realizada desde 2011 

em diferentes países, como 

Chile, Peru, Brasil e Uruguai. 

O concurso segue as diretrizes 

do BJCP e conta com um júri 

composto por especialistas de 

diversos países. As cervejas 

são avaliadas em mais de 100 

categorias de estilos. A Copa 

Cerveza de América também 

oferece palestras, workshops, 

degustações e visitas técnicas 

aos participantes. 

World Beer Cup: organizado 

pela Brewers Association, é 

CONCURSOS DE 
CERVEJA ARTESANAL

https://abracerva.com.br/
https://cbcblumenau.com.br/
https://cbcblumenau.com.br/
https://beerawardsplatform.com/competitions
https://www.copacervezasdeamerica.com/pt
https://www.worldbeercup.org/
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CIRCUITOS DE CERVEJA ARTESANAL

Rota da Cerveja em Santa Catarina: abrange Blumenau, Pomerode, Jaraguá do Sul e Timbó. 

Oferece visitas às fábricas, explorando o processo de fabricação e a cultura cervejeira. Inclui eventos 

como a Oktoberfest e o Festival Brasileiro da Cerveja.

Circuito das Águas Paulista em São Paulo: engloba Amparo, Holambra, Jaguariúna, Lindóia, 

Monte Alegre do Sul, Pedreira, Serra Negra e Socorro. Oferece tours, cursos e oficinas, além de 

degustação de cervejas exclusivas. Inclui atrações culturais, históricas e naturais, como museus, 

fazendas, parques e cachoeiras.

Rota Cervejeira do Rio de Janeiro: abrange Petrópolis, Teresópolis e Nova Friburgo. Oferece 

visitas às fábricas, exploração da história e cultura cervejeira. Inclui opções de lazer como compras, 

esportes, ecoturismo e festivais.

Harmoniza PiriBier: circuito gastronômico de cervejas artesanais que acontece em Pirenópolis, 

Goiás, durante o festival PiriBier, que reúne mais de 250 rótulos de cervejas locais, nacionais e 

internacionais. O Harmoniza PiriBier oferece experiências sensoriais guiadas por sommeliers e 

chefs, que harmonizam as cervejas com pratos da alta gastronomia. O circuito se estende por cafés 

e restaurantes icônicos da cidade histórica, que também promovem eventos culturais e musicais.

Circuitos de cerveja artesanal são eventos que oferecem aos participantes a oportunidade de visitar 

diversas cervejarias em uma região específica, permitindo a degustação de diferentes estilos, interação 

com cervejeiros locais e aprendizado sobre os processos de produção. Esses circuitos visam promover 

o turismo cervejeiro, destacando a diversidade de estilos e sabores das empresas locais.

Esses são apenas alguns dos circuitos de cerveja artesanal que existem no Brasil, mas há muitos outros 

que também valem a pena conhecer.
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Tanto concursos quanto circuitos de cerveja artesanal estão 

relacionados ao universo da produção e apreciação da bebida, 

mas têm propósitos e formatos diferentes. Enquanto os concursos 

destacam a qualidade e a maestria dos cervejeiros por meio de 

uma competição estruturada, os circuitos são mais voltados para 

a experiência dos consumidores, permitindo que eles descubram e 

desfrutem de diferentes cervejas e ambientes cervejeiros. Entretanto, 

ambos desempenham papéis importantes na promoção e celebração 

da cultura da cerveja artesanal.
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A produção de cervejas artesanais no Brasil é regulamentada por diversas leis e normas. Alguns dos 

principais regulamentos são:

Além disso, a cerveja artesanal deve ser produzida conforme regras sanitárias, como a higienização 

adequada do local de fabricação, manipulação correta dos ingredientes, manejo de resíduos, seleção 

da matéria-prima, embalagens e rotulagem, entre outros aspectos. A regularização no Ministério da 

Agricultura, Pecuária e Abastecimento (Mapa) também é fundamental, e a Instrução Normativa nº 65, 

de 10 de dezembro de 2019, que complementa o Decreto nº 6.871/2009, estabelece os padrões de 

qualidade e identidade para a cerveja, definindo as classificações, as denominações, os ingredientes 

permitidos e proibidos e as regras de rotulagem para a cerveja.

PRINCIPAIS REGULAMENTOS PARA A PRODUÇÃO DE CERVEJA ARTESANAL

O Decreto-Lei 986, que é um dos principais regulamentos para a produção de alimentos e bebidas 

no Brasil. Ele foi instituído em 1969 e dispõe sobre a padronização, a classificação, o registro, a 

inspeção, a produção e a fiscalização desses itens e o consumo, incluindo as cervejas.

A Lei nº 8.918, de 14 de julho de 1994, que dispõe sobre a padronização, a classificação, o registro, 

a inspeção, a produção e a fiscalização de bebidas.

A Resolução RDC nº 91, de 11 de maio de 2001, da Agência Nacional de Vigilância Sanitária (Anvisa), 

que dispõe sobre o Regulamento Técnico de Boas Práticas para Industrialização e Comercialização 

de Bebidas Não Alcoólicas e Alcoólicas.

O Decreto nº 6.871, de 4 de junho de 2009, que regulamenta a Lei nº 8.918/1994 e estabelece as 

normas gerais para a produção, comercialização e rotulagem de bebidas, incluindo as cervejas.

Ponto de Atenção
A definição de cervejaria artesanal e as características das cervejas dessa modalidade no 

Brasil não contam com uma norma clara, mas a Associação Brasileira de Cerveja Artesanal 

(Abracerva) considera artesanais aquelas com produção de até 5 milhões de litros por ano.

SAIBA MAIS! O Sebrae oferece diversos materiais atualizados com orientações 
sobre legislações e regulamentos para a produção 
de cerveja no Brasil. Confira aqui!

PARA SABER! O Sindicato Nacional da Indústria da Cerveja criou um manual 
que auxilia nos passos para o registro de cervejas junto ao Mapa. Acesse!

https://www.in.gov.br/en/web/dou/-/instrucao-normativa-n-65-de-10-de-dezembro-de-2019-232666262
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/decreto-lei/del0986.htm
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/leis/l8918.htm
https://bvsms.saude.gov.br/bvs/saudelegis/anvisa/2001/rdc0091_11_05_2001.html
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2007-2010/2009/decreto/d6871.htm
https://www.gov.br/agricultura/pt-br/assuntos/camaras-setoriais-tematicas/documentos/camaras-setoriais/cerveja/2023/4a-re-30-01-2023/definicao-de-cervejaria-artesanal.pdf
https://sebrae.com.br/sites/PortalSebrae/Busca?q=legisla%C3%A7%C3%A3o%20fabrica%C3%A7%C3%A3o%20cerveja
https://www.sindicerv.com.br/wp-content/uploads/2020/11/manual-registro-cerveja-sindicerv.pdf
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Para garantir o sucesso e a competitividade das cervejarias artesanais, é preciso considerar os aspectos 

logísticos envolvidos na produção e na distribuição das cervejas, que são cruciais para atender à 

demanda do mercado e garantir a disponibilidade dos produtos. Confira alguns pontos de atenção 

relacionados à logística:

As cervejarias artesanais enfrentam alguns dilemas diante da necessidade de reduzir custos e aumentar 

a competitividade no mercado brasileiro, que é dominado pelas grandes indústrias cervejeiras. Algumas 

dificuldades são: 

1.	 A falta de incentivos fiscais e de crédito para os pequenos produtores. 

2.	 A escassez e a variação de preços dos ingredientes, como do malte e do lúpulo. 

3.	 A concorrência e a confusão gerada no consumidor com as cervejas pseudo-artesanais, que são 

produzidas pelas grandes indústrias, mas se apresentam como artesanais. 

4.	 A falta de regulamentação específica e de padronização de qualidade para as cervejas artesanais.

Diante desses desafios, as cervejarias artesanais devem buscar soluções criativas e estratégicas para 

se diferenciar no mercado, como: investir em inovação e em novos estilos de cerveja; fortalecer a 

identidade e a comunicação das marcas; ampliar os canais de venda e de distribuição, como e-commerce, 

delivery e clubes de assinatura; participar de eventos, feiras e concursos cervejeiros, que promovem a 

divulgação e o reconhecimento das cervejas artesanais; e se associar a entidades representativas do 

setor, que defendem os interesses e as demandas das cervejarias artesanais.

•	 A logística reversa de barris vazios é fundamental para reduzir o impacto ambiental e 

otimizar a gestão de recursos.

•	 Barris reutilizáveis minimizam o uso de garrafas e latas descartáveis, mas requerem 

sistema colaborativo para coleta, transporte, higienização e recarga.

•	 Armazenagem, gestão de estoque, transporte de entrada e saída são atividades 

logísticas de extrema relevância para o segmento.

•	 Conservação adequada das cervejas, controle do estoque e garantia de entrega 

pontual aos pontos de venda também são considerados aspectos críticos.

DESAFIOS LOGÍSTICOS NAS CERVEJARIAS ARTESANAIS

DILEMAS E DESAFIOS

GESTÃO DA DISTRIBUIÇÃO:

LOGÍSTICA REVERSA DE EMBALAGENS:
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Fontes de apoio: Marcelo Mazzariol. As Leis da Cerveja Artesanal no Brasil. JusBrasil, 2017. Como funciona a logística da cerveja. Cerveja em Foco, 
2020. Beer’s global economic footprint. Oxford Economics, 2022. Os 9 principais concursos cervejeiros do Brasil e do mundo no 2º semestre. Guia 
da Cerveja, 2022. 18 concursos cervejeiros no Brasil, na América Latina e no mundo em 2023. Guia da Cerveja, 2023. Anuário da Cerveja. Ministério 
da Agricultura e Pecuária, 2023. Artesanais ampliam uso de ingredientes locais e valorização da cultura. Guia da Cerveja, 2023. Bruna Martins. Parte 
importante da economia, setor cervejeiro cresce ainda mais com Circuito de Bares Spaten em todo o país. Money Times, 2023. Cervejas artesanais: 
tendências e novidades para ficar de olho em 2023. Cervejando por Aí, 2023. Como a indústria da cerveja deve lidar com os desafios? Pesquisa 
traçará saídas. Guia da Cerveja, 2023. Como enfrentar o dilema da distribuição nas cervejarias artesanais. Ultragaz. Acesso em 2023. Márcio Maciel. 
Cerveja é parceira da retomada da economia brasileira. A Gazeta, 2023. Beba local e apoie a cultura cervejeira. Cerveja & Malte. Acesso em 2023. 
Mercado cervejeiro: novos sabores, tecnologias e outras tendências. Food Conection, 2023. Motivo 5: cervejas artesanais apoiam a economia local. 
Jornal NH. Acesso em 2023. O calendário de concursos cervejeiros. Revista Beer Art, 2023. Registro no MAPA: entenda como regulamentar sua 
cerveja. Conseq. Acesso em 2023.
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SAIBA MAIS SOBRE CERVEJARIAS ARTESANAIS

Acesse o site da Abracerva e fique sempre por dentro das novidades do 
mercado cervejeiro, como inscrições em competições, dicas de negócios, novas 
regulamentações, entre outras informações. É possível, também, acessar os 
sites das regionais de diversos estados. Confira!

O Sebrae também disponibiliza diversos conteúdos para auxiliar os 
empreendedores em sua jornada de negócios. Confira alguns dos materiais 
disponíveis e aproveite!

https://www.jusbrasil.com.br/artigos/as-leis-da-cerveja-artesanal-no-brasil/549058900
https://cervejaemfoco.com/como-funciona-a-logistica-da-cerveja/
https://www.oxfordeconomics.com/resource/beers-global-economic-footprint/
https://guiadacervejabr.com/principais-concursos-cervejeiros-brasil-mundo-segundo-semestre/
https://guiadacervejabr.com/concursos-cervejeiros-brasil-mundo-2023/
https://www.gov.br/agricultura/pt-br/assuntos/inspecao/produtos-vegetal/publicacoes/anuario-da-cerveja-2022/
https://guiadacervejabr.com/artesanais-brasileiras-uso-ingredientes-locais-valorizacao-da-cultura/
https://www.moneytimes.com.br/conteudo-de-marca/parte-importante-da-economia-setor-cervejeiro-cresce-ainda-mais-com-circuito-de-bares-spaten-em-todo-o-pais/
https://www.moneytimes.com.br/conteudo-de-marca/parte-importante-da-economia-setor-cervejeiro-cresce-ainda-mais-com-circuito-de-bares-spaten-em-todo-o-pais/
https://www.cervejandoporai.com.br/index.php/nosso-blog/blog-do-cervejando/item/112-cervejas-artesanais-tendencias-e-novidades-para-ficar-de-olho-em-2023
https://www.cervejandoporai.com.br/index.php/nosso-blog/blog-do-cervejando/item/112-cervejas-artesanais-tendencias-e-novidades-para-ficar-de-olho-em-2023
https://guiadacervejabr.com/desafios-industria-cerveja-pesquisa-panorama/
https://guiadacervejabr.com/desafios-industria-cerveja-pesquisa-panorama/
https://ultragazempresas.com.br/industria/cervejaria/como-enfrentar-o-dilema-da-distribuicao-nas-cervejarias-artesanais/#:~:text=Uma%20alternativa%20de%20distribui%C3%A7%C3%A3o%20nas,regi%C3%A3o%20de%20Blumenau%20(SC).
https://www.agazeta.com.br/artigos/cerveja-e-parceira-da-retomada-da-economia-brasileira-0423
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