ASSOCIACAO DOS PRODUTORES DE QUEIJO DA
CANASTRA
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POR QUE CANASTRA?
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Histéria remonta a finais do séc;
XVIIl e |n|C|o do seculo XIX.

subsisténcia.
Comercio incipiente atra
tropeiros.
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O CAMINHAR

2000
v" Convénio Brasil e Franca / FERT.

2005
v' Fundac¢do da APROCAN.

2008
v Tombamento - IPHAN:

2012
v Indicacdo de Procedéncia - INPI;



O CAMINHAR
2013

v' Prémio Paladar:
v Parceria com o SEBRAE e MAPA.

2014
v' Lancamento da Marca Coletiva.

2015
v Primeira Medalha Internacional.



O CAMINHAR
201/

v' Curso de Matura¢do com a
Especialista Francesa Delphini;
v' 3 Medalhas em Tours;

v Cursos - Parceria ILCT.

2018
v’ Parcerias / Pesquisas - UFMG, UFLA,
USP, etc,;
v Implantac¢do do Parceiro Guardido.




O CAMINHAR

2019
v' Regulamentacdo Selo ARTE;

v" Inicio da utiliza¢cdo do selo da
Indicagao de Procedéncia;

v Escola de Formacao de Mestres
Queijeiros Artesanais;

v 24 Medalhas no Mundial de
Tours.






POR CARACTERISTI
NATURAIS o




ISSO, SOMOS
UMA REGIAO
UNIDA POR UM
JEITO DE VIVER



UMA VIDA ARTESANAL,
MINEIRA E SIMPLES



ESTAMOS

SEMPRE DE CARINHO PARA
PORTEIRAS FAZER O QUELJO
ABERTAS

NOSSOS
VALORES

SIMPLICIDADE E
MODESTIA

-+

" VALORIZAMOS _
NOSSAS TRADICOES

ATRAS DE CADA
QUEIJO, UMA
FAMILIA

DEDICAMOS NOSSA
VIDA AO TRABALHO
NA FAZENDA
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AQUI, LEVANTAMOS
E DEFENDEMOS A
NOSSA BANDEIRA

-




PRESERVAMOS NOSSA
ORIGEM VIVENDO
DE FORMA ARTESANAL

MINEIRA E SIMPLES

\



Diferenciacao e valorizacao do produto

+

Valorizagao do produtor

+

Valorizacao e desenvolvimento do
territorio

4

Protecao da origem
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DIRETRIZES ESTRATEGICAS C Stm
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COMO FAZER?

Expressar o estilo de

Valorizar a tradi¢cao ;
s vida dos produtores

Garantir a protecdo, a
qualidade e a comercializagao
do Queijo da Canastra

Desenvolver a regiao
a partir do queijo



FACEBOOK FALE CONOSCO CADASTRE SEU EMAIL

= NOSSOS

= QUEIJOS

Queijo da Canastra € um so.

O que muda é o tamanho e o sabor de produtor para
produtor.
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ETIQUETA DE CASEINA







A ETIQUETA

Se 0 queijo esta identificado com a etiqueta, quer dizer que ele foi feito na
area delimitada pela Indicacdo de Procedéncia Canastra. Ele garante a
origem do produto.

Para receber o selo, 0 queijo tem que obedecer ac modo de producdo
indicado pelo regulamento de uso. Além disso, o produtor deve estar

regularizado pelos orgados de inspecao.

Ao identificar o queijo da nossa regido, o selo da IP dificulta que produtores

de outras regides utilizem o nome Canastra indevidamente.

Para o consumidor, ele é a seguranc¢a de um queijo com origem, 0 que pode

ajudar nossos produtores a abrirem novos mercados e garantir uma melhor

remuneracao. Isso ajuda a manter as nossas familias no campo, protegendo

uma tradicao secular.

RASTREAR PRODUTO 000 00000000 BUSCAR



v tAZ PARTE DA

NOSSA VIDA

INFORMACOES SOBRE O

PRODUTO PESQUISADO

O PRODUTO 00065 FOI PRODUZIDO NA DATA 06/02/2019,

ZE MARIO S
FAZENDA SAO BENTO

O queijo dos antigos era o curado. Daquele bem firme e amarelinho, soltando manteiga pelo buraco. la da
fazenda para a Sao Roque de Minas na canastra dependurada no lombo de burro. Ja na cidade, se formava
aquela fila de caboclos na frente da banca do queijeiro a espera da negociacdo. Cada qual com sua carga de
queijo curado juntada para la de més.

Naquele tempo, a inspecao ja comecava pelo olho e pela mao do comprador. Se tivesse uma manchinha na
peca, qua! Voltava para a fazenda no lombo do burro porque ndo era bem feitinho e ndo servia para seguir
viagem.

Seu Zé Mario € um destes caboclos de lombo curado pelo tempo e pelas lembrancas. Do mato veio, no mato
cresceu, dele se curou e nele mantem firme a tradicao do Queijo da Canastra amarelinho que s6. O sorriso e
a cara boa s6 mudam quando alguém vem e fala no tal de stress. Zé Mario sabe: assim como uma vida bem
vivida, um queijo artesanal bem feitinho precisa de tempo.

Devagarinho...acelera a cura dele para vocé ver! Nao vai dar coisa que preste ndo. E preciso tempo! Se
depender do queijo do Seu Zé Mario, as vacas e a dona Valdete - a mao santa da queijaria do marido -
podem ficar tranquilas: ndo tem desassossego que faca ele acelerar o passo e produzir mais do que a
precisao.



POR QUE SE DAR




Nome da Barraca Tipo de Queijo  Origem Informada Preco/ Kg
Barraca do Pauldao BRINCO DE Coromandel (MG) RS 24,00

" Barraca do Sr Thomaz CANASTRA Andradas (MG). RS 18,90
NA DEFINICAO DESTE ‘
QUELO SURGE:

“RENQAglNHO, MEIA Cambui (MG) RS 18,90
CURA”. FONTE:
WWW.TERRUA.COM.BR Piumhi (MG) RS 18,90
Barraca do Vitor Serro - MG RS
Guiherme 23,80/Kg
CAIPIRA Araxa - MG RS

19,80/Kg

OURO MINEIRO Patos de Minas - RS

l MG 20,80/Kg
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CANASTRA
M

QUEIJARIA NOSSA SRA: APARECIDA
MIGUEL
Microrregiao: Canastra
Produtor:/Miguel Marcelio de Faria e Familia
Inscricao de Produtor Rural (IPR): 001.141.003.00-32
Cadastrado no IMA/SSA sob'n®: QA31643080298 &

INFORMACAO NUTRICIONAL
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PRODUGAO DE 20 Q EIJOS/DI
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IRREGULAR: 7.300 queijo§7ano‘

RS 10,00=
R$73.000,00
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PRODUCAO DE 25 QUEIJOS/DIA

REGULAR: 9.125 queijos/ano a:
RS 50,00-=
RS 456,250,00



WWW.QUEIJODA YOUTUBE:
CANASTRA.COM. REGIAO DO QUELIO
BR DA CANSTRA

FACEBOOK:
REGIAODOQUELJOD

ACANASTRA APP: QUEIJO DA

-~ CANASTRA








VÍDEO INSTITUCIONAL   REGIÃO DO QUEIJO DA CANASTRA.mp4







