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6 6 Las mas de 120,000 familias cafetaleras son quienes hacen posible que 3 produccion de cafe de Honduras ocupe el Ter.

Lugar a nivel Centro Americano, 3er. Lugar a nivel Latinoamericano y 7mo. Lugar en el mundo, A nivel nacional

contribuye con el 3.4% al PIB Nacional y el 26.7% del PIB Agricola. B @
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Altitud
Altitud YIS - V00 MLA S
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Variedad
Caturra, Bourbon,
Catual

Variedad
Bourbon,

Caturra,
Typica

Cosecha
MNoviembre - Febrero

Perfil de Taza

El café de regidén cafetera se
caracteriza por una fina y delicada

Cosecha
Noviembre - Marzo

Perfil de Taza

El café de la regidn cafetera
Copan se caracteriza por ser un
calé con sabor achocolatado,
con cuerpo redondo, presentando
un buen balance de sabores y
aromas, con un post gusto
sostenido y agradable.

bien equilibrado con sabores a
frutas tropicales como las uvas
y moras, post gusto duice

y Un cuerpo suave
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acidez, agradablemente aromiético,
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Altitud
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Altitud
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Variedad
Catual, Caturra,

Sawbon, Faces Variedad

Caturra, Bourbon, Typica

Variedad

Caturra, Bourbon, Typica

Cosecha
Diciembre - Abril

Perfil de Taza

Es un café uniforme, con

una fragancia a fruta y dulce;

Su acider es viva y brillante,

con un sabor a naranja y
melocotéon creando una bebida
vibrante; con un post gusto
entonante y cuerpo aterciopelado

Cosecha

Diciembre - Marzo

Cosecha

Diciembre - Marzo

Perfil de Taza

El caté de la region cafetera
Agalta se caracteriza por ser un
café con sabor citrico, con cuerpo
suave, presentando un balance

de aromas florales y frutales

con un post gusto agradable

Perfil de Taza

El café de region cafetera
se caracteriza por un sabor
citrico pronunciado, con
fragancias dulces y frutales
Yy con una acidez intensa
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EXPERIENCIA DO
CAFE MARCALA.
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@ DENOMINACION OBRIGEN CAFE @
s MARCALA

1. Primera DO registrada en Honduras y
C.A.

2. 92% de los productores con areas
menores a 5 Ha

3. Territorio con 20Aldeas de 19
municipios de 3 departamentos

4. Rango Altitudinal de las fincas. 1600
2000msnm

5. Temperatura promedid8¢ 21°C
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IDENTIFICACION DE CARACTERISTICAS ‘=i, LA
HUMANAS Y CULTURALES UNICAS

Aspectos
Tecnologicos
Aspectos
Culturales
Aspectos de Aspectos
Ambientales

Taza




EJEESTRATEGICOS

Ejes Estratégico
Social
Ambiental
Investigacion

Organizativo

Auto sostenibilidad

Mercadeo técnico

MARCALA

ENOMINACIO
ORIG

Legal
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Mision: Defender , mercadear, controlar y
regular el Nombre de Marcala, en la
comercializacion de café, mediante la
aplicacion de la normativa Interna en vias ‘e
de lograr la oferta de un producto de alta :
calidad al mercado.

Vision Ser la Primera institucion de
referencia en cafés diferenciados a nivel
Nacional
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Actualidad

24 socios forman el acta 2,398 afiliados, de los cuales 2,327 son
constitutiva. productores/as individuales, 34 intermediarios, 17
exportadores, 18 empresas tostadoras y 2 broke

Se inicia trabajando como Desde el 2008, Planificacion estratégica y de autc
proyecto de IHCAREAECID sostenibilidad.

(POA)
Se operaba en oficinas de Actualmente se operan en oficinas propidsgntro
IHCAFE de control de Calidad de la DO Café Marcala)

Dependencia econdmica de¢ Se cubre el 50% de los cosfgerativos. (estados
un 100% de IHCAFE y AEC financieros propios)

Controles sin bases técnica Controles con base a ISO 17020,17025,I1SO 170¢
normas técnicas de Honduras (19) NTH DO Café
Marcala.
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Actualidad

Aliados: IHCAFE, IHCAFE,CONACARECID, FIDE, Fundacion ETEA, COSPE, PrograDtaBRED

AECID. Instituto de la propiedadSecretaria de Desarrollo Econdmico

GestionPoca En Ejecucidn 2 proyectos ,2 en proceso de gestion.

Escaso Seha logrado el reconocimiento institucional por entes Gubernamentales y

reconocimiento Privados, liderando varios procesos del territorio, participando en GAT, DE

Institucional GAC, CCIMAR , TRICCOMSSA, entre otras.

Se carecia de Se cuentan con diagnosticos, ambientales, de proceso de tostado y molid:

informacion socioeconémicos, baske datos de productores.

especifica de la zona

Pocoapoyo a Se han formado 1Mipymescon productores no organizados ayudandoles c

nuestros socios la personaduriguridica y mejorar la cadena de comercializacion, renovandt

basado mas en manzanas de café , capacitando en procesos de manejo integral de fincas

procesos de capacitaciones en procesos de BH, catacion y preparacion ,apoyo a joven

capacitacion. el uso de las TIC entre , proyecto piloto en implementacion de las NAMAS

café. otros.
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LA
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w 18de noviembre deP005.
w 9de mayo de2006.
w El 23 de diciembre del 2011.

w El 1 de Agosto del 2013.
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@ COMPONENTEECNICO

4 sistema de Control de calidad y
trazabilidad

erencia de cultuygg oy, sabor de altura

El sistema de control de calidad y trazabilidad de la DO Café Marcala s
iImplemento con el objetivo de tener la capacidad de seqguir el café
certificado a lo largo de la cadena agroindustrial y realizar un
monitoreo de la calidad en todas sus etapas, asegurando con ello el
origen y las caracteristicas particulares del café Marcala a nuestros

clientes.

El café es un alimento!

T
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PROGRAMA DE COOPERACION INTERN

COMPONENTEECNICO

El area técnica estructurada segun normas ISO
17020,17025 y la guia 65

Quedando de la siguiente manera:

Unidad de Verificacion.( U.V.) ( Base de datos,
supervisiones en fincas, BH,BS. )

Unidad de Laboratorio . (U.L) (Catacion)
Unidadde Certificacion (U.C.) ( verificar trazabilidad,
Calidad, emiticertificados, evaluar problemas)
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Publicado en la Gaceta el 23 de diciembre del 2011

DE LA PRODUCCION, COSECHA Y TRANSPORTE.- Zona
Geografica delimitada, De la produccion , De la Cosecha, Del
trasporte del café en fruta

DEL BENEFICIADO Y LA TRANSFORMACION.- Recepcion del café
en cereza en el beneficio, Despulpado, Lavado y clasificado,
Requisitos en el beneficiado seco, Requisitos en el
almacenamiento, Rotulado y envasado, Requisitos en el
transporte, Requisitos en el tostado y molido, Caracteristicas del
producto.

SISTEMA DE CALIDAD Y TRAZABILIDAD.- Entidad Certificadora
Aseguramiento de la trazabilidad del café .

REGISTROS DE LA DO CAFE MARCALA.- De los registros |,
Requisitos de Inscripcion , Del trdmite de las solicitudes de
Registro, Vigencia del Registro .

DERECHOS Y OBLIGACIONES.-
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DESTINO DEL CAFE CERTIFICADO m;
LA

Here neia de cuhur

M Europa ®Japon i Australia & USA
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CERTIFICACIONES CAFE TOSTADO Y MOLIDO
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" COMPONENTE MERCADEQ i@

& Sondeogle Mercada

& Usode latecnologiasie Comunicacion

& Disenode la estrategiade promociony mercadeo

& Implementandoestrategiade promocioéninterna

& 10 anos de realizar el festival CAFECULTURA
Marcala

& Atencionacompradoresnternacionales

& Participacioren feriasNacionale® internacionales

& Participacionen competenciascon muestrasde cafe
anivelinternacional
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COMPONENTE I\/IERCADEO

Recuperando el nombre de la region

Agence pour la Valorisation des Produits Agricoles

SRR - PARROR AL - M e 80 Rrtoses TSI Park
Yt (020} 4 A0 B4 A0 D0 Fea (033] 1AZ T O0EE Formh periactBeagpe &

Le Gourmet de BRONZE, dans la catégorie

Café Arabica lavé
cstanribed &

COMUCAP

Le Mrésident d¢ FAVPA:
%" DOP Marcala - MARCALA Honduras @(
. 1.2 26 Many 2000
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Recuperando el nombre de la region
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Courntry: Hond e

ﬁegion: Sanfiago de puringla, L i

Farm Name: Los Manzanos
Processing Method: Wet Mill
Varietals: Catuai

of the \(E/\R

afions: Origin Denomination Marcalg

. s
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EL MERCADO INTERNACIONAL
UTILIZA EL NOMBRE DE
CAFBVIARCALA
COMO UN ELEBNTO
DIFERENCIADOR EN SUS CAFES.

www.Cafemarcala.blogspot.com



i '/f\l_AI

sqerencia de cult
Here Hilirgs

MAREALA

sqerencia de cult
He iliras

Con sabor de altwrd Con sabor de alturd

- o s S

"'"'””'-"'—'"””V”"'””""Il}ltlﬁm;‘,p
, B,

‘RAL 2 ’,

.....

"E‘H!HIEII”llIlIHHIIllIllllllll”lllllllllllllh‘.

~ N /_.,/”“‘-\;V/

= "“:,- .
T e

www.Cafemarcala.blogspot.com




COMPONENTE MERCADE .@U\.

'7as con sabor de alturd

www.Cafemarcala.blogspot.com



- LOGROS -

srencia de cul P srencia de cul {
Herencia 0e cultuyqg con sabor de J[m,J Herenta 0e cultuyqg con sabor de _;(:uh‘

a)

b)

d)

Nivel nacional la D@Qafé Marcala fue elegido

i "DOCUMENTO EXPLICATIVO DE LOS RESULTADOS
entre IO mejor de HonduraS. DE LA NEGOCIACION DEL PILAR COMERCIAL

(PARTE IV COMERCIO)"

Por el nivel organizativo de la Region Marcala

&

Iogra_l quedar_ entre Iqs primeros 5 territorios - P
elegidos a nivel Nacional para desarrollar la =
estrategia de Desarrollo Econémico Local : = /’ -
e
ECADERT.
;. , ACUERDO DE ASOCIACION ENTRE
Honduras como unico pais que al momento de le CENTROAMERICA Y LAUNION EUROPEA

negociacion contaba cda unica D.O. paral
sector Café como lo es Café Marcébgro
posicionarel Café en el Acuerdo para lograr una
proteccion y reconocimiento via

tratado por la Unidn Europea

~_/'-\

Seleccionado por la Secretaria de Relaciones
Exteriores en Honduras como Socio Oferente para
el proyecto de Cooperacion S8ur.
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a. Empresade la RegidonMarcalalograaparecer
enelanunciodel : SuperBowl 50

b. Marcaladeclaradaciudaddel comercioslusto,
primeraen Honduras

c. Cooperativa cafetalera de mujeres se le

entrego la distincion Cinco estrellas

entregado por el consejo Nacional

Anticorrupcion
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