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Brasil:
32 maior produtor de
frutas e o0 92 de hortalicas




Segmento de fundamental importancia e muito necessario de
auxilio para o crescimento.

Fundamentado em pequenas propriedades e com uma
grande importancia em producao de alimento regional
manutencao do produtor em campo.
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Estado com grande participa¢ao de pequenos fornecedores, percebe-se a necessidade
de um maior acompanhamento dos diversos setores que atuam em apoio a estes produtores.

Diante da coleta de amostras e as avaliagdes dos resultados, percebeu-se uma maior incidéncia
de nao conformidades relativas ao uso de agrotoxicos nao autorizados ou ao uso
indiscriminado de agrotdxicos, resultados em residuos acima do permitido pela ANVISA em
amostras coletadas no estado.

Os resultados consolidados das auditorias de seguranga alimentar também demonstram a
fragilidade do setor no estado.

Questdoes como rastreabilidade, elementos relacionados com a seguranca alimentar e
registros de produc¢ao sao comumente apontados como nao conformes.

Diante disso, percebe-se a necessidade de a¢des conjuntas que visem a minimizacao dos
riscos relacionados ao uso de agrotoxicos e apoio nas melhorias estruturais e de
procedimentos que objetivem produtos de maior qualidade nas gondolas.
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Agrotoxico

Supermercado é obrigado a identificar e separar produtos
horti jei ondolas e no deposito

16/12/2014 — Fonte: Agéncia de Noticias imprensa@mprs.mp.br

Foi julgada procedente pela Justica a a¢ao civil publica ajuizada pela Promotoria de Justica Especializada de Defesa
do Consumidor contra o Supermercado. Foi determinado a separacao e identificacdao dos produtos hortigranjeiros
nas gondolas do supermercado de modo a possibilitar a rastreabilidade dos produtores que utilizam agrotdxicos em
quantidades superiores as permitidas pelas normativas vigentes (Processo n? 001/1.13.0167591-2).

O estabelecimento foi obrigado a separar e identificar todos os produtos hortifrutigranjeiros “in natura” nos
depdsitos e nas gondolas, de acordo com a Nota Técnica n2 01/2005 da Secretaria Estadual da Saude, que trata das
Boas Praticas de Manipulagdao no acondicionamento e comercializa¢ao de tais produtos. A finalidade é que possam
ser facilmente reconhecidos os respectivos fornecedores; e manter a correspondente documentacao fiscal, pelo
prazo minimo de dois anos, para poder entrega-la aos érgaos de fiscalizacao quando coletadas amostras para fins de
analises laboratoriais.

Além disso, foi determinada a suspensao de novas aquisicoes de produtos de fornecedores que tenham
apresentado residuo de agrotéxicos de uso proibido ou que tenham ultrapassado os limites estabelecidos pela
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (Anvisa) “até que o produtor apresente laudo técnico demonstrativo que o
produto passou a atender as especificacoes legais e regulamentares”.

A Promotoria de Justica Especializada de Defesa do Consumidor ja ajuizou outras a¢des coletivas de consumo, com
o mesmo objeto desta, contra as maiores redes de Supermercados do Estado, sendo que na maior parte delas as

medidas liminares foram integralmente deferidas.
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mailto:imprensa@mprs.mp.br

ANALISE DE AGROTOXICOS

Amostras de frutas, legumes e verduras serdo analisadas para identificacao
de residuos de agrotéxicos, em laboratdrios acreditados pela NBR ISO/IEC
17025 e habilitados pela ANVISA.

RASTREABILIDADE

Todo produto recebido deve ser identificado por cédigo que permita rastrea-lo
desde sua origem.

Todo fornecedor deve ser capaz de rastrear seus produtores.
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Conformidade por Cultura
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Conformidade e Niimero de Amostras por UF
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A rastreabilidade permite identificar por onde um alimento
passou desde a producao ate a mesa do consumidor

A rastreabilidade atende a necessidade das
empresas por melhorias de gestao e o desejo dos
consumidores de saber a origem dos alimentos




Seguranca de alimentos
é diferente
de Seguranca alimentar




Sensorialidade e Prazer

Saudabilidade e Bem-estar

Conveniéncia e Praticidade

Confiabilidade e Qualidade

Sustentabilidade e Etica
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e Hortifrutigranjeiros

e Pescados

e Biscoitos artesanais

e Doces caseiros, passas e conservas
e Carnes especiais

e Sucos organicos

e Mel

e Cereais e derivados
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Contato:

Eduardo.cidade@walmart.com

051-9380-8056
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